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Orden de 13 de julio de 1974 por la que se dispone el hora-
rio lectivo, cuestionarios y orientaciones pedagégicas
del plan de estudios de la Formacion Profesional de
Primer Grado. («BB. OO. M. E. y C» 29-VII, 5 y
28-VIII-1974.)

Ilmo. Sr.: Elaborados los cuestionarios y normas pedagdgicas correspon-
dientes a la Formacién Profesional de Primer Grado, en la forma que dispone
el Decreto 995/1974, de 14 de marzo («Boletin Oficial del Estado» de 18 de
abril), referidos a las ramas y profesiones de que se hard mencién.

Este Ministerio, de conformidad con el dictamen emitido por la Junta
Coordinadora de Formacién Profesional, ha tenido a bien disponer:

Primero. En el plan de estudios de Formacidn Profesional de Primer Grado
el horario lectivo para el desarrollo de las distintas areas sera, por cada afio
académico, el siguiente: Formativa Comun, trescientas sesenta horas; de Cien-
cias Aplicadas, ciento ochenta horas, y de Conocimientos Técnicos y Practicos,
quinientas cuarenta horas.

Para el desarrollo semanal del horario mencionado, se expresa en el ane-
x0 1 el correspondiente cuadro, que tiene caracter indicativo. No obstante,
cada Centro docente podra establecer el que considere pertinente, previa co-
municacidn a la Delegacién del Ministerio de Educacién y Ciencia respectiva,
la cual, a través de la Coordinacién Provincial de Formacion Profesional, com-
probara que se cumple el total de horas anuales sefialadas en el pérrafo
anterior y la viabilidad del desarrollo de los cuestionarios, en las distintas areas
y materia de cada curso.

En todo caso y antes del comienzo de cada afio académico, todos y cada
uno de los Centros que impartan las ensefianzas de este plan de estudios ven-
dran obligados a publicar en su tablén de anuncios la distribucién horaria,
adoptada para el desarrollo de las ensefianzas por cursos y especialidades o
profesiones, y se mantendra expuesta durante todo el periodo lectivo.

Segundo. Por lo que al idioma moderno se refiere, debera tenderse al desa-
rrollo de las ensefianzas relativas al inglés, con caracter general, salvo en
aquellos casos en que esté especialmente justificada la imparticién de las de
francés.

Tercero. Los cuestionarios y orientaciones pedagégicas que corresponden a
cada una de las materias que integran el plan de estudios de Formacién Profe-
sional de Primer Grado $on los que se insertan en el anexo 2 de esta Orden.

Los Centros que implanten estas ensefianzas en el afio académico 1974-75
deberdn facilitar a la Direcciéon General de Formaciéon Profesional y Extensién
Educativa cuantos datos se les interese sobre el desarrollo del curso, en cual-
quiera de sus aspectos, a efectos de refrendeo o posibles modificaciones de los
cuestionarios.

Cuarto. Se autoriza a la Direccién General de Formacién Profesional y Ex-
tensién Educativa para dictar cuantas resoluciones estime necesarias para el
mejor cumplimiento de cuanto se ordena.

Madrid, 13 de julio de 1974.—Martinez Esteruelas.

Ilmo. Sr. Director general de Formacién Profesional y Extensiéon Educati-
va.
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Orden de 9 de diciembre de 1975 por la que se establece
dentro de la Formacién Profesional de Primer Grado
las ensefianzas correspondientes a la rama de Peluque-
ria y Estética.

Ilmo. Sr.: La Orden de 13 de julio de 1974 («Boletin Oficial del Ministerio de
Educacién y Ciencia» de 29 de julio, 5 y 26 de agosto) desarroll6 el Plan de Es-
tudios correspondiente a la Formacién Profesional de Primer Grado, dispo-
niendo el horario lectivo de cada materia, asi como las orientaciones pedagoégi-
cas y cuestionarios referentes a este grado.

En el anexo I de dicha Orden se enumeran las profesiones que fueron, en
principio, regladas, quedando siempre abierta la posibilidad de implantar otras
nuevas, de acuerdo con la demanda social y como resultado de las experimen-
taciones que en diversos Centros, tanto estatales como privados, se estin
realizando.

En este caso se encuentra la profesién de peluqueria y estética, cuyas ense-
fianzas han venido impartiéndose en el grado de aprendizaje, con un volumen
de alumnado que justifica su incorporacién a la programacién de Formacién
Profesional de Primer Grado.

En su virtud, de conformidad con lo dispuesto en el articulo 15.1 del Decre-
to 995/1974, de 14 de marzo («Boletin Oficial del Estado» de 18 de abril), previo
el dictamen favorable de la Junta Coordinadora de Formacién Profesional.

Este Ministerio ha tenido a bien disponer:

Primero.—Quedan establecidas, dentro del contexto de la Formacién Pro-
fesional de primer grado, las ensefianzas correspondientes a la rama de Pelu-
queria y Estética.

Segundo.—Las referidas ensefianzas se incorporan, como rama nimero 21,
a las regladas por Orden de 13 de junio de 1974 («Boletin Oficial del Ministerio
de Educacién y Ciencia» de 29 de julio), integrando dicha rama las profesiones
de Peluqueria y Estética.

Tercero.—Para el desarrollo de estas ensefianzas es de aplicacién todo lo
dispuesto en la mencionada Orden de 13 de julio de 1974, siendo tinicamente
especificos para esta rama los cuestionarios de las 4reas de Ciencias Aplicadas
y Conocimientos Técnicos y Practicos que se insertan en el anexo a la presente
Orden.

Dios guarde a V. 1.
Madrid, 9 de diciembre de 1975.—Cruz Martinez Esteruelas.

Ilmo. Sr. Director general de Formacién Profesional.



ANEXO 1

DISTRIBUCION HORARIA SEMANAL INDICATIVA

Area Formativa Comin

Primer curso  Segundo curso

Lenguaespafiola...............c.oiiiia.,. 2 2
Idiomamoderno ........... ... ... .. ... 1 2
Formacién humanistica. . ........................ 2 3
Religién y Moral Catélica o Eticay Moral.......... 2 2
Educacién fisico-deportiva. . .......... ... ..o 1 (@) 1 (@©2)

Areas de Ciencias Aplicadas y de Conocimientos Técnicos y Practicos

Primer curso

Matematicas. ......... . i e 2
FisicayQuimica .......... ... ..ot 2
CienciasdelaNaturaleza ............................ 1
Técnicas de Expresion Gréafica y de Comunicacién. . . .. 3
Tecnologia ... i e 3
Practicas . ... ... i e 9

(1) Una hora estar4a dedicada al Conocimiento del Ordenamiento Constitucional.

{2) Esta hora semanal se entiende referida a Educacién Fisica, si bien a lo largo de todo el curso,
con cargo a las horas dedicadas a Actividades, los alumnos deberan acreditar dos horas sernanales
mas, dedicadas fundamentalmente a la practica deportiva, realizada bajo la direccién de su Profesor
habitual, distribuidas segin los grupos normales de clase y programadas a lo largo de toda la semana.
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Segundo curso

RAMAS Y PROFESIONES

Matematicas

Fisicay
Quimica

Ciencias de la
Naturaleza

Expresion

grafica y de

comunicacién

Tecnologia

Practicas

I.Minera ........................ 2

1.1.
1.2

Minero - cantero.
Minervo - exterior,

2. Agraria. . ... ... 2

2.1
2.2,
2.3.
2.4.
2.5.

2.6.
2.7.

Explotacicnes
Agropecuarias.
Explotaciones
extensivas.
Explotaciones
intensivas.
Explotaciones Ganaderas sin
tierra.

Forestal.

Mecéanica Agricola.
Economia familiar rural.

Agricolas

Agricolas

3. Maritimo-pesquera:

. Maquinas .. ....... ...
. Puente y cubierta mercante .
. Puente y cubierta de pesca . .
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4.1.
4.2.

Mecénica.
Construcciones metalicas.

5. Electricidad ................... 3

5.1.
5.2.

Electricidad.
Electrénica.

6. QUIMICE ......covviii 2

6.1.
6.2.

Operador de Laboratorio.
Operador de Planta.

T.Textil. ... . 2

7.1

8.1.

Textil.

Modelista
cortador.

patronista

8.2. Preparado-aparado.
8.3. Zapatero-troquelador.
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RAMAS Y PROFESIONES

Matematicas
Fisicay
Quimica

Cienciade la
Naturaleza

Expresion

graficay de

comunicacién

Tecnologia

Practicas

9.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

Construccion y obras................

9.1. Albaifiileria.

2. Piedra y marmol.

3. Portlandista.

4. Hormigén armado.

5. Techador.

6. Maquinas fijas y méviles.

7. Fontaneria (B.O.E. 23-4-82).

17-5-82).

Maderd.......occoovevviiiiiiiiiiiiiaans
10.1. Madera.

11.1. Hogar.

Administtativa y comercial:

12.1. Administrativa..................
12.2. Secretariado .....................
12.3. Comercial.........................

Hosteleria y Turismo................

13.1 Cocina.
13.2. Regiduria de pisos.
13.3 Servicios.

Moda y confeccion....................
14.1. Moda y confeccién.

Sanitarit......oooiviiiiiis
15.1. Clinica,

Vidrio y cerdmica.....................

16.1. Vidrio industrial.
16.2. Cerdmica industrial.

Artes graficas ...oooeeiiiiiiiiiiiianns
17.1. Composicién.

17.2. Reproduccién fotomecanica.
17.3. Impresion.

17.4. Encuaderracién.

Delineacion ........c.oocveeiiieinn..
18.1. Delineante.

AULOMOCION ..o

19.1. Mecénica del automévil.
19.2. Electricidad del automévil.
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20. Imagenysonido....................... 3 — 3 9
20.1. Imagen y sonido.
21. Peluqueria y Estética ............... 2 2 1 3 3 9

21.1. Peluqueria.
21.2. Estética.
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ANEXO II
ORIENTACIONES PEDAGOGICAS Y OBJETIVOS

A) AreaFormativa Comiin

El Decreto 995/1974, de 14 de marzo, concibe la Formacién Profesional de
Primer Grado como un decisivo instrumento para el desarrollo de la personali-
dad del alumno al término de la Educacién General Basica. No se pretende la
especializacién para el trabajo, sino la orientacién de la capacidad y aptitudes
personales, ofreciendo una serie de opciones suficientemente amplias como
para no delimitar prematuramente el campo profesional, favoreciendo, al pro-
pio tiempo, una formacién polivalente que facilite tanto la movilidad profesio-
nal como la continuacién de estudios superiores.

En consecuencia, recae sobre el Area Formativa Comun buena parte de la
responsabilidad de conseguir esa preparacién cultural del alumno, que le ca-
pacite para su posterior promocién personal y social y, en suma, para partici-
par activamente en los bienes de la cultura.

No hay que olvidar, sin embargo, que los intereses principales del alumno
de Formacion Profesional tienden frecuentemente a hacerle minusvalorar
todo aquello que no vaya inmediatamente encaminado a la profesién, por lo
que la programacién y presentacién del drea deben resultar suficientemente
sugestivas como para poder superar este condicionamiento.

Hemos de considerar, finalmente, que para una buena parte de los alumnos
que acceden al Primer Grado puede ser ésta la dltima oportunidad de escolari-
zacion.

Objetivos

a) Consolida y, en su caso, completar los conocimientos propios del area
en la Educacion General Bésica.

b) Ampliar los conocimientos de la Educacién General Basica en el &mbi-
to cultural, buscando el enriquecimiento personal del alumno y su equilibrada
insercién en el mundo profesional.

¢) Fomentar en el alumno actitudes positivas ante la cultura como cauce
de promocién y via de participacién en los avances de la Humanidad.

Sugerencias metodoldgicas
De todo lo dicho anteriormente se desprende que la ensefianza debe ser

eminentemente activa y centrada en el interés del alumno.
La ensefianza de estas materias debe estar presidida por un sentido realista



gue, dada la heterogeneidad del alumnado que ha de recibirla, sélo puede ser
proporcionado a través de un profundo conocimiento de las circunstancias y
necesidades de estos alumnos.

El nivel minimo de exigencia debera ser, en todo caso, acorde con los obje-
tivos previstos y basarlo en nucleos béasicos fundamentales, auténticos hitos
que deben servirle al alumno para todo su desarrollo posterior.

En este ultimo sentido deben ser entendidos los programas de las distintas
materias, ya que, de lo contrario, se perderia el sentido realista a que se hace
referencia.

1. LENGUA ESPANOLA

El Decreto sobre Ordenacién de la Formacion Profesional determina, en su
articulo 12: «L.a ensefianza de la Lengua espariola se impartira en forma activa
para su correcta utilizacién, tanto en forma oral como escrita. Se prestara una
especial atencién al adecuado empleo del vocabulario, al estudio y compren-
sién de textos y a la redaccidn de los mismos.»

Coincidiendo en la misma idea, el tiltimo Congreso de la Lengua, celebrado
en Caracas, aconseja «una pedagogia idiomatica encaminada a enriquecer la
capacidad expresiva, oral y escrita de los alumnos».

El Documento de Caracas expresa la siguiente advertencia: «Identificar la
ensefianza del Espariol con la ensefianza de una teoria gramatical desvirtia
gravemente los fines que debe de perseguir el Profesor de Esparfiol.»

Estimamos, en consecuencia, que la Lengua espafiola en estas ensefianzas
debe ser eminentemente activa y practica, de forma que sea capaz de desarro-
llar hasta el maximo la capacidad de todos de comprender y expresarse en su
propia lengua.

Finalmente, el articulo 3 del Decreto sobre Formacion Profesional estable-
ce que «la ensefanza de la Lengua espafiola se instrumenta a partir de la
Educacién General Basica», e incidiendo especialmente en dotar al alumno
de unas formas de expresién que se adecien a su experiencia personal, al
campo profesional en que va a quedar insertado y al ambiente cultural y social
en el que vive.

Objetivos generales de la materia

— Ayudar al alumno para que comprenda una comunicacion oral y pueda
expresarse correctamente.

— Capacitar al alumno para descubir los contenidos y valores de una co-
municacion escrita de cualquier tipo y ayudarle al dominio personal de
esta forma de expresion.

— Ampliar la formacién del alumno capacitdndole para estimar y comentar
textos de reconocido valor, ya sean cientificos, técnicos, literarios o hu-
manisticos, en todas sus manifestaciones.

Objetivos especificos

— Capacitar al alumno para que comprenda los contenidos, sintetice las
ideas y perciba los valores de una comunicacion oral.

— Capacitarle para que exprese coherentemente su propio pensamiento,
con el léxico adecuado, ya sea al intervenir en un didlogo, debate, o con
una disertacién improvisada o preparada.

— Capacitarle para comprender, sintetizar e interpretar los distintos tipos
de comunicacidn escrita, asi como desarrollar su actitud critica ante las
ideas presentadas en los diferentes medios de expresién.

— 12 —



— Fomentar el dominio de una expresion fluida y &gil a la hora de redactar
cartas, documentos e informes de diversos tipos, en especial los relacio-
nados con la actividad profesional.

— Preparar al alumno para que perciba las diferencias de fondo y forma en
los tipos de lenguaje al ser utilizados por los diferentes medios de expre-
sién, ya sean orales o escritos.

— Familiarizar al alumno con textos cientificos, técnicos, literarios y huma-
nisticos, capacitandole para que extraiga los valores, estilo y caracteris-
ticas de cada uno de ellos.

Orientaciones pedagdgicas

El Profesor debe ser consciente de que la enseflanza de la Lengua espafiola
es algo eminentemente activo, de forma que los aprendizajes del alumno de-
ben tener una continua experimentacién y realizacion practica.

Esta continua realizacién practica requiere actividades tanto de tipo indivi-
dual como en grupos, las cuales facilitaran al alumno, por una parte, la defensa
de la propia opinién y, por otra, la apertura de la convivencia en el didlogo y en
el trabajo en equipo.

Se hace evidente la necesidad de hacer comprender al alumno que el afian-
zamiento de su expresion oral y escrita le sera 1itil y ventajoso en su vida social
y profesional.

Es necesario que el alumno se familiarice con el uso del diccionario para
ampliar su vocabulario y a la vez realice la confeccién de un cuaderno en el
que plasme ese vocabulario adquiridio.

Es importante que el Profesor programe cuidadosamente el desarrollo de
los aspectos tedricos de forma que al menos la mitad del tiempo se dedique a
las actividades prdacticas correspondientes, que él seleccionard con la variedad
necesaria para que el alumno mantenga una adecuada atencién y un progresi-
vo interés.

Aprovechando los focos de interés de los alumnos, sobre temas de actuali-
dad, el Profesor recogera esta motivacioén para organizar actividades practicas
en las que se comenten y analicen las diferencias de lenguaje que sobre un
mismo tema se utilizan en Radio, Prensa y Televisién.

El Profesor debe poner especial atencién al seleccionar los textos a comen-
tar, teniendo en cuenta dos aspectos fundamentales: los valores caracteristicos
del lenguaje especifico (literario, periodistico, etc.), y los valores culturales que
puedan ampliar experiencias y conocimientos.

Cuando el Profesor programe el analisis y comentario de un texto literario
no actual es conveniente incidir en los valores permanentes que contiene.

2. IDIOMA EXTRANJERO

Objetivos generales

— Potenciar el bilingliismo en el alumno de Formacién Profesional.

— Posibilitarle para una correcta expresion oral, comprension y traduccién
de textos en directa relacién con la correspondiente profesién.

— Prepararlie para que, a través del idioma extranjero, pueda conocer y
apreciar la cultura del pais y su desarrollo técnico.

Objetivos especificos del primer curso

— Ampliar los conocimientos adquiridos en la EGB.
— Promover la adquisicién de las cuatro destrezas basicas linglisticas en
sus cuatro momentos consecutivos.

— 13 —



— Hacer comprender al alumno la lengua extranjera, a nivel superior al de

la EGB.

— Conseguir la destreza de expresién oral de forma comprensiva y correc-
ta.

— Obtener del alumno una perfeccién en su lectura, entonacién, ritmo y
acento.

— Ampliar los conocimientos de expresion escrita ya adquiridos, reprodu-
ciendo por escrito lo que el alumno puede decir verbalmente de manera
espontanea, con frases sencillas.

— Aumentar el vocabulario fundamental e introducir de manera gradual
términos profesionales.

Objetivos especificos del segundo curso

— Como un idioma exige un aprendizaje progresivo, este segundo curso
serd una ampliacién de los conocimientos lingliisticos adquiridos en el
curso primero. Conseguido en el curso anterior un nivel medio de expre-
si6én oral, se podra intensificar aqui el empleo del lenguaje escrito.

— El alumno ampliari el lenguaje técnico ya asimilado a través de las lec-
turas de la profesiéon y estudiara escrituras mas complejas.

Orientaciones pedagdgicas

Para conseguir desde el principio una motivacién en el alumno, se cree
conveniente empezar con una breve exposicién de la historia, civilizacidn,
costumbres del pafs, etc. Puede realizarse este tema con peliculas, diapositi-
vas, mapas y demas documentos.

Se deben atender sincrénicamente la fonologia, morfologia, sintaxis y vo-
cabulario, marcando siempre una progresiéon por medio de situaciones activas.

Fonologia: Exigencia en la pronunciacidn al reproducir los sonidos, timbre,
tono y ritmo, que no siempre encontraran sus homéfonos en el idioma ma-
terno.

Para ello es muy util la ayuda de laboratorios, magnetéfonos, cassettes, et-
cétera.

Morfosintaxis: Los diferentes conceptos gramaticales se estudiardn dentro
de sus estructuras lingtisticas y, una vez asimiladas, se complementarin con
el estudio separado y detallado de los mismos.

Vocabulario: Se adquirirad en forma gradual y acumulativa, siempre dentro
de unas estructuras sinticticas, partiendo de las palabras mas frecuentes para
llegar a un lenguaje técnico elemental.

Se recomienda el uso controlado del diccionario.

3. FORMACION HUMANISTICA
Objetivos generales

— Ampliar las vivencias del alumno contrastindolas con la visién eritica y
la sintesis personal que presenta la sociedad.

— Ayudar a descubrir la relacién del alumno con los demas hombres en
razén de los valores propios y ajenos, como persona humana, posibilitan-
do su desarrollo y expresién.

— Posibilitar al alumno su auténtico y sincero perfeceionamiento humano
en un mundo de continuo desarrolle cientifico-técnico.
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Objetivos especificos

— Mentalizar al alumno en las dimensiones humanas, teniendo en cuenta
no solo los aspectos tradicionales de la cultura, sino también la inciden-
cia en ella del desarrollo técnico y cientifico.

— Conseguir que asuma estos valores humanos no sélo de la cultura, sino
también de la sociedad actual a través de una visién, una reflexién y una
vivencia de las distintas manifestaciones de las culturas y de las socieda-
des.

— Centrar la atencidén del alumno en ideas y conceptos claves con los que
forme unas estructuras mentales basicas que le posibiliten la compren-
sion de actitudes, mentalidades y culturas diferentes.

— Resaltar los hechos mas condicionantes de la evolucidn social y tratar de
llevar al alumno por su conocimiento a la formulacién de sintesis con
una ordenacién coherente expresada en un lenguaje oral o escrito ade-
cuado.

— Atraer la atencidn de los alumnos haciéndoles comprender que el objeti-
vo de la Formacién humanistica estd a su alcance y les serd util en la
vida social y de convivencia.

— Presentar el desarrollo humano como un todo arménico en el que defini-
tivamente estamos insertos, para evitar la sensacién de lejania y desinte-
rés con que puedan ser acogidas algunas cuestiones.

Orientaciones pedagdgicas

Introduccion.—El Profesor debe tener presente en todo momento que su
misién al desarrollar el Cuestionario no es proporcionar informacién técnica o
cientifica, en los puntos en que ésta aparece, sino destacar ante el alumno las
consecuencias que estos avances han tenido y tienen en el desarrollo del hom-
bre.

Por otra parte, el alumno se encontrard mas firme y equilibradamente in-
serto en el ambito profesional para el que se estd preparando y con el que se
sentird mas identificado.

Se debe tener presente asimismo que las cuesticnes propuestas sélo tratan
de enunciar nucleos de interés para que el Profesor los desarrolle con ﬂex1b1h—
dad y teniendo en cuenta el nivel de los alumnos.

En la exposicién de aguellos puntos que lo exijan, se debe prestar especial
atencién a aspectos temaéticos cuya influencia o repercusién estén relaciona-
dos con Esparia.

Técnicas diddcticas.—Se sugiere utilizar téenicas como el laboratorio diri-
gido, el laboratorio de proyectos, la ensefianza programada y la ensefianza de
procesos.

También la Formacién humanistica se presenta a utilizar con mucha efica-
cia: conferencias, mesas redondas, debates, investigaciones, forums, encues-
tas y todo tipo de trabajos en equipo.

Utilizar para algunos temas que se presten mejor, diferentes técnicas didac-
ticas.

Evitarla utilizacién en exclusiva de la exposicién magistral.

Medios diddcticos.—Utilizar oportunamente los siguientes instrumentos
didacticos: proyectores de diapositivas, de cuerpos opacos, de filminas y de pe-
liculas.

En la Formacién humanistica es util una buena seleccién de filmes comer-
ciales que presenten en su temadtica aspectos o problemas del desarrollo
cultural o tecnolégico.

—_15 —



ORDENAMIENTO CONSTITUCIONAL
Orientaciones metodoldgicas

Estas ensefianzas tienen un caracter eminentemente activo e interdiscipli-
nar. Su programacién debera realizarse sobre la base del cuestionario que se
incluye en esta Resolucién y habra de figurar expresamente en las programa-
ciones de los Seminarios de Geografia e Historia y Filosofia en Bachillerato, y
del Area Formativa Comun en Formacién Profesional. Se insiste en la necesi-
dad de la intervencién del Coordinador del Area Social y Antropolégica de los
Centros de Bachillerato, a la que se refiere el apartado 7.¢ de la Circular de 20
de septiembre de 1979.

La distribucidén de los contenidos del cuestionario citado se hard de manera
que en cada periodo de evaluacién se incluyan los temas que resulten adecua-
dos al desarrollo del programa de la asignatura respectiva y al namero de
clases destinadas especificamente a conocimiento del ordenamiento constitu-
cional.

En el desarrollo del cuestionario se procurarda fundamentalmente despertar
en el alumno el interés por el conocimiento del orden constitucional vigente y
por su participacion activa en la sociedad, mediante actividades encaminadas
a la formacion de actitudes y a la toma de conciencia de la necesidad de su in-
corporacién a la vida social. Se prestard una atencién especial al régimen
autonémico o preautonémico o foral, en su caso, del &mbito territorial en el
que esté situado el Centro.

En el marco de una metodologia eminentemente activa se considera funda-
mental el desarrollo de los diversos temas que atienda a la realizacién de
actividades tales como:

— Coloquios sobre determinados aspectos del texto constitucional que de
manera mas directa incidan sobre la problematica juvenil.

— Organizacién de debates sobre casos practicos.

— Resolucién de cuestionarios de preguntas concretas sobre temas consti-
tucionales.

— Comentario de textos periodisticos.

— Comentario de textos histéricos comparativos.

— Invitacién por parte del profesor, para el seguimiento, andlisis y comen-
tarios de algunos debates parlamentarios.

Ademas de lo anterior, se recuerda lo expresado en las Circulares de 20 de
septiembre de 1979 en relacién con actividades complementarias que pueden
ser organizadas por los Centros. Todo ellg, en una linea de potenciacién del in-
terés de los jévenes por un conocimiento profundo de la Norma constitucional,
marco superior de la estructura juridica e institucional de la Nacién.

Evaluacion

L.os contenidos de las ensefianzas del ordenamiento constitucional, tanto
los integrados en los programas del Area de Formacién Humanistica o Geogra-
fica e Historia, como los propios del Seminario de Filosoffa, seran incorporados
al proceso de evaluacién de las mencionadas asignaturas, conjuntamente con
los contenidos especificos de las mismas.

4, RELIGION Y MORAL CATOLICA
Orientaciones pedagdgicas

El primer curso gira en torno al proceso de personalizacién que vive el ado-
iescente y la presentaciéon de Jesucristo, Dios y Hombre, como modelo de iden-

— 16 —



tificacién para el creyente. La moral cristiana acentia en este curso la dimen-
sién personal.

Las coordenadas del segundo curso se fijan mas en la fase de socializacién
que el adolescente vive en su proceso evolutivo y en la dimensién contraria de
la fe, que cristaliza en la realidad de la Iglesia. L.a moral cristiana aparece en li-
nea con la ética social.

F1 tercer curso se concibe mas en la linea de un seminario de investigacién
y profundizacién, que complete cuestiones planteadas en los cursos anteriores,
respecto de la insercién sociolaboral y politica de los alumnos. Sus nucleocs te-
maticos giran en torno a la ética politica y a 1a dimensién psicosocial.

Desde el punto de vista metodoldgico, hay que insistir en la necesidad de
partir de planteamientos muy concretos que respondan a los intereses y pecu-
liaridades de los alumnos de este sector profesional.

5. ETICA Y MORAL
Metodologia

La funcién educativa de la asignatura se concibe como un proceso abierto
de metodologia para aprender a plantearse problemas y decidir con el maximo
de personalizacién, de responsabilidad y de libertad posibles.

Los temas de Etica son susceptibles de ser tratados por una doble via: El
Profesor puede optar por una exposicién sistematica de los tres primeros temas
mediante el método fenomenolégico, o bien puede, al tratar los temas de Moral,
ascender inductivamente al esclarecimiento de los conceptos, juicios y razona-
mientos morales implicados en dichos temas.

El tema 4 del primer curso. «La dignidad y el valor de la persona humanas,
en el sentido de la Declaracién Universal de los Derechos Humanos, debera ser
considerado como el fundamento del tratamiento de los restantes temas, lo que
permitira el alcanzar una base ética comun, susceptible de justificaciones filo-
s6ficas diferentes.

En los temas de contenido practico, el método ha de ser fundamentalmente
inductivo. Ha de partirse siempre de actuaciones concretas, prefiriendo, en lo
posible, las propias experiencias vividas por el alumno. La primera tarea ha de
consistir en describir los hechos con la méaxima objetividad posible. Descritos
los hechos, detectar los elementos morales implicados (conceptos, juicios y ra-
zonamientos morales) y la problematica que plantean: analizar las posibles
soluciones y fundamentarlas. En este momento, hay que pasar a la norma de
caracter general, haciendo ver al alumno que la solucién de los casos concretos,
implica la aceptacidn de una norma o criterio general de conducta, basado, a su
vez, en ultima instancia, sobre un concepto ideal del hombre, que presupone
una cosmovisién, Aceptada la norma, el proceso inverso de descenso ha de
consistir en aplicar la norma a los distintos casos posibles particulares.

En definitiva, el alumno ha de ser ayudado en su capacitacién para tomar
decisiones responsables, basadas en un cédigo moral justificado racional-
mente.

La especificacién apuntada en algunos de los temas del cuestionario (como
el tema 5 del primer curso, el tema 1 del segundo curso y el tema 7 del tercer
curso) no se ofrece con la exigencia del tratamiento de todas y cada una de las
cuestiones que se apuntan, sino en cuanto que, a partir de algunas de ellas,
pueda llevarse a cabo la elucidacién del tema general al que pertenecen.

El corto numero de temas que se propone para cada uno de los cursos posi-
bilita la utilizacién de métodos preferentemente activos en su tratamiento, de-
biéndose procurar la méxima participacion posible por parte del alumnado. Asi
la recogida de datos o hechos concretos, punto de partida para el tratamiento de
algunos temas y el descubrimientn de la problemadtica moral en ellos implicada,



puede realizarse mediante la lectura de textos literarios, prensa, peliculas, ra-
dio, televisidn, problemas de la clase, ete., bien individualmente o por equipos,
debiendo procurarse su puesta en comun mediante didlogos, debates, infor-
mes, ete.

6. EDUCACION FISICO-DEPORTIVA
Objetivos generales

Coadyuvar a la Educacién General del alumno mediante:

— Promocionar el crecimiento fisico y desarrollo fisiolégico, mediante acti-
vidades fisicas intencionadas y habitos higiénicos que conducen a la
obtencién de una salud dindmica, alcanzando asi un cuerpo libre de en-
fermedades, pero con el vigor necesario para realizar sus tareas con
relativa facilidad.

— Desarrollar habitos motores que puedan servirle de utilidad en sus activi-
dades de relacion. Asi estard preparado para:

a) Enfrentarse con mayor facilidad a situaciones nuevas en su forma-
cién y en su trabajo futuro.

b) Prevenir accidentes.

¢) Actuar con mayor eficacia frente a la fatiga.

— Contribuir a que el alumno descubra el mundo y su lugar dentro del
mismo:

a) Despertando una convivencia positiva.
b) Estimulando unainquietud cultural.
¢) Acentuando la conducta social.

— Prepararlo para el ejercicio de tareas creadoras:

a) Participando en la formacién de asociaciones.

b) Colaborando en esfuerzos de bien comun, a través de las practicas
de grupo.

¢) Enriquecerle sus posibilidades de ocupacién del ocio.

Objetivos especificos

— Determinacién del perfil bioantropométrico, para lo que deberén colabo-
rar el Método y el Profesor de Educacion Fisica y Deportiva,

— Continuacién del perfeccionamiento de las capacidades psicosométicas
(dominio corporal en relacién con espacio-tiempo).

— Conseguir la suficiente correccidén y compensacién postural y de actitu-
des antihigiénicas y perjudiciales, provocadas por el trabajo.

— Desarrollo y perfeccionamiento de la aptitud dindmica, en especial las
cualidades motrices:

— Velocidad.

— Esfuerzo.

— Resistencia.

— Flexibilidad.

— Coordinacién motriz.

— Velocidad de reacciodn.

— Continuacién en el desarrollo y perfeccionamiento de habilidades de-
portivas.

— Iniciacidn ala especializacién deportiva.
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— Iniciacién al endurecimiento, con desenvolvimiento del don fisiolégico
necesario para poder realizar las pricticas deportivas de este nivel.

— Perfeccionamiento en las actividades de aire libre y en las practicas utili-
tarias, de manera especial en salvamento y socorrismo, aprovechando los
fines de semana y los periodos vacacionales, para vivir estas practicas en
contacto con la naturaleza.

— Lograr el autogobierno y la direccién de la actividad por parte de los
alumnos.

'B) Area de Ciencias Aplicadas

La doble finalidad que la Formacién Profesional ha de cumplir —capaci-
tacion para el ejercicio de una profesién y contribucién a la formacién inte-
gral— determina las dimensiones de este area, cuyas materias, si se concibie-
ran estrictamente como ciencia aplicada al campo profesional, serfa preciso
programarlas e impartirlas en su exacta medida, en tanto en cuanto pudieran
constituir un conocimiento imprescindible o cuando menos til para una acti-
vidad profesional concreta.

Sin embargo, es evidente que estas ciencias son asimismo fundamentales
para la formacién integral del educando y en este aspecto su programacién est4
en todo caso justificada, dentro de los limites que imponen los objetivos de este
grado de ensefianza, pues toda persona a la edad de catorce-dieciséis afios debe
aspirar a poseer unos conocimientos cientificos elementales que le sirvan de
soporte minimo, contribuyan a su normal desenvolvimiento y le ayuden en el
permanente afan de lograr la pretendida madurez.

En los cuestionarios correspondientes a este drea de ensefianza se intenta
armonizar ambos criterios, pero, en cualquier caso, la eficacia en su realizacion
dependerd, en gran medida, de la tarea desarrollada por el profesorado, con
arreglo a las pautas siguientes:

1. Matemdticas.—La ensefianza de las ciencias matematicas en la Forma-
cién Profesional no deben plantearse como expresién del razonamiento l6gico
deductivo, sino que la consolidacién y ampliacién de los conocimientos que el
alumno posea por haberlos adquirido en la Educacién General Basica, deben
lograrse fundamentalmente partiendo de la realidad que le ofrece el campo de
la tecnologia y de las practicas profesionales, con el que progresivamente ha de
familiarizarse y el cual debe suponer una motivacién para interesarle en las
ciencias mateméticas, cuya aplicabilidad debe descubrir paulatinamente, con-
ducido por el Profesor.

2. Ciencias Fisico-Quimicas y Naturales.—Las ensefianzas de Fisica y
Quimica y de las Ciencias de la Naturaleza deberan conseguir que el alumno
refuerce los conocimientos adquiridos en estudios anteriores, acostumbrandole
a razonar sobre los fenémenos que observa en su vida personal, al mismo tiem-
po que le proporcionen un elemento de trabajo en los estudios técnicos
especificos de su profesion.

En las explicaciones se intentara siempre que el alumno comprenda no sélo
la esencia de los fenémenos estudiados, sino ademas la interrelacién entre los
mismos.

La armonizacién de la teoria, las practicas y los problemas de aplicacién es
imprescindible.

Es preciso, por otra parte, tener en cuenta que al ser estos cuestionarios co-
munes a diferentes profesiones existen en ellos materias que no tienen el
mismo interés para todos los alumnos. En consecuencia, el Profesor debera
adaptarse en lo posible a estas diferencias, de acuerdo con las ramas y profesio-
nes que se impartan en el Centro.
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Finalmente, las aplicaciones técnicas de los fendmenos y el desarrollo de los
casos practicos deberd dejarse para el drea Tecnolégica.

C) Areade Conocimientos Técnicos y Practicos

Integran este drea las materias especificas de caracter técnico, tedrico-
practicas, que constituyen el nticleo esencial de la Formacién Profesional,
considerada en sentido estricto.

Es evidente que aqui va a producirse el primer enfrentamiento del alumno
con unas actividades de caracter profesional, desconocidas para él, que deben
suponerle una experiencia indispensable en la que pueda basar su toma de de-
cisién frente a un abanico de profesiones, entre las que debe elegir la mas
acorde con su vocacion y aptitud.

Por esta causa, y dado que no ha habido una orientacion profesional previa,
los objetivos de este 4rea no pueden limitarse, al menos en el primer caso, al
logro de determinados conocimientos técnicos, sino a observar al propio tiem-
po la adecuacién del alumno a las caracteristicas de la rama inicialmente
escogida y aconsejarle en la busqueda de su auténtico camino profesional.

Por otra parte, los Profesores encargados de las materias propias de este
drea han de tener presente que el Primer grado de Formacion Profesional
constituye una via de adaptacién y transicién entre la actividad puramente es-
colar de la Educacion General Basica y el ejercicio profesional al que el
alumno va a dedicarse en un futuro préximo, teniendo en consecuencia, muy
en cuenta que no se trata de adiestrar a un trabajador, sino de formar a un
alumno, facilitindole unas técnicas de trabajo que va a utilizarlas cuando, pos-
teriormente, inicie su ejercico profesional.

Partiendo de estas consideraciones, pueden concretarse los puntos siguien-
tes en cada una de las materias de este drea.

1. TECNOLOGIA

Se tratara de dotar al alumno de los conceptos y conocimientos suficientes
para poder interpretar todas las operaciones practicas que realice, sobre su-
puestos siempre andlogos a los que puedan presentarse en el ejercicio profe-
sional.

Debera asimismo ensefidrsele a diferenciar funcionalmente los distintos
aparatos técnicos que deba utilizar, asi como las caracteristicas de los diversos
materiales de trabajo cominmente empleados.

2. PRACTICAS

Iran, en todo caso, perfectamente coordinadas con la tecnologia, ya que no
se concibe el desarrollo aislado de un cuestionario de préacticas sin el conoci-
miento y apoyo previo de la teoria.

El alumno debe aprender a manejar correctamente todos los instrumentos
de uso comun en la correspondiente profesién.

Debe fomentarse la destreza manual, tratando de que las tareas profesiona-
les se realicen en el menor tiempo y con la mayor eficacia posible.

3. EXPRESION GRAFICA Y DE COMUNICACION

Es imprescindible para la expresion grafica que el alumno llegue a dominar
toda la simbologia de la profesiéon. Debe ser capaz de reproducir a distintas

— 20 —



escalas modelos reales y planos a una escala dada. Aprenderd asimismo a
croquizar los elementos que utilice en su aprendizaje.

Debe inculcarsele la necesidad de desarrollar su capacidad, tanto en el
aspecto técnico como en el estético, para la confeccién de dibujos propios de
las situaciones que lo requieran.

Finalmente, debe habituarse a la normalizacién necesaria para los esque-
mas y planos gque maneje.

En cuanto a las técnicas de comunicacién, debe prepararse al alumno para
la realizaciéon de actividades de relacién, con objeto de lograr una eficaz
expresién y comunicacién tanto oral como excrita. Los aspectos que deben
tenerse mas en cuenta son: la amplitud de 1éxico, la organizacién de las ideas,
la fluidez de expresién y la capacidad de andlisis y sintesis de mensajes.

D) Consideraciones especiales sobre las Ramas Agraria
y Maritimo-Pesquera

RaMA AGRARIA

La Formacién Profesional Agraria debe responder a las peculiaridades del
sector a que se dirige. Especialmente habra de tener en cuenta:

— La duracién de los ciclos de produccion.

— La diversidad de caracteristicas que presenta la agricultura de cada co-
marca.

— Los hébitos y experiencias profesionales previas que tienen siempre las
personas a quien se dirige esta formacién.

—- La heterogeneidad de la profesién del agricultor, que se aplica a perso-
nas con tareas y responsabilidades muy diferentes.

— La multiplicidad de trabajos distintos que comiinmente ha de realizar un
agricultor a lo largo del afio.

La complejidad de la funcién del agricultor propietario, obligado a desarro-
llar el papel de obrero, director técnico y empresario simultdneamente. La
preparacién que para ello requiere en orden a la toma de decisiones, en lo rela-
tivo a la planificacién de la produccién, organizacién del trabajo, administra-
cién de la empresa, comercializacidén de productos, etc.

— La creciente necesidad con que se encuentra el agricultor de emprender

tareas vinculado a personas con problemas afines.

— La variabilidad de los factores externos que condicionan los resultados
del trabajo agricola.

— El aislamiento en que frecuentemente desarrollan su trabajo los agricul-
tores.

— La implicacién de la institucién familiar en la empresa.

-— El nivel socio-cultural de las personas a que se dirige. Las limitaciones
econémicas de la familia rural que le obligan, en muchos casos, a utili-
zar, tan pronto como es posible, a los hijos en las tareas agricolas.

— La diseminacién de la poblacién.

— La posicién del sector agrario respecto de los otros sectores, que obliga a
preparar a las personas que permanezcan en aquél para que sean capa-
ces de acelerar su transformacién y de hacerse cargo de las responsabi-
lidades crecientes que llevara consigo la agricultura del futuro.

La Formacién Profesional Agraria deberd, en consecuencia, adoptar las
férmulas que se adapten mejor a estas condiciones y que dispongan de la sufi-
ciente flexibilidad para poder atender las diferentes necesidades y situaciones
de las personas a que se dirige.

La Formacién Profesional Agraria debe desarrollarse sobre una explota-
cion. Cuando se trata de la Formacién Profesional de Primer Grado, pueden
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ser explotaciones privadas y, en particular, las explotaciones familiares de los
alumnos. De esta forma se lleva a cabo en los paises del centro de Europa el
llamado Aprendizaje Agrario. El empleo de la explotacién familiar como base
de la actividad pedagégica tiene varias ventajas:

— Permite realizar una ensefianza basada en problemas actuales, muy proé-
ximas y que ya interesen al alumno.

— Ofrece al alumno la oportunidad de ir aplicando inmediatamente las en-
sefianzas, precisamente en las condiciones que van a constituir la base
de su futuro.

— Facilita la colaboracién del joven en el trabajo de la explotacién familiar,
en el que se apoyan las ensefianzas.

— Asegura, del mejor modo, la participacién de los padres en el proceso
educativo de los hijos y contribuye a la progresiva cesién de responsabi-
lidades por parte de aquél, a medida que se desarrollan las aptitudes e
intereses del joven.

— Favorece la adopcién de las decisiones familiares en orden a la orienta-
cion profesional de los hijos.

— Reduce los gastos de instalacién y funcionamiento.

En ciertas zonas de agricultura poco desarrollada el sistema presentara la
dificultad de que la ensefianza no podra ir mas alld de las posibilidades que
ofrecen los sistemas y medios de produccién de la explotacién privada; para
salvar lo cual es conveniente disponer ademas de Centros docentes con explo-
tacién propia y medios modernos de produccién. En estos Centros, normal-
mente destinados a la Formacién Profesional de Segundo Grado, se completa
la formacién a través de diferentes programas de actividades desarrolladas en
periodos cortos de tiempo.

Objetivos de las ensefianzas

La ensefianza impartida en estos Centros tratara de proporcionar a los futu-
ros agricultores la capacitacién suficiente para que puedan hacer frente a las
actividades de su profesién y de su vida en general con iniciativa, preparacién
y responsabilidad. En particular les permitira:

— Conocer, comprender e interpretar los principios, tanto técnicos como
cientificos, de la produccién agraria.

— Valorar y utilizar las técnicas agrarias de cardcter general y aplicar co-
rrectamente las especificas mas adecuadas a su situacién.

— Habituarse a abordar la resolucién de los problemas técnicos y econémi-
cos de la empresa agraria, utilizando adecuadamente los recursos a su
alcance y desarrollando su capacidad de pensamiento critico y creador.

— Adquirir experiencias de trabajo solidario y poner en practica iniciativas
dirigidas a satisfacer intereses comunitarios.

— Consolidar y ampliar sus conocimientos de base y alcanzar un grado su-
perior en el desarrollo integral de su personalidad.

— Desarrollar las actitudes y capacidades para el estudio que le induzcan al
aprendizaje permanente.

Orientaciones pedagogicas

Las ensefianzas se desarrollaran sobre la base de una o varias explotaciones
agrarias, en cuyas tareas el alumno pueda participar en forma conveniente.
Dichas explotaciones constituirdn elemento fundamental para el aprendizaje y
actuaran como centro primordial de interés y motivacion de las ensefianzas y
como base de su aplicacién inmediata.
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La ensefianza sera eminentemente activa y aplicada. Perseguira sus objeti-
vos, principalmente, a través de la experiencia de los alumnos en el seno de la
explotacién y de los ejercicios, actividades y estudios que, inducidos por aqué-
1la, llevan a cabo.

Se fomentari la realizacién de tareas completas de produccién animal y ve-
getal —proyectos— adecuadas a las circunstancias y condiciones de cada
alumno. Dichos proyectos individuales seran elegidos, concebidos, realizados
y evaluados por los propios alumnos. Asimismo se organizaran tareas de grupo
que desarrollen el habito de colaboracién y pongan de manifiesto las ventajas
del esfuerzo solidario.

Los alumnos deberan llevar cuadernos de registro en los que puedan refle-
jar los pormenores de su trabajo en la explotaciéon, y los datos que de ésta ob-
tengan para el ulterior analisis de sus problemas.

El profesorado mantendra un permanente contacto con los padres de los
alumnos, facilitando de esta forma el proceso de aprendizaje supervisado y la
progresiva participacién del joven en las responsabilidades de la empresa fa-
miliar. ’

Las ensefianzas se impartirdn, en lo posible, en forma globalizada y en tor-
no a los problemas concretos que presenten las explotaciones. El area de
Ciencias Aplicadas se desarrollara en correspondencia intima con el drea Tec-
noldgica y ésta, a su vez, con las actividades practicas que, bajo la supervisiéon
del profesorado, lleven a cabo los alumnos en la explotacién en que se apoya la
ensefianza. De esta forma se asegura la interdisciplinariedad entre las distintas
4reas.

El programa escolar se acompasard a las caracteristicas de la comarca y a
los acontecimientos impuestos por los ciclos naturales de produccién. En este
sentido, la distribucién de contenidos deberd interpretarse con la necesaria
flexibilidad, de forma que la actividad escolar pueda referirse en todo momen-
to a la realidad de su entorno. Ello obligara a que las actividades de aula se
desarrollen en conexién con la tarea realizada por los alumnos en el seno de la
explotacién y, en consecuencia, a que los contenidos se agrupen o concentren
en la época adecuada.

El profesorado ayudara a los alumnos a realizar un adecuado planteamiento
de las actividades practicas a realizar, las cuales seran el eje en que se basaran
las actividades de aula. Lias practicas supervisadas que se realicen en la explo-
tacién agraria se consideraran como horas lectivas.

Las actividades de aula perseguiran, pues, por una parte, el promover otras
encaminadas a obtener experiencias, y, por otra, a analizar estas experiencias,
reflexionar sobre ellas, promover la adquisicién de conocimientos, conectarlos
de una manera comprensiva y glebal y poner en evidencia los métodos utiliza-
dos para conseguirlos, de forma quie puedan ser aplicados en sucesivas situa-
ciones.

Los métodos a emplear en el aula deberan ser variados y flexibles, pero di-
rigidos fundamentalmente a promover la iniciativa de los alumnos, tanto en
trabajos individuales como de grupo, que los vaya capacitando para enfrentar-
se con iniciativa, responsabilidad y experiencia con los problemas de la pro-
duccién agraria y de la vida rural, y posibilite el desarrollo integral de la
personalidad de los mismos.

Primer curso (comun a todas las profesiones).—Durante este primer curso
se procurard proporcionar a los alumnos:

— Un conocimiento general del sector agrario, de su importancia dentro de
la economia nacional y de las diferentes actividades profesionales que en
él se integran.

— Un conjunto de conocimientos, cientificos y tecnolégicos, de aplicacién
general dentro del sector, que puedan ser facilmente transferibles a otros
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campos de actividad y que contribuyan a ampliar la formacién basica
del alumno en sus conocimientos de matematicas, fisica y quimica y
ciencias naturales.

— Un conocimiento de los principios basicos de la produccién agraria.

Los conocimientos procederan fundamentalmente de la observacién y ané-
lisis de los fenémenos naturales y de las técnicas normalmente aplicadas en la
zona; se partird siempre de situaciones actuales y reales.

En esta fase se llevara a cabo una eleccién de proyectos individuales y co-
lectivos, que desarrollardn los alumnos a lo largo de todo su proceso de for-
macién.

Los contenidos que se incluyen en los cuestionarios correspondientes a los
diferentes cursos y profesionales deberan interpretarse con la necesaria flexi-
bilidad, permitiendo que cada Centro pueda acomodar sus propios programas
a las caracteristicas de la agricultura comarcal y de la poblacién escolar afecta-
da.

Las ensefianzas se impartiran globalizadas; su ordenacién vendra impuesta
en cada caso en funcién de los acontecimientos y trabajos de la explotacidén.
La amplitud de cada una de las cuestiones vendra dada segin la importancia
que presente para la agricultura de la comarca.

Segundo curso (especifico para cada una de las profesiones).—Esta fase ird
fundamentalmente dirigida a iniciar a los alumnos en la resoluciéon de los pro-
blemas de explotacién y habituarles a llevar a cabo iniciativas dirigidas a
introducir cambios que puedan suponer una mejora en los resultados de la
misma. Sobre la base de los datos registrados en las etapas anteriores, se apli-
cardn métodos de gestiéon de empresa. Los proyectos permitirdn a los alumnos
comprobar personalmente las ventajas de la adopcién de nuevas técnicas y
sistemas adecuados a las caracteristicas de las respectivas explotaciones.

Al final de esta fase se desarrollard, asimismo, la ensefianza dirigida a la fu-
tura «situacién» de los alumnos. Cuando se trate de hijos de agricultores auté-
nomos gue tengan el propdsito de permanecer en la explotacién familiar, se
profundizara en el empleo de las técnicas de gestién. En los casos de alumnos
que hayan decidido, a lo largo del proceso de formacidn, dirigir su actividad a
empresas por cuenta ajena, podra dedicarse el tltimo periodo a proporcionar-
les un adiestramiento que les facilite un posterior grado de calificacién espe-
cifica.

Rama MARITIMO-PESQUERA

La Rama Profesional Nautico-Pesquera debe contribuir al cumplimiento
de los objetivos que la Ley General de Educacién sefiala para la Formacién
Profesional, segiin se desprende del Decreto Ordenador de la misma, reciente-
menite promulgado en el «<Boletin Oficial del Estado».

Es objetivo capital, o postulado radical, conseguir en los alumnos una for-
macién integral que les complete en una doble vertiente: desarrollo arménico
de su personalidad y posibilitarles el cumplimiento de sus funciones como ciu-
dadano. Esto adquiere su cardcter relevante en la Formacién Profesional de
Primer Grado, puesto que se trata no de preparar unos especialistas para un
determinado puesto de trabajo, sino de dotarles de una formacién de base, con
el complemento de la tecnologia necesaria, que les permita el trasvase de una
profesién a otra, dentro de la misma Rama profesional, o de una Rama a otra,
por cuya razon el primer curso de la Formacién Profesional de Primer Grado
debe tener mayor ciumulo de materias comunes que faciliten estas reconver-
siones antes aludidas.

No queremos insistir en el tercer objetivo: lograr una adecuaca preparacion
tecnoldgica, porque ello es consustancial con el tema que nos ocupa.
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De los dos objetivos especificos de la Formacién Profesional: madurez per-
sonal del alumno y conocimiento de la tecnologia y del ambito econémico-
social de la empresa, la Rama Profesional Ndutico-?esquera estd especialmen-
te dotada para el logro del segundo, puesto que en todos los niveles se le exige
un determinado tiempo de estancia en la mar, en el ambiente real de la empre-
sa.

Objetivos especificos de la Rama Profesional Ndutico-Pesquera.—Ade-
mas de los especificados en el apartado anterior, la Rama Profesional Nauti-
co-Pesquera tiene como objeto especifico la preparacion profesional de los
trabajadores del mar, en su triple vertiente: mandos, especialistas y demas
profesionales. Ello obliga a estructurar la programacién de manera que las
ideas bésicas o nucleos-tematicos surjan de un andlisis de las tareas que los ci-
tados profesionales tienen que realizar en el ejercicio real de su profesién. Por
lo que respecta al Primer Grado, los conceptos clave del primer curso, aun
siendo formativos, de tipo tedrico, han tenido que adecuarse lo mas posible a
aquellas tareas, que deberén ser los nticleos del segundo curso. Nos surge asi el
criterio bésico de la seleccién de los conceptos clave; partir del ejercicio real de
la profesién. Creemos que es la Unica forma de cumplir los dos principios basicos
de la Formacién Profesional de Primer Grado: interdisciplinariedad e integra-
cién. Los nucleos tematicos mas interesantes y motivadores para los alumnos
seran las actividades reales que en el ejercicio de la profesién vayan a realizar,
los cuales son obligatorios y esencialmente interdisciplinares e integradores,
convirtiéndose asi estos dos principios en consustanciales y exigidos indispen-
sablemente por la programacién de estos nucleos-tematicos, que de otra ma-
nera se impondrian de manera tedrica y artificial, perdiendo entonces su fuer-
te poder motivador.

Estructuracicn por dreas del profesorado

Una consecuencia inmediata de la programacién de estos ntcleos es la
agrupacion del Profesorado en las tres dreas previstas en el Decreto Ordenador
y su trabajo en equipo, condicién basica de una adecuada programacién. En el
caso de la Rama Nautico-Pesquera, por la indole especifica de estas ensefian-
zas, convendria una readaptacién mas flexible que hiciera concordar sus
asignaturas con los criterios del drea, aunque ello motivase una reestructura-
cién de las disciplinas tradicionales de estas ensefianzas, impuestas no por unos
presupuestos teéricos, sino por las exigencias légicas de la programacién reali-
zada.

A este respecto resulta interesante insistir en un aspecto que consideramos
capital: mentalizar al profesorado hacia los nuevos métodos de trabajo, pues los
criterios antes referidos y la realidad de la programacién hecha demuestran la
necesidad ineludible de que el Profesor se convierta en eslabén de un equipo
de productividad: la educacién es una tarea de la que no hay por qué excluir los
principios de racionalizaciéon del trabajo.

Unidad diddctica y nucleo temdtico

Siendo fundamental el caracter interdisciplinario de estos nucleos, los ve-
mos dificilmente asimilables a una unidad didéactica, entendida en el sentido
tradicional de clase de una hora o leccién de un programa. Las propias orienta-
ciones del Ministerio de Educacién y Ciencia para programar estos nidcleos
aluden a su descornposicién en subconceptar por areas y materias, lo cual obli-
ga a conceptuar la unidad didactica como algo mas flexible en el tiempo de su
logro. Mas bien queremos resaltar su caracter de «unidad» como coordinacién



temporal y conceptual de las distintas asignaturas que los desarrollan. Son los
Profesores de un Centro o de un drea quienes deberan marcar, segiin su propio
Centro y las caracteristicas de sus alumnos, la duracién de estas unidades.

La Rama Profesional Ndutico-Pesquera y la renovacion educativa.—La
Ley General de Educaciéon y las actuales corrientes educativas propugnan ai-
res de renovacién en el guehacer docente-discente, de los que entresacamos
los siguientes principios, por descontados ya en la elaboracién de este trabajo:

— Programacién como conquista de la tecnologia educativa: no solamente
atendiendo al concepto tradicional de programa o cuestionario.

— Tarea en equipo del profesorado para evitar desfases temporales en los
programas y solapes y duplicidad de tareas.

— No sujecién a un solo procedimiento de trabajo, bien sea la ficha, la ex-
plicacién del Profesor o cualguier otro.

— Principio de actividad y protagonismo del alumno, de caricter ineludi-
ble y trascendental en nuestra Rama por la enorme responsabilidad que
conlleva su ejercicio profesional.

— Mentalidad abierta del Profesor a las renovaciones y reconversion de ta-
reas y contenidos.

Niveles minimos a niveles optimos

Una adecuada programacién de los nicleos-teméticos tiene que prever
unos niveles minimos y maximos de realizacién para posibilitar que todos los
alumnos que cursen € Primer Grado terminen con la capacitacién indispensa-
ble para el ejercicio de su profesion. Para ello puede optarse por dos caminos:
seleccionar unos «nucleos minimos» y a partir de ellos llegar al «curriculum
méximo», o programar como indispensables todos los «<ntcleos», estableciendo
para cada uno de los niveles minimos y 6ptimos a alcanzar por los distintos
alumnos. En la elaboracién de este trabajo se ha optado por el segundo, a fin
de permitir a cada Centro la posibilidad de que, de manera creativa, complete
el documento con una programacién de objetivos adecuada a sus alumnos y a
la realidad del Centro.
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CUESTIONARIOS

PRIMER CURSO
Area Formativa Comin
Lengua espafiola

Historia de la L.engua espafiola: Origen, evolucion, expansion.

El Espariol: Sistema fonolégico, morfolégico y sintactico.

Comprensidn oral: Conocimiento de las técnicas de expresién oral. Caracte-
risticas del didlogo y del debate.

Expresién oral: Dominio de la lectura oral y su comprensién. Desarrollo del
uso de didlogos y debates.

Comprensién escrita: Conocimiento de las caracteristicas de la expresion
escrita. Distintos tipos de expresién escrita (lenguaje popular, lenguaje culto, lo
personal y lo objetivo en la redaccién). Principales recursos estilisticos (figuras
literarias). Técnicas de comentarios de textos.

Expresién escrita: Andlisis y sintesis de textos escritos. Explicacién escrita
del significado de un texto de cualquier tipo. Dominio de la técnica de redac-
cion.

Principales corrientes de la literatura esparfiola, con textos seleccionados de
los autores mas destacados: Literatura medieval. Literatura renacentista. Lite-
ratura del Siglo de Oro.

Idioma extranjero: Inglés

Lengua inglesa: Breve historia. Su pasado y su influencia.

Fonética: Distincidn y reproduccion de los sonidos més caracteristicos del
sistema inglés.

Acento ténico. Ritmo. Pausa. Entonacién.

Morfosintaxis:

— El nombre. Clases de nombre. Morfemas de género y nimero. El genitivo
sajén. .

— Adjetivo. Clases de adjetivos. Posicidén de los adjetivos. Grados de com-
paracion del adjetivo calificativo.

— «A», «<an», «the» y usos.

— Pronombre. Clases de pronombres. Pronombre personal. Caso subjetivo
y objetivo.

— Verbo: Sus clases: Defectivos y auxiliares.
Presente de indicativo, en sus distintas formas afirmativas, interrogativa,
negativa, etc.



Presente continuo.
Futuro simple. Futuro préximo.
Imperativo.
Verbo mas preposicién.
— Adverbio: Clases. Forma, Comparacién. Posicidn de los advervios.
— Preposicién. Posicién de la preposicién.
— Conjunciones. Interjecciones.
— Frases y expresiones idiomaticas.
— Terminologia profesional y técnica.

Idioma extranjero: Francés

Introduccion: Breve historia del francés. Caracteristicas principales (orden,
precision, claridad). Influencia de estas caracteristicas en la formacién intelec-
tual y humanfstica del alumno. Influencia de la psicologia francesa en el
lenguaje.

Fonética: En este Primer Grado, de dos afios de duracion, el alumno debera
pronunciar con correccién; para ello, en el campo de la fonética desarrollara el
siguiente programa:

— Repaso de las caracteristicas fonéticas del idioma (articulacién, nasaliza-
¢idn, labializacién, etc.).

— Insistencia en las caracteristicas melédicas del idioma (acento, tono, rit-
mo).

— Control de la entonacién en las diferentes estructuras (afirmativa, negati-
va, interrogativa y exclamacién).

Morfosintaxis:

— Elsustantivo. Morfemas de género y niimero.

— Determinantes del nombre.

— El articulo: sus clases y empleos. Supresién y elisién.

— Partitivos: su uso en la frase negativa. Contractos.

— Adjetivos determinativos. Particularidades idiomaticas de los determina-
tivos, numerales y posesivos.

— Adjetivo calificativo: morfemas y grados.

— Representantes del nombre: el pronombre y sus clases.

— Pronombre personal. Insistencia en el papel que desempefia el pronom-
bre personal en esta lengua. Empleos.
Pronombre personal complemento directo e indirecto.

— Pronombre adverbial: «<en».

— Pronombres relativos: «qui», «que», «ol».

— Pronombre indefinido: «on».

— El verbo: sus morfemas y grados.

— Conjugacién de los presentes de indicativo e imperativo.
Conjugacién del futuro de indicativo.
Concordancia del participio pasivo conjugado con el auxiliar «étre»,

— Verbos pronominales. Pretérito perfecto.

— Conjugacion de los verbos: «allers, «envoyer», «vouloir», «pouvoirs, «fa-
lloir», «faire», «dire», «<venir», etc.

— Futuro préximo y pasado reciente.

— Palabras invariables.

— Adverbio modificador: su colocacion.

— Elementos de enlace: coordinantes y subordinantes.

— Qracién simple y compuesta.



Formacion humanistica

La cultura: cultura como adaptacién y dominio del medio. Cultura como ci-
vilizacién y arte. Desarrollo evolutivo de los ciclos de la cultura (oriental,
clasica, cristiana). El progreso condicionado por la religién, la politica, la eco-
nomia.

El hombre, su manifestacion a través de la cultura: El arte prehistérico y sus
manifestaciones en Espafia. Los primeros inventos. Civilizaciones cerradas en
su medio geografico. Avance de las ciencias con los egipcios.

Pensamiento y estilo de las culturas orientales: La religién y la ética impreg-
nando la cultura. La fantasia, el sentimiento y la introversion de las culturas
orientales. Desarrollo técnico en Oriente.

La cultura clasica greco-latina: El humanismo del hombre griego. Las artes
para los griegos. Las ciencias y las letras. La fuerza organizadora del Imperio
Romano.

La cultura europea medieval con sus diferentes influjos: La presencia cris-
tiana en la vida del Imperio Romano. La oleada de los barbaros y su nuevo
estilo. Lios drabes y la cultura musulmana en Espafia. Efectos de las Cruzadas
en la sociedad feudal. Del feudalismo a los gremios y burgos. Caracteristicas de
la Espafia medieval. El espiritu trascendente del hombre medieval.

La nueva sociedad y cultura renacentista: Los inventos renacentistas. Los
descubrimientos geograficos. Los ideales del hombre renacentista simboliza-
dos en «El1 Cortesano» y «<El Principe». Eclosion de las artes renacentistas. El si-
glo de la hegemonia espariola. Escision de la unidad religiosa medieval.

La cultura barroca a la sombra de los imperios coloniales: El desarrollo del
arte sobre la técnica. Vuelta del dominio de la fe v de la mistica. El barroco en
la cultura espafiola. Causas y efectos de la expansién colonial europea.

La cultura neoclasica al amparo del despotismo: El dominio de la razén. El
avance cientifico. La influencia francesa en la Espafia borbénica. El derrumba-
miento de una sociedad aristocratica.

RELIGION Y MORAL CATOLICAS
El hombre y Dios

La dimension religiosa del hombre

1. Situacién del mundo contemporaneo ante el hecho religioso y cristia-
no. La busqueda del sentido de la vida.

2. Laevolucién religiosa y moral de la persona. El proceso de crecimiento
en lafe.

Jesuceristo, revelador de Dios y del hombre

3. Quién es Jestis de Nazaret.

4. El Nuevo Testamento. Génesis, formacién y estructura basica de los
Evangelios.

5. Las actitudes fundamentales de Jesus y su Mensaje de Salvacion. La
Buena Noticia del Reino de Dios.

6. Jesus, signo de contradiccién. Su personalidad y éxito. Confrontacién
con los poderes de Israel. Su muerte y resurreccién.



Moral cristiana, responsabilidad del cristiano ante la vida y ante la liber-
tad

Jesucristo, fundamento de la moral cristiana.
Sentimiento cristiano del cuerpo.

Moral cristiana del derecho a la vida corporal y psiquica.
Sentido cristiano de la libertad.

S

ETICA Y MORAL
Etica y Moral personal

Tema 1. El hecho moral. Lo moral, dimensién de la estructura de la persona
humana. La creacién de actitudes morales.

Tema 2. Conceptos fundamentales de la moralidad. Norma, valor, obliga-
cién, conciencia, responsabilidad, voluntad, libertad, intencién, felicidad,
bien, etc.

Tema 3. Eljuicio y la argumentacién morales.

Tema 4. La dignidad y el valor de la persona humana, como base ética co-
mun.

Tema 5. Moral de la persona. Problemas éticos en torno al derecho a la vida
en su triple aspecto de organica, psiquica y moral. (LLas mutilaciones, la tortura,
las agresiones, el suicidio, el homicidio, la legitima defensa, la pena de muerte,
el transplante de érganos, la experimentacién humana en medicina, el alcoho-
lismo, las drogas, la educacién, el tiempo libre y el deporte, la intimidad, la
fama, la manipulacién a través de los medios de comunicacién social y el dere-
cho ala verdad, etc.)

Educacion fisico-deportiva

1. Nucleo de los ejercicios gimnasticos.
2. Nucleo de la ensefianza y practica deportiva.
3. Nucleo de laensefianza y practica de aire libre.

Los nucleos gimnasticos se ocupan del desarrollo gradual e intencionado
de:
— La educacion de 1a actitud postural en sus aspectos de desarrollo arméni-
co y de compensacion.
— La formacién corporal, aumentando la capacidad motora.

Utilizar para tal fin las siguientes actividades:
a) Gimnasia educativa:

— Ejercicios naturales.
— Ejercicios de caracter sintético y analitico.

En ambos casos se utilizan ejercicios con y sin aparatos, adecuados al espa-
cio y tiempo y dirigidos al desarrollo arménico de todo el organismo, y muy
especialmente a las cualidades motrices.

b) Ejercicios utilitarios: Dirigidos a facilitar las labores profesionales futu-
ras del alumno.

c) Gimnasia de compensacién: A base de ejercicios que contrarrestan los
vicios posturales y actitudes perjudiciales adquiridas en las practicas laborales.

d) Gimnasia de aplicacién deportiva: Realizacién de ejercicios vinculados
a las actividades deportivas contemplados en los nucleos deportivos.



El nucleo de ensefianza y practica deportiva se ocupa de:

— Ensefianza y practica deportiva generalizada.
La enseflanza y practica deportiva generalizada se consigue mediante el
dominio de las habilidades, tacticas y reglas basicas de los siguientes de-
portes:

— Atletismo.
— Baloncesto.
— Balonmano.
— Tenis.

— Pelota.

— Futbol.

— Voleibol.

— Otros.

— Inicio ala especializacién deportiva:

La especializacién deportiva se consigue mediante la practica del domi-
nio del gesto propio de un deporte libremente escogido por el alumno de
entre aquellas especialidades ofertadas por el Profesor, segin las posibili-
dades de las instalaciones deportivas con que se cuenta, y recomendadas
por el mismo en atencién a las habilidades y cualidades fisicas detectadas
en el alumno.

— Creacién de habitos hacia la formacién de grupos deportivos e interrela-
ciones entre los mismos.

El nicleo tematico de ensefianza y préactica de aire libre se ocupa de:

— Realizacién de marchas y acampadas de corta duracion.

— Conocimiento de la naturaleza.

— Fomento de los distintos campos a través de acampadas y construcciones
de fortuna.

— Iniciacion elemental en algun deporte de aire libre practicable en la zona
(montafia, esqui, piragiismo, etc.).

— Iniciacién al deporte de orientacién.

— Iniciacién al socorrismo en la naturaleza.

Areas de ciencias aplicadas y de conocimientos
técnicos y practicos

1. RAMA MINERA
Matemdticas (paral.l1y1.2)

Conjuntos.

Aplicaciones.

Relaciones binarias.
Estructuras.—Grupos.—Anillos.—Cuerpos.

El nimero natural.—Operaciones.
Divisibilidad.—M.c.d. y m.c.m.—Numeros primos.
El nimero entero.—Operaciones.

El niimero racional.—Operaciones.

Sistema de numeracién.

Sistema Métrico Decimal.—Unidades inglesas.
Radicacién.—Raiz cuadrada.
Proporcionalidad.—Aplicaciones.

Segmentos.

Angulos.



La circunferencia.—El radian.

Lineas poligonales.—Poligonos.

Tridngulos.—Rectas importantes en ellos.—Cuadrilateros.
Simetrias.

Movimientos.

Proporcionalidad de segmentos.—Semejanza.—Teorema de Thales.—Es-
calas.

Relaciones métricas en el triangulo rectangulo.

Poligonos regulares.—Longitud de la circunferencia.
Areas de las figuras planas.

Iniciacién a la trigonometria.

Fisica y Quimica (paral.1y1.2)

Fisica:

Nociones generales.
Cinematica.
Estatica.

Dinamica.
Hidrostatica.
Neumatica.

Calor.
Electrostatica.
Electrodindmica.
Corriente continua.
Magnetismo.

Quimica:

Conceptos, generalidades y division.

Transformaciones quimicas.

Descripciones elementales y propiedades de los metales industriales de mas
frecuente uso.

Descripcién y propiedades de los compuestos de uso frecuente—Agua.—
Amoniaco.—Acido nitrico.—Sulfurico y anhidrico carbénico.

Ciencias de la Naturaleza (para 1.1y 1.2)

Los mamiferos.

Las aves.

Los reptiles.

Los peces.

Caracteristicas y adaptacién de los insectos.
Los ardcnidos.

Los crustdceos.

Los moluscos. ,
Lalombriz de tierra —tenia—, triquina.
Equinodermos.

Polipos.

Animales microscopicos.

Plantas herbéaceas.

Laraiz, el tallo y las hojas.

Los cereales.

Planta con bulbo.

Los arboles.
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Flor, fruto y semilla.

Vegetales sin flores.

Hongos.

Algas y liquines.

Las asociaciones biolégicas.

Las relaciones entre los seres vivos y el medio en que viven.
La vida en los principales medios biolégicos.

Técnicas de expresion grdfica (para 1.1y 1.2)

Generalidades:

— Utiles de dibujo.

— Trazado de paralelas y perpendiculares, con empleo de plantillas.
—- Ejercicios de rayado.

— Rotulacién normalizada (practicas continuadas).

Dibujo geomeétrico:

— Angulos, paralelismo y perpendicularidad.
— Proporcionalidad y escalas.

— Tridngulos y cuadrilateros.

— Circunferencias, tangencias.

— Poligonos regulares.

— Ovalos.

— Cbénicas.

Proyeccién diédrica:
— Generalidades. Proyeccién octogonal en el primer cuadrante.
Normalizacion:

— Formatos.

— Lineas normalizadas.

— Vistas.

— Secciones y roturas.

— Acotaciones.

— Roscas.

— Croquis sencillos y dibujos a escala.

— Representaciones simbdlicas y esquematicas.

Tecnologia (para 1.1)

Puesto de trabajo:

Operaciones basicas y utiles en ellas empleados (limado).

Unidades de medida.

Instrumentos elementales de medida.

Instrumentos elementales de verificacion.

Nociones de trazado.

Operaciones bésicas y utiles en ellas empleados (serrado, cincelado y buri-
lado).

Nociones de taladrado.

Herramientas auxiliares.

Ideas elementales sobre normalizacidn.

Otros trabajos:

Remachado a mano.



Definiciones y generalidades sobre tornillos y tuerca.
Roscado a mano.

Conocimiento de materiales:

Materiales metéalicos.
Materiales plasticos.
Productos que facilitan el trabajo.

Tecnologia (para 1.2)

Puesto de trabajo.

Utiles de sujecion.

Operaciones bésicas. Limado.

Unidades de medida.

Instrumentos elementales de medida.
Instrumentos elementales de verificacion.
Nociones de trazado.

Operaciones basicas y ttiles en ellas empleados.
Nociones sobre taladrado.

Herramientas auxiliares.

Idea elemental de normalizacion.

Definiciones sobre tornillo y tuerca.

Roscado a mano.

Remachado a mano.

Materiales metalicos.

Materiales plasticos.

Productos que facilitan el trabajo.
Herramientas sencillas para el trabajo eléctrico.
Primeras nociones sobre materiales eléctricos.
Primeras nociones de electricidad aplicada.

Prdctica (para 1.1)

Préctica elemental del limado.

Préactica de trazado y aserrado.

Préactica de acoplamiento de dos piezas de platina.
Préacticas de cincelado.

Précticas de taladrado.

Préacticas de roscado a mano.

Préacticas de ensamblado de un cuadro sobre una pletina.
Practicas de trabajos de deformacién en frio.

Manejo de cables e hilos:

Desforrado, retenciones, empalmes y soldaduras.
Ejercicios sencillos de cableado.

Instalaciones elementales:

Embornado de un casquillo de ldmpara y una clavija de enchufe en fle-
xible o plastico.

Circuito sobre tablero con linea general, portalamparas interruptor, en-
chufe y fusibles, con hilo vulcanizado y grapas.

Instalaciones de ldmparas en serie, paralelo y mixta.

Instalaciones de timbres.
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Prdcticas (para 1.2)

Practica elemental de limado.

Practica de trazado y aserrado.

Practica de acoplamiento de dos piezas con pletina.
Practica de cincelado.

Practica de taladrado.

Practica de remachado.

Practica de roscado a mano.

Practica de ensamblado.

Trabajo de deformacion en frio.

Herramental sencillo para el trabajo eléctrico.
Primeras nociones sobre materiales eléctricos.
Primeras nociones de electricidad aplicada.

2. RAMA AGRARIA
Matemdticas (para toda la rama)

Igual que Matemaéticas pra 1.1.

Fisica y Quimica (para toda la rama)

El clima:

Presién atmosférica—Calor y temperatura.—Escalas termomeétricas.—La
luz: refraccion, reflexion.—Descomposicion de la luz.

El suelo:

Capilaridad.—Tensién superficial.—Estados fisicos de los cuerpos.—Cam-
bios de estado.—Quimica: conceptos generales.—Cuerpos simples y compues-
tos.—Elementos quimicos del suelo.—Simbolos y valencias.—Clasificacion de
elementos: metales y no metales.

Los cultivos:

Capilaridad.—Evaporacién.—Nociones de quimica orgéanica: su aplicacién
a la funcién clorifica.—Nociones de hidraulica. Bombas.

El ganado:

Nociones de quimica organica.—Proteinas, hidratos de carbono, grasas.—
Vitaminas.—Sales minerales.

Maquinaria agricola:

Mecanica. Maquinas simples.—Fuerza, trabajo y potencia. C. V.—Movi-
miento: espacio, tiempo, velocidad.—Electricidad: corriente continua, dinamo
y bateria.—Calor y temperatura.—Caracteristicas de los fluidos y cambios de
estado.—Densidad.—Viscosidad.—Aparatos de medida: manémetro, presion
manométrica—Bombas.—Principios de hidraulica.

Las construcciones rurales:

Concepto de gravedad: la plomada, nivel. —Los metales.—Aleaciones.—
Transmision de calor.

La electricidad en el medio rural:
La materia y la energia.—Constitucién de la materia: Particulas, moléculas,
atomos.—Magnetismo. Campo magnético.—Concepto de electricidad.—La co-



rriente eléctrica; corrientes alterna y continua.—Diferencia de potencial.—In-
tensidad.—Aparatos de medida.—Induccién electromagnética.—Generadores.

Ciencias de la Naturaleza (para toda la rama)

El sector agrario:

Flora y fauna esponténea de la comarca.

El clima:

La atmoédsfera—Humedad ambiental—Vientos.—El ciclo del agua.—Ac-

cidentes atmosféricos.—Otros factores que influyen en el clima (corrientes
marinas, latitud, ete.).—Iluminacidn e insolacién.

El suelo:
Geologia aplicada.—La vida en el suelo.—L.a erosién.
El monte:

Botdnica—La vida en la tierra.—Relacién entre los seres vivos.—Equili-
brio ecolbgico.

Los cultivos:

Botdnica: morfologia y fisiologia vegetal.—Insectos de interés agricola.—
Caracteres generales.—Ciclos biolégicos.
El ganado:

Anatomia y fisiologia de animales domésticos.

Maquinaria agricola:

Petréleo.—Origenes, extraccién.—Productos derivados.

Las construcciones rurales:

Minerales basicos para materiales de construccion.

La electricidad en el medio rural:

Produccién de energia eléctrica.—El agua como fuente de energia.

Técnicas de expresion grdfica (para toda la rama)

Confeccién de graficos estadisticos.

Mapas.

Representaciones graficas de explotaciones, instalaciones, etc.

Cuaderno de la explotacién.

Elaboracién de graficos (isotermas, isobaras, etc.).

Gréficos térmicos y pluviométricos.

Muestrario de tipos de suelo.

Interpretacién de curvas de nivel.

Herbario de especies forestales.

Murales de prevencion de incendios.

Croquis de situaciéon de montes en la comarca y maquetas de zonas de re-
creo.

Confeccién de muestrarios de semillas. Herbarios.

Mapas de cultivos.

Esquemas de morfologia y fisiologia vegetal.

Fotografias del ganado.

Gréficos anatémicos y fisologicos del ganado.

Silueteado.
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Disefio sobre anatomia y fisiologfa de animales domésticos.

Representar graficamente los distintos tipos de motores.

Confeccién de maquetas.

Instalaciones.

Grupos de discusidn sobre diversos sistemas de motores.

Utilizacién de carteles, medios audiovisuales, etc.

Confeccién de planos, croquis y maguetas de todo tipo de construcciones.
Esquemas de instalaciones eiéctricas.

Tecnologia (para toda la rama)

Importancia del sector agrario en la comunidad nacional.

Distribucioén de la produccién agricola, ganadera y forestal.

La emigracién.

El Mercado Cornun.

La vida rural en las distintas regiones espafiolas.

La empresa agraria.

Factores de produccién.

Tipos de empresa.

La agricultura de grupo.

Tenencia de las tierras.

La sucesién en la empresa.

Relaciones del agricultor: privadas, oficiales y mercantiles.

La vida rural.

Prevencién de accidentes.

Climatologia agricola: regiones climéticas espafiolas.

Prevencion de dafios producidos por fendmenos meteorolégicos.

Seguros.

Caracteristicas de los suelos.

Relacién del suelo con los cultivos.

Conservacién de suelos.

Caracteristicas técnicas y econémicas de los productos del monte en la co-
marcea.

Caza y pesca.

Incendios forestales.

Conservacién de la Naturaleza. Principios generales.

Alternativas de cultivos de la comarca.

Estudio de los diferentes cultivos de la comarca: técnicas de su produccién
y recoleccién.

Caracteristicas técnicas y econémicas de las especies y razas explotadas en
la comarca.

Anélisis de las técnicas y sistemas de produccién animal en la comarca.

Motor de combustién.

Motor de explosion.

Sistema eléctrico.

Sistema de refrigeracién.

Sistema de alimentacién.

Sistema de engrase.

Transmision.

Aplicaciones del tractor.

Carburantes y lubricantes.

Cuidados del tractor.

Prevencién de accidentes con el tractor.

Caracteristicas constructivas de las instalaciones rurales.

Iniciacién a carpinterfa, fontaneria, albafiileria, pintura y decoracién.

Materiales de construccién.
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Accidentes de trabajo.

Aplicaciones de la energia en el medio rural.
Transporte de energia: transformacién y utilizacion.
Electrodomeésticos.

Prevencién de accidentes,

Prdcticas (para toda la rama)

Estudio estadistico de producciones agrarias en la comarca.

Censo de poblacién comarcal.

Censo ganadero comarcal.

Confeccién de todo tipo de documentos publicos y privados.

Gestiones frecuentes del agricultor.

Construccion de estacién meteorolégica: manejo de aparatos e interpreta-
ciéon de datos.

Toma y remisidon de muestras de tierra. Hoja de datos.

Perfiles de suelos.

Distincién de suelos (arenoso, limoso, arcilloso, etc.).

Identificacién de especies forestales.

Identificacién de especies ornamentales.

Medicién y cubicacién de arboles.

Multiplicacién de plantas. Viveros.

Realizacién de trabajos relacionados con los cultivos de la comarca.

Medicién de parcelas.

Marqueo de plantaciones.

Reconocimiento de especies y razas ganaderas de la comarca.

Manejo del ganado.

Marcaje del ganado.

Tractor.

Conservacién, cuidados y conocimientos de las piezas. Manejo.

Realizacién de pequefias obras de albafiileria, fontaneria, carpinteria, etc.

Reparaciones en edificios e instalaciones.

Pequefio taller doméstico.

Realizacién de pequefias instalaciones.

Reparaciones eléctricas.

3. RAMA MARITIMO-PESQUERA
Matemdticas (para toda la rama)

Igual que Matematicas para 1.1.

Fisica y Quimica (para toda la rama)

Hidrostatica.

Fuerzas: su composicion y representacion.

Centro de gravedad. Equilibrios. Maquinas.

Presién: su concepto.

El sonido: su programacién y reflexién.

Gases. Leyes fundamentales. Disoluciones. Difusién. Osmosis.
Electromagnetismo.

Principios fundamentales de la dindmica.

Electro-quimica. Estructura de los principios inmediatos alimentarios.



Ciencias de la Naturaleza (para toda la rama)

Los seres vivos en el medio marino.

Variables fisicas del agua del mar.

Materia y energia. Origen de los océanos y evolucién del relieve y acantila-
do.

Maderas, materiales siderurgicos, metales y plasticos.

Incrustaciones marinas y parasitaciones.

El tiempo atmosférico: vientos, nubes y corrientes.

Fenomenos de descomposicién orgéanica, parasitismo.

Vida de los peces. Caracteristicas generales de las principales especies ma-
rinas.

Reproduccién natural y artificial de las especies marinas.

Caracteristicas fisicas y biolégicas del fondo del mar.

Atméstera: sus capas altas.

Anatomia y fisiologia humana. Fundamentos de la alimentacién humana.

Técnicas de expresion grdfica (para toda la rama)

Generalidades:

Utiles, rayado, paralelas y perpendiculares con empleo de plantillas.

Dibujo geomeétrico: Angulos, paralelismo y perpendicularidad, proporcio-
nalidad y escalas, tridngulos y cuadrilateros, circunferencias y tangentes,
poligonos regulares, évalos, cénicas y curvas cicloidales.

Proyecciéon diédrica: Generalidades.

Normalizacién: formatos, lineas normalizadas, vistas, secciones y roturas,
acotaciones, roscas, croguis sencillos y dibujos a escala.

Dibujos de buques:

Secciones fundamentales.
Siluetas.

Graficas: su interpretacién.

Interpretacién y dibujo de simbolos basicos en radio.
Esquemas.

Interpretacién y dibujo de simbolos béasicos en electricidad.

Tecnologia (para toda la rama).

Tecnologia naval y pesquera:

Geometria del buque, equipos. Averias. Técnicas. SEVIMAR. Trabajos ge-
nerales del marinero relacionados con el mantenimiento del buque. Concepto
de rumbo y gobierno.

Tipos de buques de guerra y servicios de los mismos.

Tipos de bogues mercantes: sus caracteristicas técnicas. Utilizacién de los
espacios de carga. Medios de carga y descarga.

Caracteristicas técnicas de los buques pesqueros. Diversos métodos de cap-
turas.

Diferentes tipos de embarcaciones deportivas. La navegacidn a vela.

Elementos auxiliares de carga y descarga.

Conocimiento general de los elementos empleados en la pesca. Cuidados a
tener con el pescado a bordo.

Ostricultura y mitilicultura.

Peligros del fondo del mar. Auxilios bajo el mar y medicina del buceo.
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Emisores y receptores de radio. Relaciones entre frecuencia y longitud de
ondas.

Maquinas térmicas empleadas en la propulsién de los barcos.

Generadores electro-quimicos y de induccién.

Socorrismo.

Geografia maritima y econdémica:

El globo terraqueo: Océanos y continentes. I.a mar como medio fisico. La
mar como medio biolégico. Rutas y puertos comerciales. Areas pesqueras.

Divisién maritimo-militar. Dotaciones.

Mercancias objeto de trafico por mar.

Puertos comerciales. Interland.

El transporte de mercancias por mar y su influencia en las economias na-
cionales.

Estudios de las poblaciones pesqueras.

Caracteristicas del litoral esparfiol a fines de cultivos maritimos. Especies
objeto de cultivos.

Reglamentacién maritima:

Aguas jurisdiccionales.
Faros y balizas.
Reclutamiento y reemplazo de la marineria.
Cuadro indicador de tripulaciones.
Legislacién pesquera.
Regatas y competiciones nauticas.
Personas gue intervienen en el comercio maritimo. Banderas de conve-
niencias. Fletamentos. Estibadores portuarios.
Vedas y restricciones.
Reglamento de actividades subacuaticas.
Nociones sobre la reglamentacién internacional.
Cartilla sanitaria del hombre del mar.

Cultura maritima:

Los océanos. Descubrimientos geograficos. Influencia de la mar en las civi-
lizaciones.

Evolucién de las naves y de la navegacion a través de la historia.

Organizacioén y funciones de la Marina de Guerra.

Comandancias de Marina. Breve historia de la Marina de Guerra.

Tipos de buques mercantes.

Diferentes tipos de buques de pesca.

Importancia de la industria pesquera.

Su evolucion a través del tiempo.

El deporte en la mar y titulaciones deportivas.

El comercio maritimo.

Nociones sobre cultivos marinos.

Diversos modos de practicar el buceo.

Las ondas de radio para el transporte de la informacién.

Evolucién de la propulsién a tavés del tiempo.

Generacién y uso de la energia eléctrica a bordo del buque.

Régimen alimentario, vestido y calzado del hombre del mar.

Prdcticas (para toda la rama)
Practicas de mantenimiento del buque.
Cabos y nudos: manejo, confeccién y conservacién.
Manejo y conservacion de maquinillas y chigres.
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Practicas de timén. Manejo de botes.

Utilizacién de chalecos salvavidas. Cohetes y bengalas.

Manejo y revision de balsas salvavidas.

Visitas a buques de guerra.

Determinacién practica de espacios de carga.

Manejos de tensores, trincas y accesorios.

Manejo de mangueras y elementos de limpieza.

Taponamiento de vias de agua y encajonadas.

Apuntalamientos. Manejo de extintores y elementos de C. I.

Otras practicas de Seguridad Interior.

Manejo de maquinillas de pesca. Polea motriz y otros accesorios.

Navegaciéon a vela en embarcaciones deportivas.

Atar, coser y reparar diferentes artes y aparejos.

Manejo de recptores de radio.

Sintonizacién de emisoras en el receptor, conociendo su frecuencia o longi-
tud de onda.

Manejo de herramientas.

Monturas sencillas,

Précticas de natacién y buceo.

4. RAMA DEL METAL
Matemdticas (para 4.1y 4.2)

Igual que Matemaéticas para 1.1.

Fisica y Quimica (para 4.1y 4.2)

Introduccién a la Fisica. Nociones generales.

Magnitudes fisicas. Sistemas de unidades.

Nociones de calculo vectorial.

Cinematica. Generalidades. Movimientos rectilineos.

Estatica. Composicién de fuerzas. Condiciones de equilibrio.

Hidrostatica. Generalidades. Teorema de Pascal y de Arquimedes.

Aerostatica. Presién atmosférica. Barémetro. Idea de maquina neumatica.

Acustica. Propagacion y cualidades del sonido.

Calor y temperatura. Efectos del calor. Escalas termomeétricas. Transmisién
del calor.

Electrostatica. Ley de Coulomb. Campo eléctrico. Potencial eléctrico. Con-
densadores.

Electrodindmica. Corriente eléctrica. Energia de la corriente eléctrica. Co-
rrientes derivadas. Leyes de Kirchoff.

Magnetismo. Imanes, campo magnético creado por corrientes eléctricas.

Optica. Propagacion, reflexiéon y refraccién de la luz.

Introduccién a la Quimica. Nociones generales.

Constitucion de la materia. Estructura atémica y molecular.

Nomenclatura y notacién quimica.

Ciencias de la Naturaleza (para 4.1y 4.2)
Las relaciones del hombre con el medio natural.
La geografia humana.

La poblacién.
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La Naturaleza y el sector primario:

— La agricultura: Acondicionamiento y explotacién de la tierra.
— Agricultura intensiva y extensiva.

— Instrumentos agricolas.

— Diversos métodos de explotacidn.

— El hébitat rural.

— La ganaderia.

-— La pesca.

— La riqueza forestal.

La Naturaleza y el sector industrial:

— La energia.

— Fuentes de energia.

— Las materias primas: minerales, vegetales y animales.
— La industria: pesca, de equipo y ligera.

— Las zonas industriales.

La Naturaleza y el sector servicios:

— El comercio y los transportes.
— Comercio interior y exterior.
— Transportes terrestres, maritimos y aéreos.

El habitat urbano:

— El crecimiento de la ciudad y sus problemas.
La conservacion de la Naturaleza.

Técnicas de expresion grdfica (para 4.1y 4.2)

Igual que Técnicas de expresién grafica para1.1.

Tecnologia

Conocimientos de materiales:

Aceros. Fundicién. Productos no férricos y sus aleaciones: Identificar por
su aspecto, por sus caracteristicas mecéanicas y por sus aplicaciones.

Formas comerciales de los metales:

Chapas. Barras. Perfiles. Tubos: Identificar por su forma y dimensiones.

Piezas fundidas: Idea de su obtencién.
Piezas forjadas: Idea de su obtencién.

Tratamientos térmicos:

Temple: Recocido y revenido: Finalidad y propiedades y proceso elemental
para obtenerlos.

Metrologia:

Instrumentos de medida: Cintas métricas. Reglas graduadas. Calibres pie

de rey. Transportador y gonidémetro: Terminologia. Caracteristicas y aplicacio-

nes de cada uno de ellos.
Instrumentos de verificacién: Para superficies planas: Regla. Marmol. Des-
cripeidén y modo de empleo.
Para comprobar angulos: Escuadras. Plantillas. Otros . instrumentos.
Descrpcién y modo de empleo.
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Trazado:

Trazado plano y al aire elemental: Finalidad y forma de cada una de las cla-
ses de trazado.

Instrumentos de trazado: Descripcién y modo de empleo. Técnica de la
operacién.

Operaciones a mano;

Limado: Aserrado. Burilado y cincelado. Roscado: Finalidad. Herramientas
utilizadas. Terminologia y caracteristicas de las mismas. Técnica de cada una
de las operaciones.

Herramientas auxiliares:

Alicates. Tenazas. Entallas. Llaves. Atornilladores. Martillos. Machos. Otras
herramientas: Descripcion diferentes clases y modo de empleo.

Normalizacion:

Objeto. Ventajas. Normas.
Tolerancias de fabricacién: concepto elemental.
Acabado superficial: signos de mecanizado.

Elementos de unidn:

Uniones fijas: soldadas, remaches, zunchadas.

Uniones desmontables: pasadores, tornillos, tuercas, y otros elementos nor-
malizados.

Identificacidn de estos elementos por su forma y dimensiones. Caracteristi-
cas y aplicaciones.

Operaciones a maquina:

Taladro: su objeto.

M4quinas taladradoras: clasificacién, terminologia y caracteristicas.

Herramientas: terminologia caracteristicas, dngulos principales, técnicas de
la operacioén.

Procesos de trabajo:

Finalidad de los procesos. Aplicacién a trabajos elementales y a la obten-
cién de piezas simples en superficies asociadas.

Normas de seguridad y conservacion:

Las relativas a las operaciones que se realizan y a las herramientas que se
utilizan.

Prdcticas
Metrologia:

Medida: Sobre elementos reales, medir con cinta métrica, regla graduada,
pie de rey y goniémetros.

Verificacién: Utilizacién sobre elementos reales de reglas de verificacién,
escuadras, marmoles y plantillas.

Operaciones a mano:

Limado: Limar con precisién ordinaria: Superficies planas, planas parale-
las, planas en dngulo, superficies céncavas y convexas.

Trazado elemental: En el plano, trazar rectas paralelas y perpendiculares,
arcos de circunferencia y figuras geométricas. Al aire, utilizando mérmol, gra-
mil y escuadra, trazar rectas paralelas y perpendiculares,

Aserrado de pletinas, chapa fina, tubos y perfiles.
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Remachado: Unién de placas y perfiles,

Burilado y cincelado: Realizacién de ranuras, chaflanes, cincelado plano y
cortes en chapa fina.

Roscado: Utilizacién de los machos para el roscado de agujeros pasantes.y
de las terrajas para roscar varillas y tubos.

Afilado: En la electroafiladora, afilar puntas de trazar granetes, cinceles,
buriles y brocas.

Conformacién: Mediante doblado y curvado, de varillas y chapa fina.

Operaciones en maquina;

Taladrado: De agujeros pasantes y ciegos. Agrandado de agujeros. Agujeros
tangentes para cortado de piezas. Avellanado. Agujeros procurando respetar la
distancia entre centros.

Operacicnes combinadas:

Aplicacién de las operaciones anteriormente mencionadas, a la realizacion
de montajes elementales utilizando chapas, pletinas y perfiles.

5. RAMA ELECTRICIDAD Y ELECTRONICA
Matemdticas (para 5.1y 5.2)

Igual que Matematicas para 1.1.

Fisica y Quimica (para 5.1y 5.2)

Introduccion a la Fisica. Nociones generales.

Magnitudes fisicas. Sistemas de unidades.

Nociones de calculo vectorial.

Cinematica. Generalidades. Movimientos rectilineos.

Estatica. Composicidon de fuerzas. Condiciones de equilibrio.

Calor y temperatura. Efectos del calor. Escalas termométricas. Transmisién
del calor.

Electrostatica. Ley de Coulomb. Campo eléctrico. Potencial eléctrico. Con-
densadores.

Electrodinamica. Corriente eléctrica. Energia de la corriente eléctrica. Co-
rrientes derivadas. Leyes de Kirchoff.

Magnetismo. Imanes, campo magnético creado por corrientes eléctricas.

Potencia y energia eléctricas. Transformacion en calor. Ley de Joule. Medi-
da de potencia. Aparatos de calefaccién. Materiales adecuados.

Generadores eléctricos. Clasificacion y caracteristicas. Acoplamientos.

Receptores eléctricos. Clasificacién y caracteristicas.

Circuitos con generador y receptor. Caracteristicas. Aplicaciones.

Corrientes alternas. Generadores. Valores instantdneos, maximos y efica-
ces. Corrientes polifasicas.

Ciencias de la Naturaleza (para 5.1 y 5.2)

Igual que Ciencias Naturales para 4.1.

Técnicas de expresion grdfica (para 5.1 y 5.2)
Igual que Técnicas de expresién gréfica para 1.1.



Tecnologia (para 5.1)

Técnicas mecdnicas:

Puesto de trabajo del ajustador.

Técnicas de medidas. Aparatos de medida y verificacidn.
Técnicas de trazado. Aparatos de trazado.

Limado.

Aserrado de metales. Utiles y herramientas.

Cincelado y burilado. Utiles y herramientas.

Roscado. Tipos de roscar. Caracteristicas. Utiles y herramientas.
Trabajo de metales en frio.

Soldaduras blandas.

Conocimientos de materiales:

Propiedades mecénicas de los materiales.

Propiedades quimicas de los metales. Oxidacidén y corrosién metélica.
Aleaciones resistentes a la oxidacién y corrosion. Medios de proteccién contra
la corrosién.

Aleaciones.

Materiales aislantes.

Materiales conductores: hilos y cables.

Manejo y preparacion de conductores:

Empalmes y derivaciones.
Terminales.
Resistencias de contacto.

Instalaciones béasicas de alumbrado:

Instalaciones de alumbrado con ldmparas fluorescentes.

El alumbrado eléctrico. Unidades fotométricas.

Instalaciones de alumbrado con ldmparas incandescentes.

Nociones sobre otros tipos de lamparas de iluminacién.

Pequerio material de accionamiento y proteccién utilizado en las instalacic-
nes de alumbrado. Dispositivos automaticos.

Disefios de cuadros de maniobras y proteccidn.

Automaticos de escaleras.

Instalaciones de sefializacion utilizadas en viviendas, oficinas y edificios
publicos:

Instalaciones de sefializaciones acusticas y 6pticas.

Dispositivos de accionamiento y proteccién utilizados.

Bobinados béasicos:

Construccién y montaje de electroimanes sencillos. Calculo.
Bobinadores manuales y automaticos.

Tecnologia (para 5.2)

Técnicas mecanicas:

Puesto de trabajo del ajustador.

Técnicas de medidas. Aparatos de medida y verificacién.
Técnicas de trazado. Aparatos de trazado.

Limado.

Aserrado de metales. Utiles y herramientas.

Cincelado y burilado. Utiles y herramientas.
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— Roscado. Tipos de roscas. Caracteristicas. Utiles y herramientas.
— Trabajos de materiales en frio.
— Soldaduras blandas.

Conocimientos de materiales:

Propiedades mecénicas de los materiales.

Propiedades quimicas de los metales: Oxidacién y corrosién metélica.
Aleaciones resistentes a la oxidacién y corrosiéon. Medios de proteccién contra
la corrosion. Aplicaciones a la soldadura de circuitos impresos.

Aleaciones.

Materiales aislantes.

Materiales conductores: Hilos y cables.

Manejo y preparacién de conductores:

Empalmes y derivaciones.

Terminales.

Resistencias de contacto.

Terminales, zdcalos y bases. Tipos, clasificacidén, aplicaciones, tanto para
véalvulas como para semiconductores, como para otros componentes, Regletas
de conexidn, Otros elementos de conexién. Bornas.

Procedimientos de desoldar. Normas y precauciones a tener en cuenta para
desoldar. Absorcién y repulsién del estafio. Puntas especiales para soldadores
eléctricos. Herramientas especiales para desoldar (sold. estafio, tersién y pre-
sién). Casos en los que no se puede desoldar y hay que sustituir.

Simbologia. Simbologia de componentes eléctricos. Normalizacién.

Prdcticas (para 5.1)

Trabajos basicos de mecéanica:

Iniciacién al limado.

Limado de superficies planas, a escuadra y superficies curvas. Medidas.
Trazado.

Aserrado, cortes rectos y angulares.

Cincelado y burilado.

Taladrado.

Roscado de orificios y varillas.

Corte, curvado y roscado de tubos metalicos.

Plegado de chapas.

Soldaduras blandas.

Manejo de conductores (hilos y cables):

Empalmes y derivaciones.
Preparacién y terminales.
Soldaduras.

Instalaciones béasicas de alumbrado:

Punto de luz simple.

Luces combinadas.

Alumbrado fluorescente.

Alumbrado centralizado.

Construccién de cuadros de maniobra y proteccion.
Automatico de escaleras.

Bobinados basicos:
Construccién de moldes y carretes.
Bobinados sencillos al aire y con niicleos magnéticos.



Prdcticas (para 5.2)

Trabajos basicos de mecénica:

Iniciacién del limado.

Limado de superficies planas, a escuadra y superficies curvas. Medidas.

Trazado.

Aserrado, cortes rectos y angulares.

Cincelado y burilado.

Taladrado.

Roscado de orificios y varillas.

Corte, curvado y roscado de tubos metalicos.

Plegado de chapas.

Soldaduras blandas.

Medir continuidad eléctrica. Aplicacién de los distintos sistemas y apara-
tos.

Empalmes. Realizacién de diversos tipos de empalmes. Diversos tipos de
soldadura. Conexiones a presion. y torsion. Utilizacidén de diversos tipos de sol-
dadura y de soldadores.

Montado y desmontado de componentes. Aplicacién de las diversas téeni-
cas y técnicas auxiliares. Precauciones a tomar.

Polimetros. Utilizacién en medidas diversas. Ampliacién de escalas. Erro-
res. Precauciones.

Medida de resistencias. Circuitos serie, paralelo y mixto. Utilizacién de
aparatos diversos. Precauciones.

6. RaMA QuIMICA
Matemdticas (para 6.1y 6.2)

Igual que Matematicas para 1.1.

Fisica y Quimica (para 6.1y 6.2)

Igual que Fisica y Quimica para 4.1.

Ciencias de la Naturaleza (para 6.1y 6.2)

Igual que Ciencias de la Naturaleza para 4.1.

Técnicas de expresion grdfica (para 6.1y 6.2)

Igual que Técnicas de expresion grafica para 1.1,

Tecnologia (para 6.1 y 6.2)

Elementos fundamentales en las instalaciones eléctricas.
Elementos en instalaciones de transporte de fluidos.
Bombas, motores y compresores.

Liguidos en movimiento. Caudales.

Secado de productos.

Variables fisico-quimicas. Medida. Unidades.
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Materiales empleados en el laboratorio y en la industria quimica.

Conocimiento de los riesgos que comportan la mala utilizacién de materias
y materiales.

Separaciones mecdanicas. Tipos de filtros. Cribado. Centrifugas. Aplicacio-
nes.

Separaciones térmicas. Cristalizacién. Destilacién. Rectificacion. Aplica-
ciones.

Separaciones electroguimicas. Aplicaciones.

Seguridad e higiene.

Prdcticas (para 6.1y 6.2)

Maneje de instrumentos mecénicos sencillos. Su finalidad.

Trazado, limado, aserrado.

Montaje de instalaciones eléctricas simples.

Realizacién de conexiones (codos, tes, valvulas) en conducciones metali-
cas.

Puesta en marcha, cebado, paro, de bombas, motores.

Medida de caudales.
Mechero.

Trabajo del vidrio. Limpieza.

Trabajo del corcho.

Pesada. Balanzas.

Desecacidn. Medida de humedad.

Medida de presiones, voliimenes, temperatura, viscosidad, etc., con dife-
rentes aparatos de medida.

Determinacién de puntos de fusién y de abullicion.

Filtracién. Separaciones sélido-liguido.

Cribado. Granulometria.

Cristalizacidn.

Destilacidn. Normal. A vacio. Arrastre de vapor.

Rectificacién.

Electrodeposicion del cobre.

Preparacién de disoluciones.

7. RAMA TEXTIL
Matemdticas

Igual que Matematicas para 1.1.

Fisica y Quimica.

Igual que Fisica y Quimica para 4.1.

Ciencias de la Naturaleza

Igual que Ciencias de la Naturaleza para 4.1.

Técnicas de Expresion Grdfica

Igual que Técnicas de Expresién Grafica para 1.1.
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Tecnologia

La empresa Textil. Concepto y objetivos de las empresas dentro de los
campos profesionales textiles: Hilados, tejidos, género de punto, quimica tex-
til, etc.

Dependencia y caracteristicas en cada una de estas profesiones y depen-
dencias comunes.

Puestos de trabajo y sus especificas caracteristicas.

Tibras textiles. Diferencias esenciales de las fibras textiles segiin su proce-
dencia: animales, vegetales, minerales, artificiales y sintéticas.

Numeracién textil. Procedencia y justificaciéon de los distintos sistemas de
numeracién de los hilos. Importancia de las equivalencias entre ellos. Férmu-
las: conocimientos de sus datos y resultados.

Ellaboratorio textil. Su importancia para la calidad del producto fabricado.
valores analizables en el mismo: longitud de la fibra, resistencia, regularidad,
numero y torsion de los hilos, Microscopia.

Acondicionamiento. Tasas legales. Influencia de la humedad de las mate-
rias en el proceso de fabricacién.

Caracteristicas mecénicas de las maquinas de hiladura. Organos operado-
res, sentides de giro, velocidades, estirajes, engranajes de cambio, etc. Esque-
mas de las maquinas. Aspectos principales del mantenimiento de la maquina-
ria de hiladura. Normas generales de seguridad industrial aplicadas a esta
maguinaria.

Maquinaria de tejidos. Estudio de las caracteristicas mecanicas del urdidor
y del telar (con o sin maquinita). Mantenimiento y normas de seguridad.

M4aquinas de género de punto. Puntos més caracteristicos (desde el punto
de vista mecanico) de estas maqguinas. Problemas generales de mantenimiento
y normas de seguridad.

Maquinaria empleada en las industrias de quimica textil. Estudio tecnolé-
gico de la misma: aspectos mecanicos mas importantes y caracteristicos.
Mantenimiento de estas méquinas y normas de seguridad en el manejo de las
mismas.

Teoria de tejidos. Ligamentos y su representacion en el papel. Escalonado y
bases de evoluciones. Ejercicios varios.

Ligamentos simples. Derivados de los ligamentos simples. Ordenes de re-
metido. Picado.

Prdcticas

Visitar algunas empresas textiles de la comarca tratando de conocer direc-
tamente las principales caracteristicas del trabajo en ellas.

Efectuar organigramas de las empresas visitadas y resumir las principales
condiciones que toda empresa textil debe tener en cuenta. Primeras materias,
aspectos de la maquinaria utilizada, importancia de los factores de luz, calor y
humedad, etc.

Estudios al microscopio del laboratorio textil de la Escuela, de diversas fi-
bras (vegetales, animales, minerales, artificiales y sintéticas) utilizadas en la
industria textil. Analizar algunas de ellas mediante reactivos. Procurar gque, en
lo posible, cada alumno pueda disponer y ordenar su propio pequefio muestra-
rio de las mismas, especialmente de las mads utilizadas en la industria textil de
la comarca en que esté enclavada la Escuela.

Proponer distintos problemas en los cuales el alumno tenga gue utilizar los
distintos sistemas de numeracién textil: inglés, francés, métrico inverso, cata-
lan y Tec. Se tendra en cuenta la fibra o fibras mas utilizadas en la comarca de
ubicacién de la Escuela a la hora de efectuar las aplicaciones practicas de nu-
meracién mencionadas.
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Utilizacién de los siguientes aparatos de laboratorio en especial y de cual-
quier otro de que se disponga en la Escuela o pueda utiliarse en colaboracion
con las empresas colaboradoras: aparato Baer, dinamémetro, filoplano, aspe y
cuadrante, torsiémetro, etc.

Demostrar practicamente la influencia de la humedad en las distintas ma-
terias textiles durante el proceso de fabricacién. Efectuar problemas sobre esta
materia teniendo en cuenta las tasas legales.

Estudiar practicamente el aspecto mecdanico de las maquinas de hiladura,
en especial sus 6rganos operadores, sentidos de giro, velocidades, engranajes
de cambio, puntos de peligro, etc. Problemas principales del mantenimiento.
Seria deseable poder contar con alguna maquina, aunque esté fuera de uso,
para efectuar montajes en la misma y ver los problemas mecénicos que ello
plantea. Efectuar algunos trabajos elementales de ajuste, torno y soldadura en
el taller mecanico.

Précticas para el conocimiento del telar y demas maquinas de tejidos (urdi-
dores, canilleras, etc.). Montaje de algunos elementos de las mismas.

Pricticas (para idéntica finalidad a la anteriormente sefialada) en las mé-
quinas de género de punto.

Conocimiento practico de las maqguinas utilizadas en tintoreria, estampa-
dos, aprestos y acabados.

Efectuar analisis ligotécnicos de diferentes muestras de tejidos con cuenta-
hilos.

Analisis de densidades, contraccién y peso de tejidos sencillos.

8. RAMA PIEL
Matemdticas (para 8.1, 8.2y 8.3)

Igual que Matematicas para 1.1,

Fisica y Quimica (para 8.1, 8.2y 8.3)

Igual que Fisica y Quimica para 4.1.

Ciencias de la Naturaleza (para 8.1, 82y 8.3)

Igual que Ciencias de la Naturaleza para 4.1.

Técnicas de Expresion Grdfica (para 8.1, 8.2y 8.3)

A mano alzada:

Deberi ejecutar ejercicios de trazado segmentos rectilineos en distintas di-
recciones y diferentes tamarios.

Trazara a pulso paralelas y perpendiculares.

Dibujaréa sin ayuda de regla, tridngulos, cuadrilateros y poligonos en gene-
ral.

Efectuara dibujos de aplicacidn, utilizando las formas geométricas estudia-
das.

Dibujara a pulso poligonos estrellados y cuerpos geométricos fundamenta-
les.

Dibujard, en color, reproducciones de calzado usado en la Historia de la
Humanidad.
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Dibujara esquemas de las caracteristicas y lineas fundamentales de los ta-
cones en diversos estilos: Luis XU, Bottier, Cubano, Alicia, etc.

Deberi dibujar las herramientas y ttiles usados en zapateria y modelaje.

Efectuara dibujos de figuras humanas, estudiando las proporciones arméni-
cas de las mismas.

Ejecutari ejercicios de sombreado.

Realizard ejercicios de simetria, aplicados a adornos de la puntera de los za-
patos.

Debera efectuar ejercicios préacticos de siluetas fisicas de los zapatos, a
mano alzada, sin plantillas.

Tecnologia (para 8.1, 8.2y 8.3)

Historia y evolucién de la industria del calzado.—Paso del artesanado a la
mecanizaciéon.—Estructura general de las secciones de fabricacion.—Utiles y
herramientas y maquinas utilizadas en cada seccién.

Conocimiento de las materias utilizadas en la industria.—Papeles y cartuli-
nas.—Cueros, pieles, materiales sintéticos y telas.—Colas, adhesivos.—Hilos
de origen vegetal y sintético.—Tintes, ceras mordientes, brillantes y lacas.—
Reparadoras y otros productos quimicos empleados para la confeccién y
restauracién del calzado.

Naturaleza y estructura de la piel.—Cueros de animales mayores.—Pieles
de animales pequefios.—Defectos producidos durante la vida del animal.—
Partes principales de una piel.—Presentacion de las pieles a tenerias.—Cueros
en verde.—Pieles frescas, desecadas, saladas y desecadas y saladas frescas.

Conocimientos y clasificacién de las pieles cuyos animales tienen su aplica-
cién en la industria—Cuadro sinéptico.—Pieles ex6ticas policromadas.

Composicién fisico quimica de la piel.—Accion de algunos cuerpos sobre la
piel.—Desinfeccién de las pieles.

Operaciones previas a la curticin.—Trabajos de Reibera.—Reblandeci-
miento, remojado y lavado.—Depilado y descarnado a mano y a maquina.—
Desencalado y rendido.—Desengrasado y piquelado.

Curticién vegetal.—Materiales y extractos curtientes de origen vegetal —
Tecnologia de la curticién vegetal.—Practicas de la curticién vegetal. —Cur-
ticiéon en fosas.—Curticién a una y a varias cubas.—Curticién mixta y curti-
cién en batanes.

Curticién mineral.—Sustancias curtientes de origen mineral.—Curticién al
alumbre.—Curticién al ecromo.—Curticién al hierro.—Préctica de la curticién
al cromo.—Curticién a un bafio y a dos bafios.—Principales pieles curtidas al
cromo.

Otros tipos de curtidos.—Tefiido de los cueros.—Anilinas utilizadas para el
tefiido.—Barnizado e impermeabilizado de los cueros.

Determinacién de los cueros y pieles por su procedencia, macho o hem-
bra.—Reconocimiento de la naturaleza de una piel por grano o epitelio.—
Conocimiento de los diferentes tipos de las pieles comerciales utilizadas en la
industria y reconocimiento de las mismas segin su naturaleza y el tipo de cur-
ticién.—Sus tiros, directo y apresto.

Nomenclatura del calzado.—Definiciones del calzado.—Zapato y bota.—
Partes integrantes del calzado y diversos elementos componentes del mismo.

Diferentes tipos de calzado.—Modelos fundamentales para bebé, nifio, chi-
carro, cadete, sefiora y caballero.—Otros modelos de diversas procedencias y
estilos.—Diversos sistemas de fabricacién de calzado.—Fabricacién tipo clava-
do, cosido y pegado, o combinacién de algunos de los citados tipos.

Sistemas y unidades de medidas utilizados en la industria del calzado.—
Punto francés, centimetro, pulgada, punto inglés, pie cuadrado, etc.—Cuadro
de reduccién de dichas unidades.
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Prdcticas (para 8.1, 8.2y 8.3)

Manejo de los Utiles y herramientas de las distintas profesiones.

Précticas de dibujo de las siluetas de los distintos tipos de calzado.

Préacticas de disefio e iluminacion de los distintos tipos de calzado en sus di-
versas perspectivas.

Précticas de obtencién de plantillas de hormas.

Préacticas de obtencion de plantillas de los diversos tipos de calzado.

Précticas de corte sobre papel.

Practicas de corte sobre piel.

Préacticas de combinaciones sobre papel y piel.

Préacticas de corte de las distintas piezas de refuerzo.

Précticas de corte de plantas y piezas de forro.

Practicas de rebaje con cuchilla a mano.

Manejo de las distintas maquinas de rebajar y dividir piel.

Practicas de las diversas formas de rebajado y dividido de piel.

Manejo de la méaquina de picar.

Practicas de las diversas formas de picado y festoneado.

Manejo de la méquina de utillaje de doblado.

Practicas de doblado a mano y a méaquina.

Manejo de los Gtiles y herramientas del montado a mano.

Practicas de las operaciones del montado a mano y su aplicacién al monta-
do con maquina.

Manejo de las distintas maquinas para el montado.

Préacticas de montado con maquina.

Manejo de las maquinas de: hacer la caja del tacén, rebatir, lijar y cardar.

Practicas de aplicaciéon de cercos entreplantas, plataformas y cuiias.
Pricticas de colocacion de tacones a maquina.

Practicas de encolado.

Manejo de la maquina de prensar y practicas de prensado.

9. RAMA CONSTRUCCION Y OBRAS
Matemdticas (para toda la Rama)

Igual que Matematicas para 1.1.

Fisica y Quimica (para toda la Rama)

Igual que Fisica y Quimica para 4.1.

Ciencias de la Naturaleza (para toda la Rama)

Igual que Ciencias de la Naturaleza para 4.1.

Técnicas de Expresion Grdfica

Igual que Técnicas de Expresion Gréafica para 1.1. excepto 9.7y 9.8.
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Tecnologia

La construccién: sus fines, historia y posibilidades.

Relacién de profesiones integradas dentro de la familia profesional; profe-
siones principales y secundarias.

Profesiones de otras familias, relacionadas con la de la construccién; com-
plementacion con ésta y entre ellas.

Materiales. Conocimiento de las materias primas fundamentales; su obten-
cién y procedencia.

Transformacién y derivados de los materiales destinados al uso en las in-
dustrias; conocimiento real de los mismos.

Herramientas mas usuales en las profesiones; descripcién y uso determina-
do de las mismas.

Utiles y aparatos sencillos de medicién y precisidon: metro, escuadra, nivel,
plomada, ete.; su manejo y utilidad.

Clasificacion de las empresas industriales; su clasificacién en orden al volu-
men de productividad y de obreros empleados.

Talleres artesanos.

Breves nociones de arquitectura.

Importancia de la Seguridad e Higiene en el Trabajo.

Prdcticas

Ejecucidén de ejercicios practicos sencillos, de las diversas profesiones, cuya
finalidad primordial sea el conocimiento de los materiales y el manejo correcto
de las herramientas.

9.7. Fontaneria
PRIMER CURSO
Tecnologia

Estructura de la vivienda.—Cimientos y sétano.—Pisos.—Muros exterio-
res.—NMuro de mamposteria.——Muro de piedra labrada.—Muro de ladrillos.—
Muro de aglomerado.—Muros interiores.—Pavimentos.—Revestimiento del
suelo.—Techos.—Armazdén y cubierta.

Trabajos preliminares.—Taladros—Taladros en muros.—Taladros en un
tabique delgado.—Taladros en un pavimento.—Recibidos.—Empotrados] .—
Taponados.—Tacos empotrados.—Taponados.—Tacos empotrados.—Tacos en
seco.

Canalizaciones de plomo.—Caracteristicas de las tuberias de plomo.—Co-
locacién de las tuberias de plomo.—Colocacién en zanjas.—Colocacién al
aire.—Precauciones que deben tomarse en su colocacién.

Codos en las tuberias de plomo.——Codos en las tuberias gruesas.—Codos en
las tuberias delgadas.—Enderezado y mandrinado.~—Codos por medio de relle-
no de arena.—Codos por medio de muelles.—Codos por medio de bolas.

La soldadura.—Accesorios de la soldadura.—Forma de hacer las soldadu-
ras.—Precauciones a tomar.—Soldaduras especiales.—Soldadura en un dngulo
del techo.—Soldadura contra un muro pintado.—Soldaduras en tuberias oxi-
dadas.—Soldadura en una canalizacién de agua oculta.—Soldadura en una
tuberia reventada.—Soldadura en una tuberia de gas.

Injertos.—Injertos de plomo sobre plomo.—Injertos de plomo con otros me-
tales.—Estafiado.—Injertos rectos en T.—Injertos en T en tubos delgados.—



Injerto pata de gallo.—Taponados.—Injertos por medio de bridas.—Constitu-
cién de una junta por medio de bridas.—Colocacién de un coliarin.

Canalizaciones en cobre.—Caracteristicas de las tuberias de cobre.—Colo-
cacidn de las tuberias de cobre.—Curvado de los tubos de cobre.—Curvado por
medio de maquinas.—Injertos en las tuberias de cobre.—Racores desmonta-
bles.—Soldadura al estafio.—Soldadura-plata.—Racores por capilaridad.—Sol-
dadura capilar—Soldadura-plata capilar.

Canalizaciones en hierro.—Caracteristicas de las tuberias de hierro.-—Co-
locacién de los tubos de hierro.—Corte de las tuberias de hierro.—Tornillos
para tubos.—Corte.—Aterrajado de los tubos de hierro.—Terrajas.—Aterra-
jado.—Curvado de los tubos de hierro.—Trazado de codos.—Curvado con
calor.—Curvado en frio.

Injertos en las canalizaciones en hierro.—Diferentes racores. Indicacién de
las dimensiones de los racores.—Generalidades sobre su montaje.—Colocacién
de manguitos.—Colocacién de contratuerca.—Uniones.—Injertos con otros tu-
bos.—Canalizaciones en fundicién.—Canalizaciones a baja presién.—Tuberias
de desagiie.—Colocacién de las mismas.

Canalizaciones en cinc.—Caracteristicas de las tuberias de cinc.—Colo-
caciéon de las tuberias de cinc.—Ejecucién de un injerto.—Otros trabajos
con cinc,

Canalizaciones en gres.—Canalizaciones en fibrocemento.—Tuberias usua-
les.—Tuberias especiales para la conduccién subterranea del agua.

Canalizaciones en material plastico.—Caracteristicas de las tuberias usua-
les.—Tuber{as rigidas.—Fijacién de racores.—Curvado.—Tuberias flexibles o
semirrigidas.—Colocacién subterranea de las mismas.—Colocacién al descu-
bierto.—Curvado de las tuberias flexibles.—Injertos y uniones.

Griferia.—Grifo de rodaje.—Grijo de opérculo.—Grifos con valvula.—Val-
vulas.—Grifo con valvula de aguja.—Grifo de membrana.—Grifos corrien-
tes.—Grifos especiales.—Grifos sanitarios.—Accesorios para su colocacién.

Llaves de paso.—Llaves de paso para canalizaciones de fundicién.—Llaves
de paso para canalizaciones en hierro.—Llaves de paso para canalizaciones en
plomo.—Llaves de paso para canalizaciones en cobres.—Llaves de paso para
canalizaciones mixtas.—Llaves de paso especiales.

Reparaciones de los grifos.—Fugas.—Fugas interiores y exteriores.—Apa-
rato antivibrador.—Grifos para gas ciudad.—Grifos para gas butano y propa-
no.
Toma y elevacién de agua.—Pozos de absorcién directa.—Perforacién.—
Aparatos elevadores.—Cadenas con cangilones—Bombas por capilaridad.—
Bombas tipo noria.

Bombas de pistén.—Principales tipos de bombas.—Bomba aspirante, im-
pelente y aspirante impelente—Bombas de inyeccién.—Bombas de superficie
con pistén.

Cebado y descebado de las bombas.—Vialvulas de fondo y de retencién.—
Proteccién contra las heladas.—Bombas anticongelables.—Dispositivos parti-
culares.—Bombas de doble efecto.

Bombas de pistén para pozos profundos.—Primer montaje.—Segundo
montaje.—Bombas de pistdn a motor.—Adaptacién de un motor..—Electro-
bombas de superficie.—Electrobombas para pozos profundos.

Bombas centrifugas.—Fundamento.—Principales caracteristicas.—Dife-
rentes tipos.—Echado.—Velocidad de funcionamiento.—Potencia absorbi-
da.—Echado automatico.

Bombas centrifugas para pozos profundos.—Pozo anexo.—Bomba de in-
mersion.—Bomba con palieres verticales.—Bomba giroscépica.—Bombas se-
mirrotativas.—Rotativas.

Motores utilizados para grupos electrobombas.—Motores trifasicos.—Mo-
nofésicos.—Equipo eléctrico de los grupos electrobombas.—Nociones sobre la
instalacién de bombas.—Ariete hidraulico.



Prdcticas

Ejercicios:

Embudo de hojalata.

Cubo de hojalata.

Jarro de hojalata.

Lechera de hojalata.

Trabajo de cinc.

Trazado y estafiado.

Trazado y corddn.

Desarrollo de un icosaedro en cinc.
Icosaedro en cine.

Medida en cinc.

Sifén tipo botella.

Adherido de estafio y soldadura.
Trazado, corte y emplomado.

Sifén vertical.

Sifén doble tubo de plomeo.

Injertos y soldaduras en tubo de plomo.
Sifén tipo botella.

Injerto en plomo.

Injertos, soldadura y sifones en tubo de plomo.
Curvado y soldaduras en tubo de plomo.
Desarrollo en cinc.

Cuadro para ducha en tubo de plomo.
Bote sifénico.

Desarrollo en cinc.

Canalén con juntas de dilatacion.
Injertos, soldaduras y sifén tipo botella.
Bidén para gasolina.

Desarrollo en plomo en plancha.
Desarrollo en cinc (engatillado).
Cuadro para bario en tubo de hierro.
Curvado y soldadura en tubo de plomo.
Desarrollo en cinc (engatillado).
Desarrollo en cinc.

Trabajo en cinc y plomo.

Caldereta cuadrada en plomo y en plancha.
Injertos y soldaduras en tube de plomo.
Curvado e injertos en tubo de plomo.
Curvado y montaje en tubo de pléstico.

Técnicas de expresion grdfica

Generalidades:

Utiles de dibujo.—Estudio y manejo de los mismos.

Rotulacidn, segiin normas UNE y DIN.

Trazado de paralelas y perpendiculares con empleo de plantillas.
Angulos (agudos, obtusos, rectos, etc.).

Proporcionalidad.

Igualdad y semejanza.

Dibujo geomeétrico:

Triangulos.—Construccién.—Equilateros, isésceles, ete.
Cuadrilateros.—Construccién.—Trapecios, rombos, romboide.
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Poligonos.—Construccién.—Inscritos en circunferencias.
Poligonos.-—Construcciéon.—Dado €l lado.
Poligonos estrellados.

Tangencias y enlaces:

Tangencias.

Enlaces.

Rectificacién de la circunferencia.
Ovalos, ovoides y espiral.

Conicas (elipse, pardbola e hipérbola).
Ejercicios de aplicacién.

Escala y ejercicios de aplicacion.

Proyecciéon diédrica:

Sistemas de representacién.—Proyeccién ortogonal.—Representacién del
alfabeto del punto, la recta y el plano.

Representacién de un cuerpo.—Proyecciones que pueden obtenerse—
Vistas necesarias segiin su forma.

Normalizacién.—Nociones sobre normas DIN.

Nociones de dibujo artistico.
Rotulacién a mano y plantilla.

Ejercicios de aplicacidn.

9.8. Pintura decorativa
PRIMER CURSO

Tecnologia

El pintor-decorador. Necesidad de su colaboracién en la construcciéon de
edificios. Campo de actuacion. Situacidén en la profesion. Perspectivas.

Nociones sobre los elementos que constituyen un edificio. Fundamentales
o estructurales: Cimientos. Misidn, tipos, etc. Elementos verticales. Muros. En-
tramados verticales (madera, hierro, hormigén). Idem horizontales. Forjados,
tipos, caracteristicas. Idem inclinados. Cubiertas, tipos, elementos para su for-
macién. Elementos de enlace, denominacién, tipos. Complementarios: Cerra-
mientos exteriores, misién, tipos. Tabiques, misién, caracteristicas, composi-
¢i6n, tipos. Puertas y ventanas, idem. Solados, pintura, decoracidn, revesti-
mientos. Fontaneria, saneamiento, electricidad, ascensores, calefaccién, aire
acondicionado, etc. Nociones. Auxiliares. Cimbras, caracteristicas, empleo,
composicién. Andamios, idem. Apeos, idem.

Materiales de uso frecuente en la construccién: Yeso, caracteristicas, em-
pleos, tipos. Cemento, {dem. Ladrillo, idem. Acero laminado, idem. Madera,
idem. Pintura, idem.

Pinturas: Las pinturas y el color. El circulo cromatico. Intensidad. Tono.
Armonia. Gama. Definicién de las pinturas. Cornstitucién. Caracteristicas mas
destacadas. Resistencia, adherencia, falta de reaccién, estabilidad, etc. Clasifi-
cacién de las pinturas.

Pigmentos: Definicién. Propiedades. Coloracién, estabilidad, poder de cu-
bricidn, ete. Clasificacion: Por su origen, por su composicién, segin su misiéon,
por el color.

Pigmentos blancos: Caracteristicas generales. Albayalde. Blanco de cine.
Blanco de nevin. Blanco de Esparfia. Cal. Litopén. Blanco de titanio. Blanco de
antimonio.
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Pigmentos amarillos: Caracteristicas generales. Amarillo cromo. Amarillo
cinc, Amarillo cadmio.

Pigmentos rojos: Caracteristicas generales. Minio de plomo. Cromato de
plomo. Sulfuro de mercurio. Carmin animal. Rojos artificiales.

Pigmentos marrones: Caracteristicas generales. Ocre amarillo. Ocre rojo.
Tierra de Siena. Tierra de sombra. Tierra de Cassel. Pardo Van Dick. Hierro
oligisto. Minio de hierro. Oxido de cobre hidratado.

Pigmentos viclados: Caracteristicas generales. Violeta de ultramar. Violeta
de Marte. Violeta de Nuremberg. Violeta de azul cobalto. Azul ultramar. Azul
artificial.

Pigmentos azules: Caracteristicas generales. Azul de Prusia. Azul cobalto.
Azul ultramar. Azul artificial.

Pigmentos verdes: Caracteristicas generales. Verde cardenillo. Verde Ve-
ronés, Verde de Hungria. Verde cromo. Verde esmeralda. Verde cinc. Verde
organico.

Pigmentos negros: Caracteristicas generales. Negro animal. Negro mineral.
Negro vegetal. Negro humo.

Pigmentos metdlicos: Caracteristicas generales. Polvo de aluminio. Polvo
de bronce. Polvo de acero inoxidable. Polvo de niquel y cine.

Productos de adicién. Cargas y estabilizadores: Definicién, composicién,
caracteristicas, clasificacién. Cargas alcalino-terrosas. Cargas aluminosas. Car-
gas silicosas. Estabilizadores.

Vehiculos. Gomas y resinas: Definicién, caracteristicas segun el tipo de
pintura, clasificacién. Gomas, definicién, caracteristicas, empleo, clasifica-
cién, tipos. Resinas naturales, idem. Resinas artificiales, idem. Resinas de
cumarona, formolinélicas, gliceroftdlicas, urea-formol, vinilicas, epoxi, de sili-
conas, caucho clorado, celuldsicas.

Vehiculos. Aceites: Definicién, caracteristicas, clasificacién. Aceites secan-
tes, definicidn, caracteristicas, tipos (linaza, tuno, ricino deshidratado). Aceites
semisecantes, idem (soja, perilla, tornasol, pescadn). Aceites no secantes,
idem.

Vehiculos. Colas: Definicidn, caracteristicas, clasificacién. Cola animal.
Cola vegetal. Colas sintéticas.

Disolventes: Definicidn, caracteristicas, clasificacién. Aguarras. White spi-
rit. Disolventes bencénicos. Aceites de resida. Agua. Otros disolventes.

Secantes: Definicidn, caracteristicas, tipos.

Equipo de trabajo. Material auxiliar y utillaje: Escaleras, definicién, tipos,
medidas de seguridad, utilizacién. Andamios, idem. Material de preparacién,
espatulas, lijadora-pulidora. Material de aplicacién, brochas, pinceles, peines,
cepillos, pelos vy cerdas. Conservacién y restauracion de brochas y pinceles.
Rodillo.

Equipo de trabajo. Aerografia: Maquinas proyectoras. La aerografia. Pistola
pulverizadora. Trabajos de pintura pulverizada. Técnica de pintura por pulve-
rizaciéon, Irregularidades de la pistola. Limpieza del equipo aerografico.

Almacenaje: El almacén. Cuidados que requiere la pintura.

Prdcticas

Herramientas.

Estudio y manejo de las distintas herramientas.

Conocimiento de materiales (pigmentos).

Conocimiento de materiales (vehiculos grasos).

Conocimiento de materiales (diluyentes y secantes).

Eliminacién de pinturas al temple.

Preparaciéon de superficies (tapado de agujeros y grietas en paramentos de
yeso).
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Escala cromatica.

Preparacién de superficies (lijado sobre paredes de yeso).
Pintura al temple (preparacidn de la pintura).

Pintura al temple liso (preparacién del fondo sobre paramentos de yeso).
Pintura al temple liso (terminacién).

Aclarado y oscurecido de colores.

Degradacion de color.

Pintura al temple (recortado y fajeado).

Rotulacién.

Restauracion (igualado de colores de temples viejos).
Rayado.

Ejercicio de pintura.

Fajeado en distintos tonos de color.

Mezclas de distintos colores.

Despiezo.

Imitacién a granito (crispido).

Técnicas de expresion grdfica

Utiles de dibujo. Estudio y manejo de los mismos.
Rotulacién, segin Normas UNE y DIN.

Trazado de paralelas y perpendiculares, con empleo de plantillas.
Angulos (agudos, obtusos, rectos, etc.).

Proporcionalidad.

Igualdad y semejanza.

Dibujo geométrico.

Triangulos. Construccién. Equilateros, isdsceles, etc.
Cuadrilateros. Construccion. Trapecios, rombos, romboides.
Poligonos. Construccién. Inscritos en eircunferencias.
Poligonos. Construccién. Dado el lado.

Poligonos estrellados.

Tangencias y enlaces:

Tangencias.

Enlaces.

Rectificaciéon de la circunferencia.
Ovalos, ovoides y espiral.

Cénicas (elipse, parabola e hipérbola).
Ejercicios de aplicacién.

Escalay ejercicios de aplicacién.

Sistema diédrico:

Sistema de representacién. Proyeccién octogonal. Alfabeto del punto, recta
y plano.

Representacion de un cuerpo. Proyecciones que pueden obtenerse. Vistas
necesarias segun la forma.

Normalizacién. Nociones sobre Normas DIN.

Nociones de dibujo artistico.

Rotulacién a mano y plantilla.

Ejercicios de aplicacién.

10. RAMA MADERA
Matemdticas

Igual que Mateméticas para 1.1.
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Fisica y Quimica

Igual que Fisica y Quimica para 4.1.

Ciencias de la Naturaleza

Igual que Ciencias de la Naturaleza para 4.1.

“écnicas de Expresion Grdfica

Igual que Técnicas de Expresién Grafica para 1.1.

Tecnologia

Descripcién, caracteristicas y aplicaciones de las herramientas de mano
(sierra, serruchos, formones, escoplos, gubias, garlopas, cepillos y demas he-
rramientas y utiles).

Colas, tornillos, tirafondos.

Técnicas operativas con las diferentes herramientas: normas de seguridad.

Primeras materias, su tecnologia y aplicaciones.

Limas, escofinas, lija, abrasivos.

Instrumentos de medida y trazado.

Técnicas de medir.—Medidas de magnitudes nonio.

Tecnologia de los empalmes y ensambles.

La normalizacién.—Normalizacién en la madera, las herramientas y demds
elementos empleados en carpinteria y ebanisteria.

Prdcticas

Martillear y mancear: a) martillo; b) mazo.

Clavar y arrancar: a) clavos (puntas); b) tenazas; c¢) botador.

Acepillar, con herramientas manuales: a) garlopin; b) cepillo de desbastar;
c¢) garlopa; d) cepillo de afinar; e) cepillo de curvas.

Trazar—Comprobar.—Medir: a) lapiz y regla; b) escuadra; ¢) metro; d) gra-
mil; e) falsa escuadra; f) cartabén; g) compas; h) plantillas.

Aprisionar piezas: a) presa de banco; b) gatos de aprieto (torniquetes).

Aserrar, con herramientas manuales: a) serrucho de costilla; b) serrucho or-
dinario; ¢) sierra de trocear; d) sierra de rodear.

Ordenar materiales: a) clasificacién; b) conservacién; ¢) ordenacién.

Escoplear, con herramientas manuales: a) escoplos.

Barrenar, con herramientas manuales: a) berbiqui; b) barrenas de mano.

Entallar, con herramientas manuales: a) formones; b) gubias.

Afilar herramientas de corte: a) mollején; b) piedra asentar filo.

Juntar, con herramientas manuales: a) piezas de madera al ancho.

Apretar—Prensar.—Encolar: a) Maquinas de aprieto (sargentos); b) pren-
sas; ¢) colas.

Afinar con herramientas manuales.—Lijar: a) cuchilla de ebanista; b) lijas.

Atornillar: a) atornilladores.

Perfilar, con herramientas manuales: a) escofinas; b) limas; ¢) otras herra-
mientas.

Ensamblar.—Empalmar.—Reforzar: a) piezas en linea; b) piezas en angulo;
¢) reforzar y cabecear tableros.

Afilar cuchillas de ebanista: a) chaira (brufiidor).

Afilar herramientas de dientes: a) tridngulos (limas); b) triscadores (entra-
madores).



11. RAMA HOGAR
Matemdticas

El niimero natural. Operaciones.
Divisibilidad. M.c.d. y m.c.m. Ntimeros primos.
El nimero entero. Operaciones.
El ndmero racional. Operaciones.
Sistema métrico decimal.
Segmentos.

Angulos.

La circunferencia.

Lineas poligonales. Poligonos.
Triangulos.

Cuadrilateros.

Simetrias.

Fisica y Quimica

Introduccién a la Fisica. Nociones generales.

Magnitudes fisicas. Sistemas de unidades.

Nociones de célculo vectorial,

Cinemética. Generalidades. Movimientos rectilineos.

Estatica. Composicién de fuerzas. Condiciones de equilibrio.

Dinamica del punto y del sélido rigido. Leyes de Newton.

Gravedad. Centro de gravedad.

Rozamientos. Mdquinas.

Hidrostatica. Generalidades. Teoremas de Pascal y de Arquimedes.

Aerostatica. Presion atmosférica. Barémetros.

Hidrodindmica. Teorema de Bernouilli.

Acustica. Propagacién y cualidades del sonido.

Calor y temperatura. Efectos del calor. Escalas termomeétricas. Transmision
del calor.

Ciencias de la Naturaleza

—- Las relaciones del hombre con el medio natural.
— La geografia humana.
— La poblacién.

— La Naturaleza y el sector primario.
La agricultura: Acondicionamiento y explotacion de la tierra.
Agricultura intensiva y extensiva.
Instrumentos agricolas.
Diversos métodos de explotacién.
El hébitat rural.
La ganaderia.
La pesca.
La riqueza forestal.

-— La Naturaleza y el sector industrial:

L.a energia.

Fuentes de energia.

Las materias primas: minerales, vegetales y animales.
La industria: pesada, de equipo y ligera.

Las zonas industriales.
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— La Naturaleza y el sector servicios:

El comercio y los transportes.
Comercio interior y exterior.
Transportes terrestres, maritimos y aéreos.

— El hébitat urbano:
El crecimiento de la ciudad y sus problemas.
— La conservacidén de la Naturaleza.

Tecnologia

Tecnologia de Cocina:

Utensilios necesarios en una cocina. Vocabulario del menaje. Orden y lim-
pieza en la cocina y en la preparacion de los alimentos.

Modos de hacer la compra. Diferenciacién entre mercado y supermercado.
Ventajas e inconvenientes.

Almacén de comestibles. Imprevistos. Control de gastos de comestibles.
Presupuesto para un mes y cantidad diaria por comensal.

Equivalencia de pesos y medidas en la cocina. Cantidades de alimentos se-
gun la receta por persona.

Las legumbres. Generalidades. Diferentes tipos de coccidn; cantidad por
persona, modo de presentarlas. Epoca mejor del afio para comprar.

Las patatas. Diferentes calidades. Epoca de las mismas. Diversos modos de
preparacion. Utensilios méas adecuados para prepararlas.

El arroz. Caracteristicas generales. Diferentes tipos. Tiempos de coccidn.,
Formas mas comunes de preparacion.

Verduras. Caracteristicas generales. Diferentes modos de preparacion.
Epoca de las verduras mas comunes. Cantidad por persona.

Verduras que se consumen en frio. Diversos modos de presentarlas. Nom-
bres que reciben segun los diferentes costes. Epoca de las mas comunes.

Las pastas. Diferentes tipos. Principales aplicaciones. Generalidades para
la coccidn.

Los huevos. Diferentes modos de preparacién. Demostraciéon de qué huevo
esta fresco.

Pescados. Caracteristicas generales. Diversos tipos de pescado. Magros y
grasos.

Mariscos y moluscos. Generalidades acerca de ellos. Epocas en las que se
pueden consumir.

Las aves, gallina, pollo, pavo, etc. Caracteristicas generales. Diversos mo-
dos de preparacién y tiempo de coccidn.

Las carnes. Diferentes clases de carnes. Primera, segunda y tercera. Carnes
blancas, rojas, conservacién y preparacién. Modo de utilizar cada parte del
animal para sacarle todo el partido.

Modos de aprovechar los restos de comida del dia anterior. Alimentos que
se pueden guardar en el refrigerador.

Alimentacién y nutricién:

Alimentacién y nutricién. La digestién,

Sustancias nutritivas. Clasificacién.

Nociones generales sobre los hidratos de carbono. Lipidos, proteinas y sales
minerales.

Las vitaminas. Propiedades.

Caracteristicas generales de: la leche, la carne, los huevos, los pescados, las
leguminosas, los tubérculos, las frutas, los cereales, las grasas comestibles, las
verduras y hortalizas.
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Diferentes tipos de conservacién de cada alimento.

Mantenimiento y conservacion de la casa:

Necesidad e importancia de la limpieza en el hogar. Generalidades de: ele-
mentos que componen la suciedad.

Meétodos de limpieza: aspiracién, absorcién, aglutinacién, material.

Productos utilizados en la limpieza: jabones, detergentes, lejias, 4dcidos y
derivados. Agua. Nuevos productos en el mercado.

Local destinado a guardar material y utensilios para la limpieza. Condicio-
nes y generalidades.

Organizacion de la limpieza: diaria, semanal y periédica.

Normas generales que debe conocer la persona que realiza la limpieza.
Cualidades, higiene, arreglo personal.

Distintos materiales que se encuentran en una casa. Estudio y tratamiento.

Limpieza diaria, orden a seguir en las distintas zonas del hogar.

Limpieza extraordinaria. Suelos: de marmol, piedra, parqué, terracota, bal-
dosa catalana, terrazo, lindleo.

Limpieza de paredes pintadas: de aceite, de estuco, al temple, gresite, em-
papeladas, tapizadas.

Puertas y muebles. Limpieza segiin el material. Productos que se pueden
utilizar.

Modo de combatir la carcoma y distintas enfermedades de la madera.

Limpieza de metales en general: distintos métodos a emplear. Modo con-
creto de limpiar: cobre, dorado, plata, bronce.

Prdcticas

Mantenimiento y conservacién de la casa:

Utiles necesarios en la limpieza. Armario de limpieza.
Productos utilizados en la limpieza. Aplicaciones.
Maguinaria (enceradora, aspiradora).

Reconocimiento de los materiales de construccion.
Productos en el mercado apropiados para cada tipo de material.
Limpieza ordinaria y extraordinaria de un cuarto de estar.
Limpieza ordinaria y extraordinaria de un dormitorio.
Limpieza ordinaria y extraordinaria de barios.

Limpieza de otras dependencias.

Limpieza de paredes y techos.

Limpieza de puertas y ventanas.

Limpieza de objetos de metal.

Limpieza de muebles.

Enfermedades de la madera. Inyectar carcoma.

Tratamientos textiles:

Las materias textiles: clasificacién y origen. Fibras naturales y artificiales.

Los tejidos y sus clases. Tejidos mas usados en la ropa de casa y en la ropa
personal.

Limpieza y tratamiento de los distintos tejidos. El lavado y la limpieza en
seco. Condiciones del lavado seglin los distintos tipos de tejidos.

Planchado de la ropa. Técnica del planchado segin tejidos y prendas.

Costura. Distintos tipos de costuras a mano y a maquina. Puntos de adorno.

Costura. Distintos tipos de casturas a mano y a maquina. Puntos de adorno.

Recepcién y servicios:
Presentacién y arreglo personal. Uniformidad, peinado y maquillaje en el
puesto de trabajo. E]l buen gusto y las modas.
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El tono de voz y el lenguaje. Los modales. Prudencia y discreccién profe-
sionales. La sinceridad en el comportamiento.

Uso y abuso del teléfono. Modo de tomar y dar recados telefénicos. Recibi-
miento y atencién a las visitas. Las tarjetas de visita.

El servicio de la mesa. Presentacién adecuada. Como se pone la mesa. Uti-
les necesarios. Lia mantelerfa americana. Colocacién en la mesa de platos,
cubiertos, cristaleria. Clases de cubiertos. Elementos que componen la crista-
leria. Complementos en la mesa.

Servicio auxiliar de la mesa. Elementos que deben integrarlo: utiles del ser-
vicio, postres, vinos.

12. RAMA ADMINISTRATIVA Y COMERCIAL
Matemdticas (para 12.1,12.2y 12.3)

Conjuntos.

Aplicaciones.

Relaciones binarias.

Estructuras.—Grupos.—Anillos.—Cuerpos.

El nimero natural.—Operaciones.

Divisibilidad.—M.c.d. y m.c.m.—Nimeros primos.

El nimero entero. Operaciones.

El nimero racional.—Operaciones.

Sistemas de numeracién.

Sistema métrico decinal.—Unidades inglesas.

Radicacién.—Raiz cuadrada.

Proporcionalidad.—Aplicaciones.

Monomios y polinomios.

Fracciones algebraicas.

Coordenadas cartesianas rectangulares.

Ecuacién de primer grade.—Ecuacién de la recta.

Concepto de funcién.—Graficas.

La ecuacién de segundo grado.

La funcién exponencial y logaritmica.—Logaritmos.

Segmentos.

Angulos.

La circunferencia.—El radian.

Lineas poligonales.—Poligonos.

Triangulos.—Rectos importantes en ellos.—Cuadrilateros.

Proporcionalidad de segmentos.—Semejanza.—Teorema de Thales.—Esca-
las.

Relaciones métricas en el tridAngulo rectangulo.

Poligonos regulares.—Longitud de la circunferencia.

Areas de las figuras planas.

Fisica y Quimica (para 12.1,12.2y 12.3)

Igual que Fisica y Quimica para 4.1.

Ciencias de la Naturaleza

Igual que Ciencias de la Naturaleza para 4.1.



Téenicas de Comunicacion (para 12.1,12.2y 12.3)

Nocidén de comunicacién. Finalidad.

Importancia de la correspondencia comercial.

Principios generales de la redaccién comercial.

La carta comercial.

Comunicaciones breves y de régimen interior.

La instancia, el oficio y el certificado.

Los signos de puntuacidén. Las incorrecciones.

Nociones sobre redaccién de diversas cartas comerciales.
La carta circular.

Tecnologia (para 12.1,12.2y 12.3)

Célculo mercantil:

Introduccién.

El capital y sus productos.
Eldinero: sistemas monetarios.
Interés simple.
Descuento.

Equivalencia financiera.
Vencimiente comun.
Vencimiento medio.
Negociacién de efectos.
Cuentas corrientes.
Cuentas de ahorro.
Cuentas de crédito.

Contabilidad:
a) Contabilidad basica:

— Introduccion.

— El hombre y la Contabilidad.
— Patrimonio: Sus elementos.
— Inventario.

— Variaciones del patrimonio.

— Metodologia contable:

Inventarios sucesivos: Partida doble—Esquema de cuentas (cruce-
tas).—Balances de comprobacién.—Cuentas de resultados.—Regu-
larizacién.—Balance activo y pasivo.—Inventario.

— Legalizacidén contable:
Libro de inventarios y balances.—Libro Diario y Libro Mayor.
b) Contabilidad operativa:

— Sintesis del procedimiento contable: Los servicios y su interrela-
cién.—Caja.—Cuentas personales.—Compras.—Ventas.—Almacén.
—Carteras de Valores.—Personal.—Contabilidad.—Diversos.

—El plan de cuentas en general.—Aplicaciones de codificacién: El
procedimiento de Decalco.

Procedimientos mecanizados.
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Prdcticas (para 12.1,12.2y 12.3)

Mecanografia:

Conocimiento del teclado.

Préacticas con la fila normal.

— En la fila dominante.

— En las filas normal y dominante.

— En las filas inferiores.

— En las filas normal e inferior.

— En las filas normal, inferior y dominante.

Practicas con la fila auxiliar.

Ejercicios de perfeccionamiento.

Ejercicios de velocidad (minimo exigible en primer afio, 100 pulsaciones
por minuto).

Practicas de oficina:

Introduccién: La empresa.

Las comunicaciones y el tratamiento de la informacion en la empresa.
Impresos y documentos mercantiles.

Libros de Registro.

Archivos.

Ficheros.

Sistemas de clasificacién.

Normalizacién de impresos y documentos.
Reproduccién de documentos.

Destruccién de documentos.
Correspondencia. Recepcién y distribucién.
Practicas de adiestramiento.

13. RAMA HOSTELERIA Y TURISMO
Matemdticas (para 13.1,13.2y 13.3)

Conjuntos.
Aplicaciones.
Relaciones binarias.
Estructuras.—Grupos.—Anillos.—Cuerpos.
El nimero natural. —QOperaciones.
Divisibilidad. —M.c.d. y m.c.m.—Numeros primos.
El nimero entero.—Operaciones.
El nimero racional.—Operaciones.
Sistemas de numeracioén.
Sistema métrico decimal.—Unidades inglesas.
Radicacién.—Raiz cuadrada.
Proporcionalidad.—Aplicaciones.
Segmentos.
Angulos.
La circunferencia.—E] radian.
Lineas poligonales.—Poligonos.
Tridngulos.—Rectas importantes en ellos.-——Cuadrilateros.
Simetrias.
Movimientos.

Proporcionalidad de segmentos.—Semejanza.—Teorema de Thales.—Escalas.
Relaciones métricas en el tridngulo rectdngulo.
Poligonos regulares.—Longitud de la circunferencia.
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Areas de las figuras planas.
Iniciacion a la trigonometria.
Maquinas de calcular.

Maquinas registradoras.
Cotizaciones de moneda.—Cambios.

Fisica y Quimica (para 13.1,13.2y 13.3)

Materia y energia.—Principios de conservacién de la materia y de la ener-
gia.—Constitucién de la materia.—Propiedades generales de la materia.—Es-
tados fisicos de los cuerpos y propiedades de cada estado.—Fendmenos fisicos
y quimicos.

Concepto y representacion del movimiento.—Concepto de velocidad y ace-
leracion.—Clases de movimiento.

Concepto de fuerza y su representaciéon.—Medida de fuerzas.—Composi-
cién de fuerzas.—Equilibrio: sus clases.—Gravedad: centro de gravedad.—
Peso de los cuerpos.

Densidad y peso especifico: densimetros.

Nociones de trabajo y potencia.—Idea de las maquinas simples.—Aplica-
ciones de las maquinas simples a las herramientas y maquinas empleadas en la
hosteleria.—Acoplamiento de movimientos circulares: engranajes y poleas.

Principio de Arquimedes: Flotabilidad.—Idea de los compresores y bombas
de vacio. Su aplicacién en la hosteleria.

Calor.—Termoémetro.—Caloria y calor especifico.—Calefaccion y refrigera-
cion.—Idea de los circuitos de refrigeracidon y calefaccién y su aplicacién a la
hosteleria.—Conservacién de alimentos por medio del frio.

Ciencias de la Naturaleza (para 13.1,13.2y 13.3)

Igual que Ciencias de la Naturaleza para 4.1.

Técnicas de expresion grdfica (para 13.1, 13.2y 13.3)

La imitacién y la invencién en el dibujo.—Formas planas y formas en relie-
ve.—Simplificacién de las formas hasta el limite geométrico.—Dibujo lineal y
artistico..—Croquis y planos.—Esquemas y bocetos.—Perspectiva y proyeccio-
nes.—El dibujo en la hosteleria y sus aplicaciones practicas.

Dibujo geométrico o lineal: Instrumentos de dibujo.—Rotulacién.—Tra-
zado de paralelas, tridngulos y cuadrildteros.—Poligonos regulares y estrella-
dos.—Espirales, elipse, 6valo.—Elementos decorativos a base de regla y com-
pas.—Grecas.—Escalas gréficas aplicadas a casos sencillos.—Semejanza.—
Simetria.

Dibujo artistico: Instrumentos y material.—Rotulacién. Bocetos de formas
sencillas tomados del natural.—Ejercicios de decoracién de espacios cuadra-
dos, circulares, rectangulares y ovalados.—El circulo y el cuadrado como
motivos ornamentales.—Entrelazamientos.

Tecnologia (para 13.1)

Geografia turistica:

Repaso de la geografia fisica de Esparia. Las fronteras y costas espafiolas.
Contrastes de nuestro clima. El paisaje.



Comunicaciones y transportes espafioles por tierra, mar y aire desde el
punto de vista turistico. La Red de Paradores Nacionales y Albergues de Ca-
rreteras. Principales rutas turisticas.

Concepto del turismo. Historia de su desarrollo.

Estructura de la clientela turistica. Clase de turismo. Turismo nacional e in-
ternacional. Lugares de procedencia y destino de los turistas gue visitan Espa-
fia.

La hosteleria espafiola y su desarrollo. Los complejos turistico-hoteleros.
Agencias de viaje. Los balnearios. Los vinos y la gastronomia de Espafia.

El patrimonio turistico nacional. Los museos, los castillos y demas centros
de interés turistico. Los festivales. Las ferias y exposiciones. Los bailes regio-
nales. Los deportes. Geografia y calendario de nuestras fiestas civicoreligiosas.
Zonas turisticas espafiolas.

Decélogo del buen turista. Decédlogo del buen hotelero.

La organizacién turistica espariola.

Higiene de los locales.—Ventilacién: Supresiéon de humos, vapores y olo-
res.—Métodos de limpieza en cada dependencia.—Primeros auxilios en caso
de accidente de trabajo.—I.a farmacia en el hotel.

Reglamento de seguridad e higiene en el trabajo aplicado a la hosteleria.-——
Riqueza caldrica de los alimentos.—Elementos necesarios en la alimenta-
cién.—Precauciones higiénico-sanitarias para la conservacién de alimentos y
bebidas.

Términos culinarios, cualidades del cocinero, importancia de la cocina y
condiciones que debe reunir el local.

Divisién de la cocina de un hotel importante: cuarto frio, cuarto de verdu-
ras, pasteleria, cafeteria, fregadero de los recipientes de cocina, despacho del
jefe, placares y servicios y caAmara frigorifica.—Partidas.

Maquinaria y utensilios de cocina: su evolucién y caracteristicas actuales.—
Prevencién de accidentes.

Distribucién del trabajo en la cocina en las partidas de: Salsero, cuarto frio,
carnes, pescadero, entradero, portajero, pastelero y familiar.

Orden diario del trabajo en la cocina: pedidos a mercado, limpieza y prepa-
racién de la cocina, con encendido de fuegos, provision de géneros de eco-
nomato, revisién de géneros sobrantes, orden de iniciacién del trabajo pro-
piamente dicha.—«El servicio», recogida y limpieza del lugar de trabajo.

Administracién de la cocina en cuanto al perfecto aprovechamiento de los
restos de los géneros cocinados, ahorro de gastos inutiles.—Conocimiento de
precios y rendimiento de éstos.—Calculo de cantidades aproximadas de hue-
vos, hortalizas, pescados, carnes, aves, legumbres, pastas italianas, etc., segin
sea para guarnicion o género principal del plato.

Cuidado que requieren los condimentos secos y su empleo. Almacenaje de
los condimentos frescos, su necesidad y empleo.

Fondos de cocina; su divisién en fundamentales y auxiliares.—Aplicacio-
nes.

Salsas basicas: aplicaciones y cuidados de las salsas «<Demiglace», tomate,
bechamel, velouté, holandesa, mahonesa y jugo ligado.

Hortalizas.—Definicién, empleo, preparacidn, condicionamiento.—Epocas.

Legumbres secas.—Definicidén, propiedades, clase, preparacién y condi-
mentaciéon.—Ensaladas, definicién, propiedades, clases, sazonamientos apro-
piados.

Potajes, cremas, sopas y consomés clarificados. Definiciones, propiedades,
preparacién y condimentacién. Clases més usuales.

Entremeses y su divisidén en calientes y frios, montados, simples, compues-
tos, aperitivos y savories.—Composicién de cada uno.



Tecnologta (para 13.2)

Geografia turistica igual que la de 13.1.

Higiene de los locales.—Ventilaciéon: Supresién de humos, vapores y olo-
res.—Métodos de limpieza en cada dependencia. Primeros auxilios en caso de
accidentes de trabajo.—La farmacia en el hotel.

Reglamento de Seguridad e Higiene en el trabajo aplicado a la Hosteleria.—
Rigueza caldrica de los alimentos. Precauciones higiénico-sanitarias para la
conservacién de alimentos y bebidas.

Misiones de la camarera de pisos y del mozo de habitaciones.—Nociones
sobre materiales de limpieza: cubos, escobas, bayetas, jabones, detergentes,
pafios, plumeros, escaleras, limpiametales, desinfectantes, lejias, desodoran-
tes, etc. Carros de servicio.

Diversas formas de hacer las camas segun su tipo.—Modos de hacer—
Clases y tipos de cama, colchones, almohadas, sdbanas y toallas.—Tipos usua-
les en los establecimientos hoteleros segin categoria.

Clases y tipos de lenceria para restaurante, segiin su categoria y tipo.

Clases y tipo de ropa utilizada en la cocina.

Transporte de la ropa sucia. Condiciones hidiénicas.

Condiciones para el lavado de ropa, teniendo en cuenta su cantidad, clase
de ropa y clase de suciedad.—Maquinas para el lavado de ropa.—Prevencion
de accidentes.

Condiciones para el secado de la ropa lavada. Centrifugacién y centrifuga-
doras.—Tendederos, secadores.

Materiales necesarios para costura.

Condiciones que deben reunir las distintas clases de ropa para ser plancha-
das.—Diversos tipos de planchas.—Tablas, almohadillas y mangueros.—Ma-
quinas de planchar eléctricas y de vapor.

Limpieza de habitaciones de salidas y ocupadas.—Preferencias para estas
limpiezas.

Tratamiento de machas de hierro, tinte, fruta, tinta de boligrafo, etc.

Formas de avivar los colores.

Condiciones para el planchado de toda clase de ropas.—Repaso y amplia-
cién de las maquinas de planchar.—Precauciones contra accidentes.

Tecnologia (para 13.3)

Geografia turistica igual que la de 13.1.

Higiene de los locales.—Ventilacién: Supresién de humos, vapores y olo-
res.—Métodos de limpieza en cada dependencia.—Primeros auxilios en caso
de accidentes de trabajo.—La farmacia en el hotel.

Reglamento de Seguridad e Higiene en el Trabajo aplicado a la Hostele-
ria.—Riqueza calérica de los alimentos. Elementos necesarios en la alimenta-
cién.—Precauciones higiénico-sanitarias para la conservacidn de los alimentos
v bebidas.

Deontologia elemental de la profesién.—Normas generales para el servicio
de mesa.—Reglas higiénicas que debe observar todo el personal que trabaja en
un restaurante, bar o cafeteria. Importancia del servicio.

Diversos uniformes, su cuidado, limpieza de ropa, zapatos, cuellos y cami-
sas de pechera almidonada, etc. Diversos tipos de uniformes.—Vestidos pro-
tectores.

Mobiliario de un comedor.—Mesas y sillas.—Ventajas e inconvenientes de
los diversos modelos.—Conocimiento de los diversos modelos de tableros para
ampliacién y unién en distintas mesas.

Diversos tipos de aparatos y colocacién del material en los mismos.—



Preparacioén de comedor en la mecénica de la mafiana y de la tarde.—Ventajas
de montar un «buffet» en el restaurante.

Material y productos necesarios para la limpieza.

Normas generales para un buen servicio.—Cémo ha de prepararse una bue-
na «mise en plece» y su importancia para un mejor servicio.

El servicio dentro y fuera de la barra.

Vestuario en las horas de servicio.

Reglas de comportamiento de los empleados.

Arreglo y preparacién del bar después de un primer servicio con vistas al
siguiente.

Conocimiento sobre maquinaria de uso en el bar.

El personal, su composicién y responsabilidad.

Elservicio de comedor en la sala y en los pisos.—Relacién entre si.

Responsabilidad del personal en la sala en cuanto al material.

Ejercicios sobre material para distintos servicios o banquetes fuera y dentro
de la Casa.

«Buffets» v su preparacién.

Prioridad en el servicic en el comedor, por sexo, edades o categorias.

Cuando debe empezarse a servir la mesa.

Atenciones para con el cliente al sentarse o levantarse de la mesa.

Particularidades del servicio en sus varias modalidades de mostrador.

Algunas recomendaciones fundamentales sobre otras actividades que pue-
da tener el bar. Recepciones, aperitivos dentro y fuera del local, etc.

Prdcticas (para 13.1)

Cuidados sobre manejo y conservacién de maquinaria y utensilios de cada
partida por las que pasen los alumnos.

Retirada de géneros de economato y su distribuciéon dentro de las diversas
partidas.

Preparacién previa o «mise en place» referida a las diferentes partidas.

Recogida y colocacidén adecuada de restos crudos y cocinados para su mejor
conservacién.—Recogida y limpieza total del lugar de trabajo: fogén, mesas,
ete.

Labores de ayudas referidas a las diversas partidas.

Preparacién y conservacién de consomé simple.

Preparacién y conservaciéon de fondos de pescado.

Hervido de diversas hortalizas y posterior conservacion.

Preparado y hervido de pastas italianas. Conservacion.

Limpieza y remojo de legumbres secas.—Preparaciéon de platos béasicos de
legumbres secas.

Distribucién adecuada de carnes de vaca, cerdo, etc.—Procedimientos de
limpieza de piezas grandes.

Limpieza y picado (sin racionar) de pescados.

Despellejado y vaciado de conegjo, liebre, etc.

Limpieza de aves, su bridado y albardado.

Corte y desalado de bacalao.

Pelado, corte y conservacién de huevos duros.

Manejo de manga y cornet con géneros recuperables,

Preparacion de pescados y mariscos para su coccion.

Preparacion de moluscos crudos: ostras, etc.

Limpieza, corte y preparacion basica de hortalizas crudas o cocinadas para
ensaladas. Terminacién de ensaladas simples.

Cuidados para la conservacién de las grasas de fritura.

. Limpieza y corte de los distintos tipos de patatas: fritas, risoladas, vapor,

noisette, souflé, etc.
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Preparacién de carnes para asar o brasear.
Preparacién de marinadas y salmueras.
Preparacién de pescados para caldo corto, escalfado o al horno.

Reposteria:

Cuidados sobre el manejo y conservacién de maquinaria y utensilios de
cada partida por las que pasen los alumnos.

Retirada de géneros de economato y su distribucién dentro de las diversas
partidas.

Preparacién previa o «<mise en place» referida a las diferentes partidas.

Recogida y colocacién adecuada de restos crudos y cocinados para su mejor
conservacion.—Recogida y limpieza total del lugar de trabajo: fogén, mesas,
etc.

Labores de ayuda referidas a las diferentes partidas.

Manejo de rodillo con géneros recuperables.

Manejo de la manga con géneros recuperables.

Preparacién total de almibar para emborrachar.

Preparacion de fruta para asar, saltear, compotas, mermeladas, macedo-
nias, etc.

Preparacién de la pasta quebrada salada.

Preparacién de un batido para bizcocho sencillo.

Preparacidn de pasta de crepés.

Preparacién de la pasta orly.

Prdcticas (para 13.2)

Préacticas de limpieza y puesta a punto de habitaciones de clientes: paredes,
pisos, muebles, alfombras, laAmparas, cuartos de aseo, etc. Revisiéon de habita-
ciones; limpieza de escaleras, pisos, vestibulos, salones, etc.

Limpieza y puesta a punto de las habitaciones y servicios del personal.

Diversas formas de hacer las camas.

Limpieza de alformbras y moquetas empleando aspiradora.

Lavado de ropa a mano y a maguina.—Clasificacién de prendas.

Secado, recogida y ordenamiento de la ropa lavada.

Limpieza y lavado de colchones y almohadas. Limpieza y conservacién de
mantas y cortinas.

Utilizacién de maquinas aspiradoras, enceradoras y pulidoras.

Elementos de costura a mano y a maquina: dobladillos, pespuntes, sobrehi-
lados, cordoncillo, marcado de ropa, etc. Repaso elemental de lenceria de pisos
y restaurante.

Planchado de ropa a mano y a méquina.

Limpieza del restaurante como local.

Limpieza de la cocina como local y de sus elementos: fregaderos, fogones,
mesas, camaras, frigorificos, bateria, etc. Limpieza y control de cuberteria y
cristaleria.—Limpieza y control de vajilla—Empleo de maquinas de fregar.

Secado de distintos tipos de ropa en secadores.

Prdcticas (para 13.3)

Normas de higiene y aseo personal.—Normas sobre posturas y movimien-
tos que deben adoptarse en el comedor.—Material propio del camarero.

Conocimiento del mobiliario y material del comedor (altura y forma de las
mesas, mesas auxiliares, aparadores, carros calientes y carros de postres).—
Preparacién general.

Mecénica general del comedor.—Limpieza y conservacién del mobiliario,
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de suelos encerados y alfombrados.—Repaso general del material.—Loza, cris-
taleria y cuberteria en plata o acero inoxidable.

Conocimiento de la lenceria utilizada en el comedor.—Forma de hacer el
cambio en lenceria y reparto de la misma en mesas y aparadores.

Montaje de los aparadores.

Montaje del comedor.—Forma de poner manteles y muletones.—Forma de
poner y cambiar los manteles sucios por los limpios.

Montaje de mesas.—Cubremanteles.—Colocacion de loza, cristal y cuberte-
ria.—Servilletas.—Lugar del menaje en una mesa de cuatro a doce comensa-
les.

Practicas de servicios.—Transporte de platos emplatados.—Forma de car-
gar en la mesa caliente.—Fuente con o sin campana, soperas, legumbreras,
etc.—Manejo de las pinzas (cuchara y tenedor).—Servicio directo de fuente a
plato.—Servicio en mesa auxiliar—Cambio de cubiertos y platos al comensal.

Forma de pasar salsas y guarnicién.—Servicio de vinos blancos y vinos es-
pumosos desde cubos de hielo.—Servicios de cubitos de hielo.—Practicas de
servicio con bandejas.—Preparacién de provisiones.

Confeccidon de los diferentes vales a utilizar en el comedor y destino de
cada una de las copias.

Montaje y servicios de desayuno en el comedor o en los pisos.—Montaje de
bandejas para el servicio de desayunos, meriendas y comidas.—Montaje de
bandejas para el servicio de café y de consomé para banquetes.

Montaje de mesas para banquetes en sus diferentes formas.

Practicas sobre conocimiento de vinos y licores.

Servicio y conocimiento de quesos.

Servicio de postres.—Limpieza de la mesa.

Preparacién de provisiones para viajeros.

Bar y cafeteria:

Mecaénica del bar y cafeteria.—Conocimiento del material a usar, repaso y
colocacién del mismo.—Conocimiento de géneros necesarios para el funciona-
miento del bar.—Conocimiento y manejo de la maquinaria, cafeteria, molinillo
de café, exprimidores, batidoras, maquinas de hacer y picar hielo, plancha,
ete.

Limpieza de cdmaras y colocacién de géneros en las mismas. Conocimiento
de los vales a usar en relacién con otros departamentos: cocina, bodega, etc.

Préactica de servir toda clase de bebidas, refrescos, bebidas alcohdlicas, in-
fusiones, descorche de botellas y su conservacion.

Servicio de limonadas con bandeja, forma de tomar los pedidos.—Servicio
de tapas y raciones de aperitivos.—Preparacién de «sandwiches» y otros pre-
parados calientes en la plancha.

Preparacién del bar.—Practicas de servicios en sus diversas modalidades:
café, bar, bar americano, cafeteria. Practicas de servicio.—Reposiciéon de gé-
neros para el servicio siguiente.

14. MODA Y CONFECCION

Matemdticas

Igual que Matematicas para 1.1.

Fisica y Quimica
Igual que Fisica y Quimica para 4.1.
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Ciencias de la Naturaleza

Nociones de anatomia del cuerpo humano por regiones: cabeza, cuello, t6-
rax, abdomen, extremidades.

Nociones sobre tejidos de recubrimiento y sostén del cuerpo humano.—
Piel.—Glandulas cutaneas.—Paniculo adiposo.—Huesos.—Grupos musculares
fundamentales.—Columna vertebral.—Grandes articulaciones.

Crecimiento arménico del cuerpo humano.—Talia.—Volumen.—Propor-
ciones.—Sus relaciones con el sexo y con la edad.

Cintura escépulo-humeral —Dindmica del hombro.—Cintura pélvica.—Di-
ndmica de la articulacién de la cadera—Anomalias mas frecuentes de su
anatomia externa.

L.a espalda—Curvaturas normales de la columna vertebral.—Deformida-
des mas frecuentes.—Otras deformidades de espalda y térax con repercusién
en la anatomia externa.

Técnicas de expresion grdfica

Corte de artesania o sobremedida:

Longitud y divisiones de la cinta métrica (sistema decimal y anglosajén,
yardas y pulgadas).

Convertibilidad por medio de la representacién grafica de escalas, propor-
ciones. :

Juegos de plantillas (escuadra y cartabén).

Pruebas geométricas de angulos, tridngulos, cuadrilateros y otros poligo-
nos. Simetrias, curvas de 1.0 y 2.0 grados, enlace. Las medidas fundamentales
del cuerpo hurmano tomadas en los dos conos unidos por sus bases menores
que corresponden a la espalda, pectoral, cintura, contorno y longitud.

Relacién correcta entre estas dimensiones, representada a través de las fi-
guras geométricas basicas y las complementarias. Desarrollo de troncos de
cono con terminales en gola doble y sencilla, correspondiendo a las mangas y
sisas, en corte central y lateral.

Patronajes.—Aplicacién grafica sobre las bases de medida, despieces, figu-
ras geométricas, desarrollos y despieces, trasladandolas al papel Manila que ha
de servir de patrén.

Trazado sobre telas de colores lisos teniendo en cuenta hilos y bieses.—
Trazado sobre telas estampadas o labradas, buscando, ademas de hilos y
bieses, las simetrias armoniosas de correspondencia en todos los despieces.

Confeccion de artesania.—Tablas de correlacién entre agujas e hilos.

Croquis acotados de piezas fundamentales de la maquina de coser: Prensa-
telas, canillero, bielas, lanzadera, tornillo tensor del hilo, dobladillero, etc.

Esquemas eléctricos sencillos del motor y correlacién del pedal de contacto
y acelerador.

Dibujos de mano alzada de volutas, hojas y otros elementos de adornos que
se consideran como dibujos complementarios para los trabajos de bordado a
maguina, a dos agujas, en zigzag, etc.

Tecnologtia

Los tejidos: Tejidos de calada, tejidos de punto, no tejidos con conglomera-
dos. Fabricacién tejidos. Telar.

Los hilos: Tipos de hilos, urdimbre, trama para género de punto.

Las fibras textiles: Clasificacién de fibras, propiedades, caracteristicas y
usos.
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Caracteristicas de la industria de la confeccidn: Tecnolégicas, especializa-
cién, moda, equipo productivo, automocion.

Principios basicos de simplificacién del trabajo. Ejercicios practicos.

El método y su mejora. Ejercicios practicos de puestos de trabajo.

Estudio de tiempos. Manejo del cronémetro, practicas de valoracién de ac-
tividad.

Descomposicién de prendas. Lista de fases, mdquina de tiemnpos concedi-
dos.

Estudio de cadenas. Ejercicios practicos en partes de prendas.

Prdcticas

Proceso a seguir en la técnica del patronaje. Patronaje a medida y patronaje
industrial: diferencia. Trazado de patrones de prendas tipo.

Variantes de los patrones basicos —hombros, cuello—, vientre, estatura.

Transformacién en los patrones bésicos. Piezas, bolsillos, canesu, costadi-
llos, fruncidos, tipos de mangas, etc.

Escalado tallas manual. Aplicaciéon de las tallas normalizadas espafiolas
(TNE).

Industrializacién de patrones base. Ejercicios practicos. Normas.

Escalado de tallas mecéanico. Ejercicios practicos manejando distintos apa-
ratos.

Realizacion de patrones plantilla. Cuellos. Cantos. Bolsillos. Tapetes. Boto-
nes, etc.

Ficha técnica. Confeccién y manejo de distintos tipos de ficha segun pren-
das. Esquema de diversos documentos. Normalizacién de medidas de prenda.

Estudio de marcadas. Ejercicios practicos: tallas simples y tallas combina-
das.

Trazado de los patrones complementarios. Ejercicios de patrones, de forro,
entretelas, etc.

Manejo de maquinas de coser (maguina sin hilo). Ejercicios de costuras so-
bre papel. Control de tiempos.

Costuras fundamentales (sobre tejidos). Ejercicios practicos con control de
tiempos.

Mantenimiento y conservaciéon de la mdguina. Limpieza y engrase. Des-
montar y montar las partes esenciales del mecanismo de puntada gaigado y
afinado de puntadas.

Partes de prenda. Cortar y confeccionar: Cuellos y pufios de camisa, aber-
turas de manga de camisa, braguetas de pantalén, bolsillos de camisa, panta-
lon, americana, etc., canesus, ojales militares, carteras, ribetear bordes al hilo y
al bies.

15, RAMA SANITARIA

Matemdticas

Igual que Matematicas para 1.1.

Fisica y Quimica

Igual que Fisica y Quimica para 11.1.
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Ciencias de la Naturaleza

Nocicnes de anatomia y fisiologia humanas:

Topografia general del cuerpo humano.—Funciones de relacion.—Sistema
6seo, articulaciones.

Propiedades esenciales de los musculos.—Estudio elemental del trabajo
muscular.

Anatomia funcional de la columna vertebral.

Aparato locomotor; estudio somero anatomo-funcional del esqueleto.

Organos de los sentidos; somera descripcién de cada uno de ellos; funcién
general de los mismos.

Aparato digestivo.—Cavidad bucal y sus anejos.—Estomago, intestino.

Fisiologia del aparato digestivo.—Digestién, evacuacién del contenido gés-
trico.

Glandulas anejas del tubo digestivo.—Higado, pancreas: secrecién y fun-
cién.

Aparato circulatorio.—Descripcién y estructura.—Sangre, linfa.—Corazoén,
vasos sanguineos.

Fisiologia del aparato circulatorio.—Visién general de la circulacién mayor
y menor, pulso, presién sanguinea.—Circulacién linfatica.

Aparato respiratorio.—Vias aéreas superiores e inferiores.—Descripcién so-
mera. Tejido pulmonar.

Los movimientos respiratorios.—Respiracién normal y forzada. Cambios
gaseosos. Respiracion celular.

Regiones participantes en los fendmenos mecénicos de la respiracién: Té-
rax, diafragma, pleura.

Aparato urinario.—Rifiones, uréteres, vejiga y uretra. Secrecién y elimina-
cién de la orina. Miccidn. Caracteres principales de la orina.

Glandulas endocrinas.

Aparato genital femenino. Descripcién y funcién.

Aparato genital masculino. Descripcién y funcién.

Sistema nervioso. Nociones muy elementales o generales sobre anatomia y
funcién del mismo.

Técnicas de expresion grdfica

Conocimiento de los utiles de dibujo.

Trazado geométrico: perpendiculares, paralelas, angulos. Escalas.
Tridngulos, poligonos regulares.

Ovalos y ovoides.

Enlace de rectas y curvas.

Proyeccién diédrica, elementos de proyeccién.

Vistas de un cuerpo.

Croquis acotados de piezas sencillas.

Tecnologia

Orientacidn profesional y organizacién hospitalaria:

Objeto de la ensefianza y funcién del Auxiliar Sanitario. Conocimientos,
dotes y cualidades personales que conviene adquirir y desarrollar durante el
curso.

Introduccién a las instituciones de cuidados de la salud. Historia de los hos-
pitales. Funciones y objetivos de los hospitales. Descripeién de un hospital y
clinica, salas, departamentos y servicios generales.



Organizacion del hospital. Descripcion de los distintos departamentos. Or-
ganos directivos. Organizacién del servicio de enfermeria. Colaboracién con
los diversos servicios del hospital y con el personal correspondiente a los mis-
mos.

Responsabilidades y deberes del Auxiliar Sanitario. Introduccién al cuida-
do del enfermo.

Moral profesional. Fuentes de la moral. Acto humano.

Cualidades morales, intelectuales y fisicas que necesita el Auxiliar Sanita-
rio. .
Relaciones con el enfermo. Psicologia del enfermo. Deberes respecto al
mismo. Relaciones con los familiares. Cémo observar e informar.

Secreto profesional. Responsabilidad moral, civil y penal.

Intervenciones prohibidas por la moral. Aborto. Eugenesia. Eutanasia, doc-
trina de la Iglesia.

Enfermeria elemental:

Medio ambiente del trabajo. Arquitectura sanitaria. Condiciones de higie-
ne.

Limpieza en la instalacién de cuidado de la salud. Principios de desinfec-
cién y esterilizacién. Técnicas.

Arreglo de la cama del enfermo.

Transporte y movilizacién del enfermo.

Preparacién de la cama para posoperados y traumatizados.

Higiene y aseo del enfermo.

Eliminaciones del enfermo: esputos, vémitos, orina y heces. Colocaciéon de
orinales y cufias. Recogida para exploraciones y analisis.

Limpieza de material (bacinillas, tubos, sondas, hules, jeringas, etc.).

Enemas, clases y técnicas de aplicacién.

Prevencién de ulceras de decubito.

Aplicacién local de frio y calor. Precauciones.

Colocacién de sonda rectal. Técnica.

Preparacién del enfermo para una intervencion.

Servicio de comida. Control de la misma, seguir las dietas. Preparaciones
de zumos, batidos, papillas, etc. Ayuda al enfermo en caso de vémito.

Vigilancia del enfermo: estado de consciencia, observacién de la piel, tem-
peratura, respiracion, etc.

Deposiciones. Diarreas. Melenas. Estrefiimiento.

Cuidados del enfermo contagioso.

Cuidados post mértem.

Colaboraciéon en la preparacién de un enfermo para exploraciéon médica.
Posiciones.

Cuidados de los nifios: higiene, nutriciédn, ocupacién y juegos en las distin-
tas edades.

Limpieza del instrumental y recogida del material usado. Preparacién para
la esterilizacién.

Oxigenoterapia. Precauciones. Accesorios. Manorreductores. Incubadoras.
Limpieza y conservacién.

Arreglo de las habitaciones auxiliares. Instrucciones sobre el uso econémi-
co del gas, luz, agua caliente y toda clase de material. Manera de atender a las
llamadas telefénicas.

Seguridad en el hospital. Diversas actitudes a adoptar.

Prdcticas

Durante este primer curso deberan realizarse visitas peridédicas a centros
sanitarios para ir formando vocacionalmente a estos profesionales e inicidndo-
les en practicas de enfermeria elemental.



Sin embargo, en su mayoria los conocimientos practicos se adquirirdn me-
diante la utilizacién de maniquies y otros medios auxiliares docentes sin ne-
cesidad de contacto directo con el enfermo, dada la temprana edad en que se
van a realizar estos estudios.

16. RAMA VIDRIO Y CERAMICA
Matemdticas

Igual que Matematicas para 1.1.

Fisica y Quimica

Igual que Fisica y Quimica para 4.1.

Ciencias de la Naturaleza

Igual que ciencias de la Naturaleza para 4.1.

Técnicas de Expresion Grdfica (para 16.1)

Croquizacién y acotado de diferentes productos de vidrio.

Modelos usuales de graficos (de barra, de circulos, de lineas histogramas,
etc.) para representar variables de humedad, peso, de materias primas.

Revisién de los conceptos elementales de dibujo industrial. Normalizacién
en el dibujo industrial.

Interpretacién de planos.

Dibujo lineal.

Esquemas eléctricos.

Delineacién de moldes para distintos modelos de productos.

Delineacién de mecanismos sencillos.

Dominio de conjuntos mecéanicos sencillos.

Pequefio proyecto de la conjuncién de varios mecanismos con una finali-
dad comun.

Nociones de resistencia de materiales.

La rotulacién.

Técnicas de Expresion Grdfica (para 16.2)

Croquizacidn de piezas sencillas.

Acotado.

Escalas.

Dibujo de objetos sencillos del natural.

Dibujo lineal (elementos).

Interpretacién de planos de 6érganos de maquinas.
Introduccion a la normalizacién.

Los esquemas eléctricos.

Iniciacién al dibujo artistico en color.

Teoria del color desde el punto de vista artistico.
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Tecnologia (para 16.1)

Los productos vidrieros: su clasificacion y utilizacién.

Aplicaciones industriales y domésticas de los productos vitreos.
Nociones de explotaciones mineras.

Maquinas de extraccién en minas y canteras.

Maquinas de trituracién y molienda.

Cintas transportadoras y silos.

Bdsculas automaticas.

Mezcladoras: misién y tipos.

Caracteristicas y cuidados generales a tener en cuenta en la construccién
de un horno.

Ventajas e inconvenientes econémicos y tecnoldgicos de combustibles més
frecuentes.

La energia eléctrica como fuente de calor.

La viscosidad en los vidrios.

Palier de trabajo.

Influencia de la composicién en la viscosidad de los vidrios.

Técnicas de laminacion.

Recocido.

Refrigeracién.

Hierros especiales y su accién por friccidon gemela.

Ciclones de seleccién granulomeétrica.

Materiales no metales empleados en maquinaria.

Procedimiento de corte: Gtiles para su realizacién.

El taladro.

Tecnologia (para 16.2)

Definicidn y clasificacion general de los productos ceramicos terminados.

Descripcién de las caracteristicas diferenciales.

Panorama de los productos cerdmicos: estructurales, sanitarios, de revesti-
miento, vajilla, objetos domésticos y decorativos, usos electrotécnicos.

Refractarios.—Abrasivos.—Cemets.—Ceramicas especiales.

Caracteristicas generales del proceso de fabricacién ceramica.

Descripcion sumaria de las operaciones bésicas.

Transformaciones fundamentales que ocurren. v

Clasificacion tecnoldgica de las materias primas: plasticas y desgrasantes.

Funciones de las mismas en las pastas.

Descripcién somera de las més caracteristicas: arcillas, caolin, cuarzo, fel-
despato, calizas, chamota.

Nocién de plasticidad.

Nociones de las explotaciones mineras: explotaciones a cielo abierto y mi-
nas.

Maquinaria utilizada.—Uso de explosivos.

El transporte y su repercusién en los costos y en la ubicacidn de las indus-
trias.

La meteorizaciéon de las arcillas.

Procesos de preparacion previa: lavado, decantacién, etc.

Comercializacién de las materias primas.

Quebrantadores, trituradores y molinos: diversos tipos.

Estudio de los 6rganos mecanicos mas importantes de esos aparatos, a la
vista de su finalidad y su mantenimiento.

Justificacién del consumo de energia en la reduccién de tamario.

Seguridad e higiene de estas operaciones.
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lLOS tamices y el tamizado.—Tipos de telas.—Tamizadores, cribas y trom-
mels.

Métodos hidraulicos y neumaticos.—Ciclones.

Concepto de granulometria.—Nocién de su determinacion.

Principales métodos de preparacion de pastas por via seca y humeda.

Dosificacién, mezclado, amasado, extrusionado.—Accién del vacio.

Preparacién de barbotinas: filtrado, atomizado.

El envejecimiento de las pastas.

Estudio de los érganos mecanicos caracteristicos de las maquinas usadas en
estos procesos.

Moldeo en seco y semiseco.—Prensado: tipos de prensas.

Moldeo en humedo: estampado, extrusionado.—Galleteras de vacio.

El torneado.—Tornos: manuales y automaticos.

El colado.

Los moldes para el colado.

Objeto del secado.

Nocién de los fendmenos que ocurren y de las precauciones que deben ob-
servarse.

Variables que intervienen en el secado.

L.as propiedades del aire humedo.

Métodos de secado.—Tipos de secaderos industriales.—Aprovechamiento
en los secaderos del calor perdido.

Instrumentacién de los secaderos.—Representacién grifica de los fenéme-
nos del secado.

Prdcticas (para 16.1)

Observacién de los distintos productos del vidrio.

Determinacion de las propiedades fisicas del vidrio.

Ensayos de las distintas propiedades fisicas.

Conocimiento de las distintas materias primas.

Determinacién de las caracteristicas organolécticas (tacto, granulometria,
humedad, densidad, etc.).

Visita a unas instalaciones extractivas mineras.

Trituracién de distintas muestras de materias primas.

Clasificacién granulométrica de las trituraciones.

Separacién de impurezas en las materias primas por flotacion.

Realizacién de las distintas pesadas de cada materia prima.

Célculo de las cantidades de cada materia, en funcién de los porcentajes de
cada mezcla.

Ejecucién de un proceso de mezcla.

Realizacién de una fusién con una pequefia mezcla.

Comprobacién de varias fusiones con mezclas algo diferentes.

Determinacién por la fusién de la problematica de una mezcla inadecuada
de materias primas.

Construccion de magueta de un horno con elermentos moldeables.

Determinacién de las distintas zonas y misién de cada una.

Apreciar la necesidad del control de temperaturas, caudales y presiones del
horno.

Visita a una instalacién vidriera, aprovechando una reparacién de un hor-
no.

Determinacién y observacion de combustibles: caracteristicas.

Realizacién de ensayos en laboratorio.

Realizacion en laboratorio de una supuesta fusién con elementos basicos
componentes del vidrio.

Conduccién de un horno: control de temperaturas, niveles, etc.
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Practicas de analisis de gases.

Procedimiento laminado.

Procedimiento flotado: bafio de estafio.

Procedimiento estirado: sistemas diferentes.

Ejecucion del desbastado y pulido en el procedimiento laminado.

Procedimiento de corte manual y automatico de plancha de vidrio.

Taladro de la hoja de vidrio.

Canteado de las aristas de la hoja.

Procedimiento de recocido de la hoja de vidrio.

Procedimiento de empleo con su variante de curvado.

Comprobacién en maquetas o productos reales de los procesos de fabrica-
cién de vidrio (botellas o frascos, tarros).

Seguir el mismo procedimiento para la fabricacién de productos prensados.

Visita a industria vidriera de envases.

Canal de refractario: s misién.

Elemento mecanico del alimentador de vidrio.

Influencia de los mecanismos de punzén, tubo y tijeras en la formaciéon de
la gota de vidrio.

Calefaccién del canal de alimentacion.

Descripcién y utilizacion de cabinas, mecheros, etc.

Prdcticas (para 16.2)

Observacion de productos cerdmicos terminados.

Iniciacién a la medida de propiedades fisicas: Densidad, porosidad, dureza,
ete.

Moldeo a mano por torneado elemental o por colado de una pieza muy sen-
cilla—Secado y cocecidn de la misma.—Barnizado.

Determinacién y control de las variables mas importantes: peso, dimensio-
nes lineales, dureza, resistencia mecénica en himedo, en seco y cocido.

Conceimiento experimental de las diversas materias primas.—Apreciacion
de sus caracteres sensoriales.

Reconocimiento elemental de la calidad de las materias primas.

Observacién de instalaciones industriales extractivas.

Manejo de trituradoras y molinos.

Desmontaje y montaje de érganos mecanicos.—Aprendizaje de las técnicas
elementales de mantenimiento mecénico.

Conexién de motores eléctricos y de contactores.

Précticas de separacién por tamarfios.

Medida de la granulometria de un material y su expresion numérica.

17. RAMA ARTES GRAFICAS
Matemdticas

Igual que Matematicas para 1.1.
Fisica y Quimica

Igual que Fisica y Quimica para 4.1.
Ciencia de la Naturaleza

Igual que Ciencias de la Naturaleza para 4.1.
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Técnicas de Expresion Grdfica (para 17.1,17.2,17.3y 17.4)

Utiles y elementos empleados en la expresion gréafica. Su correcta aplica-
cion. Rotulacién normalizada.

Dibujo a mano alzada en lineas rectas y curvas, figuras planas, cuerpos geo-
métricos y objetos diversos sombreados.

Realizacion de problemas graficos geométricos elementales. Ejercicios de
aplicacién geométrica.

Iniciacién al dibujo industrial. Formatos dibujo a plumilla. Practicas de co-
lor. Mezclas, contrastes, bocetos.

Escalas graficas. Ejercicios de realizacion de diversas figuras y conjuntos.

Ejercicios de simetria y asimetria graficas. Iniciacién a la perspectiva. Cal-
cos. Realizacién de dibujo de letras y caracteres.

Tecnologia (para 17.1,17.2,17.3y 17.4)

Historia de las Artes Graficas: La escritura. La xilografia. La imprenta.

El soporte de impreso: El papel. Estructura. Fabricacién.

El color: Teoria del color. Tintas. Sus clases.

Preparacién de los moldes de imprenta: Tipografia. Planografia. Calcogra-
fia. Serigrafia.

Procesos fotomecdnicos: Fotografia de reproduccién. Obtenciéon de medias
tintas. Selecciones de color. Obtencién de los moldes para impresién.

Impresién: Tipografia. Planografia. Calcografia. Serigrafia.

Encuadernacion y acabados: Encuadernacion manual. Encuadernacién
mecéanica. Corte. Otras manipulaciones.

Prdeticas (para 17.1,17.2,17.3y 17.4)

Composicion: Generalidades y nomenclatura.—Mobiliario: chibalete,
ete.—Utensilios y maquinaria: galerin, galera, componedor, prensa de prue-
bas, cuadrante, etc.—Aprendizaje de la caja tipografica. Conocimiento del va-
lor de los blancos de la caja tipografica y su correcto empleo.—Composicion y
lectura de lineas sin justificar. Distribucién de la linea compuesta.

Fotomecdnica: Manejo de la prensa de contactos, de la cAmara y de la am-
pliadora.—Utilizacién de las escalas de reproduccién, regulacion de la inten-
sidad de la luz. Diafragmas y deméas mecanismos.—Preparacién de férmulas
de reveladores, detenedores y fijadores. Utilizacidn de productos prepara-
dos.—Obtencién de negativos y positivos de linea en la cdmara y en la prensa,
a partir del original maqguetado al respecto.—Utilizacién de las técnicas de
opacado, escuadrado y rekajado en los clisés obtenidos en la practica ante-
rior—Copias de planchas de fotograbado—Grabado de planchas.—Trazado
de una pagina UNE A 4 significando las lineas de caja a dos y tres columnas li-
nea de corte, lineas de margen perdido y lomo.—Montaje de una pagina con
ilustraciéon.—Obtencién de una plancha offset del tipo presensibilizado.

Impresion: Manejo e igualado del papel. Conocimiento de los diversos pa-
peles utilizados en la impresidén.—Conocimiento de las diversas clases de
tintas. Mezcla de colores.—Conocimiento de soportes impresores utilizados en
los sistemas de impresiéon.—Realizacién de impresiones en prensa de prue-
bas.—Descripcién de los mecanismos fundamentales de las maquinas de
impresién,

Encuadernacion: Manejo del papel.—Igualado.—Alzado.—Ondulado o
hendido.—Perforado.—Numerado a mano.—Confeccién de blocs y talona-
rios.—Construccion de carpetas «tipo legajo».—Plegado a mano.—Embucha-
do.—Encuadernacién de folletos.



18. RAMA DE DELINEACION
Matemdticas

Igual que Matematicas para 1.1.

Fisica y Quimica

Igual que Fisica y Quimica para 4.1.

Ciencias de la Naturaleza

Igual que Ciencias de la Naturaleza para 4.1.

Técnicas de Expresion Grdfica

Teoria:

Conocimiento y manejo de los utiles de dibujo.

Formatos normalizados.

Rotulacién normalizada y libre (no normalizada).

Trazado de perpendiculares y paralelas.

Operaciones con segmentos rectilineos.

Construccién y operaciones con dngulos.

Construcciéon de tridngulos.

Construccion de cuadrildteros.

Construccién de poligonos regulares conexos y estrellados.

Circunferencia. Arcos. Rectificaciones.

Tangencias de circunferencias, de circunferencias y rectas. Enlace de rec-
tas y curvas.

Equivalencia de figuras planas.

Semejanza y proporcionalidad. Escalas.

Simetria axial y central.

Ovalos, ovoides y espirales.
Construccién de cénicas.

Arcos. Diversos tipos. Su trazado.

Molduras y sus aplicaciones.

Lineas. Sus clases. Grupos.

Introduccién a los sistemas de representacion.

Cubo de proyecciones, europeo y americano.

Normas sobre acotaciones (industrial, construccion, topografico).

Representacién normalizada de cuerpos geométricos sencillos.

Secciones (industrial, construccidn, etc.).

Discontinuidades en las secciones.

Roturas (industrial, construccién, etc.).

Tecnologia

Mecénica:

Materiales industriales, designacién, propiedades mecanicas y aplicacio-
nes.
Instrumentos de medida mas comunes.

Métodos simples de control. Control de las superficies planas.
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Control y medida de las dimensiones. Control del paralelismo y perpendi-
cularidad.

Control de dngulos. Observaciones del estado superficial.

MaAquinas, descripcién, funcionamiento, aplicaciones de limadora, cepilla-
dora, taladro, cizalla y dobladura. Sierra alternativa.

Corte. Doblado.

Limado. Cepillado.

Taladrado. Roscado.

Atornillado y sujecion.

Rasqueteado, burilado.

Electricidad:

Electricidad basica.

Electrostatica y electrodinamica.

Circuito eléctrico.

Corriente continua.

Descripeién de aparatos de medida de maniobra y de proteccién.

Construceion:

Conocimiento de las herramientas de mano mas utilizadas en la construc-
cién.

Conocimiento de las maguinas mds elementales de uso en la construceidn.

Materiales: Pétreos, naturales y artificiales.

Aglomerantes: Cal, yeso y cemento.

Hormigones: sus clases.

Nociones elementales sobre el empleo del hierro en la construccién.

Ladrillos.

Muros: sus clases segin la funcién que desempefian.

Paredes y tabiques.

Andamios y aparejos.

Topografia:

Alineaciones.

Aparatos que se emplean para fijar y determinar puntos de una alineacién.
Modo de determinar la distancia por medios directos.

Medicién indirecta de distancias.

Aparatos para la medida de angulos. Goniémetro de precision.

Reduccién de angulos al centro de estacion.

Métodos planimétricos. Método de mediciones.

Disefio y decoraciéon:

Materiales para dibujo decorativo.
Maderas.

Materiales pétreos y sus derivados.
Pigmentos cromaticos.

Prdcticas

Ejercicios de rayado.

Ejercicios de rotulacién normalizada. UNE, DIN vertical e inclinada.

Ejercicios de dibujo geométrico, incluido en el cuestionario de Teoria de las
Técnicas Gréficas.

Ejercicios de cubo de proyecciones, europeo y americano.

Ejercicio sobre acotaciones, industrial, construccion, topogréafico y disefio y
decoracion.

Ejercicios de aplicacién de acotacién a la representacion normalizada de
cuerpos geométricos sencillos.
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Ejercicios de secciones sobre cuerpos geométricos compuestos, aplicados a
los campos industrial, construccién, topografico y disefio y decoracién.

Idem, idem de roturas.

Copia en papel vegetal.

Plegado de planos y archivo.

19. RAMA AUTOMOCION
Matemdticas

Igual que Matemaéticas para 1.1.

Fisica y Quimica

Igual que Fisica y Quimica para 4.1.

Ciencias de la Naturaleza

Igual que Ciencias de la Naturaleza para 4.1.

Técnicas de Expresidn Grdfica

Generalidades:

Utiles de dibujo.
Rayado. Paralelas y perpendiculares con empleo de plantillas.
Rotulaciéon normalizada (practicas continuadas).

Dibujo geométrico:

Angulos, paralelismo y perpendicularidad.
Proporcionalidad y escalas.

Tridnhgulos y cuadrilateros.
Circunferencias, tangencias.

Poligonos regulares.

Ovalos.

Cénicas.

Proyeccion diédrica:
Generalidades. Proyeccién octogonal en el primer cuadrante.
Normalizacién:

Formatos.

Lineas normalizadas.

Vistas.

Secciones y roturas.

Acotaciones.

Roscas.

Croquis sencillos y dibujos a escala.
Representaciones simbélicas y esquematicas.

Tecnologia

El puesto de trabajo: Condiciones y equipo.
Estudio de las herramientas del taller: Normas de empleo y conservacion.
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Operaciones basicas de taller. Técnica del limado: herramientas.

Técnica del serrado: herramientas. Técnica del trazado.

Estudio de la taladradora. Técnica del taladro.

Elementos roscados: sistemas y clasificacién.

Técnica del roscado a mano: machos y terrajas.

Técnicas del escariado.

Técnica del doblado y forjado.

Estudio de los aparatos de medida directa.

Estudio de los aparatos de medidas por comparacién.

Normas de conservacién y empleo de los aparatos de medida.

Maquinas-herramienta. Su constitucién y empleo: torno, limadora, sierra.

Técnica del afilado de herramientas.

Estudio de los elementos de sujecion: pasadores, remaches, bridas, etc.

Nociones de soldadura blanda.

Nociones de soldadura oxiacetilénica.

Nociones de soldadura eléctrica.

Normas de seguridad e higiene en el puesto de trabajo.

El motor de explosion: estudio de su constitucién y funcionamiento.

Sistemas de alimentacién del motor de explosién: carburador, bomba vy fil-
tros.

Refrigeracién y engrase.

Sistemas de encendido en los motores de explosion: constitucién y funcio-
narniento.

Bateria de acumuladores.

Prdcticas

Manejo de las herramientas de taller.

Limado, aserrado, trazado.

Taladrado.

Roscado a mano.

Escariado.

Forjado. Doblado.

Empleo de los aparatos de medidas directas.

Empleo de los aparatos de medidas por comparacién.

Iniciacidn al trabajo con maquinas-herramienta: Torno, limadora, sierra.

Afilado de herramientas.

Iniciacién al empleo de la soldadura: Soldadura blanda. Soldadura oxiace-
tilénica. Soldadura eléctrica.

Desmontaje y montaje de los elementos que componen el motor.

Desmontaje y montaje del sistema de encendido de un motor.

Conservacién, mantenimiento y empleo de la bateria.

20. RAMA IMAGEN Y SONIDO
Matemdticas

Igual que matematicas para 1.1.

Fisica y Quimica

Energia radiante. Espectro electromagnético.
Aire acondicionado, humedad y temperatura del aire.



Influencia de las condiciones atmosféricas en las propiedades fisicas de las
peliculas. Electricidad estatica. Efluvios.

Leyes de la reflexién y refraccién.

Los espejos planos y curvos.

Las lentes.

Concepto de dioptria.

Formacién de imagenes.

Lalente de aumento.

El microscopio.

Defectos de las lentes.

Principios de mecéanica.

Electricidad y resistencia.

Absorcién y reflexién de radiaciones.

Tensién superficial.

Osmosis.

La balanza.

Mezcla y combinacién,

Leyes fundamentales que regulan las reacciones quimicas.

Cuerpos simples y compuestos.

Estructura interna del &tomo. El electrén.

Cargas eléctricas.

Electrones en movimiento.

Corriente eléctrica. Intensidad. Unidades.

Fuerza electromotriz.

Instrumentos de medida eléctrica. Amperimetro, voltimetro, chmimetro,
ete.

Ciencias de la Naturaleza

Orografia peninsular.

La atmoésfera y la luz.

El aguay la luz.

Efectos de la luz en la Naturaleza.

Menas metdalicas. Su utilidad.

Elementos naturales para la construccién de camaras fotograficas.
El medio ambiente y los seres vivos (escenario a reproducir).
Influencia del clima en la fotografia.

La Naturaleza en el arte.

Técnicas de expresion grdfica

Igual que Técnicas de expresién grafica para 1.1.

Tecnologia

Laluz:

Caracteristicas fotograficas de la luz.—Luz actinica e inactinica.—Clases de
fuentes de luz fotograficas (natural, artificial, de reldmpago, ete.).—Posiciones
del objeto frente a la fuente luminosa (plano lateral y contraluz)—Sombra y
penumbra.—Luz principal y luz secundaria.—Reflexiones naturales.

La camara:

Concepto de camara oscura.—El estenope.—Breve historia de la evolucién
de la camara.—Componentes 6pticos (objetive y visores).—Componentes me-
canicos (diafragma, obturador, arrastre)—Fotémetros incorporadoes.
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El objetivo:

El objetivo como elemento primordial de la cAmara.—Relacion entre el ob-
jetivo y la calidad de la imagen.—Distancia focal del objetivo.—Luminosidad
de los objetivos.—Relacién entre distancia focal y luminosidad.—Precaucio-
nes para la conservacién de los objetivos.

Clases de camaras:

La camara y campo cubierto por el objetivo.—Formatos: miniatura, medio
formato, paso universal y formatos mayores.—Camaras para pelicula en rollo,
cartucho y pelicula rigida y placas.—Camaras para Artes Graficas.—Aplica-
cién de la cdmara segin su formato y caracteristicas.

El fotégrafo:

La fotografia como profesién.—El fotégrafo creador, de laboratorio, meca-
nico y comercial.—La fotografia y el arte.—La fotografia y 1la industria.—La fo-
tografia y la ensefianza.—La fotografia y la investigacién.

El cinematdégrafo:

El cinematégrafo de Lumiere.—Charles Pathé —Edison.—La cdmara to-
mavistas.—Clasificacion de las cAmaras tomavistas: segin formato, segin sus
facilidades o disponibilidades, segun tipo de alimentacién, segun su utilizacién
con o sin sonido, segun tipo de arrastre-obturador.—Arrastre visor.—Conta-
dor—Elementos de mando.—Motor.—Chasis.

La pelicula:

Constitucién de la pelicula fotosensible.—La pelicula fotografica.—La peli-
cula cinematografica.—Sensibilizacién de las emulsiones a los distintos colores
del espectro visible—Clases de peliculas usadas en fotografia—Clases de peli-
culas usadas en cinematografia.—Peliculas de negativo-imagen, para registro
de sonido, positivas, para duplicados.—Tablas de tipos, aplicaciones y caracte-
risticas.—Formatos.

El laboratorio:

Condiciones que debe reunir un laboratorio fotografico.—Condiciones que
debe reunir un laboratorio cinematografico.—Elementos, control de calidad.

Procesado del material sensible:
Procesado mecanico.—Clases de reveladores, fijadores, etc.
Sensitometria:

Curva caracteristica.—Control de calidad del positivo.—Determinacién de
la exposicién necesaria para el positivado.—Eleccién de la exposicién conve-
niente.—Positivadores por contacto.—Ampliadoras.—Positivadoras de ima-
gen y sonido.—Regulacién de la iluminacién.—Comprobacién del buen fun-
cionamiento.—Positivadoras épticas.

Quimica-fotografica:

Productos quimicos empleados en fotografia.—Productos quimicos em-
pleados en cinematografia.—Sus caracteristicas.

El positivado:

Positivado por contacto y ampliacidn.

La televisién:

Fundamentos de la televisién.—Diferencia entre video y audio.
La camara de television:

La cdmara de televisién y sus elementos.—El orthicon de imagen.
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El cinescopio:

Formaciéon de iméagenes.—El] selector de canales.—Controles de regula-
cion.—Sincronizacién y registro en el receptor de television.

Las ondas electromagnéticas:

Situacién en el espectro electromagnético de las ondas de television.—
Concepto de canal de television.—Los megaciclos.—Caracteristicas de las
ondas de televisién y recorrido hasta su llegada a la antena del receptor.—
Antenas, emisoras y receptoras.

Emisiones:

Emisiones desde el estudio.—Emisiones desde fuera del estudio (de actuali-
dad).—Emisiones registradas y filmadas.—El magnetoscopio.

El sonido en la televisiéon:
Breves nociones.

L.as ondas sonoras:

Ideas generales.

La grabacién:

Grabaciones sonoras y sus elementos.
Laradio y la transmisién sonora:

Ideas basicas.
El sonido:

Su aplicacion a la fotografia, al cine y a la televisién:
El estudio de audio y sus elementos bdsicos:
Nociones generales.

Medios de proyeccién de imagen:

Generalidades.

Prdcticas

Manejo de camaras sencillas. Sus elementos. Formacion de imdgenes en el
estenope. Demostraciones 6pticas de formacién de imagenes.

Estudio de distintas clases de objetivos y de sus componentes.

Utilizacién de camaras de diferentes formatos. Manejo de chasis. Espirales.

Muestras en proyeccion de fotografias de los distintos campos.

Comentarios y evaluacién.,

Manejo de camaras tomavistas sencillas.

Ejercicios elementales de sensitometria. Trazado de sensitogramas, espec-
togramas, etc.

Preparacién de productos quimicos empleados en fotografia.

Realizaciéon de contratipos.

Proyeccién de diapositivas sobre el fundamento de la television.

Descripcién en proyeccién de una camara de television.

Calibraciones con escalas de grises.

Manejo de filtros.

Anadlisis del espectro electromagnético.

Manejo de grabadores sencillos.

Estudio de los elementos constituyentes para una buen audicién.

Ejercicios elementales de grabacién del sonido.

Manejo de proyectores de vistas fijas y de cines.
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21. RAMA DE PELUQUERIA Y ESTETICA
Matemdticas

Igual que Mateméticas para 1.1.

Fisica y Quimica

Tgual que Fisica y Quimica para 4.1.

Ciencias de la Naturaleza

Igual que Ciencias de la Naturaleza para 15.

Tecnologia (para 21.1)

Generalidades sobre la profesién. Origenes. Historia de la Peluqueria.

Aptitudes y cualidades requeridas en la profesién. Trabajos profesionales:
técnicos, artisticos, cormerciales. Normas sobre el trato de clientes y modelos.

Descripcién, uso, manejo y conservacion de los utiles y herramientas em-
pleados en el salon de Peluqueria: peines, cepillos, tijeras, maquinillas, rasura-
doras, suavizadores, tenacillas, etc.

Descripeién, uso, manejo y conservacién de los aparatos empleados en el
salén de Peluqueria: calentadores, secadores, aparatos de permanente, bafios
de vapor, aparatos de desinfeccién, etc.

El salén de Peluqueria: su entretenimiento, mantenimiento, distribucion,
indumentaria del profesional, higiene corporal, recepciéon del cliente.

Idea de los trabajos mas elementales a realizar: limpieza del cabello, cambio
de forma, cambio de color, tratamientos, corte de cabello, rasurado.

Tratamientos capilares elementales: cepillado, lavado de cabeza, lociones
capilares, masajes.

Los champus: generalidades sobre la limpieza, composicién, humectacion,
accidn especifica, emulsién, detersion tratante, técnica de la manipulacion.

Preliminares de la ondulacién: historia, ondulacién directa o al agua, sorti-
jillas, moldeado, ondulacién al hierro, ondulacién permanente.

Conocimientos elementales de la piel y sus anexos: epidermis, dermis, hi-
podermis, pelo, glandulas sebéaceas, glandulas sudoriparas, nusculo erector,
corpusculos tactiles.

Especificaciones para el manejo del cabello segiin sus diferentes tipos: con-
sistente, quebradizo, escaso, rizado, ondas ocultas, poroso, seco, grasiento,
dificil de manejar, con tratamientos de color.

Agua oxigenada y amoniaco: composicién, preparacién y manejo. Aplica-
ciones y precauciones en su empleo.

Tecnologia (para 21.2)

Repaso de Anatomia y Fisiolog{a humanas aplicadas a la Estética.

Origenes de la profesién. La Estética en la Antigliedad. Evolucién hasta
nuestros dias.

Aptitudes y cualidades requeridas en la profesion. Deontologia profesional.
Campo de actuaciéon y limitaciones. Estética y Medicina.

Conocimientos elementales sobre la piel y sus anexos.

Las ufias: composicion y estructura. Principales alteraciones. Malformacio-
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nes congénitas. Infecciones de las ufias. Trastornos tréficos. Enfermedades
profesionales de las manos.

Descripcidn, uso, manejo y conservacion de los tiles y herramientas em-
pleados en manicura.

Cosréticos empleados en manicura.

Técnicas mas corrientes empleadas en el cuidado de manos y uiias.

Clasificaciéon de las pieles. Caracteristicas y reconocimientos de cada tipo
de piel. Alteraciones cutdneas. Las arrugas: aparicién, evolucién y tratamien-
tos. La seborrea. El acné: sus clases y tratamientos.

Descripcién, uso, manejo y conservacién de los utiles, herramientas y apa-
ratos en los tratamientos faciales.

Estudio de las técnicas empleadas en los tratamientos faciales.

Pigmentacién cutdnea: origen y alteraciones. Bronceado con rayos U. V.
Cosméticos antisolares.

Aparatos y técnicas empleadas en el bronceado de la piel.

-‘Estudio elemental del pelo y sus anomalias. Hipertricosis.

Cosmeéticos depilatorios y epilatorios.

Técnicas empleadas en la eliminacion de vello superfluo.

Técnicas de expresion grdfica (para 21.1y 21.2)

Generalidades:

Utiles de dibujo.

Trazado de paralelas y perpendiculares con empleo de plantillas.

Ejercicio de rayado y rotulacién normalizada.
Dibujo geométrico:

Angulos, paralelismo y perpendicularidad.

Proporcionalidad y escalas.

Tridngulos y cuadrilateros.

Circunferencias y tangencias.

Poligonos regulares.

Ovalos y ovoides.

Cobnicas.

Proyeccién diédrica:
Generalidades. Proyeccién ortogonal en el primer cuadrante.
Normalizacién:

Representaciéon normalizada mediante proyecciones de cuerpos sencillos
partiendo del natural o de la perspectiva de los mismos.

Dibujo artistico:
Dibujo a mano alzada de lineas rectas y curvas, figuras planas, cuerpos geo-
métricos y objetos diveros sombreados.

Proporciones y relacién de los distintos elementos que componen la figura
humana.

Prdcticas (para 21.1)

Recepcidn de la clientela.

Preparacién del salén y dependencias.

Lavado de manos. LLimpieza y desinfeccion de ttiles. Afilado de ttiles cor-
tantes.

Montaje de peinado con rulos sujetos con pinzas.
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Realizacién de peinados de media melena con puntas vueltas partiendo de
un montaje exclusivo de rulos.

Lavado de cabeza. Empleo de diversos champtis. Secado.

Masaje del cuero cabelludo.

Ejercicio de ondulaciones.

Montaje de peinado mixto con rulos sujetos con horquillas y anillas de me-
dia raiz.

Aplicacién de suavizantes.

Aplicacién de lociones para el afeitado.

Bafiado de barba y bigote.

Masaje facial para después del afeitado.

Montaje de peinado con rulos sujetos con pinzas de plastico y anillas de
puntas.

Aplicacién de bafios de cremas.

Aplicacién de reflejos en gotas.

Aplicacidén de reflejo vegetal.

Preparacién del agua oxigenada.

Control y manejo de fichas técnicas.

Oscurecimiento e igualado del tono del cabello con champ color.

Aplicacién del champt color para cubrir canas de raiz.

Hjercicio de enrollado del cabello para permanentes.

Prdcticas (para 21.2)

Manicura:

Preparacién del equipo utilizado en manicura.
Desmagquillaje de ufias.

Arreglo y conformacién de ufias.

Ablandamiento de pieles y eliminacién de cuticulas.
Masaje de manos, antebrazo y codos.
Fortalecimiento de ufias.

Reparacién de ufias partidas.

Colocacién de ufias postizas.

Diversos tipos de maquillaje de ufias.

Tratamientos faciales:

Limpieza superficial de la piel.

Analisis del tipo de piel.

Limpieza profunda de la piel (ducha filiforme, peeling y desincrustacién).
Masaje facial.

Iontoforesis, hidratacién y vitalizacién de la piel.

Tratamiento de arrugas y cicatrices.

Limpieza de acné juvenil.

Remodelado del doble mentén.

Bronceado de la piel.

Eliminacién del vello superfluo.
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SEGUNDO CURSO
Area Formativa Comun
LENGUA ESPANOLA

Comprensién oral: Formas oratorias: oratoria, conferencias, charlas.—Re-
cursos oratorios. Técnicas de los medios de expresién oral. Lenguaje radio-
fénico.

Expresién oral: Realizacién de ejercicios de andlisis y sintesis de expresio-
nes orales. Ejercitacién en las técnicas de la disertacién.

Comprension escrita: Técnicas de los medios de difusidn escrita: Lenguaje
literario (poético, narrativo, didactico). Lenguaje periodistico (noticia, crénica,
reportaje, editorial). Lenguaje cientifico (de ensayo, de investigacion). Lengua-
je comercial (cartas, documentos usuales).

Expresién escrita. Composicién de temas de diferentes tipos. Redaccién de
cartas, memorias e informes profesionales.

Expresién audiovisual: Lenguaje del teatro. Lenguaje cinematogréfico.
Lenguaje televisivo. Comentarios escritos o debates en grupos sobre peliculas,
obras teatrales y determinados programas de televisién.

Principales corrientes de la literatura espariola, con textos de los autores es-
pafioles e hispanoamericanos mas destacados. Literatura neoclasica. Literatu-
ra romantica. Literatura realista y naturalista. Literatura modernista y del 98.
Literatura actual.

IDIOMA EXTRANJERO: INGLES

Fonética: Mayor perfeccién en la reproduccién y distincién de los sonidos.
Estudio detallado de los fonemas basicos del inglés.

Morfosintaxis: Comprender y reproducir, tanto oral como escrito estructu-
ras lingliisticas méas complejas que en el curso anterior, utilizando nuevos
tiempos verbales:

Pasado simple de los verbos regulares e irregulares.

Pasado continuo. Futuro continuo.

Pretérito perfecto. Pluscuamperfecto.—Futuro perfecto y sus formas conti-
nuas.

Voz pasiva.

Subjuntivo y potencial.

Verbo més adverbio.

Forma directa e indirecta de la frase.

Pronombres reflexivos y enfaticos.

Enunciaciéon de los verbos irregulares mas usuales.

Ampliacién de la terminologia profesional y técnica.

Uso de mayusculas.—Frases y expresiones idomaticas.
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IDIOMA EXTRANJERO: FRANCES

Fonética: Repaso e insistencia en el programa del primer curso.—Correc-
cién de errores fonéticos.

Morfosintaxis

Introduccién de la estructura interrogativa con inversion del sujeto. Inte-
rrogacién con sujeto sustantivo.—Frase interrogativa-negativa.

Afirmacién con «oui» y con «si».

Repaso del articulo, sus clases.—Empleos.—Excepciones.—Partitivos.—Su
empleo con adverbios y con adjetivos calificativos.

Adjetivos determinativos: Insistencia en el empleo del posesivo. Numera-
les. Revision de adjetivos demostrativos. Indefinidos. Interrogativos y excla-
mativos.

Repaso de los pronombres personales. Empleo de los pronombres adver-
biales «en» e «y»: pronombres indefinidos. Demostrativos. Pronombre relativo:
«qui», «que» «ol» y «dont». Interrogativos.

El verbo: Conjugacion de imperfecto del indicativo, presente de potencial y
presente de subjuntivo. En la oracién compuesta con los verbos «falloir» y
«vouloirs.

Oracién subordinada condicional y sus diferencias con el espafiol.

Concordancia del participio con el auxiliar «avoir».

Particularidades idiomaticas y fonéticas de los verbos del primer y segundo
grupo.

Ampliacién de los verbos del tercer grupo.

Palabras invariables: El adverbio y su lugar en las diferentes estructuras.
Adverbio interrogativo: «<comment».

Locuciones mas usuales.

Expresiones profesionales y comerciales.

FORMACION HUMANISTICA

El legado del siglo xviil: La situacién social y econémica. La Revolucién
francesa y sus consecuencias. América, independencia al Norte e inestabilidad
al Sur. Las luchas entre la razén y la fe.

El despertador del siglo XixX: La Europa de Napoleén. Los nuevos imperios
coloniales. La independencia de la América espafiola. La cultura roméantica.
Las grandes corrientes musicales.

La revolucién industrial y social: Los grandes inventos tecnolégicos. El
nuevo tipo de empresa. L.a conciencia social del proletariado. La nueva politi-
ca econdémica. ‘

El desarrollo cientifico y cultural a fines del siglo XiX: La antropologia y la
filosofia decimonoénica. Las tendencias artisticas posromanticas. Las ciencias y
el de las comunicaciones. El periodismo como medio de informacién. Princi-
pios sociales de la Iglesia.

Las nuevas potencias del siglo XX, sus luchas y sus areas de influencia: El
armamentismo, los colonialismos y las guerras. Los poderes econémicos y po-
liticos en el mundo. Tendencia a formar sociedades internacionales. Las
revoluciones y la conquista por el poder. Situacién del Tercer Mundo.

La investigacion cientifica y técnica en la actualidad: Desarrolio de las
ciencias aplicadas. Los avances de la Medicina y ciencias afines. Arquitectura
e Ingenieria. Urbanismo. Electrénica Industrial y de las Comunicaciones. El
progreso de los transportes y la conquista del espacio.
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Manifestaciones artisticas y culturales: Pluralismo de estilos en las Bellas
Artes. El gran desarrollo de las Ciencias Sociales. La influencia de comunica-
cién en la sociedad de masas. El cine, industria y arte. El horizonte de la
cultura esparfiola.

Presente y futuro del hombre: Publicidad (produccién y consumo). La insa-
tisfaccién del hombre moderno. Las riguezas econdémicas inexploradas y los
problemas demograficos. Dindmica cultural de la juventud. éHacia dénde ca-
mina el hombre?

ORDENAMIENTO CONSTITUCIONAL
a) Conceptos previos

1. Teoria del Estado: conceptos, evolucién. Justificacidén y fines del Esta-
do.

2. Formas y funciones del Estado.

3. Origen del constitucionalismo. Constitucién: conceptos y clases. Valor
de las normas constitucionales.

4. Evolucion histdrica del sistema constitucional con especial referencia a
Espafia. La transicion y el proceso constituyente de la Constitucion de 1978.

b) Andlisis de la Constitucion de 1978

5. La Constitucién espafiola de 1978. Caracteres formales. Los principios
esenciales del ordenamiento constitucional espafiol.

6. El ciudadano en la Constitucién. Sus derechos y deberes fundamenta-
les: civiles, politicos, sociales. Especial referencia a la educaciéon y al trabajo.
Garantias de los derechos y libertades fundamentales.

7. Participacién de los ciudadanos en una sociedad pluralista. Cauces de
participaciéon: partidos politicos, sindicatos, organizaciones empresariales, co-
legios y asociaciones profesionales.

8. Principios rectores de la politica social y econémica: el modelo econé-
mico y social. .

9. Instituciones bésicas del Estado: 1. LLa Corona.

10. Instituciones basicas del Estado: II. Las Cortes Generales: Congreso y
Senado. Funciones legislativas y de control.

11. Instituciones basicas del Estado. III. E1 Gobierno y la Administracién.
Funciones del Gobierno. Las relaciones entre el Gobierno y las Cortes Gene-
rales. :

12. Instituciones basicas del Estado: IV. El Poder Judicial. Organizacién
del Poder Judicial.

13. Economia y Hacienda Publica. Incidencia de los poderes publicos en
el sector econémico. Bienes de dominio publico: su utilizacién responsable.
Los tributos: su establecimiento; el deber de tributar. Los Presupuestos Gene-
rales del Estado y su control.

14. Estructura territorial del Estadoe. El Estado autonémico en la Constitu-
cion de 1978. Concepto de Comunidad Auténoma: principios inspiradores y
precedentes histéricos. Los Estatutos de Autonomia.

15. Otras esferas de la Administracién: la provincia y el municipio.

16. ElTribunal Constitucional: competencias. La reforma constitucional.
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c¢) Espaiia yla Comunidad Internacional

17. Andlisis de los principales Tratados y Convenios internacionales sobre
derechos y libertades ratificados por Espaiia.
18. Espafia y las Instituciones y Organismos internacionales.

RELIGION Y MORAL CATOLICAS
La comunidad de creyentes en Jesucristo
La dimension comunitaria de la religion

1. Influencias sociales sobre la persona creyente.,
2. Lacomunidad de creyentes como institucién social.

La Iglesia de Jesucristo

3. Sintesis del proceso histérico de la Iglesia de Cristo desde su funda-
ci6n hasta el siglo X1x.

4. El progreso técnico y la fe cristiana. La Iglesia y la revolucién contem-
porénea.

5. Qué es la Iglesia de Jesucristo.

6. Expresiones eclesiales de la fe en Jesucristo.

Moral cristiana comunitaria

7. El mandamiento del amor, principio y sintesis de la moral comunita-
ria.
8. Lamoral sexual y familiar.
9. Comportamiento del cristiano en el mundo sociolaboral.
10. Elproyecto evangélico de un mundo nuevo.

ETICA Y MORAL
Moral comunitaria

Tema 1. La apertura de la persona a los demés. Comprensién, veracidad,
didlogo y tolerancia, ayuda mutua, generosidad, solidaridad, amistad, el respe-
to a las convicciones religiosas, etc., como elementos fundamentales de la
convivencia humana,

Tema 2. Aspectos éticos de la sexualidad.

Tema 3. Matrimonio y familia. La transmisién de la vida y su plural pro-
blematica.

Tema 4. El conflicto generacional.

Tema 5. El medio ambiente: el hombre en la naturaleza. Moral y Ecolo-

gia.

EDUCACION FISICO-DEPORTIVA

Durante este periodo se continuaran las actividades fisico-deportivas, de
conformidad con las pautas sefialadas para el primer curso.
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Area de Ciencias Aplicadas y Conocimientos Técnicos y Practicos
1. RAMA MINERA
Matemdticas (para 1.1y 1.2)

Monomios y polinomios.

Fracciones algebraicas.

Coordenadas cartesianas rectangulares.

Ecuacién de primer grado. Ecuaciones de la recta.
Concepto de funcién.—Gréficas.

Sistemas de ecuaciones.—Aplicaciones graficas.
Rectas y planos.—Posiciones relativas: paralelismo y perpendicularidad.
Angulos diedros, triedros y poliedros.
Proporcionalidad en el espacio.

Prismas, pirdmides y troncos de piramides.

El ortoedro.

Poliedros regulares.

Cuerpos de revolucidn.

Areas laterales, totales y volumenes.

Fisica y Quimica (para 1.1y 1.2)
Fisica:
Repaso de los conceptos estudiados en el Primer Curso.
Cinematica.—Estudio de los movimientos.
Estatica.—Estudio de las fuerzas.
Dinamos.—Fuerza ¥y movimiento.
Hidrostatica.
Hidrodinamica.
Acustica.
Calor.—Dilataciones.
Termodinamica.
Optica.
Magnetismo.
Electrostética.
Electrodinamica.
Electromagnetismo.
Quimica:
Estructura atémica.
Nomenclatura de Quimica inorgdnica.
Disoluciones y concentraciones.
Siderurgia: Obtencién del acero.
Metalurgia del cobre, aluminio, plomo, estafio y sus aleaciones.
Idea muy general de la nomenclatura organica.
Estudio muy general de hidrocarburos.
Alcoholes, aldehidos, cetonas y 4cidos.
Benceno y algunos de sus derivados.
Combustibles y carburantes industriales.
Idea general del petréleo: principales derivados.
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Ciencias de la Naturaleza (para 1.1y 1.2)

Anatomfia y Fisiologia Humana;

Organizacion del cuerpo humano.

El esqueleto.

La musculatura.

Sistema nervioso.

Piel, tacto, gusto, olfato.

El ojo y su funcionamiento.

Oido y su funcionamiento.

El aparato digestivo y su funcionamiento.

La sangre y el aparato circulatorio.

El aparato respiratorio y su funcionamiento.

La excrecién y el aparato excretor.

Los microbios, las enfermedades y las defensas naturales y artificiales.
Enfermedades que constituyen los grandes azotes de la Humanidad.

Geologia:

Introduccién a la Geologia.

Las fuerzas y los fenédmenos geolégicos.

La meteorizacién de las rocas y la accién del viento.
Accién geolégica de los glaciares y el mar.

El trabajo geoldgico de las aguas.

La sedimentacidén y rocas sedimentarias.

Carbén y petrdleo.

Fuerzas internas y formacién de montafias.
Volcanes y terremotos.

El granito y otras rocas afines.

Las rocas metamérficas.

Los filones y su formacion.—Minerales filonianos.
Criaderos minerales.

Historia de la Tierra.

Técnicas de Expresion Grdfica (paral.1y1.2)

Representacién a distinta escala de dibujos sencillos partiendo de planos
confeccionados o de croquis.

Generalidades sobre el dibujo industrial.

Normas sobre la presentacidn de las piezas industriales, eleccion de vistas.

Croquizado, medicién y acotaciones.

Ejercicios de croquizado de piezas sencillas.

Estudio de representacién de roturas y secciones en el dibujo.

Estudio de los signos superficiales e indicaciones escritas.

Realizacion préactica de piezas industriales macizas y huecas.

Sisterna de roscas, representacién simbélica.

Muelles, engranagjes, representacién simbolica.

Dibujo a escala partiendo de los croquis.

Perspectiva axonomeétrica de elementos sencillos.

Plegado de planos.

Tecnologia (para 1.1)

Metrologia. Instrumentos de medida.

Metrologia. Instrumentos de verificacion.

Maguinas herramientas-limadoras-maquinas de cortar.
Roscas: su clasificacion.
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Generalidades sobre la explotacién minera:

Categoria de los terrenos.

Generalidades sobre los yacimientos.

Irregularidades de los yacimientos.

Esquema general de una mina en exterior y en interior.

Entibacién:

Necesidad, clases y elementos de una entibacién.
Comportamiento de la entibacién a los esfuerzos mecénicos.
Entimaciones de refuerzo y proteccién.

Ventilaciéon:
Generalidades sobre la atmésfera. Ventilacién principal y secundaria.
Transportes:

Pozos maestros e interiores.

Arrastre general con vagones. Transportes de personal en trenes.

Arrastre con vagones. Arrastre con vagones en plano inclinado.

Transporte por monocarril y trineo. Consignas para los diferentes trans-
portes.

Fuentes de energia. Transporte y utilizacién de la energia, iluminacién en
interior. Generalidades. Lamparas de gasolina y eléctricas.

Tecnologia (para 1.2)

Metrologia. Instrumentos de medida.

Metrologia. Instrumentos de verificacion.

Metrologia. Otros instrumentos.

Maquinas y herramientas. Limadora y electroafiladora.
Roscas. Clasificacion. Sistema de roscas.

Primeras nociones de engranajes.

M4dqguinas auxiliares. Taladradora y sierra mecanica alternativa.
Trabajos de calidad.

Trabajos de acabado.

Circuito eléctrico.

Generadores eléctricos.

Receptores eléctricos.

Electrostatica.

Electromagnetismo.

Corriente alterna.

Méquinas eléctricas.

Prdcticas (para 1.1)

Préacticas de afilado y herramientas de corte.

Manejo de la maguina limadora.

Conocimiento de maquinas de caldereria.

Instrucciones y manejo de los aparatos de soldar.
Instrucciones y manejo de las maquinas de soldar eléctricas.
Algunas practicas del taller de caldereria.

Pricticas de electricidad.

Ejercicios de instalaciones de ldmparas y resistencias.

Pricticas en Mina-Escuela:

Generalidades de entibacion.
Manejo de las herramientas, hacha, sierra.
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Manera de medir. Colocacién de cufias, apuntalado, ete.
Entibacién en galeria.

Ventilacién.

Transporte.

Energia:

Colocacién y conexién de elementos del aire comprimido.
Suspensién y proteccién de conductores eléctricos.
Incendio. Manejo de extintores.

Prdeticas (para 1.2)

Précticas de ajuste de dos piezas.

Préacticas de limado en medidas de precisién.
Précticas de afilado de herramientas de corte.

Manejo de las maquinas limadoras.

Practicas de ajuste de precisidn.

Practicas de rasquetado, escariado y limado cilindrico.
Practicas de montajes-mecanicos.

Técnica del trabajo en el taller eléctrico:

Y
Normalizacion.

Aparatos de medida.

Conocimientos de materiales eléctricos.
Herramientas y maquinas.

Soldadura.

Instalaciones.

2. RAMA AGRARIA
Matemdticas (para 2.1)

Aplicacién de la Regla de tres simple y compuesta al estudio comparativo
de riqueza de abonos y formulaciones alimenticias.

Aplicacién de proporciones y porcentajes a la dosificacién de abonos e in-
secticidas.

Mezclas. Aplicacién a abonos, insecticidas y piensos.

Aplicacién del sistema métrico decimal a los problemas propios de la profe-
sién.

Conversién de unidades tradicionales al sistema métrico decimal.

Potenciacién.

Radicacién.

Logaritmacién.

Aritmétrica mercantil.

Amortizaciones.

Intereses.

Letra de cambio.

Descuentos.

Acciones y obligaciones.

Créditos.

Nociones de estadistica.

Agrimensura.

Aparatos de medida.

Proyeccién horizontal.

Cotas y altitudes.
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Curvas de nivel.
Escalas.
Recapitulacién y ampliacién de los conceptos impartidos en el curso ante-

rior.

Matemdticas (para 2.2)

Aplicacién de la regla de tres simple y compuesta al estudio comparativo
de riqueza de abonos.

Aplicacién de proporciones y porcentajes a la dosificaciéon de abonos.

Mezclas. Aplicacién a abonos.

Aplicacién del sistema métrico decimal a los problemas propios de la profe-
sion.

Conversién de unidades tradicionales al sisterna métrico decimal.

Potenciacién.

Radicacién.

Logaritmacién.

Aritmética mercantil.

Amortizaciones.

Intereses.

Letra de cambio.

Descuentos.

Acciones y obligaciones.

Créditos.

Nociones de estadistica.

Agrimensura.
Aparatos de medida.

Proyeccién horizontal.

Cotas y altitudes.

Curvas de nivel.

Escalas.

Recapitulacién y ampliacién de los conceptos impartidos en el curso ante-
rior.

Matemdticas (para 2.3)

Aplicacién de la regla de tres simple y compuesta al estudio comparativo
de riqueza de abonos.

Aplicacién de proporciones y porcentajes a la dosificacion de abonos.

Mezclas. Aplicacién a abonos y a plagas y enfermedades de los cultivos in-
tensivos.

Aplicacién del sistema métrico decimal a los problemas propios de la profe-
sién.

Conversién de unidades tradicionales al sisterna métrico decimal.

Potenciacién.

Radicacion.

Logaritmacion.
Agrimensura. Medidas de distancia y &ngulos.

Replanteo sobre el terreno.

Areas.

Volumenes.

Aritmética mercantil.

Amortizaciones.

Intereses.

Letra de cambio.
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Descuentos.

Acciones y obligaciones.

Créditos.

Nociones de estadistica.

Recapitulaciéon y ampliacién de los conceptos impartidos en el curso ante-
Tior.

Matemdticas (para 2.4)

Proporciones.

Porcentajes.

Mezclas.

Aplicacién de la regla de tres a la formulacién de raciones alimenticias para
el ganado.

Geometria aplicada a la construccién de alojamiento de ganado porcino.

Escalas.

Geometria aplicada a la construccién de alojamiento para aves.

Geomtria aplicada a la construccién de alojamientos ganaderos.

Escalas.

Aritmética mercantil.

Amortizaciones.

Intereses.

Letra de cambio.

Descuentos.

Acciones y obligaciones.

Créditos.

Nociones de estadistica.

Matemdticas (para 2.5)

Aplicacién de la regla de tres simple y compuesta al estudio comparativo
de riqueza de abonos.

Aplicacién de proporciones y porcentajes a la dosificacién de abonos e in-
secticidas.

Mezclas. Aplicacién a abonos e insecticidas.

Aplicacién del sistema métrico decimal a los problemas propios de la profe-
sién,

Conservacién de unidades tradicionales al sistema métrico decimal.

Potenciacién.

Radicacién.

Logaritmacién.

Agrimensura.

Medida de distancias.

Angulos.

Replanteos sobre el terreno.

Areas.

Geometria en el espacio.

Volumenes.

Mediciones.

Cubicaciones.

Aparatos de medida.

Proyeccién horizontal.

Cotas y altitudes.

Curvas de nivel.

Escalas.
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Aritmética mercantil.

Amortizaciones.

Intereses.

Letra de cambio.

Descuentos.

Acciones y obligaciones.

Créditos.

Recapitulacién y aplicacién de los conceptos impartidos en el curso ante-
rior.

Matemdticas (para 2.6)

Agrimensura.

Aparatos de medida.

Proyeccion horizontal.

Cotas y altitudes.

Curvas de nivel.

Escalas.

Aritmética mercantil.

Amortizacién.

Intereses.

Letra de cambio.

Descuentos.

Acciones y obligaciones.

Créditos.

Recapitulacién y ampliacién de los conceptos impartidos en el curso ante-
rior.

Aplicacién del sistema meétrico decimal a los problemas propios de la profe-
sién. :

Matemdticas (para 2.7)

Aplicacién del sistema métrico decimal a los problemas propios de la profe-
sidn.

Aplicaciones de proporciones y porcentajes a la alimentacién y nutricién
familiar, higiene del medio rural y al huerto y jardin familiar.

Mezclas. Aplicacién a alimentacién y nutricién familiar, higiene del medio
rural y al huerto y jardin familiar.

Aplicacién de la regla de tres simple y compuesta a la formulacién de racio-
nes para la alimentacién y nutricién familiar, a la higiene del medio rural y al
huerto y jardin familiar.

Aritmética mercantil.

Amortizaciones.

Intereses.

Letras de cambio.

Descuentos.

Acciones y obligaciones.

Créditos.

Conversién de unidades tradicionales al sistema métrico decimal.

Potenciacién.

Radicacion.

Logaritmacién.

Agrimensura.

Aparatos de medida.

Proyeccién horizontal.
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Cotas y altitudes.

Curvas de nivel.

Escalas,

Areas y volumenes aplicados a la vivienda rural.

Geometria aplicada a la construccion de los diversos tipos de algjamientos
para el ganado de la granja familiar.

Escalas.

Recapitulacion y ampliacién de los conceptos tratados en el curso anterior.

Fisica y Quimica (para 2.1)

Quimica de los abonos.

Reacciones quimicas.

Oxidos.

Anhidridos.

Acidos.

Bases.

Sales.

Ampliacién de quimica organica aplicada a alimentos.

Hidratos de carbono. Composicién quimica.

Monosacaridos. Polisacéaridos. Celulosa.

Grasas. Composicién quimica. Acidos grasos.

Proteinas. Composicién quimica. Aminoacidos.

Vitaminas méas importantes en la alimnetacion del ganado.

Sales minerales méas importantes en la alimentacién del ganado.

Fermentaciones.

Disoluciones: Sus clases. Solubilidad. Concentracién. Difusién. Osmosis.

Mezclas.

Combinaciones.

Tensién superficial.

El frio aplicado a la conservacion de productos.

El calor aplicado a la conservacién de productos.

Conservadores quimicos.

Recapitulacién y ampliacién de los conceptos impartidos en el curso ante-
rior.

Fisica y Quimica (para 2.2)

Quimica de los abonos.

Reacciones quimicas.

Oxidos.

Anhidridos.

Acidos.

Bases.

Sales.

Disoluciones: sus clases. Solubilidad. Concentracién. Difusién. Osmosis.

Mezclas.

Tensioén superficial.

El frio aplicado a la conservacién de productos.

El calor aplicado a la conservacién de productos.

Conservadores quimicos.

Recapitulacién y ampliacién de los conceptiocs impartidos en el curso ante-
rior.
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Fisica y Quimica (para 2.3)

Composicién quimica de los abonos.

Reacciones quimicas.

Oxidos.

Anhidridos.

Acidos.

Bases.

Sales.

Mezclas y disoluciones.

Tensién superficial.

Combinaciones.

Humedad, calor y temperatura aplicados a métidos forzados.

Humedad, calor y temperatura aplicados a cultivos ornamentales.

El frio aplicado a la conservacién de productos.

El calor aplicado a la conservacién de productos.

Conservadores quimicos.

Recapitulacién y ampliacién de los conceptos impartidos en el curso ante-
rior.

Fisica y Quimica (para 2.4)

Disoluciones.

Ampliacion de quimica orgédnica, aplicada a alimentos.
Monosacaridos. Polisacaridos. Celulosa.

Grasas. Composicion quimica. Acidos grasos.

Proteinas. Composicién quimica. Aminoacidos.

Vitaminas mas importantes en la alimentacién del ganado.
Fermentaciones.

Humedad, calor y temperatura aplicados a instalaciones porcinas.
Humedad, calor y temperatura aplicados a instalaciones para aves.
Humedad, calor y temperatura aplicados a instalaciones ganaderas.
El frio aplicado a la conservacién de productos.

El calor.

Conservadores quimicos.

Fisica y Quimica (para 2.5)

Composicién quimica de los abonos.

Reacciones quimicas.

Oxidos.

Anhidridos.

Acidos.

Bases.

Sales.

Electricidad aplicada al aprovechamiento de pastizales mediante cercas.
Los metales y las aleaciones normalmente utilizados en maquinaria.
Mdéguinas simples.

Trabajo y potencia.

Ampliacién y consolidaciéon de los conceptos tratados en el curso anterior.

Fisica y Quimica (para 2.6)

Recapitulacién y ampliacién de los conceptos impartidos en el curso ante-
rior, relativos al suelo.
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Los metales y las aleaciones normalmente utilizados en maquinaria.

Maquinas simples. Aplicacién a herramientas y maquinaria de taller.

Recapitulacién y ampliacién de los conceptos tratados en maquinaria agri-
cola en el curso anterior.

Fisica y Quimica (para 2.7)

Nociones de quimica organica.

Proteinas, hidratos de carbono, grasas.

Vitaminas.

Sales minerales.

Propiedades fisicas y quimicas de los alimentos.

El frio y el calor aplicado a la conservacién de productos.
Disoluciones.

Composicién quimica de los abonos.

Reacciones quimicas.

Oxidos.

Anhidridos.

Acidos.

Bases.

Sales.

Concepto de gravedad.

La plomada.

Elnivel.

Aplicacién a la vivienda y decoracién.

Los metales. Aleaciones.

La transmisién del calor.

Aislantes.

Aplicacién de humedad, calor y temperatura a la granja familiar.
Recopilacién y ampliacién de los conceptos tratados en el curso anterior.

Ciencias de la Naturaleza (para 2.1)

Entomologia agraria.

Hongos. Aplicacién a plantas y animales de las explotaciones agrarias.

Bacterias. Aplicacién a plantas y animales de las explotaciones agrarias.

Virus. Aplicacién a plantas y animales de las explotaciones agrarias.

Inmunidad aplicada a la ganaderia.

Aparato digestivo de animales monogastricos y poligastricos de las explota-
ciones agropecuarias.

Materias béasicas para la produccién de abonos.

Origen de abonos organicos.

Parasitismo.

Recapitulacién y ampliacién de los conceptos impartidos en el curso ante-
rior.

Ciencias de la Naturaleza (para 2.2)

Entomologia agraria.

Hongos. Aplicacion a plantas y animales de las explotaciones agrarias.
Bacterias. Aplicacidn a plantas y animales de las explotaciones agrarias.
Virus. Aplicacién a plantas y animales de las explotaciones agrarias.
Parasitismo. Aplicacién a plantas y animales de las explotaciones agrarias.
Materias bdsicas para la produccién de abonos.
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Origen de abonos organicos.
Recapitulacién y ampliaciéon de los conceptos impartidos en el curso ante-

rior.

Ciencias de la Naturaleza (para 2.3)

Materias bésicas para la produccién de abonos.

Origen de abonos orgénicos.

Entomologia agraria.

Hongos. Aplicacién a plantas y animales de las explotaciones agrarias.

Bacterias. Aplicacién a plantas y animales de las explotaciones agrarias.

Virus. Aplicacién a plantas y animales de las explotaciones agrarias.

Parasitismo. Aplicacién a plantas y animales de las explotaciones agrarias.

Reproduccidn de las plantas.

Reproduccién sexuada.

Reproduccién asexuada.

Tipos de injerto.

Normas para clasificacién de plantas.

Recapitulacién y ampliacién de los conceptos impartidos en el curso ante-
rior.

Ciencias de la Naturaleza (para 2.4)

Parésitos.

Bacterias y virus.

Concepto de inmunidad.

Aparato digestivo de animales monogéstricos y poligéstricos.
Anatomia y fisiologia del cerdo.

Anatomia y fisiologia de las aves.

Anatomia y fisiologia de las especies explotadas.

Ciencias de la Naturaleza (para 2.5)

Materia basica para la produccién de abonos.

Origen de abonos organicos.

Morfologia y fisiologia vegetal aplicada a las especies forestales.

Influencia de las masas forestales en el clima y suelo.

Prevencién de la erosion.

Importancia de la explotacién forestal en la obtencién de productos natura-
les.

Evolucidn y transtormacién de residuos forestales.

Flora espontanea en la comarca.

Clasificacién de plantas.

Anatomia y fisiologia de especies piscicolas y cinegéticas de interés.

Fauna espontdnea en la comarca.

Clima. Su influencia en la industria moderna.

Ampliacidén y consolidacién de los conceptos tratados en el curso anterior.

Ciencias de la naturaleza (para 2.6)

Recapitulacién y ampliacién de los conceptos impartidos en el curso ante-
rior relativos al suelo.
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Recapitulacién y ampliacion de los conceptos tratados en maquinaria agri-
cola en el curso anterior.

Ciencias de la Naturaleza (para 2.7)

La digestiéon.
Necesidades nutritivas del cuerpo humano.
La célula.
Metabolismo de los alimentos.
Bacteriologia.
Vacunoterapia.
Parasitos.
Plagas.
Anatomia y fisiologia del cuerpo humano.
Genética.
Materias basicas para la produccién de abonos.
Origen de abonos organicos.
Anatomfa y fisiologia de las especies explotadas en la granja familiar.
Flora y fauna locales.
El clima.
Recopilacién y ampliacién de los conceptos tratados en el curso anterior.

Técnicas de Expresion Grdfica (para 2.1)

Esquemas de drenaje.

Gréficos de alternativas de cultivos.

Gréficos y maquetas de tendidos de riego.

Equipos motobomba.

Conducciones.

Demostraciones sobre manejo y regulacién de maqguinaria.
Muestrario de abonos.

Cuadro de incompatibilidades de abonos.

Insectario.

Muestrario de productos fitosanitarios.

Ciclos evolutivoes de los insectos.

Ciclos evolutivos de parésitos animales.

Croquis de alojamientos.

Esquema de transmision de enfermedades.

Gréficos de sistemas de distribucién de piensos y agua.
Muestrario de piensos.

Curvas de evolucion de precios, demanda y oferta.
Organigramas de sociedades.

Representaciones graficas de evolucién de precios.

Técnicas de Expresion Grdfica (para 2.2)

Esquemas de drenajes.

Gréficos de alternativas de cultivos.

Gréficos y maguetas de tendidos de riego.

Equipos motobomba.

Conducciones.

Demostraciones sobre manejo y regulacién de maquinaria.
Muestrario de abonos.

Cuadro de incompatibilidades de abonos.
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Insectario.

Muestrario de productos fitosanitarios.

Ciclos evolutivos de insectos.

Ciclos evolutivos de parasitos animales,

Curvas de evolucién de precios, demanda y oferta.
Organigramas de sociedades.

Representaciones grificas de evolucién de precios.

Técnicas de Expresion Grdfica (para 2.3)

Esquemas de drenagje.

Demostraciones sobre manejo y regulaciéon de maquinaria utilizada en ex-
plotaciones agricolas intensivas.

Muestrario de abonos.

Cuadro de incompatibilidades de abonos.

Insectario.

Muestrario de productos fitosanitarios.

Ciclos evolutivos de insectos.

Ciclos evolutivos de parasitos animales.

Maquetas de distintos sistemas de poda.

Colecciones de injertos.

Exposicién de productos.

Magquetas de protecciones para cultivos.

Gréaficas de alternativas.

Exposicién de productos horticolas.

Herbario de plantas ornamentales,

Disefio de jardines.

Colecciones de injertos.

Exposicién de productos ornamentales.

Curvas de evolucién de precios, demanda y oferta.

Organigramas de sociedades.

Representaciones gréaficas de evolucién de precios.

Técnicas de Expresion Grdfica (para 2.4)

Croquis de alojamientos.

Esquemas de transmisién de enfermedades.

Gréaficos de sistemas de distribucién de piensos y agua.
Muestrario de piensos.

Planos de las instalaciones para gando porcino.
Magquetas.

Planos de instalaciones de aves.

Maquetas.

Planos de instalaciones.

Magquetas.

Curvas de evolucién de precios, demanda y oferta.
Organigramas de sociedades.

Representaciones graficas de evoluciones de precios.

Técnicas de Expresion Grdfica (para 2.5)
Muestrario de abonos.
Cuadro de incompatibilidades.

Representacién grafica de curvas de nivel.

— 107 —



Esquemas de escuadrias de madera.

Esquemas de viveros.

Colecciones de insectos.

Planos.

Curvas de nivel.

Trazado de caminos.

Herbarios.

Esquemas sobre aprovechamiento rotacional de pastizales.

Esquema de las diferentes piezas y maquinas forestales.

Preparacién de maguetas de motores y mecanismos.

Planos.

Fotografias, esquemas y dibujos de distintas especies piscicolas y cinegéti-
cos.

Curvas de evaolucion de precios, demanda y oferta.

Técnicas de Expresion Grdfica (para 2.6)

Esqguemas de drenaje.

Croquis sobre diversos sistemas utilizados en el laboreo.

Croquis sobre efectos que producen en el suelo los diversos tipos de aperos.
Problemas graficos geométricos fundamentales.

Croquis acotados de diversas piezas de maquinas. Dibujos a escala.
Preparacién de maguetas de motores y mecanismaos.
Representacién esquematica de los 6rganos del tractor.

Esquemas.

Croquis de sistemas de laboreo.

Esquemas de maguinas.

Esquemas de los diversos tipos de magquinaria.

Esquemas de maquinas de recoleccién.

Técnicas de Expresion Grdfica (para 2.7)

Rueda de alimentos.

Graficos de la clasificacion de carnes.

Graficos de la calidad de huevos.

Graficos de los pescados, variedades y clasificaciones.

Atlas anatoficaciones.

Atlas anatomico y fisiolégico.

Graficos de pardsitos y plagas domésticas.

Esquemas de transmision de enfermedades.

Esquemas de fosas sépticas.

Esquemas de conduccién de aguas y desaglies de la vivienda.
Cuartos de bafio.

Magquetas de proteccién de cultivos.

Coleccidn de injertos.

Gréficos de alternativas.

Herbario de plantas ornamentales.

Disefio de jardines,

Muestrario de abonos.

Confeccién de planos y croquis de diferentes tipos de viviendas.
Recopilacién de fotografias y dibujos de decoracién de interiores.
Muestrario de tejidos y otros revestimientos de viviendas.
Fotografias del ganado de la granja familiar.

Gréficos anatdémicos y fisiolégicos.

Plano de instalaciones.
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Maguetas.

Representacion grafica de la explotacidn familiar.
Cuaderno del hogar.

Cuaderno de la explotacién.

Tecnologia (para 2.1)

Elsuelo y la maquinaria.

El laboreo del suelo.

Mejora del suelo agricola.

Mejora del suelo en las explotaciones agropecuarias.

Drenagjes: sistemas.

Estudio critico y posibilidades de mejora de los cultivos de la comarca.

Posibilidades técnicas y econémicas de nuevos cultivos y aprovechamien-
tos.

El riego: sistemas.

Estudios técnico-econdémicos de los diversos sistemas de riego.

Magquinaria para preparacién de terreno.

Abonadoras.

Sembradoras.

Magquinaria para tratamientos.

Maquinaria para recoleccion.

Equipos de riego.

Conocimiento, regulacién y utilizacién de estas maquinas.

Estudios econémicos de maquinaria.

Abonos: nitrogenados, fosféricos y potasicos.

La vida microbiana en el suelo.

Materia organica. Importancia de la cal en los suelos.

Microelementos.

Utilizacién y aplicacidén de abonos en las explotaciones agropecuarias.

Plagas y enfermedades en los cultivos de la comarca.

Animales beneficiosos.

Productos fitosanitarios.

Prevencién de accidentes.

Plantas invasoras de los cultivos.

Herbicidas.

Lucha biolégica.

Higiene de los alojameintos.

Prevencién de enfermedades.

Medidas profildcticas.

Sueros y vacunas.

Enfermedades mas comunes.

Necesidades alimenticias del ganado de la explotacién.

Composicion de los alimentos utilizados.

Limentacién equilibrada.

Estudio técnico-econémico de los diversos tipos de alimentos.

Correctores.

Conservacion de forrajes.

Iniciacién a gestion.

Contabilidad por margenes brutos.

Ideas de presupuesto parcial.

Ideas de analisis de grupo.

Iniciacién a la comercializacién.

Conservacion y elaboracién de productos.

Diversos tipos de agrupaciones.

Sociedades.
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Agrupaciones para la compra.
Agrupaciones para la produccién.
Agrupaciones para la transformacién.
Agrupaciones para la comercializacién.

Tecnologia (para 2.2)

El suelo y la maquinaria.

El laboreo del suelo.

Mejora del suelo en las explotaciones extensivas.

Drenajes: sistemas.

Estudio critico y posibilidades de mejora de los cultivos extensivos de la

Comarca.

to.

Posibilidades técnicas y econdémicas de nuevos cultivos y aprovechamien-

El riego: sistemas.

Estudios técnico-econdémicos de los diversos sistemas de riego.
Maquinaria para preparacién de terreno en cultivos extensivos.
Abonadoras.

Sembradoras.

Magquinaria para tratamientos.

Maguinaria para recoleccién.

Equipos de riego en cultivos extensivos.

Conocimiento, regulacién y utilizacién de estas maquinas.
Estudios econémicos de maquinaria.

Abonos: nitrogenados, fosforicos y potéasicos.

La vida microbiana en el suelo.

Materia organica.

Importancia de la cal en los suelos.

Microelementos.

Utilizacién y aplicacién de abonos en los cultivos extensivos.
Plagas y enfermedades de los cultivos extensivos de la Comarca.
Animales beneficiosos.

Productos fitosanitarios.

Prevencién de accidentes.

Plantas invasoras de los cultivos.

Herbicidas.

Lucha biolégica.

Iniciacién a gestién de explotaciones agricolas extensivas.
Contabilidad por margenes brutos.

Ideas de presupuesto parcial.

Ideas de anélisis de grupo.

Iniciacién a la comercializacién.

Conservacién y elaboracién de productos agrarios.

Diversos tipos de agrupaciones.

Sociedades.

Agrupaciones para la compra.

Agrupaciones para la produccién.

Agrupaciones para la transformacion.

Agrupaciones para la comercializacién.

Tecnologia (para 2.3)

El suelo y la maguinaria.
El laboreo del suelo.
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Mejora del suelo agricola en las explotaciones agricolas intensivas.

Drenajes: sistemas.

Magquinaria para preparacién de terreno en explotaciones agricolas intensi-
vas.

Abonadoras.

Sembradoras.

Magquinaria para tratamientos.

Maquinaria para recoleccién.

Equipos de riego. )

Conocimiento, regulacién y utilizacién de estas maquinas.

Estudios econémicos de magquinaria utilizada en explotaciones agricolas in-
tensivas.

Abonos: nitrogenados, fosféricos y potasicos.

La vida microbiana del suelo.

Materia orgénica.

Importancia de la cal en los suelos.

Microelementos.

Utilizacién y aplicacién de abonos en las explotaciones agricolas intensi-
vas.

Plagas y enfermedades de los cultivos de la comarca.

Animales beneficiosos.

Productos fitosanitarios.

Prevencién de accidentes.

Plantas invasoras de los cultivos.

Herbicidas.

Lucha biolégica.

Técnicas de produccién de cultivos fruticolas de 1a explotacién.

Posibilidades técnico-econdémicas de nuevos cultivos fruticolas.

Tratamiento de plagas de los frutales.

Viveros.

Técnicas de produccion de cultivos horticolas de la explotacion.

Cultivos forzados.

Tratamiento de plagas horticolas.

El riego en horticultura.

Semilleros.

Invernaderos. Proteccién de cultivos.

Posibilidades técnico-econdmicas de especies y variedades susceptibles de
ser producidas en la comarca.

Alternativas. Practicas culturales.

Cultivos forzados. Plantas de interior y de exterior.

Parques y jardines: creacién y conservacion.

Iniciacién a gestion.

Contabilidad por margenes brutos.

Ideas de presupuesto parcial.

Ideas de andlisis de grupo.

Iniciacién a la comercializacion.

Conservacién y elaboracién de productos procedentes de las explotaciones
agricolas intensivas.

Diversos tipos de agrupaciones.

Sociedades.

Agrupaciones para la compra.

Agrupaciones para la produccién.

Agrupaciones para la transformacion.

Agrupaciones para la comercializacién.
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Tecnologia (para 2.4)

Higiene de los alogjamientos.

Prevencién de enfermedades. Medidas profilicticas, sueros y vacunas.
Enfermedades mas comunes.

Necesidades alimenticias del ganado de la explotacién.
Composicién de los alimentos utilizados.

Alimentacién equilibrada.

Estudio técnico-econémico de los diversos tipos de alimentos.
Correctores.

Conservacion de forragjes.

Explotacién de cerdos reproductores.

Recria y engorde de cerdos.

Sistemas de explotacién.

Instalaciones para el ganado porcino.

Manejo del ganado de cerda.

Organizacion del trabajo.

Explotacién de ponedoras.

Explotacién de aves y carne.

Incubacién.

Instalaciones avicolas.

Sistemas de explotacidn.

Organizacién del trabajo.

Cunicultura.

Apicultura.

Otras especies.

Instalaciones.

Manejo.

Sistemas de explotacion.

Organizacidén del trabajo.

Iniciacién a gestién.

Contabilidad por méargenes brutos.

Ideas de presupuestos parciales.

Ideas de andlisis de grupo.

Iniciacién a la comercializacién.

Conservacion y elaboracion de productos.

Diversos tipos de agrupaciones.

Sociedades.

Agrupaciones para la compra.

Agrupaciones para la produccién.

Agrupaciones para la transformacién de productos ganaderos.
Agrupaciones para la comercializacion de productos ganaderos.

Tecnologia (para 2.5)

Abonos: nitrogenados, fosféricos y potasicos.

La vida microbiana del suelo.

Materia organica.

Importancia de la cal en los suelos.

Microelementos.

Utilizacidén y aplicacién de abonos en las explotaciones forestales.

Caracteristicas culturales de especies forestales de la comarca.

Repoblacién forestal: viveros y plantacion.

Técnicas de conservacién del monte (podas, limpias, entresacas, tratamien-
tos).

Conservacion de la Naturaleza.
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Mediciones.

Clasificacién y tallado.

Cubicaciones.

Operaciones de explotacién maderera.

Construccion de caminos forestales, trazados y replanteos.

Produccién de resina, corcho, pifién, etc.

Caracteristicas de los pastizales de la comarca.

Especies predominantes; valor productivo.

Mejora de pastizales: Sustitucidn, fertilizacién y eliminacién de especies
perjudiciales.

Aprovechamiento de pastos.

Tractores forestales: tipos.

Maquinaria agricola utilizada en repoblaciones y explotaciones forestales.

Funcionamiento.

Conservacién.

Equipo para la pequefia explotacién.

Equipos para defensa del monte.

Especies piscicolas de interés en la zona.

Especies cinegéticas de interés en la zona.

Reglamento de caza y pesca.

Cotos de pesca y caza.

Piscifactorias.

Granjas dedicadas a la produccién de especies cinegéticas.

Iniciacién a gestion.

Contabilidad por margenes brutos.

Ideas de presupuesto parcial.

Ideas de analisis de grupo.

Iniciacién a la comercializacién.

Conservacién y elaboracién de productos forestales.

Tecnologia (para 2.6)

El suelo y la maquinaria.

Ellaboreo del suelo.

Mejora del suelo agricola.

Drenagjes: sistemas.

Localizacion de averias en la maquinaria.

Manejo de herramientas.

Fraguas.

Utilizacién de maquinas de taller: soldadura eléctrica. Soldadura oxiaceti-
lénica.

Taladradora.

Torno.

Aparatos de control.

Cuidados técnicos de los distintos materiales utilizados en maguinaria.

Tipos de tractores.

Tractores de ruedas.

Tractores de cadenas.

Diferentes tipos de motores.

Eleccidn del tractor.

Cuidados del tractor.

Rendimiento del tractor.

Utilizacidn por arrastre, por toma de fuerza y por polea.

Arados de disco.

Arados de vertedera.

Arados-grada.
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Gradas.

Cultivadores.

Subsoladores.

Rotovator.

Regulacién y manejo.

Conservacién.

Abonadoras.

Tipos de abonadoras.

Regulacién.

Conservacion.

Sembradoras.

Tipos de sembradoras.

Regulacién.

Conservacion.

Remolques.

Magquinaria para tratamientos.

Equipos de riego.

Magquinaria de recoleccién de cereales de interés en la comarca.
Magquinaria de recoleccién de forrajeras de interés en la comarca.
Magquinaria de recoleccién de raices y tubérculos.

Otros tipos de méquinas.

Iniciacién a gestién.

El equipo mecanico y la gestién de la explotacién.

Los gastos de la maquinaria.

Rendimientos horarios.

Organizacion del trabajo.

Criterios de seleccion de inversiones en equipo mecéanico.

Tecnologia (para 2.7)

Calidad de los alimentos.

Anélisis de dietas desde el punto de vista nutricional y econdémico.
Dietas equilibradas.

Conservacion de los alimentos y su valor nutritivo.
Alimentacién infantil.

Higiene de la vivienda.

Higiene de la comunidad.

Principales enfermedades infecciosas.

Nociones sobre primeros auxilios.

Higiene del vestido.

Alimentacién y bebidas.

Higiene personal.

Iniciacién a gestion.

Contabilidad por margenes brutos.

Ideas de presupuestos del hogar.

Ideas de presupuesto conjunto de la explotacién y el hogar.
Nociones sobre andlisis de grupo.

Técnicas de producciéon de cultivos horticolas.
Posibilidades de nuevos cultivos y alternativas.
Cultivos forzados.

El abonado.

Tipos de abonos y su utilizacién.

El riego.

Semilleros.

Plantas de adorno. Cultivo.

Tratamiento de plagas horticolas y ornamentales.
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Caracteristicas constructivas de las viviendas rurales.

Carpinteria.

Albaiiilerfa.

Revestimientos.

Pinturas.

Materiales para la construccion.

Equipamiento de las viviendas.

Nociones basicas de decoracién.

Caracteristicas técnicas y econdémicas de las especies y razas de la granja fa-
miliar.

Andlisis de las técnicas y sistemas de reproduccion de estos animales.

Aprovechamiento de productos y subproductos de la granja familiar.

Influencia del clima en la vegetacidn, ganaderia y construcciones.

Andlisis de problemas familiares y comunitarios.

Ideas de anilisis de grupos.

Agricultura de grupo.

Grupos y artesanos y rurales y otras actividades.

Los grupos y la comunidad.

Actividades de la poblacion.

Prdcticas (para 2.1)

Determinaciéon de pH.

Calcimetrias.

Practicas sobre conservacion de suelos. Proyectos.

Realizacion de trabajos relacionados con los cultivos de la comarca.

Determinacién de caudales.

Instalaciones de riego.

Proyectos sobre cultivos en la explotacién agropecuaria.

Conservacion, cuidados y manejo de diversos tipos de maguinaria.

Averias.

Enganche de aperos. Regulacién de méaquinas.

Proyectos sobre control de maquinaria.

Abonado de los diferentes cultivos de la comarca.

Identificacién de etigquetas.

Mezclas de abonos.

Dosificacién de abonos en las explotaciones agropecuarias.

Reconocimiento de plagas, enfermedades y carencias en los cultivos de la
comarca.

Animales beneficiosos (reconocimiento).

Tratamiento de plagas y enfermedades en los diversos proyectos supervisa-
dos de las explotaciones agropecuarias.

Desinfeccién de locales y utensilios.

Desinsectacidn.

Desratizacién.

Cuidados en el parto.

Manejo higiénico de productos ganaderos.

Determinacién de necesidades alimenticias del ganado de la explotacién
agropecuaria.

Confeccién de raciones.

Preparacién y distribucién de alimentos.

Ensilaje y henificacién.

Proyectos de produccién ganadera.

Realizar anotaciones contables.

Realizacién de inventarios.

Preparacién de productos para la venta.
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Relaciones y gestiones del agricultor.

Informacion de precios y mercados.

Proyectos de gestién de la explotacion agropecuaria.

Confeccién de estaturos.

Estudios técnicos y econémicos de explotaciones individuales y agrupadas.

Prdcticas (para 2.2)

Determinacién de pH de los suelos.

Calcimetrias.

Practicas sobre conservacién de suelos. Proyectos.

Realizacién de trabajos relacionados con los cultivos de la comarca.

Determinacién de caudales.

Instalaciones de riego.

Proyecto sobre cultivos de la explotacién agricola extensiva.

Conservacidn, cuidados y manejo de diversos tipos de maqguinaria.

Averias.

Enganches de aperos.

Regulacién de maquinas.

Proyectos sobre control de maquinaria en explotaciones agricolas extensi-
vas.
Abonado de las diferentes cultivos de la comarca.

Identificacién de etiquetas.
Mezclas de abonos.
Dosificacién de abonos en explotaciones agricolas extensivas.

Reconocimiento de plagas, enfermedades y carencia de los cultives de la
comarca.

Animales beneficiosos (reconocimiento).

Tratamiento de plagas y enfermedades de los diversos proyectos supervisa-
dos de explotaciones agricolas extensivas.

Realizar anotaciones contables.

Realizacién de inventarios.

Preparacién de productos para la venta.

Relaciones y gestiones del agricultor.

Informacién de precios y mercados.

Proyectos de gestién de explotaciones agricolas extensivas.

Confeccién de estatutos.

Estudios técnicos y econdmicos de explotaciones individuales y agrupadas.

Prdcticas (para 2.3)

Determinacién de pH.

Calcimetrias.

Précticas sobre conservacién de suelos. Proyectos.

Conservacién, cuidados y manejo de diversos tipos de maquinaria.

Averias.

Enganche de aperos.

Regulacién de maquinas.

Proyectos sobre control de maquinaria utilizada en explotaciones agricolas
intensivas.

Abonado de los diferentes cultivos de la comarca,

Identificacién de etiquetas.

Mezclas de abonos.

Dosificacién de abonos en las explotaciones agricolas intensivas.
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Reconocimiento de plagas, enfermedades y carencias de los cutlivos de la
comarca.

Animales beneficiosos (reconocimiento).

Tratamiento de plagas y enfermedades en los diversos proyectos supervisa-
dos de las explotaciones agricolas intensivas.

Realizacién de labores en cultivos fruticolas.

Poda e injerto de frutales.

Plantaciones de frutales.

Reconocimiento de variedades de frutales.

Preparacién de productos para el mercado.

Proyectos de cultivos fruticolas.

Realizacién de labores en cultivos horticolas.

Confeccion de semilleros.

Reconocimiento de variedades.

Preparacién de productos para el mercado.

Construccidon y protecciones para cultivos.

Diferenciacién y caracteristicas de plésticos.

Proyectos sobre cultivos horticolas.

Multiplicacién y cultivo de plantas ornamentales.

Identificacién de especies y variedades ornamentales.

Poda e injerto.

Ornamentacion de hogares.

Ornamentacion del pueblo.

Proyectos individuales.

Tareas colectivas de embellecimiento de la localidad.

Realizar anotaciones contables.

Realizacion de inventarios.

Preparacién de productos para la venta.

Relaciones y gestiones del agricultor.

Informacién de precios y mercados.

Proyectos de gestién de explotaciones agricolas intensivas.

Confeccion de estatutos.

Estudios técnicos y econdémicos de explotaciones individuales y agrupadas.

Prdcticas (para 2.4)

Desinfeccién de locales y utensilios.

Desinsectacién.

Desratizacion.

Cuidados en el parto.

Manejo higiénico de productos.

Determinacién de necesidades alimenticias del ganado de las explotacio-
nes ganaderas sin tierra.

Confeccién de raciones.

Preparacién y distribucién de alimentos.

Ensilaje y henificacién.

Proyectos de produccién ganadera.

Marcaje de cerdos.

Prevencién de anemias ferropénicas.

Manejo de cerdos.

Proyectos de produccién porcina.

Marcaje e identificacién de aves.

Manejo de aves.

Proyectos de avicultura.

Manejo del ganado.

Construccién de conejeras, colmenas, ete.
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Proyectos de produccién de las especies ganaderas tratadas.
. Realizar anotaciones contables.
Realizacién de inventarios.
Preparacion de productos para la venta.
Relaciones y gestiones del agricultor.
Informacién de precios y mercados.
Proyectos de gestién de explotaciones ganaderas sin tierra.
Confeccion de estatutos.
Estudios técnicos y econémicos de explotaciones individuales y agrupadas.
Proyectos colectivos.

Prdcticas (para 2.5)

Abonado de los diferentes cultivos de la comarca.

Identificacién de etiquetas.

Mezclas de abonos.

Dosificaciéon de abonos en las explotaciones forestales.

Instalaciones de viveros.

Trazado de curvas de nivel.

Marcaje de plantaciones.

Podas, limpias, entresacas.

Lucha contra plagas.

Proyecto sobre produccién de plantas.

Mediciones en explotaciones forestales.

Cubicacién de arboles.

Clasificacién de drboles y tallado.

Reconocimiento de especies piscicolas.

Instalaciones de cercas.

Construccién de abrevaderos y comedores.

Proyectos sobre mejora y aprovechamiento de pastizales.

Manejo de maquinaria forestal.

Reparacién de pequerias averias.

Ajuste y regulacién de motores y méquinas utilizadas en explotaciones fo-
restales.

Reconocimiento de especies piscicolas y cinegéticas.

Practicas de acotados.

Realizar anotaciones contables.

Realizacién de inventarios forestales.

Preparacién de productos forestales para la venta.

Relaciones y gestiones del agricultor.

Informacién de precios y mercados.

Prdcticas (para 2.6)

Determinacién de pH.

Calcimetrias.

Préacticas sobre conservacion de suelos.
Estudio de rendimientos de aperos en relacién al tipo de suelo.
Manejo de herramientas y maquinaria de taller.
Reparacion de averias.

Ajustes y regulacion de motores y maquinas.
Manejo del tractor.

Reparacion de averias.

Enganche y regulacién de aperos.

Laboreo.
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Regulacién de abonadoras.

Regulacién de sembradoras.

Conservacidén de maquinas para el cultivo.

Manejo de maquinaria de cultivo.

Maniobras con remolque.

Manejo y conservacién de las maquinas de recoleccién.
Regulacién de la maquinaria para recoleccion.

Control de gastos,

Anotaciones de tiempos para labores y cultivos.

Prdcticas (para 2.7)

Confeccién de raciones y menus.

Conserva de alimentos.

Elaboraciéon de platos.

Preparacién de biberones y papillas.

Limpieza de la vivienda y sus utiles.

Practicas de primeros auxilios.

Desinsectacién y desratizacién.

Manejo higiénico de productos.

Inventarios.

Presupuestos.

Anotaciones contables.

Informacidén de precios.

Realizacién de labores en horticultura.

Confeccion de semilleros.

Reconocimiento de variedades.

Multiplicacién de plantas.

Cuiltivo de plantas ornamentales.

Injertos y podas.

Ornamentacién de hogares.

Ornamentacién del pueblo.

Proyectos de huerto familiar.

Realizacién de reparaciones y arreglos de la vivienda.
Confeccién de objetos ttiles y de adorno para el hogar.
Manejo e higiene del ganado.

Confeccién de fichas genealdgicas.

Confeccién de raciones.

Practicas para el aprovechamiento de subproductos de la granja familiar.
Proyectos de granja familiar.

Confeccién de todo tipo de documentos publicos y privados.
Gestiones.

Inventarios.

Recogida de datos.

3. RAMA MARITIMO-PESQUERA
Matemdticas (para 3.1)

Monomios y polinomios.

Fracciones algebraicas.

Coordenadas cartesianas rectangulares.
Ecuacién de primer grado. Ecuacién de la recta.
Concepto de funcién. Graficas.

Sisterna de ecuaciones. Aplicaciones graficas.
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Ecuacién de segundo grado.

Fracciones continuas.

La funcién exponencial y logaritmica. Logaritmos.

Nociones de estadistica: Conceptos generales.

Variables y frecuencias.

Series estadisticas.

Representacién grafica de las caracteristicas cuantitativas y cualitativas.

Medidas de posicién o promedio: media, mediana.

Medidas de dispersién: intervalo de variacién. Desviacién media: su célcu-
lo. Numeros indices.

Rectas y planos, posiciones relativas; paralelismo y perpendicularidad.

Angulos diedros: triedros y poliedros.

Proporcionalidad en el espacio.

Prismas, piramides y troncos de piramide.

El ortoedro.

Poliedros regulares.

Cuerpos de revolucién.

Areas laterales: totales y volumenes.

Estudio descriptivo de las cénicas.

Matemdticas (para 3.2y 3.3)

Monomios y polinomios.

Fracciones algebraicas.

Coordenadas cartesianas rectangulares.
Ecuacidén de primer grado. Ecuacién de la recta.
Concepto de funcion. Gréficas.

Sistema de ecuaciones. Aplicaciones graficas.
Ecuacién de segundo grado.

Fracciones continuas.

Matemdticas (para 3.4y 3.5)

Igual que Matemaéticas para 3.1.

Matemdticas (para 3.6)

Igual que Mateméticas para 3.2 y 3.3.

Matemdticas (para 3.7)

La hacienda comercial y la empresa mercantil.—E]l patrimonio y sus ele-
mentos.

La contabilidad: Concepto y fuentes—La teneduria de libros.—El capi-
tal.—Los elementos patrimoniales desde el punto de vista contable.—Los
grupos o masas patrimoniales.—Dinamica y estdtica contable.—Los hechos
contables y sus clasificaciones.

Elementos conceptuales de la contabilidad: La cuenta y el balance.—
Elementos materiales: Los libros y demés soportes de informaciéon.—Termi-
nologia de iniciacién.—Sistemas contables y métodos de contabilidad.—Anfi-
sografia o partida doble.—Fase inicial: Inventarios, criterios de valoracién y
apertura de cuentas.—Fase intermedia: Asientos y balances de comproba-
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cién—Fase final: Regularizacién, determinacién de resultados y cierre.—El
balance de situacién como origen y término de las contabilizaciones.

Libros de contabilidad: Clasificacién y requisitos.—Libro diario.—Libro
mayor.—Otros libros de contabilidad.

Las cuentas: Clasificacion y leyes de las mismas.—Descripcion de las cuen-
tas fundamentales: Caja, bancos, efectos a cobrar y a pagar, mercaderias,
cuentas de tipo industrial, mobiliario, inmuebles, gastos generales, pérdidas y
ganancias, clientes y proveedores, capital, etc. Diagramas de cuentas.—L.as
amortizaciones: Sistemas de célculo y contabilidad.—Los errores en contabili-
dad y forma de subsanarlos.—La mecanizacién contable.

Fisica y Quimica (para 3.1)

Repaso de las materias fundamentales estudiadas en el curso anterior.

Dinamica del punto y del sélido rigido. Leyes de Newton.

Gravedad. Centro de gravedad.

Rozamientos. Mdquinas.

Hidrodindmica. Teorema de Bernuilll.

Nociones de termodinamica. Principio de equivalencia: Equivalente meca-
nico del calor. Motores de combustién y explosidn.

Corriente continua y alterna. Alternadores. Dinamos. Motores y transfor-
madores.

Nomenclatura y notacién quimica.

Clasificacién periddica de los elementos: Periodicidad de las propiedades.

Compuestos oxigenados.

Acidos, bases y sales.

Reacciones quimicas: Aplicacién a los principales procesos industriales.

Disoluciones.

Electrolisis.

Nociones de Quimica organica.

Hidrocarburos: Combustibles y carburantes industriales.

Siderurgia.

Fisica y Quimica (para 3.2)

Elasticidad.

Magnetismo. Regraccién.

Cambios de estado.

Fluidos condensables.

Cinematica. Trabajo, potencia y energia.
Apareios y polipastos.

Fisica y Quimica (para 3.3)

Elasticidad.

Magnetismo. Regraccién.

Propagacién del sonido. Parametro del agua del mar.

Cambios de estado. Fluidos condensables y mezclas frigorificas.
Cinematica. Trabajo, potencia y energia.

Aparejos y polipastos.
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Fisica y Quimica (para 3.4y 3.5)

Dindmica del punto y del sélido rigido. Leyes de Newton.

Gravedad. Centro de gravedad.

Rozamientos. Maquinas.

Hidrostatica. Teorema de Bernuilli.

Nociones de Termodinamica. Principio de equivalencia.

Aerostatica. Presién atmosférica. Barémetros. Idea de maquina neumatica.

Acustica. Propagacién y cualidades del sonido.

Optica. Propagacién, reflexién y refraccion de la luz.

Efecto termoidnico de la corriente eléctrica. Efecto fotoeléctrico.

Aplicaciones.

Maquinas eléctricas. Generadores de corriente continua. Motores eléctri-
cos. Alternadores. Transformadores.

Introduccién a la Quimica. Nociones generales.

Constitucién de la materia. Estructura atémica y molecular.

Nomenclatura y notacién quimica.

Clasificacion periddica de los elementos: Periodicidad de las propiedades.

Compuestos oxigenados.

Acidos, bases y sales.

Reacciones quimicas: aplicacién a los principales procesos industriales.

Disoluciones.

Electrolisis.

Nociones de quimica orgénica.

Hidrocarburos: Combustibles y carburantes industriales.

Siderurgia.

Fisica y Quimica (para 3.7)

Idea de la corriente eléctrica.—Su produccién, transporte y utilizacién.—
Cantidad, intensidad, tensién y potencia de la corriente eléctrica.—Conduc-
tores y aisladores.—Interruptores y fusibles.—Idea del funcionamiento de los
aparatos eléctricos usados en la industria hostelera (alumbrado, planchas, ca-
lentadores, batidoras, aspiradoras, molinos, etc.).

Cuerpos simples y compuestos.—Transformaciones quimicas.—Reaccio-
nes.—Partes de la quimica.—Conceptos de acido, base y sal—Acidos, bases y
sales empleados en la alimentacién. Idea de la quimica de la digestién de los
alimentos.

El agua: condiciones de potabilidad.—El aire: su composicién.—Funda-
mentos: fisico-quimicos de la preparacién de los alimentos (solucién, tritura-
cién, molturacién, emulsidn, esterilizacién, filtracién, coagulacion, calefaceién
por via seca o himeda, etc.).

Fermentacion y putrefaccién.

Productos de limpieza y su accion fisico-quimica.

Fisica y Quimica (para 3.6)

Liquidos.

Gases.

Gases especificos para el buceo.
Presién.—Diferentes clases.

Principio de Pascal.

Leyes de los gases.

Ecuacién general de los gases.
Disolucidn de los gases en los liquidos.
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Flotabilidad.

Principio de Arquimedes.

Leyes de flotabilidad.

Energia.

Transmisioén del sonido, luz y calor en el mar.
Calor.

Escalas termométricos.

Mezclas de gases. Ley de Daltén.

Ciencias de la Naturaleza (para 3.1, 3.2,3.3y 3.7)

Corrientes marinas.

Naturaleza de los fondos marinos.

Fendmenos de degradacién de la materia.
Formacién de olas. Olas generadas por el viento.

Ciencias de la Naturaleza (para 3.6)

Fisiologia aplicada al buceo.

Aparato respiratorio y circulatorio.

Oidos, nariz y garganta.

Capacidad pulmonar.

Aeroembolismo.

Naturaleza de los fondos marinos.

Olas, corrientes y mareas.

Los seres vivos en el medio marino.

Caracteristicas de las especies mas importantes.
Animales marinos peligrosos por su mordedura o picadura.
Animales marinos peligrosos por el veneno que segregan.

Técnicas de Expresion Grdfica (para toda la Rama)

Se intensificaran los conocimientos adquiridos en el curso anterior, ponien-
do especial acento en el dibujo de secciones de buques y manejo de la simbolo-
gia que afecta de modo mas directo a cada expecialidad.

TECNOLOGIA
Tecnologia Maritima (para 3.2)

Limpieza de bodegas.-—Accesorios de la carga.

Medios de carga.—Precauciones. Conocimiento del etiquetado internacio-
nal aplicable al transporte de mercancias peligrosas por mar.

Accesorios de estiba.—Embalajes habituales en el transporte maritimo.—
Participacién del marinerc en la manipulacién de la carga. Riesgos en la
manipulacién de la carga.

Utilizacidon de elementos empleados en la maniobra.

Gobierno y serviola.

Conservacion de cubiertas, bodegas, alojamientos y superestructuras.

Nociones sobre compartimentado.

Botes, balsas y sus equipos.

Diferentes tipos de embarcaciones auxiliares.
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Tecnologia Maritima (para 3.3)

Utilizacién de'elementos empleados en la maniobra.

Gobierno y serviola.

Conservacion de cubiertas, bodegas, alojamientos y superestructuras.

Estiba del pescado segiin los diversos procedimientos de almacenamiento y
conservacién. Nociones sobre neveras, neveras refrigeradoras y camaras de
congelacion.

Nociones sobre compartimentado.

Descripcidn de botes, balsas salvavidas y sus equipos.

Diferentes tipos de embarcaciones auxiliares para la pesca.

Tecnologia Maritima (para 3.5)

Geometria del boque.
Botes y balsas salvavidas.
Accidentes maritimos. Misién del operador de radio en los mismos.

Tecnologia Mecdnica (para 3.1)

Conocimiento y herramientas. Medidas de longitudes con el metro y pie de
rey.
Taladro. Roscado a mano. Cincelado. Serrado.

Limado y ajuste. Nociones de soldadura. Normas de seguridad en el trabajo.
Ordenacién y cuidado de las herramientas.

Trabajos elementales de carpinteria.

Utilizacién de tiendas y escantillones.

Alineacién de acoplamientos.

Revision y tarado de inyectores.

Mdquinas térmicas(para 3.1)

Rudimentos de maquinas térmicas y sistemas propulsores.

Conocimientos de los elementos componentes de los servicios auxiliares de
maéaquina.

Conocimientos de los elementos componentes de los servicios auxiliares de
cubierta.

Descripcién y funcionamiento de una instalacién propulsora servida por
motor de combustién interna de una potencia hasta de 50 CV.

Inversién de la marcha.

Elementos auxiliares de este tipo de instalaciones.

Motores térmicos de émbolo. Motores de dos y cuatro tiempos.

Diesel, semidiesel y explosién.

Conocimientos de combustibles y lubricantes.

Tecnologia de la conduccion y mantenimiento
de las mdquinas térmicas (para 3.1)

Puesta en servicio de la instalacién propulsora.

Cuidados durante la marcha. Parada de la instalacién.
Vigilancia y manejo de los servicios auxiliares de la méquina.
Vigilancia y manejo de los servicios auxiliares de la cubierta.
Trabajos de mantenimiento.
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Limpieza de filtros: Precauciones.

Empaquetado de valvulas y bombas.

Esmerilado de valvulas en sus asientos.

Montaje y desmontaje.

Reconocimiento de la maquina antes del arranque.
Arranque del motor.

Cuidados durante la marcha.

Inversién de la marcha: Precauciones.

Preparacién de la maquina para un periodo de inactividad prolongada.
Averias en el sistema de inyeccidén y su reparacidn.
Averias en el sistema de refrigeracién y su reparacion.
Averias en el sistema de lubricacion y su reparacién.
Averias en el sistema de transmisién y su reparacion.
Anomalias en la regulacién, su correccion.

Mdquinas (para 3.4)

Conocimiento de las partes mas importantes de una caldera.
M4équinas de vapor. Puesta en marcha.

Conocimiento de los érganos principales de un motor diesel.
Motores de explosién.

Tecnologia pesquera (para 3.3)

Apreciacién de los inicios de la existencia de pesca.

Montaje, conservacion y reparacién de utensilios de pesca.

Inicios y sefiales de la presencia de poblacidn de pesca. Maniobras de segui-
miento y concentracion con embargaciones auxiliares.

Preparacién de artes, aparejos y elementos complementarios para llevar a
cabo las operaciones de captura.

Largado y virado de artes y aparejos.

Preparacién del producto capturado por especies. Descripcién y utilizacion
de los elementos de un parque de pesca. Tamafios minimos de las especies.

Técnicas de ayuda a las embarcaciones principales durante las operaciones
de capturas.

Aparejos verticales y horizontales. Artes fijas, de deriva, de cerco y de arras-
tre.

Largado y virado de artes y aparejos en los diferentes tipos de embarcacio-
nes.

Tecnologia del buceo (para 3.6)

Conservacién y manejo de herramientas neumaticas.
Obras hidraulicas.

Preparacion y uso del hormigén.

Corte y soldadura submarina.

Generalidades sobre el uso de explosivos submarinos.
Reparacién de cascos al flote.

Salvamento de buques.

Equipos especiales de mezclas de gases.

Extraccién de hélices.

Sistemas de comunicacién submarina.
Embarcaciones de buceo.

Sistemas de buceo a gran profundidad.
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Conservacion y mantenimiento de compresores de aire.
Componentes de las instalaciones de buceo.

Camaras de descompresion.

Célculo de suministros de aire.

Electricidad (para 3.4)

Circuitos eléctricos.
Instrumentos de medida.
Generadores electroquimicos.
Campo magnético.

Corriente alterna.

Maquinas elécgricas.
Alumbrado.

Lamparas de incandescencia.
Luminiscencia.

Léampras fluorescentes.

Electrotecnia a bordo (para 3.4)

Chispas en escobillas. Limpieza del colector.

Posicién neutra de las escobillas en maquinas de CC.

Meétodos apropiados para desarmar una maquina eléctrica.

Identificaciéon de bobinas averiadas de inducido.

Localizacion de bobinas de estator en cortocircuito en motores de CA.

Localizacidn de tierras en las bobinas del estator.

Reparaciones de emergencia.

Localizacidon y reparacion de varillas rotas en un rotor jaula de ardilla.

Dinamos compound. Barra de equilibrio.

Puesta en marcha de alternadores. Fase y frecuencia.

Sistemas de indicadores de tierra en cuadros de CC CA.

Aparatos de proteccién de excesos de carga y voltaje.

Relés de corriente inversa.

Reostatos de arranque.

Controladores inversores.

Reglamentaciéon mas importante sobre instalaciones a bordo de buques se-
gun Sevimar.

Electrdnica (para 3.5)

Campos eléctricos y magnéticos de una onda electromagnética.
Propiedades.
Fundamentos de la modulacién.
Introduccién a los osciladores.
Viélvulas electrénicas de dos, tres y multiples electrodos.
Rectificadores de tensién.
Circuitos de amplificadores de alta y baja frecuencia.
Oscilador con cuarzo.
Modulacién en amplitud.
Modulacién en frecuencia.
Banda lateral tinica. SSB.
Sintonizacién y manipulacién de un emisor.
El receptor superheterodina y sus circuitos.
Antenas y lineas de trnasmisién.
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Metodologia del buceo (para 3.6)

Historia del buceo.

Nomenclatura de los componentes del equipo.
Generalidades sobre el uso de los distintos equipos.
Efectos de la presién sobre el organismo humano.
Problemas del ascenso.

Teoria de la descompresién.

Mantenimiento y manejo del equipo clésico.
Mantenimiento y manejo del equipo auténomo y semiauténomo.
Equipo de volumen constante.

Precauciones generales de seguridad.

Balizamiento de precisidon-seguimiento de un arco capaz.
Resolucion de incidentes en inmersidon-ascenso de emergencia.
Métodos de busquedas.

Reconocimiento de cascos a flote.

Reconocimiento de muelles y fondos.

Buceo de pantanos y rios.

Trabajos de buceo en digues.

Inmersiones sucesivas.

Manejo de tablas de descompresién.

Aplicacién de tablas de tratamiento.

Organizacion de las operaciones de buceo.

Medidas de seguridad.

Control y registro de inmersién.

Métodos de descompresiones anormales.

Vida marina (para 3.6)

Aprovechamiento de los recursos marinos.
Algas industrializables. Corte y arranqgue.
Piscicultura.

Bancos naturales y artificiales.
Miticultura.

Extraccién del coral.

Navegacidn (para 3.2y 3.3)

Interpretacion de la carta nautica.

Rumbo. Instrumentos de orientacién.

(Aguja magnética). Marcaciones.

Sefiales maritimas de ayuda a la navegacion.
Caracteristicas meteoro-oceanogréaficas locales.

Reglamentacion (para 3.3)

Balizamiento.

International de luces y abordaje.
De pesca en bajura.

Policia de puerto.

Facultades disciplinarias a bordo.
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Reglamentacion (para 3.5)

Asignacién de frecuencias del servicio movil maritimo.

Procedimiento general radiotelefénico en el servicio mévil maritimo.

Frecuencias a utilizar en llamadas y respuestas dentro de las comunicacio-
nes.

Socorro, alarma, urgencia y seguridad.

Trafico de socorro.

Servicios de escucha.

Convenio internacional para la seguridad de la vida humana en el mar.

Reglamentacién nacional sobre las inspecciones de aparatos radioeléctricos
abordo.

Reglamento telefénico aplicable a los servicios méviles.

Tasas a las conferencias.

PRACTICAS

Seguridad a bordo (para 3.1)

Normas elementales de seguridad personal en el trabajo.

Manejo de los elementos de seguridad interior.

Formas de extincién con agua. Manejo de mangueras.

Manejo de extintores fijos y portatiles.

Taponamientos v apuntalamientos. Colaboracién en emergencias.
Mantenimiento de mangueras.

Comprobacién y carga de extintores.

Pruebas periédicas de los sistemas de seguridad.

Manejo de los sistemas de seguridad a bordo.

Maniobra (para 3.2y 3.3)

Abozado, ayustado y afirmado de elementos de amarre.

Diferenciacién de luces y marcas.

Conservacién de elementos méviles.

Arranchado general a son de mal tiempo.

Zallado, arriado e izado de botes de balsas salvavidas.

Maniobra de botes a motor y vela a flote.

Efectos evolutivos de las hélices y timén. Efectos de viento y corriente.
Remolgues, maniobras en el interior del puerto.

Maniobra (para 3.6)

Manejo de embarcaciones faenas de botes.
Efecto combinado de hélice y timén.
Amarre de buque sobre naufragio.
Embrague de objetos.

Gazas y costuras.

Estachas, cables y cadenas.

Caélculo de resistencias.
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Primeros auxilios (para 3.2y 3.3)

Instrucciones para acudir a nado en auxilio de un naufrago.
Respiracién artificial.
Sindrome de urgencia vital.

Salvamento y socorrismo (para 3.6)

Condiciones fisicas del buceador.
Agentes téxicos gaseosos.
Intoxicaciones por agentes vivos.
Ahogamiento.

Respiracion artificial.

Primeros auxilios.

4. RAMA METAL
Matemdticas (para 4.1y 4.2)

Monomios y polinomios.

Fracciones algebraicas.

Coordenadas cartesianas rectangulares.

Ecuacién de primer grado. Ecuacién de la recta.

Concepto de funciéon. Graficas.

Sisterna de ecuaciones. Aplicaciones graficas.

Ecuacion de segundo grado.

Fracciones continuas.

La funcién exponencial y logaritmica. Logaritmos.

Nociones de estadistica: Conceptos generales.
Variables y frecuencias.

Series estadisticas.

Representacién grafica de las caracteristicas cuantitativas y cualitativas.

Medidas de posicion o promedio: media, mediana.

Medidas de dispersién: Intervalo de variacion. Desviacién media: su calcu-
lo. Numeros indices.

Rectas y planos, posiciones relativas; paralelismo y perpendicularidad.

Angulos diedros: triedros y poliedros.

Proporcionalidad en el espacio.

Primas, piramides y troncos de pirdmide.

El ortoedro.

Poliedros regulares.

Cuerpos de revolucidn.

Areas laterales: totales y voltimenes.

Estudio descriptivo de las cénicas.

Fisica y Quimica (para 4.1y 4.2)

Repaso de las materias fundamentales estudiadas en el curso anterior.

Dinamica del punto y del sélido rigido. Leyes de Newton.

Gravedad. Centro de gravedad.

Rozamientos. Mdquinas.

Hidrodinamica. Teorema de Bernuilli.

Nociones de Termddinamica. Principio de equivalencia: Equivalente neca-
nico del calor. Motores de combustién y explosion.
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Corriente continua y alterna. Alternadores. Dinamos. Motores y transfor-
madores.

Nomenclatura y notacién quimica.

Clasificacion periddica de los elementos: Periodicidad de las propiedades.

Compuestos oxigenados.

Acidos, bases y sales.

Reacciones quimicas: aplicacién a los principales procesos industriales.

Disoluciones.

Electrolisis.

Nociones de Quimica orgdnica.

Hidrocarburos: Combustibles y carburantes industriales.

Siderurgia.

Técnicas de expresion grdfica (para 4.1y 4.2)

Roscas:

Diferentes sistemas de roscas: Representacién y acotacién de las mismas.
Ejercicios de aplicacién.

Secciones abatibles: Secciones con cambios de direccién. Ejercicios de
aplicacion.

Muelles:

Diferentes tipos: Representacién convencional y simplificada de los mis-
mos.

Ruedas dentadas:

Ruedas cilindricas de dientes rectos. Representacién convencional y sim-
plificada. Ejercicios de aplicacién.

Formatos: Ordenacién de formatos. Formato origen y dimensionamiento de
los restantes formatos de serie A. Casillero y lista de piezas. Plegado de planos.

Representacién de elementos de sujecién: Tornillos, tuercas y arandelas.
Pernos de anclaje. Esparragos. Remaches. Chavetas. Aplicaciones.

Signos superficiales y anotaciones escritas.

Conjuntos mecanicos: Representacion y conjuntos sencillos dandoles las
piezas que los forman. Croquizado de las piezas que lo forman. Croquizado de
las piezas de un mecanismo partiendo del dibujo de conjunto acotado. Ejerci-
cios de aplicacion,

Perfiles: Distintos tipos de perfiles normalizados y representacién de los
mismos. Indicacién de los conceptos de gramil y centro de gravedad.

Soldadura: Clases de soldadura. Representacion grafica y simbdélica de las
mismas.

Tornillos y remaches: Signos convencionales para la representacion de tor-
nillos y remaches en dibujos de fabricaciéon.

Tuberias: Signos convencionales. Representacién esquematica y a escala
de las mismas. Uniones en tuberias. Bridas.

Conjuntos de construcciones metdlicas: Conjuntos de estructuras metali-
cas. Conjuntos formados por chapas y tuberias. Representacién de conjuntos
sencillos de ambos tipos de piezas que los formen. Croquizado de las piezas de
un conjunto partiendo del dibujo de conjunto acotado. Ejercicio aplicacién.

Perspectiva: Perspectiva caballera (para piezas de tipo mecénico). Perspec-
tiva iIsométrica (aplicada a la representaciéon de tuberias).

Sistemas de trazado: Desarrollos elementales. Sistemas por paralelas. Siste-
ma radial. Sistema de triangulacién. Ejercicios sencillos de aplicacion.
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Tecnologta (para 4.1)

Metrologia:

Instrumentos de medida. Micrémetros. Modo de empleo y conservacion.

Instrumentos de verificacién: Reloj comprador. Calas y galgas. Utilizaciéon
y conservacion.

Operaciones a mano.

Trazado al aire: Utiles empleados. Técnicas de la operacién. Procesos del
trazado.

Escariado: Finalidad. Herramientas. Técnica de la operacién. Aplicaciones
al posicionado de piezas en conjuntas y ensambles mecanicos.

M4quinas-herramienta:

Principios de trabajo: Movimientos fundamentales de las maquinas-herra-
mienta.

Herramientas utilizadas: Clases. Formas. Materiales. Angulos caracteristi-
cos. -

Muelas abrasivas: Caracteristicas y utilizacién.

Condiciones de trabajo: Velocidad de corte. Profundidad y avance. Lubri-
cacién y refrigeracién. Empleo de tablas y graficas.

Maquinas principales3 torno paralelo. Fresadora universal. Limadora. Ta-
ladradora. Sierra mecénica. Electroesmeriladora.

Estudio para cada una: Terminologia normalizada. Principales érganos.
Elementales reguladores y de accionamiento, accesorios. Montaje de material
en maquina. Operaciones elementales de mecanizado: Técnicas para su reali-
zacién. Calculos tecnologicos elementales de mecanizado. Normas de seguri-
dad y conservacién a observar en el manejo de estas maquinas.

Célculos de taller:

Calculo de conos: Conicidad. Angulo de un cono. Verificacion de los mis-
mos.

Clasificacién de las roscas: Tipos y utilizacién.

Célculo y verificacion elemental de roscas: Triangular. Métrica y Whit-
worth.

Engranajes rectos: Médulo. Calculos elementales dimensionales.

Tecnologia (para 4.2)

Metrologia:

Nivelaciéon y alineaciones. Instrumentos utilizados. Aplicacién a los monta-
jes.

Materiales:

Forjabilidad, soldabilidad y aptitud a la deformacion en frio. Aplicacién a
los metales mas utilizados en la profesién.

Operacién a mano:

Aserrado. Escariado. Soldadura. Elementos de unién normalizados. Calcu-
los elementales. Normas constructivas. Clasificacion de procedimientos de
soldadura. Estudio comparativo y de aplicaciones de los distintos procedi-
mientos de unién. Técnicas operatorias elementales.

Maéquinas:

Cizalla. Sierra mecanica. Electroesmeriladora. Tronzadora. Punzonadora.
Curvadora. Plegadora. Rebordeadora. Martillos. Prensas. Principio de funcio-
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namiento. Terminologia. Organos de regulacién y de accionamiento. Utiles y
accesorios. Operaciones elementales de corte y conformacién. Técnicas y posi-
bilidades de empleo. Normas de seguridad y conservaciéon a observar en el
manejo de estas maquinas.

Instalaciones:
De soldadura oxiacetilénica y oxicorte:

Puestos fijos y portatiles. Maquinas de oxicorte. Elementos constitutivos.
Instalacion y reglaje. Normas de seguridad en el manejo de gases.
De soldadura eléctrica por arco manual:

Transformadores. Rectificadores. Grupos rotativos. Caracteristicas funda-
mentales. Estudio comparativo y campo de aplicacién. Normas de proteccién
visual y de manejo de aparatos eléctricos.

Conocimientos prdcticos (para 4.1)

Metrologia:

Medida: Sobre elementos reales, medir con micrémetro de exteriores e in-
teriores.

Verificacién: Utilizacidon sobre elementos reales del reloj comparador, calas
y calibres de verificacion.

Operaciones a mano:

Limado: Limar con precision medida: superficies planas paralelas y for-
mando angulo.

Trazado: En el plano, trazar rectas paralelas, perpendiculares y oblicuas; ar-
cos de circunferencia y figuras geométricas. Al aire, utilizando el gramil y una
superficie de referencia trazar rectas paralelas y perpendiculares.

Montaje en maquina: Herramientas de corte y muelas abrasivas. Piezas de
facil sujecidon y centrado de las mismas. Los accesorios mas caracteristicos de
cada méaquina.

Montaje de piezas entre si: Deslizantes. Giratorias. Atornilladas. Con rema-
ches. Con velas y pasadores.

Escariado: De piezas simples. De piezas asociadas.

Operaciones a maquina:

Limado: Utilizacién de la limadora para la realizacién de las superficies pla-
nas, horizontales y verticales.

Torneado elemental: Cilindrado exterior e interior. Refrentado exterior.
Ranurado y tronzado. Realizacién de conos exteriores. Perfiles curvos senci-
llos.

Fresado elemental: Planeado con fresa cilindrica y frontal. Ranurado.

Rectificado: Diamantado de la muela. Realizacién de cilindros exteriores e
interiores. Conos exteriores.

Conocimientos Prdcticos (para 4.2)

Metrologia:

Nivelacién y alineaciones: Utilizar niveles, reglas, escuadras y plomadas,
para la realizacion de ejercicios sobre pequefias estructuras, tuberias y otros
montajes similares.
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Operaciones a mano:

Trazado: de desarrollos elementales simples, tubos rectos, tubos con cortes
oblicuos, conos, troncos de cono, bridas.

Cortado: de chapa fina con tijeras o cizallas de mano.

Batido y aplanado: de chapa fina. v

Preparacién: de instalaciones portatiles de soldadura oxiacetilénica, me-
diante conexién de botellas de gases, monorreductores, valvulas y sopletes.
Reglaje de la llama oxiacetilénica.

Oxicortado: de chapa segun trazado. De perfiles y tubos. Curvado y dobla-
do en frio y en caliente, de chapas, perfiles y tubos.

Forjado: Realizacién de piezas sencillas, mediante aplicacién de las opera-
ciones elementales de forja.

Conexidn: de aparatos de soldadura elécgrica a la red.

Soldadura: oxiacetilénica y eléctrica en horizontal de elementos sencillos:
chapa a tope, a solapa y en angulo, tubos, pequeiias estructuras.

Operaciones en maquina;

Cortado: en cizalla, sierra mecéanica, t.onzadora, de chapa, pletinas, perfiles
y tubos.

Oxicortado: de chapas en méaxima. Cortes rectos y segun plantilla.

Curvado, plegado y rebordeado: de chapas, perfiles y tubos en méquina.
Forjado: manejo elemental de martillos y prensas.

Operaciones combinadas:

Construccién de conjuntos de chapa, pequefias estructuras y montaje me-
diante tornillos, remaches y soldadura. Montajes elementales de tuberias aco-
pladas, mediante roscado y mediante bridas.

5. RAMA ELECTRICIDAD Y ELECTRONICA
Matemdticas (para 5.1y 5.2)

Monomios y polinomios.

Fracciones algebraicas.

Coordenadas cartesianas rectangulares.

Ecuacién de primer grado. Ecuacién de la recta.

Concepto de funciéon, Graficas.

Sistemas de ecuaciones. Aplicaciones gréficas.

Ecuacién de segundo grado.

La funcién de exponenciales y logaritmica. Logaritmos.

Ampliacién de los conocimientos de trigonometria.

Numeros complejos.

Vectores.

Nociones de estadistica: conceptos generales.

Variables y frecuencias.

Series estadisticas.

Representacion grafica de las caracteristicas cuantitativas y cualitativas.

Medidas de posiciéon o promedio: Media. Mediana.

Medidas de dispersion: Intervalo de variacién. Desviaciéon media: su cél-
culo. Numeros indices.

Rectas y planos, posiciones relativas, paralelismo y perpendicularidad.

Angulos diedros: triedros y poliedros.

Proporcionalidad en el espacio.

Prismas, pirdmides y troncos de pirdmides.

El ortoedro.
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Poliedros regulares.

Cuerpos de revolucién.

Areas laterales: totales y volumenes.
Estudio descriptivo de las cénicas.

Fisica y Quimica (para 5.1y 5.2)

Dindmica del punto y del sélido rigido. Leyes de Newton.

Gravedad. Centro de gravedad.

Rozamientos. Maquinas.

Hidrostatica. Generalidades. Movimientos rectilineos.

Hidrodindmica. Teorema de Bernuilli.

Aerostatica. Presién atmosférica. Bardmetros. Idea de maquina neumatica.

Acustica. Propagaciéon y cualidades del sonido.

Optica. Propagacion, reflexién y refraccion de la luz.

Efecto termoiénico de la corriente eléctrica. Efecto fotoeléctrico.

Aplicaciones.

Ma&quinas eléctricas. Generadores de corriente continua. Motores eléctri-
cos. Alternadores. Transformadores.

Introduccién a la quimica. Nociones generales.

Constitucion de la materia. Estructura atémica y molecular.

Nomenclatura y notacién quimica.

Clasificacién periddica de los elementos: Periodicidad de las propiedades.

Compuestos oxigenados.

Acidos, bases y sales.

Reacciones gquimicas: aplicacién a los principales procesos industriales.

Disoluciones.

Electrdlisis.

Nociones de quimica organica.

Hidrocarburos: Combustibles y carburantes industriales.

Siderurgia.

Técnicas de Expresion Grdfica (para 5.1)

Simbolos.

Dibujo esquematico de dispositivos eléctricos.

Dibujo de cuerpos de maniobra y proteccién, considerados en las practicas
de taller.

Esquema de conexiones de los circuitos eléctricos, considerados en las
practicas de taller.

Croquizado y dibujo a escala de elementos mecanicos y conjuntos sencillos
de dispositivos eléctricos.

Técnicas de Expresion Grdfica (para 5.2)

Simbolos.
Dibujo esquematico de dispositivos electrénicos.
Esquemas de conexiones de los circuitos electrénicos, considerados en las

practicas de taller.
Croquizado y dibujo a escala de elementos mecéanicos y conjuntos sencillos

de dispositivos electrénicos.
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Tecnologia (para 5.1)
MEDIDAS ELECTRICAS

Sistemas basicos empleados en la construccién de aparatos de medida. Pre-
cisién de los aparatos de medida. Errores.

Medidas de tensiones, intensidad y potencias c/c. y ¢/a.

Medidas de resistencias, aislamientos y de rigidez dieléctrica.

Resistencias de tierra.

Medidas de intensidad de iluminacién.

Medidas de frecuencia y del factor de potencia.

Medidas en c/a. de resistencias, inductancias y condensadores. Distancias
combinaciones.

ELECTRODOMESTICOS

Aparatos de calefaccién. Calentadores.
Aparatos de refrigeraciéon.
Cocinas y hornos eléctricos.

LINEAS DE DISTRIBUCION

Lineas de distribucién en edificios y plantas industriales.
Calculo de secciones de los conductores.

Aparatos de maniobra y proteccion. Dispositivos automaticos.
Nociones sobre las lineas de distribucién en A. T.

Nociones sobre aparatos de maniobra y proteccion A. T.
Canalizaciones protegidas, empotrados y al aire.

MONTAJE DE INSTALACION DE MOTORES

Instalacién de motores de corriente alterna, monofasica y trifasica.
Aparatos de maniobra y proteccién. Dispositivos automaticos.

MAQUINAS Y APARATOS ELECTRICOS

Constitucién y funcionamiento de la dinamo, motor en c¢/c. alternador, mo-
tores monofasicos y trifasicos. Caracteristicas.
Constitucién y funcionamiento de transformadores monofasicos y trifasi-

cos. Caracteristicas.
Constitucién y funcionamiento de baterias de acumuladores. Caracteristi-

cas.
Construccién y funcionamiento de aparatos rectificadores. Caracteristicas.

Mantenimiento y reparaciones.

BOBINADOS DE MAQUINAS Y APARATOS ELECTRICOS

Estudio de los bobinados de corriente alterna monofasicos y trifasicos.
Estudio de los bobinados de transformadores monofasicos y trifasicos.
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REGLAMENTOS Y NORMAS ELECTRICAS

Estudio de interpretacidon de reglamentos y normas eléctricas que son de
aplicacién en los contenidos especificados.

Tecnologia (para 5.2)

Vdlvulas de gas.—Conexién electronica de los metales. Conduccion eléc-
trica a través del vacio, gases y vapores. Diodos. Triodos. Células fotoeléctri-
cas. Caracteristicas. Aplicaciones.

Semiconductores.—Propiedades fisico-quimicas. Diodos. Transistores. Ca-
racteristicas y aplicaciones.

Semiconductores.—Propiedades fisico-quimicas. Diodos. Transistores. Ca-
racteristicas y aplicaciones.

Circuitos rectificadores.—Teoria elemental. Circuito de onda y media y
onda completa.

Circulos bdsicos pasivos.—Circuitos RL, RC y RLC, diferenciadores, inte-
gradores, atenuadores, filtros.

Circuitos bdsicos activos.—Simplificados. Tipos ganancia. Amplificadores
de potencia. Amplificadores sintonizadores. Aplicaciones. Distorsién. Oscila-
dores senoidales de BF y AF. Ideas generales. Multivibradores.

Tecnologia de componentes.—Fabricacién de resistencias, condensadores
de varios tipos. Fabricacion de valvulas de vacio y semiconductores. Fabrica-
cién de bobinas, relés y transformadores. Fabricacién de materiales magnéti-
cos. Ideas generales. Propiedades. Utilizacién de catalogos comerciales.

Generadores de sefial.—De BF y AF. Ondas sencidales. Cuadradas y dien-
tes de sierra. Aplicaciones de ideas generales.

Modulacion y desmodulacion.—En AM y FM. Ideas elementales.

Tubo de Rayos catddicos.—Balistica del electrén. Sensibilidad. Métodos
de enfoque. Métodos de deflexién. Bases de tiempos. Sincronizacién. Panta-
llas, dos tipos.

Conocimientos prdcticos (para 5.1)
MEDIDAS ELECTRICAS

Medidas de tensiones, intensidades y potencias en ¢/c. y ¢/a.

Medidas de resistencias, aislamientos y resistencias de tierra.

Medida de intensidades de iluminacién.

Medida de frecuencia y del factor de potencia.

Medidas en c/a. de resistencias, inductancias y condensadores. Distintas
combinaciones.

ELECTRODOMESTICOS

Montaje e instalaciones de aparatos electrodomésticos.
Localizacién de averias y reparacion.

LINEA DE DISTRIBUCION

Curvado y preparacién de tubos de pléstico.
Instalacién de contadores, individuales y centralizados.
Preparacién de botellas terminales en B. T.

Cuadros de distribucién en edificios.
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MONTAJE DE INSTALACIOMN DE MOTORES

Montaje de cuadros de mando y proteccion de motores, con accionamiento
manual y automatico.

Instalaciéon de motores trifasicos con accionamiento manual y automético.

Instalacion de motores monofésicos con accionamiento manual y automati-
co.

MAQUINAS Y APARATOS ELECTRICOS

Puesta en marcha y practicas de funcionamiento de dinamos, motores de
¢/c., alternadores, motores monofasicos y trifasicos.

Puesta en marcha y practicas de funcionamiento de transformadores mo-
nofasicos y trifasicos de potencia y de medidas.

Puesta en marcha y préacticas de funcionamiento de baterias de acumula-
dores y aparatos rectificadores.

Localizacién de averias y reparacion.

BOBINADO DE MAQUINAS Y APARATOS ELECTRICOS DE REDUCIDA POTENCIA

Motores monofasicos y trifasicos.
Transformadores monofasicos y trifasicos.

INSTALACIONES DE SENALIZACION

Instalaciones de sefializacion dptica y acustica.

Conocimientos prdcticos (para 5.2)

Medidas de tensiones e intensidades.—Montaje de circuitos basicos con R.
L. y C. en corrientes continua y alterna. Utilizacién de aparatos diversos. Pre-
cauciones,

Medidas de impedancias y curcuttos.—Montaje de circuitos RC serie, RC
paralelo, RL serie, RL paralelo, RLC paralelo. Resonancia. Determinacién de
la impedancia de entrada y de salida de un circuito.

Medidas en transformadores.—Continuidad de bobinados, tensién, inten-
sidad en vacio y en carga. Otras medidas. Sistemas utilizados.

Interpretacion de esquemas.—Reconocer puntos de conexién y compo-
nentes en esquemas y montajes de circuitos practicos elementales. Obtener en
esquemas de conexiones de circuitos practicos elementales.

Fuentes de alimentacion.—Montaje y estudio basico de rectificaciones a
vélvulas y semiconductores de onda media y onda completa. Medidas con car-
ga. Filtros. Reguladores y estabilizadores. Precauciones.

Montaje de circuitos bdsicos.—Montaje a valvulas y transistores de am-
pliacién de B. F. y A. F. Osciladores. Desmoduladores.

Montaje de prototipos de circuitos bdsicos.—Identificacién de componen-
tes. Analisis de circuitos. Puntos de Medida importantes. Determinacién de
entrada, salida y de alimentacién.

Curvas caracteristicas.—Obtencién de curvas de valvula y semiconduc-
tores.

Manejo de osciloscopio.—Mandos del osciloscopio. Funciones. Mdrgenes.
Puesta en marcha. Pantallas. Medida de tensiones variables y de corrientes
variables. Medidas de frecuencias. Curvas de Lissajous.
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Manejo del generador de sefial.—Mandos de los pulsadores de B. F. y A. F.
Precauciones en los circuitos auxiliares de medida. Eleccién de rangos. Onda
continua. Modulacién de amplitud y frecuencia.

Manejo del frecuenctmetro.—Tipos de frecuencimetros. Formas de cone-
xion. Errores de medida. Técnica de medida. Mandos de los frecuencimetros.
Seleccién de rangos. Utilizacién,

Fuentes de alimentacion.—A vdlvulas y semiconductores. Rectificacion
de media onda y onda completa. Filtros. Reguladores. Orecauciones de utiliza-
cién. Medidas. Estabilizacion. Aplicaciones.

Medidas de alta frecuencia.—Métodos de medida. Aparatos especiales.
Errores de medida. Precauciones de los sistemas de medida. Medida de fre-
cuencia y de potencia.

Manejo de conectores y relés.—Diversos tipos de conectores y relés. Dife-
rencias de construccién y utilizacion de los conectores. Montaje de conectores.

6. RAMA QUIMICA
Matemdticas (para 6.1 y 6.2)

Monomios y polinomios.

Fracciones algebraicas.

Coordenadas cartesianas rectangulares.

Ecuacién de primer grado. Ecuacién de la recta.

Concepto de funcién. Graficas.

Sistemas de ecuaciones. Aplicaciones gréficas.

Ecuaciéon de segundo grado.

La funcién exponencial y logaritmica. Logaritmos.

Nociones de estadistica: Conceptos generales.

Variables y frecuencias.

Series estadisticas.

Representacion grafica de las caracteristicas cuantitativas y cualitativas.

Medidas de posicién o promedio: Media-Mediana.

Medidas de dispersion: Intervalo de variacién-Desviacién Media: su célcu-
lo-Numeros indices.

Rectas y planos, posiciones relativas: paralelismo y perpendicularidad.

Angulos diedros; triedros y poliedros.

Proporcionalidad en el espacio.

Prismas, piramides y troncos de piramides.

El ortoedro.

Poliedros rectangulares.

Cuerpos de revolucién.

Areas laterales; totales y volimenes.

Estudio descriptivo de las cénicas.

Fisica y Quimica (para 6.1y 6.2)

Dinamica del punto y del sélido rigido. Leyes de Newton.

Gravedad. Centro de gravedad.

Rozamientos. Mdquinas.

Hidrodinamica. Teorema de Bernouilli.

Nociones de Termodinamica. Principio de equivalencia.

Corriente continua y alterna.

Clasificacion periddica de los elementos: periodicidad de las propiedades.
Compuestos oxigenados.

Acidos, bases y sales.
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Fenémenos Redox.

Estado gaseoso. Leyes.

Estado s6lido y liquido.

Reacciones quimicas: aplicacién a los principales procesos industriales.
Estudio elemental de los metales.

Estudio elemental de los no metales.

Disoluciones.

Nociones de Termoquimica.

Nociones de Cinetoquimica.

Nociones de Electroquimica.

Nociones de Quimica organica.

Hidrocarburos: Combustibles y carburantes industriales.
Nociones de Quimica macromolecular.

Técnicas de expresion grdfica (para 6.1y 6.2)

Simbologia.

Diagramas: de flujo, de recorrido, de afluencia.

Croquis acotados y dibujo a escala de los aparatos mas usuales.
Esquemas: de montaje. Otros.

Graficas. Elementos fundamentales.

Perspectiva axonométrica y caballera de elementos fundamentales.
Perspectiva a mano alzada a sentimiento de aparatos e instalaciones.

Tecnologia (para 6.1)

Conceptos generales del anélisis.

Aparatos de medida.

Meétodos del andlisis cualitativo inorganico.

Métodos cuantitativos. Gravimetrias. Volumetrias.
Conocimiento tedrico, elemental, de nuevos métodos de anélisis.

Tecnologia (para 6.2)

Nociones y trabajos generales en planta.

Instrumentacién y control.

Transporte de sélidos.

Tuberias.

Vilvulas. Tipos, clases, usos.

Calor. Transmisién. Intercambiadores.

Niveles. Clases.

Combustibles. Calderas de vapor. Clases.

Hornos.

Aguas. Depuracién.

Frio.

Control automaéatico: Medidores de T. P. Caudal. Viscosidad y otras varia-
bles. Convertidores neumético-electrénico. Control P. 1. D. Telemedida.

Conocimientos prdcticos (para 6.1)
Reconocimiento de los cationes mas frecuentes.

Preparacién de disoluciones valoradas.
Volumetrias de neutralizacién.
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Volumetrias de precipitaciéon.

Volumetrias Redox.

Gravimetrias.

Manejo de microscopio bioldégico y metalografico.

Preparacién de muestras para el microscopio biolégico y metalografico.
Manejo del polarimetro.

Conocimientos prdcticos (para 6.2)

Manejc de los distintos tipos de valvulas segiin sus usos.
Manejo y lectura de termémetros, pirémetros.

Manejo y lectura de diferentes tipos de manémetros.
Manejo y lectura de medidores de nivel.

Manejo y lectura de medidores de caudales.

Manejo y lectura de medidores de corrientes eléctricas.
Manejo y lectura de medidores de viscosidad.

Manejc de muflas y hornos.

Determinacién de la dureza de aguas.

Tratamiento de aguas.

Rectificacion. Tipos de columnas y de rellenos.

Manejo de automatismos.

7. RAMA TEXTIL
Matemdticas para (7.1)

Monomios y polinomios.

Fracciones algebraicas.

Coordenadas cartesianas rectangulares.

Ecuacion de primer grado. Ecuaciones de la recta.
Concepto de funcién. Gréficas.

Sisternas de ecuaciones. Aplicaciones graficas.
Rectas y planos. Posiciones relativas: paralelismo y perpendicularidad.
Angulos diedros, triedros y poliedros.
Proporcionalidad en el espacio.

Prismas, pirdmides y troncos de pirdmide.

El ortoedro.

Poliedros regulares.

Cuerpos de revolucién.

Areas laterales, totales y volumenes.

Fisica y Quimica (para 7.1)

Electricidad:
" Magnetismo. Cargas eléctricas.
Condensadores. Capacidad. Férmulas béasicas.
Corriente eléctrica. Circuitos. Fuerza electromotriz. Férmulas basicas y
problemas de aplicacion.
Resistencia eléctrica. Ley de Ohm. Problemas aplicados.
Asociaciones de resistencias. Aplicaciones.
Corriente continua y alterna. Motores. Ejercicios elementales.
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Quimica:

Determinacién de pesos, volumenes, densidad y temperaturas. Disolucio-
nes.

Formulacién y nomenclatura de la quimica inorganica.

Anhidridos, 6xidos, hidrutos, acidos y bases.

Formulacién y nomenclatura de quimica inorganica.

Hidrocarburos lineales y ciclicos. Benceno y sus derivados.

Alcoholes. Aldehidos. Cetonas. Acidos organicos. Almidén. Celulosa.

Ciencias de la Naturaleza (igual que para 12.3)
Técnicas de expresion grdfica (para 7.1)

Croquis acotados y dibujos a escala de mecanismos en los que se estudie.

Dibujos esquematicos de las maquinas mas elementales y en las que se
haya trabajado.

Estudio de la combinacién de los colores.

Diferentes técnicas pictdricas.

Dibujos de composicién.

Disefios de muestras.

Nociones y ejercicios de perspectiva caballera.

Tecnologia (para 7.1)

Apertura y limpieza de fibras.—Maquinas para la limpieza y apertura del
algodén, lana y fibras sintéticas. Cardas, diferentes tipos de las mismas. Pro-
ducciones y rendimientos.

Preparacion.—Manuares y gills. Calculos de estiraje y doblaje. REunido-
ras. Peinadoras. Torsién. Mecheras. Calculos de estirgjes, torsiones y produc-
ciones.

Hilatura.—Distintos tipos de maquinas de hilas. Defectos de los hilos: sus
causas. Producciones, estirajes y torsién.

Acabado.—Aspeado y empaquetado. Bobinadoras. Encinadoras. Diferen-
tes tipos de estas maquinas segun el trabajo a realizar.

Preparacicon del tisaje.—Objeto del urdido. Urdidor escocés: esquemas.
Urdidor americano: esquemas. Encolado de la urdimbre. Encoladoras. Reme-
tido y anulado. Canilleras diferentes, diferentes tipos de las mismas.

Tisaje.—El telar. Organos operadores del mismo. La maquinita. Ligera
idea de la maquina Jacquard. Idea general del telar para rizo.

Género de punto.—Agujas y platinas. Maquinas de género de punto por
trama. Maquinas de género de punto por urdimbre. Ligamentos basicos.

Quimica textil.—Lavado. Blangqueo. Tintura. Estampados. Acabados.

Conocimientos prdcticos ‘para 7.1)

Conocimiento practico de las maquinas para la limpieza y apertura del al-
godon, lana y fibras sintéticas, segiin la importancia que ellas tengan en la
zona. Convendra buscar la colaboraciéon de las Empresas de la zona dada la di-
ficultad para tener en la Escuela estos tipos de maquinas.

Realizar practicas en las cardas efectuando galgajes en las mismas.

Se seguira el proceso de produccién en las maquinas de preparacién (ma-
nuares o gills, reunidoras, peinadoras y mecheras) con practicas de ecarta-
mientos y estirajes previstos.
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Practicas de hilado sobre la continua de hilas. El alumno debera detectar y
corregir defectos, anudar hilos rotos, modificar estirgjes, etc.

Trabajos de aspeado y empaquetado de hilos. Practicas en las méquinas bo-
binadoras y enconadoras de que disponga la Escuela.

Practicas de urdido en el tipo de urdidor de que disponga la Escuela. Préac-
ticas de encolado de urdimbre. Disposiciones de urdisaje. Trabajo en las cani-
lleras.

Realizaciones practicas en distintos telares, sin y con maquinita.

Pasado y anudado de los hilos. Descubrimiento de averias.

Trabajo en maquinas de género de punto o visitas a empresas en las que se
pueda aprender practicamente su funcionamiento. Disefio de muestras.

Practicas de tintoreria, estampados y acabados. Caso de no disponer de esta
s maquinas, ademaés de la visita a algunas empresas colaboradoras, se realiza-
ran practicas en el aparato Tincontrol, para tinturas en madeja.

8. RAMA DE LA PIEL
Matemdticas (para toda la rama)

Monomios y polinomios.

Fracciones algebraicas.

Coordenadas cartesianas rectangualres.

Ecuacién de primer grado.—Ecuaciones de la recta.
Concepto de funcién.—Gréficas.

Sistema de ecuaciones.—Aplicaciones graficas.
Rectas y planos.—Posiciones relativas: paralelismo y perpendicularidad.
Angulos diedros, triedros y poliedros.
Proporcionalidad en el espacio.

Prismas, pirdmides y troncos de piramides.

El ortoedro.

Poliedros regulares.

Cuerpos de revolucion.

Areas laterales, totales y voliimenes.

Fisica y Quimica (para toda la rama)

Nociones generales: Propiedades generales de la materia.—Magnitudes es-
calares y vectoriales.—Nonius y calibre.

Cinemdtica.—Movimiento, sus clases.—Representacién grafica.—Caida li-
bre de los cuerpos.

Estdtica.—Fuerza, composicién de fuerzas.—Composicion de fuerzas para-
lelas.—Centro de gravedad.—Momento de una fuerza.

Dindmica.—Principios fundamentales de la dindmica.—Gravitacién.—Po-
tencia y energia.

Maquinas simples:

Hidrostdticas.—Fluidos.—Presiéon.—Teorema de Pascal.—Presién hidros-
tatica sobre el fondo y paredes del recipiente.

Neumdtica.—Presion atmosférica.—Barémetros.—Ley de Boyle y Mariot-
te.—Manodmetros y maquinas neumaticas.

Acustica.—Sonido.—Propagacion.—Frecuencias audibles y ultrasonidos.

Calor.—Energia y calor.—Calor especifico.—Calor y temperatura.—Trans-
formacioén del trabajo en calor y viceversa.

Movimientos ondulatorios.—Sus clases, caracteristicas.
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Radiacion.—Convencioén y conduccién del calor.—Elementos buenos y
malos conductores.

Optica.—Reflexién de la luz: sus leyes, espejo.—Refraccién de la luz.—
Lentes: sus clases.—El microscopio.

Electrostdtica.—Conductores y aislantes.—Campo eléctrico potencial,
condensadores: Asociacion.

Electrodindmica.—Magnitud de la corriente eléctrica.—Resistencia.—Ley
de Ohm.—Influencia de la temperatura.—Acoplamiento de resistencias.

Potencia y energta eléctrica.—Transformacion de calor.—Ley de Joule.—
—Medida de potencia.—Aplicaciones.

Leyes de Kirchoff.—Aplicaciones.

Generadores eléctricos.—Clasificacién y caracteristicas.—Acoplamiento.

Acidos, bases y sales.—Propiedades, reconocimiento y formulacién.

Técnica de expresion grdfica (para toda la rama)

Trazado con utensilios de dibujo técnico, perpendiculares y paralelas.

Trazado de angulos y bisectrices.

Triangulos, cuadrilateros, poligonos regulares, poligonos inscritos y estre-
llados.

Rectificacién grafica de la circunferencia.

Trazado de rectas tangentes a curvas y circunferencias tangentes entre si.

Practicas de escalas.

Ejercicios de simetria de figuras y adornos.

Trazado de palas de zapatos rellenas de picado en diferentes dibujos.

Lineas de picados de fantasia, «uno y dos», feston y otros.

Esquemas de la anatomia de la piel y de la pierna.

Croquis a mano alzada de las maquinas mas usadas en el calzado (de apa-
rar, rebajar, troquelar, cortar cortes de piel, montar puntos y talones, pegar
suelas, ete.).

Conocimiento de las técnicas pictéricas. Generalidades.

Reproduccién en color de zapatos de épocas antiguas.

Tecnologia (para 8.1)

Anatomia del pie y de la pierna.—Conocimiento de los arcos y bévedas de
los pies.—Diversas articulaciones de los pies.—Deformidades del pie.—Modo
de tomar las medidas del pie y de la pierna.—Utilizacién del marco y de la cin-
ta.—Medidas de un pie y de la pierna para la confeccion de los calzados.—
Largo y envolventes dedos (ancho), puente, empeine, entrada, altura, cafa,
media pierna, pantorrilla y rodilla.

Conocimientos de hormas y tacones para las distintas series y tipos de cal-
zado.—Tablas comparativas de largos de las distintas unidades de medi-
das.—Tablas de anchos. Diferentes quiebras de las hormas segun las alturas de
los tacones.

Historia de la moda del calzado.—Creacién de nuevos modelos segiin el ci-
clo evolutivo de la moda.—El arte de disefiar modelos.

Técnica del ajustado. Procedimientos empleables. Ajuste sobre las hormas
y sistemas geomeétricos.—Realizacién de patrén-plano y despiezado de mode-
lo.—Normas para los distintos tipos de calzado.

Serie de patrones.—Angulo de reducciéon.—Diversos sistemas de escalado
para las distintas series de calzado.—Escalado manual por mediacién del com-
pas de reduccién.—Maquinas de escalar, pantégrafo.—Escalado a maqui-
na.—Perforado, cortado, pulido y bordilleado de patrones: maquinas utili-
zadas.
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Conocimientos amplios de la zona lumbar y dorsal de las pieles y direccio-
nes prestantes y no prestantes de las mismas. Utilizacién de fleje en posicién
de corte. Cortado de las piezas segun sus tiros. Cortado de pieles de reptiles.—
Cortado de telas y materiales sintéticos y elasticos. Sistemas de medicién de
pieles.

Madquinas de cortar piel y troqueles.-—Numerado y figurado de las diversas
piezas componentes del corte. Maquinas de numerar y figurar.

Tecnologia (para 8.2)

Rebajado de las distintas piezas componentes del corte.—Rebajado de fo-
rros, dividido de la piel. Funcionamiento de las maquinas de rebajar y de
dividir.

Diferentes sistemas de doblado.—Peralte del doblado y piquetes. Doblado a
mano y a maquina—MaAquinas de doblar por inyeccién de cola.—Conoci-
miento de boquillas para la realizacion del picado. Picado.—Ma4quinas de
picar.

Aparado a mano y a maquina.—Ensambles de piezas.—Confeccién del cor-
te—Costuras y perspuntes de adornos. Ribetes.—Colocacion de ojetes, rema-
ches y botones.—Bordones y costuras de zigzag.

Principales piezas de la maquina de aparar y sus usos.—Formacién del do-
ble pespunte.—Regulacién de las tensiones en cabeza y canilla.—Tensién
correcta e incorrecta.—MaAquina plana de columna y cilindrica.

Hilos y agujas a utilizar.—Forma correcta de colocar la aguja.—Determi-
nacién de la perfeccion de una aguja—Causas de rotura del hilo de aba-
jo.—Causas de rotura de agujas.-—Causas que determinan fallos en la punta-
da.—Impulsién incorrecta de la maquina.

Hzilos y agujas a utilizar.—Forma correcta de colocar la aguja.—Deter-
minacion de la perfeccion de una aguja.—Causas que determinan fallos en
la puntada.—Impulsion incorrecta de la mdquina.

-

Tecnologia (para 8.3)

Diferentes tipos de cueros para las suelas de calzado.—Diferentes partes o
zonas de una hoja de suela.—Distribucién en una hoja de suela de las diferen-
tes piezas a cortar segin las cualidades de cada zona.—Materiales sintéticos
utilizados para pisos, contrafuertes, tapas.

Cortado de suela y materiales sinteréticos, rebajado, biselado y cardado.—
Méquinas de troquelar, rebajar, biselar y cardar.

Manejo de la cuchilla de zapatero.-—Utilizacion del martillo de batir y cla-
var.—Uso de las tenazas, cortafrios, tirapié, lezna, punzén, hierros de pu-
lir.—Diversos tipos de clavos y simientes.—Colas, engrudos y almidoén para la
colocacion y pegado de topes, contrafuertes.—Cardas y lijas.—Hilos y cer-
das.—Cercos entre suelas, pisos, plataformas y cufias.—Cintas y ceras.

Clavado y rondado de palmillas.—Embastado.—Colocacién de topes y con-
trafuertes.—Moldeado del corte.—Diferentes tipos de montado.—Tiros en el
montado.—Direccién de los mismos de talén a punta, tiros cruzados en pa-
las.—Rebatido y sentado.

Funcionamiento de las maquinas para clavar y rondar palmillas—Maqui-
nas de encolar—Maquinas de moldear.—Maquinas para colocacién de topes:
por presioén y por inyeccidn, por clavado, ete.

Maquinas de rebatir, hierros para punteras, costados, talones, plantas.—
Vaporizador.
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Encabrillomado y relleno de calzado.—Cardado y lijado del montado.—
Fijacion de pisos, entresuelas, suelas, plataformas y cufias.—El cerco y sus
funciones.—Cosido a cordén y punteado.—Recortado y sentado del punto.—
Maquinas de prensar, coser y puntear.

Desvirado en primero y segundo grados (desbastado y refinado). Conoci-
mientos de la miquina de desviar. Teflido y lijado general. Prefijjado de tacién
y sentado de pestafias, conocimiento de la maquina. Sacado de horma y clava-
do de tacones.

Prdcticas (para 8.1)

Dibujo y estudio del zapato clasico de caballero: blucher inglés y mocasin.

Ajuste y despiece del zapato clasico de caballero: blucher inglés y mocasin.

Disefio y estudio del zapato cldsico de sefiora: salén, sandalia y blucher in-
glés.

Disefio y estudio del zapato cldsico de nifio: blucher inglés, mercedes y san-
dalia.

Dibujo de cuatro modelos de caballero.

Obtencién de la plantilla de cada uno.

Ajuste y despiece (originario del alumno).

Disefio de cuatro modelos de sefiora.

Obtencién de la plantilla de cada uno.

Ajuste y despiece (propuestos por el Profesor).

Disefio de cuatro modelos de sefiora.

Obtencidn de la plantilla de cada uno.

Ajuste y despiece (originales del alumno).

Cortes sobre pieles de empeine, tales como: tafiletes, boxcalf, charol, don-
golas, etc.

Cortes sobre pieles de reptiles: lagartos, serpientes, etc.

Posicién y corte sobre pieles de los diversos patrones de sefioras, caballeros
y nifios, para su correccion y rendimiento maximo.

Colocacién y corte de patrones sobre flor.

Direccién de corte en pieles tratadas al alumbre.

Entretelados de pieles de reptiles.

Prdcticas (para 8.2)

Practicas de las distintas maquinas de aparar.

Realizacién de pespuntes rectos.

Realizacién de pespuntes sobre todo tipo de figuras geométricas.

Realizacién de pespuntes de adorno.

Practicas de perspuntes paralelos.

Practicas de pespuntes sobre figurados de fantasia.

Practicas de colocacién de ribetes, vivos especiales y fuelles.

Préacticas de realizacién de costuras en forros y cortes.

Cosidos de piezas en zapatos divididos.

Cosido y doblado de vivos y ribetes.

Préctica de bordones y adornos especiales.

Cosido de los modelos clasicos de sandalias.

Cosido de los modelos clasicos de zapatos de sefiora (mocasin, salén y blu-
cher).

Cosido de los modelos clasicos de zapatos de nifio.

Cosido de zapatos especiales: botas de sefiora, de caballero y nirio, de zapa-
tos deportivos, etc.
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Prdcticas (para 8.3)

Rondado de suelas a mano.

Practicas de abrir hendidos a mano.

Practicas de cosido a mano en los diferentes tipos.
Préacticas de cosido a maquina en los diversos tipos.
Précticas de punteado.

Sentado de puntos en los diferentes cosidos.
Deshormar.

Ahormar.

Sacado de filos de los tacones.

Clavado de tapas.

Devirar el canto de los pisos.

Lijado de cantos y plantas.

Prefijado de tacones y sentado de pestafia.

Clavado de tacédn.

Practicas de troquelado.

Préacticas de rebajado y biselado y cardado de suelas.

9. RAMA DE LA CONSTRUCCION Y OBRAS
Matemdticas (para toda la rama)

Monomios y polinomios.

Fracciones algebraicas.

Coordenadas cartesianas rectangulares.
Ecuaciéon de primer grado. Ecuacién de la recta.
Concepto de funcién.—Gréficas.

Sistemas de ecuaciones.—Aplicaciones graficas.
Rectas y planos—Porciones relativas: paralelismo y perpendicularidad.
Angulos diedros, triedros y poliedros.
Proporcionalidad en el espacio.

Prismas, piramides y troncos de piramides.

El ortoedro.

Poliedros regulares.

Cuerpos de revolucion.

Areas, laterales, totales y volimenes.

Fisica y Quimica (para toda la rama)

Dinamica del punto y del sélido rigido.—Leyes de Newton.

Gravedad. Centro de gravedad.

Rozamientos.—Maguinas.—Maquinas compuestas.

Nociones de elasticidad.—Traccién y torsién.

Resistencia de materiales.

Estado fisico. Estado sélido.—Propiedades mecanicas de los sélidos.
Nociones de termodinamica.

Corriente continua y alterna.

Clasificacién periédica de los elementos: periodicidad de las propiedades.
Compuestos oxigenados.

Acidos, bases y sales.

Reacciones quimicas: Aplicacién a los principales procesos industriales.
Corrosién.—Proteccidén contra la corrosion.

Disoluciones.

Electrolisis.
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Metalurgia.

Siderurgia.

Accién quimica de diversos reactivos quimicos sobre los metales y no me-
tales.

Compuestos alcalinos férreos y aluminio.

Silicatos.

Estudio quimico de cales, cementos, vidrios y otros compuestos inorgdani-
cos de empleo corriente en la construccion.

Nociones de Quimica organica.

Hidrocarburos: combustibles y carburantes industriales.

Técnica de expresion (para 9.1)

Trazado de molduras y arcos.

Normalizacién.—Clases de lineas.—Formatos.—Secciones.—Acotacion.
Croquis y planos de elementos sencillos de obras.

Muros.

Aparejos.—Estereotomia de la piedra, madera y el hierro.
Suelos.—Estructuras de suelo.

Escaleras y bévedas.

Cubiertas y azoteas.

Nociones de axonometria y perspectiva cénica. Ejercicios.

Técnicas grdficas (para 9.2)

Trazados de molduras y arcos.

Ordenes y estilos arquitecténicos.—Trazados.

Normalizacién.—Clases de lineas.—Formatos.—Secciones.—Acotacion.
Estereotomia de la piedra.

Interseccién de poliedros.

Escaleray bévedas.

Nociones de axonometria y perspectiva cénica. Ejercicios.

(Para 9.3)

Trazado de molduras y arcos.

Ordenes y estilos arquitecténicos. Trazados.

Normalizacidn.—Clases de lineas.—Formatos.—Secciones.—Acotacién.
Esterotomia de la piedra.

Escaleras y bévedas.

Balaustradas. Cornisas.

Trazado de modelos y moldes.

Teoria del color.

Nociones de perspectiva cénica.—Ejercicios.

(Para 9.4)

Normalizacién.—Clases de lineas.—Formatos.—Secciones.—Acotacién.
Escaleras, bovedas y arcos.

Representacién iconografica de las estructuras de hormigén armado.
Estereotomia de la madera.

Croquis y plangs sencillos de elementos de estructura y forjados.
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Técnicas de Expresion Grdfica (para toda la gama 9.5)

Normalizacion.—Clases de lineas.—Formatos.—Secciones.—Acotacion.
Croquis y planos de elementos sencillos de obras.

Detalles constructivos de cubiertas y azoteas.

Sistemas de rosca y sus caracteristicas. Representaciéon normalizada.

Para 9.6)

Normalizaciéon industrial.—Clases de ntos de unién: roscas, soldaduras y
chavetas.—Sistemas de roscas y sus caracteristicas principales.—Muelles y en-
granajes, su representacién simbdlica.—Elementos cdénicos: conicidad, incli-
nacién, convergencia y semidngulo.

Croquis y planos de elementos mecdnicos y eléctricos sencillos de maqui-
nas.

Circuitos sencillos de maquinas, tales como instalacién de claxon, intermi-
tencias, etc.

Nociones de dibujo topografico.—Perfiles.—Movimientos de tierra.

Técnicas de expresion grdfica (para 9.7)

Croquizado de piezas sencillas de elementos de la profesion: con una sola
vista, con dos o tres (tuercas, racores, llaves de paso, etc.).

Secciones y roturas convencionales de tuberias u otros elementos de la pro-
fesion.

Desarrollo del prisma, cono, cilindro y pirdmide regular.—Nociones sobre
injertos.

Simbolos convencionales: de aparatos de saneamiento, griferfa, accesorios,
etc.—Cuadro esquematico.

Esquemas de instalaciones sencillas con todos sus elementos incorporados:
de redes de distribucion, de cuadros de ducha, de bafio, de cocina con o sin ca-
lentador, etc.

Roturas en planta o perfil de muros y tabiques y fabricas de ladrillo en ge-
neral para instalaciones de fontaneria o calefaccién.

Interpretacién y dibujo de planos de edificios.

Distribuciéon en planos de planta y en esquemas a mano alzada de los dife-
rentes servicios de saneamiento y calefaccién de un edificio.

Correccion de errores de la Orden de 7 de abril de 1982 por la que se esta-
blecen con caracter regular las ensefianzas de Fontaneria y Pintura decorativa
en Formacién Profesional de primer grado, rama Construccién y Obras, y se
aprueban los correspondientes cuestionarios.

Advertido error en el texto remitido para su publicacién de la citada Orden,
inserta en el «Boletin Oficial del Estado» numero 97, de fecha 23 de abril de
1982, paginas 10398 a 10400, se transcribe a continuacion la oportuna rectifica-
cién:

En el anexo, pagina 10400, segunda columna, debe figurar a continuacién
del cuestionario correspondiente a Fontaneria, el correspcndiente a Pintura
decorativa.

Técnicas de expresion grdfica (para 9.8)

Rotulacién a mano y plantilla.
Dibujo artistico.

— 148 —



Trazado de molduras y arcos.

Ordenes de estilos arquitecténicos. Trazados.

Dominio de escalas de construccién. Ejercicios de aplicacién.

Diferentes sistemas de proyecciéon. Diédrico, acotado y caballera (nocio-
nes). Ejercicios de aplicacién.

Nociones sobre perspectiva axonométrica, caballera y cdnica.

Rotulos (con letras en perspectiva, con sombras proyectadas, etc.).

Tecnologia (para 9.1y 9.5)

Clasificaciéon de los puestos de trabajo de la familia; importancia de cada
uno y relacién entre ellos.

Otras profesiones complementarias de la construccion; necesidad de ellas
por indispensables. Motivos para gue no pertenezcan a la familia.

Conocimiento de los materiales; origen, particularidades y aplicaciones.

Materiales principales y auxiliares.

Aglomerantes y aridos. Dosificaciones.

Nociones sobre replanteos, trazados y mediciones; objeto de los mismos.

Conocimientos elementales y manejo en ejercicios sencillos de aparatos de
medicién y nivelacién.

Obras de fabrica y estructuras,; clasificacién.

Medios auxiliares de la construccion; clasificaciéon.

Conservacion y reparaciéon de obras; su importancia.

Especializaciones en un solo tipo de trabajo; ejemplos.

Idea sobre la organizacién de obras y jerarquias profesionales que intervie-
nen en ella.

Normas concretas sobre Seguridad e Higiene en el Trabajo.

Instalaciones complementarias en las obras; tipo.

(Para 9,2)

Situacién de la profesion, perspectivas.

Conocimiento de materiales—Resistencia.—Dureza.—Utiles de trabajo
mas ustiales.

Composicidn fisica de piedras, marmoles y granitos.

Estereotomia de la piedra.

Replanteo y trazado de murog, huecos y bévedas.

Estética y decoracién con materiales pétreos.

Explotaciones de canteras.—Medios mas usuales de arrangue.—Voladu-
ras.—Serrado de bloque.—Labrado y serrado.

Obras de piedra; mamposteria y silleria.

Normas concretas sobre Seguridad e Higiene en el Trabajo.

Idea sobre la organizacién de la industria.

Idea sobre instalaciones de los talleres de piedra y marmol.

(Para 9.3)

Clasificacion de los puestos de trabajo de la familia; importancia de cada
uno y relacion entre ellos.
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Conocimiento de los materiales; origen, particularidades y aplicaciones.
Nociones sobre estereotomia de la piedra.

Modelos, moldes y plantillas.

Mezclas, dosificaciones y coloraciones,

Mosaicos y terrazos.

Balaustradas, escaleras, cornisas, etc.

Idea sobre organizaciéon de industria.

Normas concretas sobre Seguridad e Higiene en el Trabajo.

(Para 9.4)

Situacién actual de la profesién.

Conocimiento de los materiales, maquinaria y herramientas empleadas.
Aglomerantes, cementos, sus clases.

Aridos.

Dosificaciones.

Hormigones: sus clases.

Aceros para armaduras.

Replanteos.

Encofrados de muros, pilares, jacenas y forjados.
Armaduras para muros, pilares, jicenas y forjados.

Obras de hormigén, estructuras y forjados.

Normas concretas sobre Seguridad e Higiene en el Trabajo.

(Para 9.6)

Clasificacion y dosificacién de aridos.

Estudio de los aglomerantes mas utilizados.

Elementos béasicos y sus funciones en las maquinas.

Sistemas y circuitos en las maquinas de O. P.

Equipos de trabajo de las maquinas de O. P.

Estudios de los lubrificantes.

Descripeién de maquinaria para construccién y O. P.

Empleo, manejo y mantenimiento de maquinaria de O. P.

Importancia del maquinista en la planta de aglomerados, hormigén y trata-
miento de aridos.

Caracteristicas y funcionamiento de las méaquinas mas utilizadas: machaca-
dora, molinos impactadores, alimentadores, crivas, tromeles, tornillos lavado-
res, centrales de hormigonado, hormigoneras, amasadoras, gruas, gruas torre,
ete.

Principios de movimientos de tierras.

Normas concretas sobre Seguridad e Higiene en el Trabajo.

Tecnologia (para 9.7)

Distribucidn de agua en el interior de una vivienda.—Reductor de pre-
sibn.—Elevadores de agua.—Canalizaciones interiores. Materiales que se em-
plean para cafierias.—Precauciones a tomar.—Determinacién del diametro de
las cafierias.

Canalizaciones de desaglie.—Sifones.—Sifones para fregaderos.—Sifones
para lavabos.—Sifones para bidés.—Sifones para bafieras.—Condiciones para
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su buen funcionamiento.—Didmetro de las canalizaciones de desagiie.—Ma-
teriales empleados en las mismas.—Precauciones a tomar durante su coloca-
cién.

Aparatos sanitarios.—Fregaderos.—De gres.—Esmaltados.—De plastico.—
Fregaderos de acero inoxidable.—Colocacién de los fregaderos.—Colocaciéon
de fregaderos de gres sobre consolas.—Sobre rabiques de fabrica de ladrillo.—
Sobre muebles.—Precauciones a tomar para su colocacién.—Accesorios para
fregaderos.—Alimentacién y griferia.

Fuentes.—ILavamanos con griferia aparte.—Lavamanos con griferia encas-
trada.—Precauciones a tomar durante su colocacion.

Lavabos.—Sobre consolas o jabalcones.—Colocacién.—Trazado.—Fija-
cion.—Lavabos de columna o de pie.—Colocacién de los mismos.—Griferia de
los lavabos.—Desagiie.—Injertos en las tuberias de alimentacién y desagie.—
Lugares de colocacién de los lavabos.—Lavabos colectivos.

Bidés.—Colocacién.—Accesorios.—Duchas.—Mezclador.—Pie de ducha.—
~Duchas colectivas.—Regulador termostatico.—Bafieras.—Bario-aseo.—Bafie-
ra empotrada.—Barfiera de gres esmaltada.—Accesorios.—Modo de suminis-
trar el agua.—Colocacién de las mismas.

Inodoros.—Taza turca.—Taza inglesa.—Depdsitos de descarga.—Depdsitos
elevados.—Depdsitos bajos.—Depdsito neumatico.—Grifo de descarga auto-
matica.—Instalacién de retretes con depésitos de descarga.—Fallos en el fun-
cionarniento y conservacién de los aparatos de descarga.—Tuberias de salida
del retrete.

Instalacién de servicios colectivos.—Caracteristicas.—UTrinarios.—Urinario
de pared.—Colectivos.—Instalacién.

Gas ciudad.—Composicién y principales caracteristicas.—Contadores de
gas.-—Instalacién de las canalizaciones.—Tipos de aparatos y modo de conec-
tarlos,.—Conservacion de los grifos.—Gas natural.—Gas de petréleo.—Gas de
estiércol.

Butano.—Caracteristicas.—Utilizacion del butano.—Instalacién.—Botellas
portatiles.—Propano.—Caracteristicas.—Instalacion.

Combustion del gas.—Quemadores utilizados en el alumbrado.—Quema-
dores utilizados para la calefaccién.—Quemadores industriales.

Produccién de agua caliente—Calentador de gas.—Fundamento.—Insta-
lacién de los calentadores.—Conservacion de los calentadores.—Ventilaciéon.

Acumulador de gas para agua caliente.—Caracteristicas.—Instalacién.—
Diferentes tipos de montaje.—Acumulador eléctrico para agua caliente.—Ins-
talacion.—Consumo.—Calentadores mixtos.—Célculo de los servicios de agua
caliente.

Redes de distribucion del agua caliente.—Redes de distribucién de agua
caliente colectiva.-—Duchas colectivas. ¢ ’

Diferentes tipos de cocinas de gas.—Funcionamiento de los quemadores.—
~Horno.—Regulacién y conservacién de las cocinas.

Cuarto de bafio.—Aparatos sanitarios de un cuarto de bafio.—Disposicién
de los aparatos sanitarios en el cuarto de bafio.—Instruccién para el montaje
de una instalacién.—Precauciones que se deben tomar.

Cocina.—Disposicién de los aparatos.—Accesorios para cuartos de bafio y
cocinas.—Conductos de ventilacién y salida de humos.—Fundamento del
tiro.—Instalaciones.—Regulacién del tiro.—Precauciones para la instalacién.

Evacuacién de las aguas residuales.—Evacuvacién a las alcantarillas.—Eva-
cuacion a los pozos.—Evacuacion por medio de drenajes.

Depuracién del agua.—Filtracién.—Esterilizaciéon automaética.—Depura-
cién industrial. —Purificacién del agua.—Neutralizacion.

Riego.—Diferentes métodos de riego.—Instalaciones fijas.—Instalaciones
moviles.—Diferentes tipos de rociadores.

Equipos contra incendios.—Medios de extincion.—Mangas.—Desaglies.—
Bocas.—Tuberias y racores.—Injertos.
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Climatizacién y aire acondicionado.—Instalaciones.—Acondicionamiento
del aire.
Proyectos.—Presupuestos.—Célculo de los mismos.

Tecnologia (para 9.8)

Pinturas al agua: Composicién, caracteristicas, disolvente. Composicion del
soporte, ejecucion. Campo de aplicacién. Clasificacidon. Pinturas a la cola o
temple, composicién, caracteristicas, campo de aplicacion, disolvente. Pintu-
ras a la cal, idem. Pinturas al fresco, idem. Pinturas al silicato, idem. Pinturas
al cemento, idem. Pinturas al cemento, idem. Showcen, idem. Pinturas a la ca-
seina, idem.

Pinturas al aceite u dleo: Caracteristicas. Preparacién del 6leo. Oleo para
interiores. Odem, exteriores. aplicacion.

Pintura al barniz: Definicién, analisis de sus componentes, disolvente.
Campo de aplicacién, clasificacion. Barnices grasos, composicion, prepara-
cién, campo de aplicacién. Barnices al alcohol, idem. Barnices sintéticos,
idem. Barnices lacas, idem. Barnices lacas al 6leo, idem. Pintura a la cera,
idem.

Pintura al esmalte: Caracteristicas, composicion, utilizacién, clasificacién.
Esmaltes de resinas naturales, idem. Idem, artificiales. Pintura a la celulosa.
Pintura al clorocaucho. Esmaltes a base de resinas de cumarona. Idem, for-
molfendlicas. Esmaltes gliceroftilicos. Esmaltes alquidicos. Esmaltes epoxi.
Esmaltes acrilicos. Esmalies dleo-sintéticos. Esmalte sintético con poliuretano.
Esmalte sintético mate lavable.

Pinturas de emulsiéon: Composicion, caracteristicas. Fabricacién, clasifica-
cion. Pinturas al latex, composicién, caracteristicas, campo de aplicacién.
Pinturas emulsionadas en pasta. Pinturas plasticas de emulsién. Pinturas de
PVC. Pinturas de resinas acrilicas.

Pinturas para usos especiales: Pinturas anticorrosivas. Oxidacién. Antioxi-
dantes. Tipos de pintura antioxidante. Pinturas aislantes (al fuego, al calor, tér-
mico-acusticas). Pinturas impermeables (al silicato, al cemento, de emulsiones
hidréfugas, a la silicona, bituminosas). Pinturas antidcidas. Pinturas luminosas
(fluorescentes, reflectantes, fosforescentes). Pinturas de indicacién. Pinturas
colorantes para cristales.

Propiedades fisicas de las pinturas: Toma de muestra. Densidad real. Finu-
ra. Dureza. Tiempo de secado. Poder de cubricién. Intensidad de color o tono.
Inflamabilidad. Continuidad. Adherencia y elasticidad. Impermeabilidad. Te-
nacidad. Elasticidad. Flexibilidad. Resistencia a los agentes atmosféricos.
Anadlisis fisico-quimico de pinturas.

Prdcticas (para 9.1y 9.5)

Realizacién de ejercicios practicos relacionados con los puestos de trabajo
de la familia y de los complementarios; conocimiento perfecto de los materia-
les a usar en cada uno de ellos y manejo correcto de las herramientas apro-
piadas.

(Para 9.3)

Realizacidn de ejercicios practicos relacionados con los puestos de trabajo
de la familia y de los complementarios; conocimiento de los materiales a usar
en cada uno de ellos y manejo correcto de las herramientas apropiadas.
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(Para 9.4)

Ejecucién de ejercicios practicos, cuya finalidad primordial sea el conoci-
miento de los materiales, la puesta en obra de los mismos y el manejo correcto
de las herramientas.

(para 9.6)

Realizacidon de ejercicios practicos relacionados con los puestos de trabajo
de la familia y manejo correcto de los equipos.

Debido a las caracteristicas de la profesion, las préacticas de taller deberan
ser similares a las que se realicen en las profesiones de automocién, estable-
ciendo una rotacién por lag diferentes secciones de taller, tales como forja, sol-
dadura, seccién de motores, ajuste, etc.

Prdcticas (para 9.7)

Ejercicios:

Trabajo en cinc y plomo.

Desarrollo en hojalata.

Desarrollo en plomo en planta.

Injertos a manguetén.

Desarrollo en cinc.

Desvio en cinc con babero.

Caldereta sifénica.

Curvado en cinc.

Injertos sifén y bote sifénico.

Desarrollo en cinc (engatillado).

Curvado en tubo de cobre.

Buzén en cinc (desvio).

Desaglie a sifén general.

Caldereta en plomo en plancha.

Jarrén en cinc (desarrollo).

Curvado en tubo de cobre.

Injertos y juntas de dilatacién en coroldn.

Curvas e injertos (plomo).

Curvado de cobre.

Desagiie de canalén y desvio en cinc.

Trabajo en plomo y cine.

Curvado de manguetén e injertos y boquillas en plomo.

Instalacién de cuarto de bafio y aseo en cafia de hierro galvanizada.

Desagtie a vertical.

Desagiie sobre manguetdén.

Cuadro y tomas en plomo y cobre.

Injertos varios.

Instalacién cuarto de bafio.

Instalacién en cobre.

Corte y curvado en tubo de pléstico.

Curvado de mangueton e injertos.

Calefaccién central por agua caliente (instalacién caldera y red distribu-
cién).

Instalacién de un depdsito de expansién y radiadores.

Montajes de tes y codos en tubos de plastico.
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Prdcticas (para 9.8)

Ejercicio de pintura.
Pintura al temple picado (preparacién).
Imitacién a granito (crispido).
Imitacién a tirolesa.
Estarcido.
Composicién de la pintura al 6leo.
Eliminacién de pinturas de déleo.
Barnizado de madera (en su color).
Pintura al dleo (sobre paramentos de yeso).
Pintura al 6leo (sobre madera).
Rétulos con sombra proyectada.

Ejercicio de trazos con gruesos distintos.
Dibujo de hojas.
Perspectivas.
Jaspeados.
Estampado.
Ejercicio de pintura.
Diversos tipos de rotulacién.
Faserit.
Decoracién de una habitacién infantil.

10. RAMA MADERA

Matemdticas

Monomios y polinomios.

Fracciones algebraicas.

Coordenadas cartesianas rectangulares.

Ecuacién de primer grado. Ecuacion de la recta.

Concepto de funcién. Graficas.

Sistemas de ecuaciones. Aplicaciones graficas.

Ecuacién de segundo grado.

Fracciones continuas.

La funcién exponencial y logaritmica. Logaritmos.

Nociones de estadistica: conceptos generales.

Variables y frecuencias.

Series estadisticas.

Representacion grafica de las caracteristicas cuantitativas y cualitativas.

Medidas de posiciéon o promedio: Media, mediana.

Medidas de dispersion: Intervalo de variacién. Desviacién media: su célcu-
lo. Numeros indices.

Rectas y planos, posiciones relativas, paralelismo y perpendicularidad.

Angulos diedros, triedros y poliedros.

Proporcionalidad en el espacio.

Prismas, pirdmides y troncos de piramide.

El ortoedro.

Poliedros regulares.

Cuerpos de revolucién.

Areas laterales, totales y volumenes.

Estudio descriptivo de las crénicas.
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Fisica y Quimica

Movimientos acelerados. L.a fuerza. Medida. Fuerza de gravedad. Peso.

Centros de gravedad. Caida libre de un cuerpo.

Nocién de trabajo. Potencia y energia potencial y cinética.

Nocién de las transformaciones de la energia.

Medida del calor. Calorimetria. Equivalente mecdanico del calor.

Soluciones acuosas. La humedad atmosférica y los meteoros acuosos. El
clima.

Fuerzas moleculares. Estructura amorfa y cristalina. Tensién superficial ca-
pilaridad. Difusién. Osmosis.

Mezclas. Combinaciones quimicas. Manifestaciones energéticas de las
reacciones.

Metales y no metales. Oxidos, bases y sales.

El agua como cuerpo quimico. Acidos. La sal comun. Cloruros, éxidos y
sulfuros mas conocidos.

Los metales en la naturaleza. Obtencién y aplicaciones.

Idea de la quimica del carbono. Los hidrocarburos. El alcohol. Los petré-
leos v sus derivados. Celulosas.

Ciencias de la Naturaleza (igual que para 2.5)
Técnicas de Expresion Grdfica

Molduras.—Trazado y sus aplicaciones.

Arcos.—Construccién geométrica de los diferentes tipos.

Elementos de proyeccién diédrica.

Croquis acotados y dibujos a escala de pilezas y mecanismos sencillos meta-
licos.

Croquis acotados y dibujos a escala de ensambladuras y empalmes de los
mas utilizados en carpinteria.

Dibujos en planta de mobiliario sencillo.

Dibujos esquematicos de puertas y ventanas.

Nociones de perspectiva asométrica y caballera.-—Ejercicios elementales.

Elementos de perspectiva cénica. Ejercicios sencillos.

Nociones de dibujo artistico.

Tecnologia

Mdégquinas empleadas en ebanisteria y carpinteria. Descripcién, aplicacio-
nes (no utilizarlas, sino como ayudante del Profesor).

Piedra de agua: Descripcion, tecnologia de su movimiento y aplicaciones.

Mobiliaria, muebles, estilos (informacidén-orientacién).

Las técnicas de carpinteria. Normalizacién de puertas y ventanas, otras
normas.

El plano inclinado, la cufia, la palanca, la rueda.

Esfuerzos que soportan las piezas de madra: Traccion.

Flexién.—Comprensién.

Maderas.—Sus clases.—Caracteristicas.—Tratamientos.

Propiedades.—Conservacién.—Alteraciones.—Medios de protecciéon.—Ad-
hesivos.—La celulosa.—I1.a cera.—FEl barniz.
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Prdcticas

Ingletar:

a) Sierraingletadora.
b) Cortador de ingletes.
c¢) Guillotina.

d) Repasador ingletes.

Rebajar.—Machimembrar.—Acanalar con herramientas manuales:

a) Cepillo rebajador.
b) Junterilla.

¢) Guillame.

d) Machimembra.

e) Acanalador.

Nivelar y aplomar:

a) Nivel.
b) Plomada.

Calar con herramientas manuales:

a) Serrucho de punta.
b) Arco de segueta.

Armar utilizables.
Acoplar herrajes:

a) Tiradores.
b) Bisagras.

¢) Cierres.

d) Cerraduras.

Dibujar plantas y planos.

Efectuar calculos.

Redactar partes, presupuestos, etc.

Encerar, brufiir—Barnizar.—Lacar.—Otros.

Fabricar muebles sencillos como aplicacién de las practicas anteriores.

11. RAMA DEL HOGAR
Matemdticas

Razones y proporciones. Magnitudes proporcionales. Aplicaciones comer-
ciales de la regla de tres.

Expresiones algebraicas. Operaciones. Automatizacion.

Ecuacién de primer grado con una incégnita. Automatizacidon. Sistemas.

Ecuacién de segundo grado. Automatizacion.

Simetria en el plano.

Poligonos. Poligonos regulares.

Figuras semejantes.

Relaciones métricas en el tridngulo rectangulo.

Estudio descriptivo de las cénicas.

Areas de figuras planas.

Razones goniométricas. Trigonometria.

La funcién exponencial y logaritmica. Logaritmos.

Nociones de geometria del espacio.

Angulos poliedros.

Poliedros regulares. Superficie.

Cuerpos de revolucién. Volumen.
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Fisica y Quimica

Nociones de termodindmica. Principio de equivalencia.

Electrostatica. Ley de Coulomb. Campo eléctrico. Potencial eléctrico. Con-
densadores.

Electrodindmica. Corriente eléctrica.—Energia de la corriente eléctrica.

Magnetismo. Imanes. Campo magnético creado por corrientes eléctricas.

Corriente continua y alterna.

Optica. Propagacion, reflexién y refracciéon de la luz.

Introduccién a la Quimica. Nociones generales.

Constitucién de la materia. Estructura atdmica y molecular.

Nomenclatura y notacién quimica.

Clasificacion periddica de los elementos: periodicidad de las propiedades.

Compuestos oxigenados.

Acidos, bases y sales.

Reacciones quimicas: aplicacién a los principales procesos industriales.

Disoluciones.

Electrdlisis.

Nociones de Quimica organica.

Hidrocarburos: combustibles y carburantes industriales.

Proteinas, hidratos de carbono.

Ciencias de la naturaleza

Los seres vivos: sus funciones y composicion.

El cuerpo humano.

Protozoos. Caracteristicas. Tipos. Protozoos causantes de enfermedades.

Los invertebrados. Caracteristicas generales. Divisién. Invertebrados bene-
ficiosos, perjudiciales y comestibles.

Los vertebrados. Caracteristicas generales. Division. Vertebrados benefi-
ciosos, perjudiciales y comestibles.

Los vegetales y sus diferencias con los animales. La célula vegetal.

Las plantas. Partes constitutivas de las plantas. Funciones de cada una de
ellas. Clasificacion de las plantas.

TECNOLOGIA
Dietética y confeccion de menus

Necesidad del hombre de una dieta equilibrada.

Necesidades caldricas, de principios inmediatos, de elementos minerales y
de vitaminas en el organismo humano.

Racidén calérica. Balance calérico.

Normas generales para la composicién de un régimen dietético.

Menus de invierno.

Menus de verano.

Desayunos.

Mantenimiento y conservacion de la casa
Limpieza de ldmparas: detalles importantes a tener en cuenta, materiales e

instrumentos. Frecuencia.
Alfombras. Generalidades. Diferencias entre alfombra y moqueta. Limpie-
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za diaria, periddica, normal para recogerse en verano. Diferentes productos
que se utilizan y maquinas mds apropiadas.

Cortinas y tapicerias: Generalidades. Diferenciar cuéles son de tejidos lava-
bles y cudiles no. Diferentes métodos de limpieza. Productos méas adecuados.
Tapicerias en piel y cuero, modo de tratarlo a diario y limpiezas periédicas.

Flores: Importancia de las flores en la decoracién de interiores. Nociones
generales sobre la flor. Clases de flores. Su conservacién. Normas para el mon-
taje. Recipientes para flores. Su conservacién.

Relacién de los arreglos de flores con el lugar donde se colocan. Tipos de li-
neas en los arreglos de flores. Equilibrio de masas y colores. El verde. Impor-
tancia de las hojas como color. Como linea vy como masa. Cuidados de las
plantas interiores.

Averias sencillas de fontaneria doméstica maés frecuentes.

Averias sencillas de electricidad doméstica mas frecuentes.

Conocimientos generales y practicos sobre la pintura para la conservacién
y reparacién en el hogar.

Puericultura

El nifio sano. Suefio. Aspecto exterior. Temperatura.

Higiene del nifio: bafio, cuidados de la piel.—La cuna y la habitacién del
nifio. E] vestido.

La alimentacién del nifio. Alimentacién natural, mixta y artificial. Cuidado
e higiene de los biberones: temperatura adecuada.—Importancia de cuidar el
horario reglamentario; uso del reloj.

Alimentacién complementaria; zumos de frutas y papillas.—Frutas, vegeta-
les, carnes, pescados y huevos.—Edad en que se les debe dar estos alimentos.

El paseo del nifio. Accidentes més frecuentes que ponen en peligro la vida
del nifio en la casa y en el paseo.

La mortalidad infantil: principales causas y remedios.—La ignorancia
como causa destacada.—En la duda, consultar al médico.

La denticién: trastornos mas habituales.

Las vacunaciones.—Reacciones y cuidados.

Enfermedades y trastornos de la infancia.—Enfermedades infecciosas.
Normas profilacticas que hay que seguir en su cuidado.—Higiene y desinfec-
cién de ropa, vajilla, cubiertos, ete.

Problemas afectivos de los nifios, manifestaciones.—E] nifio miedoso. Tra-
tamiento y atencién del nifio afectado ante el nacimiento de otro hermano.

El juego del nifio y juguetes. Juguetes adecuados e inadecuados. Juegos in-
fantiles segun la edad.

Prdcticas

Realizacién de la compra diaria y extraordinaria.

Planeamiento y realizacién del menu diario.

Planeamiento y realizacién de la limpieza diaria.

Aprovechamiento de sobras.

Preparacién de aperitivos, meriendas, cenas frias, cocktails, comidas de in-
vitados, etc.

Reposteria. Postres de fiesta.

Lavado a mano de prendas de vestir.

Lavado a maquina. Programas y detergentes.

Limpieza en seco parcial de prendas de vestir.
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Planchado a mano de prendas de vestir. Utilizacién del rodillo de plancha-
do doméstico.
Realizacién de arreglos sencillos.

12. RAMA ADMINISTRACION Y COMERCIO
Cdlculo Mercantil (para 12.1y 12.2)

Valores mobiliarios.

Bolsa de Comercio.

Comercio exterior.

Compraventa de moneda extranjera.
Operaciones de importancion y exportacién.
Interés compuesto.

Préstamos.

Contabilidad y mecanizacion contable (para 12.1)

a) Contabilidad general.

— Cuestiones previas al estudio sistemaético de la contabilidad.

— L empresa comercial como tipo para el estudio de contabilidad co-
mercial. Su organizacién contable. Plan de cuentas. Codificacién.

— Estudio de algunas cuentas que constituyen el «Inmovilizado» del
grupo del mismo nombre.

— Principales cuentas incluidas en el grupo «Existencias».

— Principales cuentas incluidas en el grupo «Ventas e ingresos por na-
turaleza».

— Principales cuentas incluidas en el grupo «Compras y gastos por na-
turaleza».

— Principales cuentas del «realizable» que se incluyen en los grupos
«Acreedores y deudores por operaciones de trafico» y «Cuentas fi-
nancieras».

— Principales cuentas del «Disponible» incluidas en el grupo «Cuentas
financieras».

— Principales cuentas del «pasivo no exigible» incluidas en el grupo
«Financiacién basica».

— Principales cuentas del «pasivo exigibles incluidas en los grupos
«Acreedores y deudores por operaciones de trafico» y «Cuentas fi-
nancieras».

— Principales cuentas incluidas en el grupo «Resultados».

— Estudio contable de las distintas formas de empresarios sociales v
asociaciones en participacién.

— Estudios contables de los empréstitos.

— Estudio de las caracteristicas contables de las empresas por la indole
de sus operaciones.

b) Contabilidad mecanizada.

— Medios tecnolégicos.

— El Decalco.

— M4quinas auxiliares.

— Aplicacién de las méaquinas auxiliares en los trabajos contables.
— M4&quinas contables.

— Codificacién y controles en maquinas contables.

— Contabilidad auxiliar con méaguinas contables.
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— Contabilidad general con maquinas contables.
— Contabilidad en equipos de registro unitario.
— Automatizacion contable.

Técnicas de comunicacion (para 12.1 4 12.2)

Relaciones, comunicaciones y sistemas de informacién.
La Empresa: Organizacién y comunicaciones internas.
La Empresa y las comunicaciones externas.
Las comunicaciones en las empresas en los distintos sectores:

— Sector primario.
— Sector secundario.
— Sector terciario.

Relaciones y comunicaciones exteriores. Importancia y exportacién.

Estadistica (para 12.1y 12.2)

Conceptos generales.

Variables y frecuencias.

El proceso estadistico.

Series estadisticas.

Representacion grifica de las caracteristicas cuantitativas y cualitativas.
Medidas de posicién o promedio:

— Media.
— Mediana.

Medidas de dispersion:

— Intervalo de variacion.
— Desviacién media.
— Calculo de la desviacién.

Nuimeros indices.

Informdtica (para 12.1)

Principio de Informatica: la informacién. Operaciones sobre la informa-
cion. Informaética. Sistemas de informacién. Los Ordenadores. Los equipos pe-
riféricos. Sistemas de comunicacién.

Principios de registro: Registro de informacién. Caracteristicas. Correspon-
dencia entre registro y soportes. Soportes de informacién para equipos perifé-
ricos. Clasificacién. :

Estudio de los soportes: Tarjeta o ficha perforada. Caracteres magnéticos.
Fichas o tarjetas con banda magnética. Caracteres épticos. Hojas o fichas para
marcas épticas.

Lenguajes y simbolos: Sefiales de informacién. Registro y captacién. Iden-
tificaciéon. Simbolos. Lenguajes.

Elementos de aritmética binaria.

Caracteristicas generales de los equipos v técnicas de registro y lectura.

Cddigos utilizados en tarjetas perforadas, banda perforada, banda en disco
magnético. Caracteres magnéticos y 6pticos.
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Informdtica (para 12.2)

Principio de Informaética: la informacién. Operaciones sobre la informa-
cion. Informaética. Sistemas de informacién. Los Ordenadores. L.os equipos
periféricos. Sistemas de comunicacién.

Principios de registro: Registro de informacién. Caracteristicas. Correspon-
dencia entre registro y soportes. Soportes de informacién para equipos perifé-
ricos. Clasificacién.

Estudio de los soportes: Tarjeta o ficha perforada. Caracteres magnéticos.
Fichas o tarjetas con banda magnética. Caracteres 6pticos. Hojas o fichas para
marcas opticas.

Lenguajes y simbolos: Sefiales de informacién. Registro y captacion. Iden-
tificacion. Simbolos. Lenguajes.

Elementos de aritmética binaria.

Elementos de economia (para 12.1)

LLa Economia y el desarrollo econdémico.

La Empresa como entidad econémica.

La Naturaleza, el trabajo y el capital.

Términos econémicos claves.

Formacién del precio: Oferta y Demanda.

La Renta per cdpita, Renta Nacional, Producto Nacional Bruto.

Indices de rentabilidad econémica.

Economia empresarial o microeconomia. Economia nacional o macroeco-
nomia.

Derecho empresarial (para 12.1y 12.2)

El Derecho como regulacién de la actividad humana. Ramas y fuentes del
Derecho.

Laempresa y el empresario. Sistemas de gestién y responsabilidad.

Bienes, derechos y obligaciones.

Patrimonio y contratos empresariales.

Recursos propios de la empresa.

Derechos y deberes del socio.

Recursos ajenos: Los bancos y sus operaciones. Contratos de financiacién.

El derecho de la propiedad. El inmovilizado de la Empresa. Aspectos fisca-
les.

El activo circulante. Regulaciéon de su tendencia y operaciones.

La compra y la contratacién de servicios.

Financiacién de la compra.

La venta y la prestacién de servicios.

La financiacion de las ventas.

Otros contratos empresariales. Transportes. Seguros y depdsito.

La produccién, control administrativo y regulacion.

El beneficio de la empresa. Regulacién y tratamiento fiscal.

El resultado y sus distribuciones.

Control administrativo y financiero. Situaciones anormales.

La organizacién en la Empresa. Organos empresariales.

Documentos y contratos. Comunicacién e informacion.

Sociedades mercantiles. Sociedad Limitada. Sociedad Anénima. Sociedad
Colectiva y Sociedad Comanditaria.

Sociedades cooperativas.
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Larelacién juridico-laboral. Tipos de extincién.

Derechos y responsabilidades de empleados y trabajadores en la Ley de
Contrato de Trabajo.

Reglamentacién. Convenios Colectivos. Ordenanzas Laborales y otra nor-
mativa laboral.

Seguridad Social. Beneficios. Derechos y deberes del asegurado.

Prdcticas de oficina (para 12.1 y 12.2)

Supuestos de operaciones reales:

— Banca.

— Cajas de Ahorro.
—DBolsa.

— Construccién.

— Seguros.

— Publicidad.

— Financieras y mercados.
— Comercio.

— Hosteleria y Turismo.
— Organismos publicos.
— Otras.

Mecanografia (para 12.1y 12.2)

Generalidades sintacticas.

Normas generales de escritura.

Formas de guardar debidamente el margen derecho.

Correccidn legal de errores.

Cartas comerciales, instancias, oficios, saludas, declaraciones, érdenes de
servicio interior, copias literales, sobres, estadillos: alfabético y numeérico.

Cumplimentacién mecanografica de:

Albaranes, Facturas, Letras de cambio, Cheques, Pagarés, Telegramas, Gi-
ros postales, Giros telegréficos, Tarjetas postales, Impresos bancarios, otros.
(Pulsaciones minimas exigibles en el segundo afio, 200.)

Taquigrafia (para 12.2)

Alfabeto taquigréfico.

Enlaces.

Supresiones.

Declinaciones.

Puntuacién y numeracion.

Terminaciones.

Prefijos.

Sufijos.

Contracciones y abreviaturas y signos comerciales.

Dictados sucesivos desde 30 palabras por minuto hasta 70 palabras por mi-
nuto.
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Estenotipia (para 12.2)

Conocimientos del teclado.
Ejercicios.
(Velocidad minima exigible, 70 palabras por minuto.)

Relaciones publicas (para 12.2)

Las relaciones publicas. Sus objetivos. Aptitudes. Rasgos de personalidad
adecuados para la practica de las relaciones publicas.

El proceso de investigacion en las relaciones publicas.

Psicologia del individuo. Conocimiento de la caracterologia como factor
importante.

Atencidén y orientacién al cliente.

Problematica de la convivencia en la empresa.

Instrumentos y medios de comunicacién en las relaciones ptiblicas.

La palabra escrita: Correspondencia, Publicidad, Revistas. Peridédicos y
Boletines. Publicaciones. Proyectos manuales. Otros

La palabra hablada: Importancia-del teléfono. Ventajas de la radio. Circuito
cerrado de TV.

Otros medios:, Filmes cinematograficos. Utilizacién de las diapositivas.
Carteles. Anuncios luminosos.

Relaciones humanas en la empresa: El trabajo en equipo.

Las relaciones publicas en la préactica.

Las relaciones publicas internacionales.

Cdlculo mercantil (para 12.3)

El Capital y sus productos.

El Dinero: Sistemas monetarios.

El Capital y la preferencia de liquidez.

El Descuento.

Equivalencia financiera y negociacién de efectos.
Rendimientos derivados de las cuentas de interés.
Cuentas corrientes.

Cuentas de ahorro y cuentas de crédito.
Cambio nacional y extranjero.

Numeros comerciales.

Divisas.

Cambio y cotizacién.

Valores mobiliarios.

Clasificacion de valores.

Dividendos.

Activo y pasivo.

Ampliaciones de capital social.
Imposiciones y rentas.

Constitucién de capitales.

Valor fiscal.

Bolsa de comercio.

Créditos con garantia de valores.

Renta y rentabilidad de titulos.

Comercio exterior.

Operaciones de importacién y exportacién.
Operativa financiera.
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Ciencias de la Naturaleza (para 12.3)

Los bienes y servicios como objeto de comercializacion.

Ciclo de vida de los productos.

Clasificacién de bienes.

Agrupaciones comerciales de productos. Descripcion detallada de cada
producto.

Materias primas agricolas, animales vivos, materias primas textiles y sus
semiconductos.

Combustibles, minerales y productos quimicos industriales.

Maderas y materiales de construccién.

Maquinas y material para la agricultura, la industria y el comercio.

Muebles y ferreteria.

Textiles, vestido y cuero.

Productos alimenticios, bebidas y tabacos.

Productos farmacéuticos, médicos, cosméticos y de conservacion.

Aparatos y material para el equipo del hogar.

Vehiculos y accesorios.

Libros, periédicos, papeleria y material de oficina.

TECNOLOGIA
Estadistica (para 12.3)

Medios de dispersion:

— Intervalo de variacién.
— Desviacién media.
— Calculo de la desviacién.

Leyes de distribucién de frecuencias:

— Nocién de la Ley Laplace Gauss.
— Distribuciones no gaussianas.

Problemas de estimaciones sobre muestras:

— Muestrarios complejos.
— Valoracién de un porcentaje segun la muestra.

Ajuste y correlacion:

— Tablas de correlacién.
— El coeficiente de correlacion.
—— Correlaciones complejas.

Las series cronolégicas:

— Representacién grafica de las series cronolédgicas.
— Anadlisis.

Numeros indices.

Ligeras nociones sobre el cdlculo de probabilidades.
Exponenciales y logaritmos.

Indice de precios.

Indice de produccién.

Indice de salarios.

Indice de empleo.

Indices bursatiles.
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Organizacion administrativa comercial (para 12.3)

Proceso administrativo de la venta.
El soporte administrativo. Tipos.
El impreso multiple.

Ficheros comerciales.

— Personal de ventas.
— Clientes.

— Proveedores.

— Almacén.

Correspondencia con clientes y prescriptores.

Correspondencia de régimen interno.

Elaboracién de informes (de mercados, incidencias, ventas, competencias,
ete.).

Estadistica de actividad de la fuerza de ventas.

Administracién de territorios. Rutas.

Control econdémico de vendedores.

Presupuesto comercial.

Control de presupuesto.

Distribucién en planta. Encuesta de comunicaciones.

Mobiliario y enseres de establecimientos.

Modalidades de cobro:

— Ventas al contado.
-— Ventas de cobro diferido.

Medios de pago:

— Dinero efectivo. Moneda nacional y extranjera.
— Talones y cheques bancarios.

— Vales de casas de créditos.

— Transferencia bancaria.

— Domiciliacién bacaria.

Giro postal o telegrafico.
Compensacién de devoluciones de venta.
Compensacién contable.
Regularizacion (fallidos).

Estructuras comerciales (para 12.3)

Las estructuras comerciales en su conjunto.
Las estructuras comerciales a nivel fabricante. Modalidades.
La organizacién de una red de ventas. Criterios estructurales.

Las estructuras comerciales a nivel mayorista. Diversos tipos de mayoris-
tas. Funciones.

Las estructuras comerciales a nivel detallista. Clasificacién de detallistas:

— Detallista tradicional.

— Bazares.

— Grandes almacenes.

— Almacenes populares.

—— Almacenes de oportunidades y tiendas de descuento.
— Centros comerciales.

— Supermercados, superservicios y autoservicios.
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— Hipermercados.

— Cadenas de tiendas especializadas.

— El comercio asociativo. Asociaciéon de pequefios detallistas. Cadenas vo-
luntarias.

— Drugstores.

— El franchising.

— Cooperativas de consumidores.

— Economatos.

—- Instituciones oficiales IRESCO, MERCASA, MERCORSA).

Compras y almacenes (para 12.3)

El aprovisionamiento:

— Funcién de la gestién de compras.
— La decisién de la compra, elementos.

El surtido:

— Concepto.

— Composicidn.
— Codificacion.
Los proveedores:

— Ficheros de proveedores.
— Relaciones comerciales.

El «stocks:

— El presupuesto.

— «Stock» maximo, minimo y de seguridad.
— Ruptura de «stock».

~— Rotacién de «stocks.

El pedido:

— Condiciones de la orden.
— Formas: condicional y el firme.
— Deobsitos y devoluciones.

Almacenamiento. Bases:

— Localizacion de almacenes.
— Planificacién del almacén.
— Equipo de almacén.

Funciones del almacenaje:

— Recepcién de mercancias.
— Manipulaciones de géneros.
Salida de mercancia.

Inventario.

Técnicas de venta (para 12.3)

Ventas. Clases:

— Venta por correspondencia.
— Venta visual.
— Venta personal.
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Técnicas operativas de venta personal:

— Férmulas de venta (AIDAS, DIDASA, circunstancias adecuadas y fér-
mula de compra).

Preparacidn y ensayo de argumentos.

Realizacién de demostraciones.

Laresistencia a la venta. Estudio y tratamiento de las objeciones.
Quejas y reclamaciones.

Revoluciones y transacciones.

Mercadotecnia (para 12.3)

Laempresa y su entorno. Interaccién reciproca.
Las funciones de comercializacién.
Segmentacién de mercados.

Prondstico y medicién del mercado.

Politicas comerciales:

— Politica de productos.
— Politica de precios y condiciones de venta.
— Politica de canales de distribucion.

Técnicas promocionales:

— Publicidad.
— Promocién de ventas.
— Publicity.

Relaciones publicas.

Psicologia de la venta (para 12.3)

El factor humano en la venta.
Aplicacién del esquema de la conducta humana al proceso de la venta.
Caracteristicas del vendedor:

— Actividades.

— Motivacién.

— Personalidad.

— Exigencias del puesto.
— Actitudes ante el cliente.

Psicologia diferencial de la clientela:

— Sexo.
— Edad.
— Biotipo. Temperamento.

Clasificacién psicolégica de clients.

Motivacion y frustracién en el cliente.

Regulacién: Necesidad-deseo o deseo-necesidad.

Aplicacién de la psicologia a la entrevista de la venta. Los moéviles de la
compra.

Los principios psicolégicos de la venta visual y la venta por correspondencia.
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13. HOSTELERIA Y TURISMO
Matemdticas (para toda la rama)

La hacienda comercial y la empresa mercantil. El patrimonio y sus ele-
mentos.

La contabilidad. Concepto y funciones.—La teneduria de libros.

El capital—Los elementos patrimoniales desde el punto de vista contable.
Los grupos o masas patrimoniales. Dindmica y estatica contable. L.os hechos
contables y sus clasificaciones.

Elementos conceptuales de la contabilidad.—La cuenta y el balance.—
Elementos materiales. Los libros y demas soportes de informacién —Termino-
logia de iniciacién.—Sistemas contables y métodos de contabilidad.—Anfiso-
graffa o partida doble.—Fase inicial: Inventarios.—Criterios de valoracién y
apertura de cuentas.—Fase intermedia.—Asientos y balances de comproba-
cioén. Fase final.—Regularizacion, determinacién de resultados y cierre. El ba-
lance de situacién como origen y término de las contabilizaciones.

Libros de contabilidad: Clasificacién y requisitos.—Libro Diario.—Libro
Mayor.—Otros libros de contabilidad.

Las cuentas.—Clasificacién y leyes de las mismas.—Descripcion de las
cuentas fundamentales.—Caja.—Bancos.—Efectos a cobrar y a pagar.—Mer-
caderfas, cuentas de tipo industrial—Mobiliario e inmuebles, gastos gene-
rales, pérdidas y ganacias, clientes y proveedores, capital, etc.—Diagrama de
cuentas.—Las amortizaciones.—Sistemas de calculo y contabilidad.—Los
errores en contabilidad y forma de subsanarlos.—La mecanizacién contable.

Fisica y Quimica (para toda la rama)

Idea de la corriente eléctrica.—Su produccidn, transporte y utilizacién.—
Cantidad.—Intensidad y tensién y potencia de la corriente eléctrica.—Con-
ductores y aisladores.—Interruptores y fusibles.—Idea del funcionamiento de
los aparatos eléctricos usados en la industria hostelera (alumbrado, planchas,
calentadores, batidoras, aspiradores, molinos, etc.).

Cuerpos simples y compuestos.—Transformaciones quimicas.—Reaccio-
nes.—Partes de la quimica.—Conceptos de acido, base y sal.—Acidos, bases y
sales empleados en la alimentacién.—Idea de la quimica de la digestién de los
alimentos.

El agua.—Condiciones de potabilidad.—FEl aire: su composicién.—Funda-
mentos fisico-quimicos de la preparaciéon de los alimentos (solucién, tritura-
cién, molturacién, emulsién, esterilizacién, coagulacién, calefaccién por via
seca o humeda, etec.).—Fermentacién y putrefaccion.

Productos de limpieza y su accion fisico-quimica.

Tecnologia (para 13.1)

Guarniciones propias de los platos aplicables a varios preparados.—Misién
que cumplen como complemento decorativo, nutritivo y de sabor.

Fritos.—Frituras a base de pescados, a base pastas de harina, aprovecha-
miento de los géneros con los fritos.—Grasas mas apropiadas, temperaturas y
cuidados que requieren.

Pastas italianas.—Propiedades y formas principales de cocinarlas.—Su di-
vision en frescas o secas y propiedades de cada uno.—Principales clases segiin
su forma y tamatio.

Huevos.—Forma de conocer su grado de frescura.—Normas basicas de pre-
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paracion.—Géneros que los complementan.—Propiedades alimenticias y
digestivas de las diversas formas de preparacién.

Pescados.—Forma de conocer su grado de frescura.—Epocas idéneas de las
especies mas importantes.—Clase en cuanto a su medio ambiente y su poder
alimenticio y digestibilidad.—Formas mas importantes (basicas) de prepara-
cién.—Divisidén por sus precios.—Su conservacion.

Crustdceos y moluscos.—Especies y aplicaciones de las mas importan-
tes.-——Sus épocas o temporadas.—Precauciones para su conservacién.—Pre-
cios y calidades.

Carnes.—Division en cuanto a propiedades alimenticias.—Calidades segin
su aplicacién y aprovechamiento.—Grandes y pequefias piezas mas importan-
tes.—Formas basicas de elaboraciéon.—Conservaciéon y tiempo de reposo nece-
sario.

Aves.—Clases mas usuales en cocina.—Divisién segun su clase y prepara-
ciones idéneas de cada una.—Tratamiento previo y conservacién y tiempo de
reposo necesario.—Formas de presentacién.

Conservas de géneros segan método de frio y calor, congelacién, ahumado
en salazdén en marinadas, adobos y escabeches.

Postre.—-Misién.—Divisién en frios y calientes.

Tecnologia (para 13.2)

Caracteristicas que deben reunir las habitaciones de los clientes segun la
categoria de los establecimientos hoteleros.

Clases y categorias de los establecimientos hoteleros.—Dependencias del
hotel que estan a cargo de la Gobernanta.—Personal de limpieza en las diver-
sas dependencias.

Misiéon de la Gobernanta.—Subgobernanta o Encargada.—Relaciones de
dependencia con la Gobernanta y de mando sobre el personal a sus 6rde-
nes.—Funciones del personal a las érdenes de la Subgobernanta.

Control de habitaciones libres.—Control de laves de dependencias.

Ampliacién sobre materiales de limpieza, quitamanchas, lejias, sosas, bar-
nices, abrillantadores, limpiametales, etc.; aspiradoras, enceradoras, pulido-
ras.—Su limpieza y conservacién.—Precauciones contra accidentes.

Constitucién y aplicacién de los desinfectantes insecticidas.—Precauciones
que deben tomarse para su custodia y empleo.

Sistema de lavado.—Condiciones que deben reunir las maquinas lavado-
ras.—Cargas de lavadoras.—Temperaturas de agua y tiempos de los lavados.
Jabones y detergentes para lavadoras.—Empleo de lejias y contraindicaciones
de las mismas.—Condiciones del aclarado de ropa.—Precauciones de la ropa
de color y la ropa fina.—Centrifugadoras.—Funcionamiento y precauciones
contra accidentes.

Constitucién de depdsito de lenceria en los pisos. Sus incidencias.

Sistemas de almacenaje y control del material de limpieza.

Sistemas de almacenaje de control de ropa de pisos, restaurante-bar, coci-
na, etc. «Offices» de pisos.—Control de entradas y salidas.—Control de trabajo.

Relaciones humanas para el personal de servicio.

Formas de hacer los cambios cde ropa con lavadero y lenceria.—Transporte,
horarios.

Madaquinas de coser.—Sus clases y posibilidades.—Precauciones para evitar
accidentes.

Funcidén y necesidad de los vales—Confeccién de distintos modelos para
distintas necesidades.

Telas corrientes empleadas para la ropa de cama, lenceria de restaurante y
cocina.-—Caracteristicas, dimensiones y rendimiento de la confeccion de séba-
nas, manteles, servilletas, litcs, pafos, picos, ete.
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Tecnologia (para 13.3)

Condiciones y situacién gue debe reunir un local para ser destinado a res-
taurante.

Brigada de trabajo en un restaurante.—Conocimiento y confeccién de cua-
dros de servicio.—Horario.—Mecanica, guardias, dias de descanso, vacaciones
y distribucién del trabajo.

Conocimientos del menu y la carta.

Relaciones generales de los vinos con los menus y diferentes platos y tem-
peraturas a que deben servirse.

Condiciones que deben reunir los locales donde se sirve de beber.

Importancia del servicio en el bar y relacién del mismo con los distintos de-
partamentos.—Caracteristicas de los diversos mostradores de café, bar, bar
americano, cafeteria, etc.

Aperitivos, cervezas, vinos, licores, infusiones, etc. El servicio de comesti-
bles en el mostrador.—Sus modalidades y variantes.

Conocimiento de los vales a usar en el bar.—Lugares a donde van destina-
dos y forma de control dentro y fuera de la barra.

Conocimiento de platos de consomé, crema, sopa, pescado, huevos, pastas,
aves y carne, postre, helados, etc.—Su composicién y sus guarniciones.

Intensificacién de conocimientos de vinos y otras bebidas.

Planificacién de banquetes y conocimiento de precios para los mismos.—
Normas generales sobre composicién de menus.—Redaccién de menus.

Definicién de menu fijo, menu de banquetes, carta, ment de pension, ga-
las, etc.—Conocimiento del ment y de los platos del dia.

Control de vales y relacidén entre el restaurante, cocina, cafeteria, bodega,
hall, etc.

Tiempo que requiere la preparacion en la cocina de los platos mas co-
rrientes.

Control del bar.—Arqueo de Caja y relacién de la misma con la contabili-
dad de la casa.

Cuadro de servicios, horarios, descansos, etc.

Puntuacién en el reparto de tronco.

Distribucién de trabajo.

Clasificacién de bebidas y de relevée.

Rendimiento de las botellas por copa.

Conocimiento de las formas mas usuales de la coctelera. Las series y sus ca-
racteristicas.

Inventarios generales de comedor y bar.

Conocimientos sobre facturas de clientes, créditos, etc., y su relacién con la
administracién.

Ciencias de la Naturaleza (para toda la rama)

Salud y enfermedad.—Repaso general sobre la anatomia, fisiologia e higie-
ne del cuerpo humano, estudiado en la E. G. B.—Limpieza del cuerpo, de los
vestidos y de la habitaciéon.—Enfermedades infecciosas y parasitarias.—Des-
infectacién y vacunacién.—Enfermedades mentales, enfermedades antisocia-
les, alcoholismo, tabaquismo, tuberculosis, venéreas, enfermedades profesio-
nales de la hosteleria.—Profilaxis.

Fisiologia del trabajo muscular.—La fatiga.—Sus causas y efectos.—Cultu-
ra,—Sus inconvenientes por exceso o defecto.

Higiene en los locales, ambiente, iluminacién, ventilacién, supresién de
humos, gases, vapores, olores—Métodos de limpieza, servicios higiénicos.—
Accidentes de trabajo debidos a intoxicaciones.—Accidentes de trabajo debi-
dos a la corriente eléctrica.—Accidentes de trabajo debidos a otras causas.—
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Auxilios de urgencia y prevencién de accidentes.—La farmacia del hotel.—
Reglamentacion de Seguridad e Higiene en el Trabajo.

Higiene de la alimentacién.—El aparato digestivo.—Digestién bucal, gastri-
ca e intestinal.—Idea del metabolismo.—Riqueza calérica de los alimentos.—
Composicién de los alimentos.—Alimentos necesarios en la alimentacién.—
Vitaminas.—Racién alimenticia (hidratos de carbono o glicidos, proteinas o
albuminas, grasas, etc.).—Tablas de composicién de los alimentos por su ori-
gen y su composicién.—Complementos o condimentos.—Su accién en el orga-
nismo.—Las bebidas desde el punto de vista fisiolégico e higiénico.—Normas
racionales de dietética, segun la edad y adecuadas a ciertas enfermedades (co-
cina de régimen).

Prdcticas (para 13.1)

Elaboracién basica de huevos duros, mollets, pasados por agua, escalfados.

Preparacién total de crema de legumbres secas, legumbres frescas «Velou-
tes» —Conservacion.

Preparacién y conservacion de fondo oscuro.

Preparacién de purés secos.

Preparacién de champifiones salteados.

Elaboracion de fondos bésicos, complementarios y fumets.

Elaboraciéon de platos de huevos.

Preparacién de pastas italianas. Elaboracién de arroz blanco, pilaw a la
marinera.

Elaboracién de platos de verduras y hortalizas.

Elaboracién de sopas (caldos, potajes, consomés, cocidos, fabadas, ete.).

Elaboracién de preparados a base de pescados escabeches.

Terminacién de tartaletas, barquitas, tostas, etc.

Deshuesado y limpieza del lomo de vaca con solomillo, limpieza y despiece
del cordero pascual o lechal.

Elaboracion de enfremeses y ensaladas.

Elaboracién de canapés y emparedades diversos.—Corte y montaje de
fiambres.

Corte racionado de: entrecot, escalope, escalopin, filete, granadinas, etc.,
de vaca o de ternera.

Limpieza y corte en chuletas de carne de cerdo.

Preparacion de carnes con corte racionado de ternera, vaca, cordero, para
estofado, salteados, raguts, etc.

Preparaciéon de hamburguesas y albéndigas.

Despinado de pescados y corte racionado de trochas de merluza, lubina,
medallones de merluza, filete de lenguado, supremas de mero y lubina para
fritura andaluza.

Labor de ayuda en la confeccién del relevée de cocina.

Elaboracién de salsa de tomate, bechamel, veloute de ave espariola.

Elaboracién de patatas, duguesa, delfin, macaire, croquetas, puré.

Elaboracién de patatas de diversos modos.

Elaboracién de fritos, croquetas, cromesquis, bufiuelos.

Salteados de carne, aves, vaca, ternera, caza, rifiones.

Hervido de carnes para entrada.

Hervido y salteado de hortalizas de guarnicion, champifién, cebollitas, ete.

Elaboracién de scalopes, entrecots, filetes de diversos modos.

Asado al horno de diversas piezas, pollos, contra de ternera, carne de cerdo.

Elaboracién de braseado de vaca, ete.

Elaboracién de estofados.
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Reposteria

Preparacién de fonddn.

Preparaciéon de crema pastelera.

Preparacién de crema chantilli.

Preparacién de merengue suizo.

Elaboracién y marcado de pasta choux. Elaboracion y corte de pasta azuca-
rada y seca. Elaboracién de pasta y forrado. Elaboracién y bizcocho sencillo
para pasta o enrollado.

Elaboracién de cremas de mantequilla, inglesa, inglesa encolada, yema fina
vy pastelera, merengues italianos y cocidos.

Elaboracién de helado de crema y su servicio,

Elaboracién de macedonias al licor.

Elaboracién de compotas de manzana y pera.

Elaboracién de mermeladas de manzana, naranja, albaricoque y fresén.

Elaboracién de los puntos de almibar para helados de limén, naranja y
fresa.

Preparacién de pan de molde, bollo suizo, savarin al ron.

Elaboracién de arroz con leche, natillas, flan al caramelo, pudin diplomaéti-
ca, helado de vainilla, torrijas, bufiuelos de manzana.

Prdcticas (para 13.2)

Cambios de ropa de habitaciones y en diversos supuestos de categoria de
hoteles, niumero de pisos y habitaciones y calidad de la ropa, con empleo de los
impresos necesarios.

Cambios de ropa de restaurante, con empleo de los impresos necesarios.

Cambios de ropa de cocina, con empleo de los impresos necesarios.

Cambio de ropa de otras dependencias, con empleo de los impresos nece-
sarios.

Clasificacién, transporte y almacenado de ropa limpia.

Revisidn y puesta a punto de habitaciones de clientes.

Almacenaje y distribucién de control de material de limpieza. Dotacidn de
eguipo a las mujeres de la limpieza, segiin su funcién. Limpieza de parqué, li-
noleo y plastico. Encerado y barnizado de suelos de distintas clases. Limpieza
de persianas, cristaleras, verjas y lamparas, espejos, tapicerias y alfombras.
Limpieza y conservacién de muebles y cuadros. Limpieza de plata y objetos
plateados.

Repaso y ampliacion de las maquinas. Cambios de ropa de las habitaciones
de los clientes, restaurante, bar, cocina, con empleo de sistemas de control.

Constitucion de almacenes parciales o de reserva en los pisos de un hotel.
Inventarios parciales y sistema de control de los mismos. Minimos necesarios.

Ampliacidn del lavado a maquina y a mano. Practicas de lavado de telas es-
peciales, nailon, lanas, seda, alfombras, cortinas y tapicerias, ropa de color, etc.
Préacticas con centrifugadoras de diversas clases de telas lavadas.

Practicas de eliminar manchas de diversas clases en diversos tejidos.

Tratamiento de ropa de clientes. Clasificacién selectiva y marcado.

Ampliacién de las practicas de planchado. Distribucién de ropa a las plan-
chadoras. Planchado de diferentes tipos de telas: seda, nailon, lino, lana; plan-
chado y plegado de prendas de uso personal. Planchado a méquina, constrase-
fiado de ropa por diversos sistemas.

Ampliacién de costura a mano y a maquina; fruncido, zurcido, ojales y vai-
nicas. Repaso de lenceria de comedor y pisos.

Confeccién de ropa sencilla de cama. Confeccién de lenceria sencilla de
restaurante. Nociones de corte aplicado a prendas sencillas.
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Formalizacién de pedidos de material a la direccion de almacén. Formaliza-
cién de partes de incidencias desde el punto de vista de la Gobernanta y
Subgobernanta.

Prdcticas (para 13.3)

Inventarios de mobiliario y de material. Limpieza y repaso de todo el mate-
rial y mobiliario.

Presentacién de cartas y platos y de vinos.

Montsje y preparacién de buffet. Buffet de comedor, buffet de recepcio-
nes. Conocimiento de tableros y demdas material para el montaje de estos
buffets. Género apropiado para cada uno de ellos.

Servicio de entremeses. Desde carro, montados en fuentes, en conchas o
emplatados. Servicio de cremas, sopas, consomés, huevos, pastas y arroces,
pescados, mariscos, carnes, aves y postres. Servicio de café y licores en el res-
taurante.

Préacticas de recoger los servicios de cremas, sopas, consomé en taza y en
plato sopero.

Preparacién o terminacién de algunos platos a la vista del cliente. Manejo y
precauciones en el uso del infiernillo. Indicaciones para preparar algunas en-
saladas.

Practicas de trinchado de ave. Trinchado de carnes. Desespinado de aves y
pescados.

Presentacién de facturas y avisos a clientes.

Atenciones a los clientes. Forma correcta de recibirlos, acompafiarlos a la
mesa, ayudarles a sentarse, levantarse y despedirlos.

Toma de comandas. Presentacién de cartas de platos y de vinos. Tomas de
estas comandas y sus posibles rectificaciones. Conocimiento de los vales a uti-
lizar en cada caso.

Inventarios generales. Inventarios del control diario.

Servicio de vinos. Funciones del encargado de los vinos.

Servicio de banquetes y buffets de aperitivos. Planificacién. Confeccién de
menus, confeccidén y prevision del material y brigada de personal. Montaje y
decoracién de las mesas.

Reparto de tronco. Puntuacién de los componentes de la brigada. Ejercicio
de tronco diario para una decena, descontando a aquéllas que han faltado.

Trinchado de aves y carnes. Ross-beef, ternera, pollo, perdiz, pularda.

Précticas de limpieza y racionado de pescado y mariscos.

Preparacién de terminacién de platos a la vista del cliente.

Preparacién de postres.

El servicio a la francesa y a la inglesa. Servicio de fuente a plato y servicio
de fuente auxiliar.

El servicio con carros en el comedor, carros de entremeses calientes de pos-
tre, etc.

Organizacion de servicios, cuadro de horarios. Cuadro de descansos. Cua-
dros de servicios por brigadas o individuales.

Conocimiento de quesos. Quesos espafioles y extranjeros. Servicio de los
mismos en carro y en buffets.

Bar y cafeteria

Uso del vaso mezclador y de la coctelera.

Confeccién de los cécteles de uso mas frecuente: japonesa, martini, gin
finz, dama blanca. Confeccién de los preparados de uso mas frecuente. Com-
binaciones Tom Collins.
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Preparacion de calabriadas y cup. Practicas de servir algunas bebidas ca-
racteristicas: vodka, Pernaud, Amer Picon, tequila. Practica y preparacién de
los long, gin tonic, cubalibre.

Practicas sobre comandas o tomar un recado a un cliente.

Uso de la maquinaria del bar. Caja registradora. Cafeteria. Molinillo. Ter-
mo. Batidora. Plancha.

Preparacién de bocadillos, emparedados, canapés, tortitas, platos combina-
dos, etc.

Rendimiento de las botellas de vino y licores por copas. Control de las
mismas. Control de bar segin vales de entrada y salida. Control de caja por tic-
kets o facturas.

Ampliacién de practicas de cocteleria.

El servicio de barra dentro y fuera de barra, bien como camarero de sala o
dependiente, alternativamente.

Servicio fuera del establecimiento. Planificacién previa de géneros de ma-
terial y de personal. Preparacién y embalaje de este material para su traslado.

El servicio de limonada en diversas modalidades (bailes, salas de fiesta, ca-
fés, ete.).

14. MoDA Y CONFECCION
Matemdticas

Monomios y polinomios.

Fracciones algebraicas.

Coordenadas cartesianas rectangulares.

Ecuacién de primer grado. Ecuacién de la recta.

Concepto de funcién. Graficas.

Sistemas de ecuaciones. Aplicaciones graficas.

Ecuacion de segundo grado.

La funcién exponencial y logaritmica. Logaritmos.

Nociones de estadistica: Conceptos generales.

Variables y frecuencias.

Series estadisticas.

Representacién gréfica de las caracteristicas cuantitativas y cualitativas.

Medidas de posicién o promedio: Media. Mediana. Moda.

Medidas de dispersion: Intervalo de variacién. Desviaciéon media: su céalcu-
lo. Numeros indices.

Nocién de probabilidad.

Rectas y planos; posiciones relativas, paralelismo y perpendicularidad.

Angulos diedros, triedros y poeliedros.

Proporcionalidad en el espacio.

Prismas, pirdmides y troncos de pirdmides.

El ortoedro.

Poliedros regulares.

Cuerpos de revolucion.

Areas laterales; totales y volumenes.

Estudio descriptivo de las cénicas.

Fisica y Quimica
Repaso de las materias fundamentales estudiadas en el curso anterior.
Dinamica del punto y del sélido rigido. Leyes de Newton.

Gravedad. Centro de gravedad.
Rozamientos. Maquinas.
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Nociones de elasticidad. Fraccién, torsion.

Hidrodinamica. Teorema de Bernoulli.

Nociones de Termodinamica. Principio de equivalencia: Equivalencia me-
canica del calor. Motores de combustién y de explisién.

Corriente continua y alterna. Alternadores. Dinamos. Motores y transfor-
madores.

Noemenclatura y notacién quimica.

Clasificacién periddica de los elementos: Periodicidad de las propiedades.

Compuestos oxigenados.

Acidos, bases y sales.

Reacciones quimicas: aplicacién a los principales procesos industriales.

Disoluciones.

Electrélisis.

Nociones de Quimica organica.

Hidrocarburos: Combustibles y carburantes industriales.

Macromoléculas: Naturales y artificiales.

Ciencias de la Naturaleza

Morfologia del nifio.—Movimientos infantiles. Caracteristicas higiénicas
que debe poseer la ropa infantil.

Morfologia del adolescente. Desarrollo genital. Morfologia del hombre y
mujer maduros. Nocilones sobre obesidad y localizacién de la grasa.

Involucién senil.—Influencia sobre la anatomia externa del anciano.

Morfologia de la embarazada.—Caracteristicas del vestido de la embaraza-
da.

Importancia del vestido en la higiene individual.—Afecciones cutaneas
producidas, agravadas o transmitidas por la ropa.

Técnicas de Expresion Grdfica

Corte industrial.

Proporciones de la mesa de corte.

Dibujo de los elementos que componen esta fase.

Tijeras mecanicas (circulares o de cinta).

Los cuestionarios de aplicaciéon seran los mismos que los enunciados para
la confecciéon de artesania desarrollados en el primer Curso, variando sola-
mente las bancadas de corte y los elementos mecanicos que intervienen en
ellas.

Patronajes: La variacién que se acusa entre el patron de la confeceidén de
artesania y el industrial, reside en que éste se ha de trasladar a un material rigi-
do, que puede ser cartén o plastico, tomando como base uno de los patrones, y
sobre él aplicar los escalados de las medidas estidndar, que se relacionan con
las distintas tallas, asi como los escalados para medidas especiales donde tiene
sus valores proporcionales y que se han de representar mediante dibujo para
conseguir el patronaje de escalado correcto.

En cuanto a la confeccién industrial, la diferencia que se manifiesta sobre
la de artesania es que el trabajo se ha de realizar en bancadas correspondientes
con poleas de transmisién, de accién individual y, por tanto, se estudiaran y
representaran graficamente la transmisién de poleas.

En cuanto a las maquinas, se pueden utilizar los mismos estudios que sobre
la confeccién de artesania, toda vez que es una multiplicidad de las maquinas
de coser. Sin embargo, se habra de estudiar la funcién y representacién grafica
de las maquinas remalladoras u Owerlock. Asimismo intervienen otro tipo de
maquinas como es la puntada invisible, ojaladora, pudiéndose realizar repre-
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sentacion grafica de los elementos o piezas fundamentales de que estdn com-
puestas.

Dibujo del plegado de la prenda, que servira de orientacién para el correcto
y perfecto planchado, asi como los puntos de sujecion de la misma (aplicacién
de alfileres o sujetadores).

Dibujo de modelos de etiquetas con los cajetines necesarios para mencio-
nar tallajes, modelos, marcas, color, etc.

Dibujo de bolsas contenedoras de las prendas, estudiando dibujos de la
marca de fabrica, empresa, ete.

Tecnologia

M4dquinas, accesorios y utillaje empleado y sus caracteristicas.

Puntadas y costuras. Simbolizacién de puntadas y costuras para las distin-
tas partes de cada prenda.

Sistemas de trabajo en confeccién. Individual o grupo. Cadena en linea rec-
ta, pequete progresivo, cadena de selectores.

Analisis estudio y mejora de puestos de trabajo.

Estudios de tiempos. Manejo cronémetro y apreciacién actividad.

Estudio de descomposicién de prendas. Listas de fases.

Estudio de cadenas y grupos de trabajo. Calculos. Implantacién.

Aprendizaje de un puesto de trabajo en funcién del método.

Conocimientos prdcticos

Manejo de revistas de moda.

Dibujo de prendas en movimiento.

Partiendo de una prenda prototipo, realizar el patrén base.

Variaciones del patrén base. «<Drop».

Transformacidén del patrén base.

Industrializacién de patrones partiendo de patréon base. Escalado a mano y
con aparatos. Hacer patrones plantilla y complementarios de cada prenda.

Estudio de marcadas. Combinacién de tallas. Ancho éptimo.

Coeficiente de aprovechamiento.

Ficha técnica. Normalizacién dimensional del modelo.

Normalizacién de fornituras.

Corte de prendas. Trazar, estirar, cortar y empaquetar prendas.

Confeccidén de prendas.

Plancha de prendas. A mano y con prensas.

15, RAMA SANITARIA
Matemdticas

Monomios y polinomios.

Fracciones algebraicas.

Coordenadas-cartesianas rectangulares.

Ecuacién de primer grado. Ecuacion de la recta.

Concepto de funcion. Gréficas.

Sistemas de ecuaciones. Aplicaciones graficas.

Rectas y planos. Posiciones relativas: paralelismo y perpendicularidad.
Angulos diedros, triedros y poliedros.

Proporcionalidad en el espacio.

Prismas, pirdmides y troncos de pirdmides.
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El ortoedro.

Poliedros regulares.

Cuerpos de revolucion.

Areas laterales, totales y voltiimenes.

Fisica y Quimica

Electrostatica. Ley de Coulomb. Campo eléctrico.

Electrodinamica. Corriente eléctrica. Energia de la corriente eléctrica. Co-
rrientes derivadas. Leyes de Kirchoff.

Magnetismo. Imanes. Campo magnético creado por corrientes eléctricas.

Optica. Propagacion, reflexién y refraccién de la luz.

Introduccién a la Quimica. Nociones generales.

Constitucién de la materia. Estructura atémica y molecular.

Nomenclatura y notacién quimica.

Ciencias Naturales

Composicién de los alimentos y su destino en el organismo.
Hidratos de carbono.—Grasas.—Proteinas.

Necesidades proteinicas.

Las vitaminas.—Minerales,

TECNICAS DE EXPRESION GRAFICA
Anatomia topogrdfica

Canon de la figura humana.

Dibujos de mano alzada esqueméticos de huesos y musculos estudiando la
disposicién de los mismos.

Croquis esquematicos de instrumental y aparatos sanitarios.

Croquis en plenta de salas y dependencias de clinicas.

Graficas de temperaturas.

TECNOLOGIA
Higiene

Concepto general. Salud y enfermedad. Minusvalidez. Principales causas y
clases de enfermedad.

La salud y el medio ambiente. La atmdsfera, el suelo y el clima. La higiene
en la ciudad y en el campo; influencia de estos medios en la salud.

Higiene individual. Aseo personal. Vestido.

Higiene: Privada. Social. Vivienda.

Higiene de la alimentacién. Racién de sostén y de trabajo. Regimenes ali-
menticios.

Higiene del trabajo. Su importancia.

El trabajo y la fatiga. Fisiologia del trabajo muscular. La fatiga y sus causas.
Medios de prevenir la fatiga. Test de fatiga. Jornada de trabajo.

Higiene mental.

Higiene sexual.

Toxicomanias.
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Infeccidn. Fuente y vias de infeccién. Prevencién. Vacunaciones. Princi-
pales enfermedades infecciosas. Prevencion y téenicas de aislamiento.

Enfermedades profesionales. Profilaxis.

Asepsia y antisepsia. Antisépticos mas corrientes y uso de los mismos.

Saneamiento. Desinfeccién, desinsectacién y desratizacién.

Patologia general y socorrismo

Enfermedades de los huesos y articulaciones.

Traumatismos mecanicos, fisicos y quimicos. Vendajes.

Enfermedades de la piel y musculos.

Aparato circulatorio. Enfermedades del corazén y vasos. Paro cardiaco.
Primeros auxilios.

Enfermedades de las vias respiratorias altas. Enfermedades de los pulmo-
nes y bronquios. Asfixia. Respiracién artificial.

Principales enfermedades del aparato digestivo. Alteraciones de la defeca-
cién. Vémitos.

Principales enfermedades del aparato genital.

Enfermedades del sistema nervioso. Coma. Convusiones. Delirio. Conducta
a seguir.

Sangre. Enfermedades de la misma;

Hemorragias: epistaxis, hermoptisis, hematuria, melena, hematemesis.

Enfermedades del metabolismo. Diabetes. Obesidad.

Principios generales de socorrismo.

Primeros auxilios en caso de accidente.

Legislacion sanitaria

Legislacién de trabajo.

Seguridad Social.

Accidentes de trabajo y enfermedad profesional.
Reglamento de Seguridad e Higiene en el Trabajo.
Legislacién hospitalaria.

Legislacién minusvélidos.

Prdcticas

Durante este segundo curso se intensificardn las practicas a Centros hospi-
talarios, que deberan realizarse abarcando en lo posible todas las actividades
que corresponden al cometido de un Auxiliar Sanitario.

16. RAMA VIDRIO Y CERAMICA
Matemdticas (para 16.1 y 16.2)

Monomios y polinomios.

Fracciones algebraicas.

Coordenadas cartesianas rectangulares.

Ecuacién de primer grado. Ecuacién de la recta.
Concepto de funcidén. Gréaficas.

Sistemas de ecuaciones. Aplicaciones graficas.
Ecuacion de segundo grado.

La funcién exponencial y logaritmica. Logaritmos.

— 178 —



Nociones de estadistica: conceptos generales.

Variables y frecuencias.

Series estadisticas.

Representacidn grafica de las caracteristicas cuantitativas y cualitativas.

Medidas de posicion o promedio: media, mediana, moda.

Medidas de dispersion: intervalo de variacién. Desviacién media: su calcu-
lo. Numeros indices.

Rectas y planos, posiciones relativas y paralelismo y perpendicularidad.

Angulos diedros, triedros y poliedros.

Proporcionalidad en el espacio.

Prismas, piramides y troncos de pirdmides.

El ortoedro.

Poliedros regulares.

Cuerpos de revolucion.

Areas laterales: totales y volumenes.

Estudio descriptivo de las cénicas.

Fisica y Quimica (para 16.1)

Concepto de movimiento circular.

Velocidad de giro.

Fuerza centrifuga y centripeta.

Conceptos de mezcla y combinacién: diferencias.
Aplicaciones a las maquinas de extraccidn y transporte.
El rozamiento.

La combustion.

El aire.

Los 6xidos de carbono.

Las reacciones guimicas.

Resistencia de materiales.

Algunos metales: cobre, estafio, plomo y cinc.

Accién de los componentes del desbastado sobre el vidrio.
Tensiones.

Abrasivos.

Dilatacidn: sus efectos.

Propiedades y caracteristicas del hierro y acero.
Elementos no metales: hidrogeno, nitrégeno, carbono, azufre y cloro.
Neumatica: Compresores y bombas de vacio.

Circuitos y conjuntos neumaticos.

Tratamientos quimicos especiales con 4acidos.
Electromagnetismo.

Nocién de automatismos eléctricos elementales.

Fisica y Quimica (para 16.2)

El rozamiento.

La tensién superficial en los liquidos.

Adherencia y cohesién. )

Nociones del proceso de flotacién para separar minerales.
Nociones de fluidodindmica. Viscosidad de fluidos.
Dilatacién de sélidos, liquidos y gases.

El calor y su medida. Propagacién del calor.

Hidrometria.

Acoplamiento de resistencias.

Generalidades sobre el magnetismo y los electroimanes.
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Nociones sobre los motores eléctricos y aparellaje.
Generalidades sobre automatismos eléctricos elementales.
Laluz. Propagacion, reflexion y refraccién.

Sustancias transparentes y opacas.

Naturaleza del color.

Ciencias Naturales (para 16.1)

Materias primas para la fabricacién de fieltros.

Diamantes.

Metales de interés en la industria del vidrio.

Concepto de transmisién calorifica y transmisién acustica.

Concepto de aislamiento.

Caracteristicas y usos de las fibras de origen animal (lanas, seda).

Caracteristicas y usos de las fibras de origen vegetal (lino, cafiamo, al-
godén).

Caracteristicas y usos de las fibras de origen industrial (fibras de vidrio,
etcétera).

Ciencias Naturales (para 16.2)

El petréleo. Origen y derivados. Los gases naturales.
Minerales de cuarzo.

Los éxidos metélicos.

Elyeso. Variedades.

Origen de las rocas.

Nocién de los silicatos més usados en ceramica.

Las arcillas.

La toxicidad de los materiales. Accidn fisiolégica.

Tecnologia (para 16.1)

Metrologia: instrumentos y aparatos de medida.

Ruedas de friccién.

Rodamientos.

Reductores y variadores.

Vialvulas.

Reguladores de presion.

Elementos de transmision de movimientos.

Engranajes, cadenas, rétulas, cardans, resortes, rodamientos, roscas y tor-
nillos.

Distribuidores, ruedas de friccién.

El engrase: su importancia.

Aparatos de engrase.

Cadenas y cintas transportadoras.

Nociones de grabado.

Mecanismos industriales que utilizan la fuerza centrlfuga (reguladores de
velocidad, ete.).

El estirado en la industria (prefilado).

Pérdidas de calor por transmisién y radiacién.

Técnicas de aislamientos térmicos.

Transmisién de ruidos.

Técnicas de aislamientos acusticos.

Instrumentos de medida y verificacién.
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Calibres especiales.
Conocimiento de los distintos productos fabricados: sus caracteristicas y

utilizacion.

Conocimiento de los distintos defectos de los envases de vidrio.
Cuidados en el apilaje.

Tecnologia (para 16.2)

La combustion.
Combustibles industriales: carbones minerales. Combustibles liquidos deri-

vados del petréleo. Gas natural. Gases licuados del petréleo.

Aire propanado.

Ventajas e inconvenientes técnicos y econémicos de estos combustibles.

La energia eléctrica como fuente de calor.

Objeto de coccién.

Ideas de las transformaciones fisicas y quimicas que ocurren en la coccién.
Conduccién de la temperatura y atmoésfera del horno para acoplarlo a la

coccidn de distintas pastas. Curvas de coccién: significado.

Defectos mas importantes producidos en la coccion.

Variables que hay que controlar en la coccién.

Propiedades que se modifican en la cochura.

Tipos mas importantes de hornos discontinuos y continuos.

Hogares para combustibles sélidos: manejo. Automatizacién,
Quemadores de combustibles liquidos y gaseosos.

Elementos calefactores eléctricos.

Los refractarios y los aislantes térmicos.

Circulacion y evacuacion de los gases de la combustién: chimeneas, tiro.
Instrumentacién de los hornos. Conos Seger.

Elementos y accesorios para el enfornado.

Cubiertas: sus clases y objeto. Barnices.

Formulacién de cubiertas y barnices.

Molido y preparacion de barbolinas. Ajuste de sus caracteristicas: densi-

dad, viscosidad, etc. Aditivos.

El acuerdo pasta-barniz.

Sistemas diversos de aplicacion de las cubiertas y barnices.

Defectos mas caracteristicos.

La segunda coccién: sus caracteristicas diferenciales.

Hornos y elementos de enfornado.

Riesgos especificos de las operaciones anteriores.

Objeto de los diversos componentes de los barnices.

Silice. Borax y dcido bdrico. Alimina. Caolines. Oxidos de plomo y de esta-

fio. Oxido de circonio. Fosfatos. Carbonatos. Nitratos. Fluoruros. Bentonita.

Oxidos calorantes.

Metales nobles.

Toxicidad de las anteriores sustancias. Riesgos especificos de su manejo.
Objeto del fritado. Clasificaciéon de las fritas.

Funcién de las diversas materias primas.

Preparacion previa de las materias primas, dosificaciéon y mezclado.
Fusién: Tipos de hornos. Efectos conseguidos.

La calcinacién de los colores. Tratamientos finales de los colores.
Descripeién de las maguinas y utillaje usados.

Riesgos especificos de las anteriores operaciones.

Tipos de decoracién.

La aplicaciéon de la decoracién: manual, aerografia, estarcido, estampado,

serigrafia y calcomanias.
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Descripcién de las maquinas usadas en decoracién. Mantenimientos de las
mismas.

La coccidén de la decoracién. Tipos de hornos.

E1 efecto del calor sobre la paleta de colores.

Defectos mas frecuentes y su remedio.

Propiedades fisicas y quimicas que son objeto de control en las materias
primas, productos semielaborados y terminados.

Determinacién de: humedades, granulometria, porosidad, densidad, visco-
sidad, pérdida al fuego, contraccidén, coeficiente de dilatacién, resistencia
piroscépica, etc.

Determinacién de propiedades mecénicas: resistencia a la traccidn, a la
compresion, etc. Dureza. Resistencia a la abrasion.

Ensayos eléctricos.

Ensayos quimicos.

Prdcticas (para 16.1)

Regulacién de la temperatura: su influencia en la formacién de la gota de
vidrio.

Anomalias que surgen y su solucién.

Tratamientos especiales de coloraciéon de vidrio.

Maquinas de fabricacién envases de vidrio hueco: tipos I. S., R. 7., etc. (sis-
temas automaticos). Mecanismos que se pueden distinguir; funcionamiento y
regulaciones.

Maiéquinas de fabricacién de envases de vidrio prensado: distintos modelos.
Partes, funcionamientos y reglajes.

Nociones del distinto tratamiento del vidrio con estas maquinas.

Tratamiento de los envases una vez fabricados: control de su enfriamiento.

Roceso de recocido: eliminacién de tensiones.

Proceso de templado: provocacion de tensiones.

Proceso de estampado en los envases de vidrio: importancia de la vitrifi-
cacién.

Maéquinas de estampacién: automaticas y semiautomaticas.

Confeccién de chasis (serigrafia).

Control del recocido de la estampacioén.

Efectos de la fuerza centrifuga.

Estirado de materias en el plastico.

Preparacién de mezclas (baquelita, fécula, etc.).

Impregnacién por contacto y por pulverizacidn.

Polimerizacién de resinas.

Manejo de estufas de secado.

Moldeado de fibras y resinas poliésteres.

Conocimiento de los productos de fibras de origen mineral (paneles, filtros,
coquillas, etc.).

Fijacién de normas de control de la calidad.

Realizacion de sondeos y ensayos en las lineas de fabricacién.

Defectos generales en el vidrio: origen de materias primas, en horno o en
fabricacién del producto.

Defectos especificos del vidrio plano.

Defectos especificos del vidrio hueco y prensado.

Defectos en las fibras de vidrio.

Escogido manual y automaético de envases de vidrio hueco y prensado.

Clasificacién del producto en funcién de su utilizacién.

Distintos tipos de embalaje: palets, cajas, caballetes, etc. en procedimiento
manual y automatico.

Apilado y almacenaje de los productos.
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Prdcticas (para 16.2)

Preparacién de pastas de los tipos mas frecuentes en la zona de influencia
de la Escuela.

Conocimientos de los defectos de preparaciéon de pastas mas frecuentes y
Sus causas.

Moldeado de piezas sencillas para ilustrar la teorfa y adquirir los conoci-
mientos pricticos de los métodos de mas interés.

Canfeccién de moldes sencillos para colado.

Principales defectos originados por el moldeo.

Ejercicios elementales de ajuste en metal.

Montaje y desmontaje de 6rganos de maquinas de moldeo. Operaciones de
mantenimiento.

Practicas de secado de productos semielaborados en seco y en humedo.

Manejo de instrumentos de control. Higrémetros.

Observaciones de los combustibles mas frecuentes y apreciacion elemental
de sus caracteristicas.

Realizacion de algiin ensayo sencillo de combustibles.

Realizacién de una coceidén con hornos eléctricos y de gas, siguiendo curvas
determinadas y con materiales varios.

Empleo de conos de Seger.

Estudio sobre maquinas de hornos industriales tipicos.

Conocimiento de los materiales refractarios y su colocacién. Cementos y
morteros refractarios: su manejo.

Manejo de quemadores para liquidos: desmontaje y mantenimiento.

Observacién y regulacién de programadores para hornos.

Manejo de pirémetros.

Practicas de enfornado con cacetas y aplicacién de soportes.

Preparacién y aplicaciéon de algunos tipos de cubiertas.

Reconocimiento de las materias primas para cubiertas y colores y aprecia-
cion de sus caracteristicas sensoriales.

Obtencidén de fritas diversas, realizando el proceso completo.

Ensayos elementales de evaluacién de fritas y colores.

Pricticas de decorado.

Practicas de cocceién de decorado.

Realizacién de ensayos de laboratorio de los tipos mds frecuentes.

17. ARTES GRAFICAS
Matemdticas (para toda la rama)

Monomios y polinomios.

Fracciones algebraicas.

Coordenadas cartesianas rectangulares.

Ecuacién de primer grado. Ecuacién ce la recta.

Concepto de funcién. Gréficos.

Sisternas de ecuaciones. Aplicaciones graficas.

Ecuacién de segundo grado.

La funcién exponencial y logaritmica. Logaritmos.

Nociones de estadistica: conceptos generales.

Variables y frecuencias.

Series estadisticas.

Representacidon gréfica de las caracteristicas cuantitativas y cualitativas.

Medidas de posicién o promedio: media-mediana-moda.

Medidas de dispersion: intervalo de variacién-desviacién media: su célcu-
lo, nimeros indices.
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Rectas y planos posiciones relativas; paralelismo y perpendicularidad.
Angulos diedros, triedros y poliedros.

Proporcionalidad en el espacio.

Prismas, piramides y troncos de pirdmide.

El ortoedro.

Poliedros regulares.

Cuerpos de revolucidn.

Areas laterales; totales y vollumenes.

Estudio descriptivo de las cénicas.

Fisica y quimica (para toda la rama)

Repaso de las materias fundamentales estudiadas en el curso anterior.

Transmisiéon de movimiento. Mecanismo biela manivela. Idea de calculo
de engranajes.

Dinamica del punto y del sélido rigido. Leyes de Newton.

Resistencia de materiales. Traccién, composicién, cizalladura, flexién
torsién.

Gravedad. Centro de gravedad.

Rozamientos. Mdquinas.

Estudio de los fluidos. Viscosidad, rigidez, medidas.

Hidrodinamica. Teorema de Bernouilli.

Nociones de Termodinamica. Principio de equivalencias. Equivalente.

Mecanica del calor. Motores de combustién y de explosion.

Corriente continua y alterna. Alternadores. Dinamos. Motores y transfor-
madores.

Nomenclatura y notacién quimica.

Clasificacién periédica de los elementos: periodicidad de las propiedades.

Compuestos oxigenados.

Acidos, bases y sales pH.

Reacciones quimicas: aplicacion a los principales procesos industriales.

Disoluciones.

Electrélisis.

Estudio de los principales metales y aleaciones empleadas en Artes Gra-
ficas.

Nociones de Quimica organica.

Hidrocarburos: combustibles y carburantes industriales.

Siderurgia.

Fotoquimica, principales reacciones, Compuestos y productos de especial
interés de las industrias de Artes Graficas.

Ciencias de la Naturaleza (igual que para 12.3)
Técnicas de Expresion Grdfica (para toda la rama)

Dibujo de figura. Disefio y siluetas. Bocetos de cabeceras. Iniciales. Colofo-
nes. Conocimientos de los estilos artisticos. Bocetos de cubiertas y portadas.
Proyecto grafico.

Dibujo aplicado al fotograbado de linea y media tinta y al hueco offset. De
ilustracion y publicitario. Estudio de colores. Técnica de aerdgrafo. Ejercicios
de sintesis policroma.

Dibujo de elementos decorativos. Orlas y estilos. Aguada y acuarela.
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Tecnologia (para 17.1)

Conocimientos basicos:

La composicién con tipos méviles y su evolucidn.
El caricter de imprenta y sus partes.
Metalografia grafica.

Tipometria. Sistemas de unidades.

Caja tipografica.

Los blancos y demas material de composicién.
Diferentes sistemas de composicién.

Composiciéon mecanica en caliente:

La linotipia y sus partes principales.
La monotipia: teclado y fundidora.
Fundidoras de titulares.

Composicién mecénica en frio:

Composicién dactilografica.
Tipos transferibles.
Fototituladoras.
Fotocomponedoras.

Tipologia:

Clasificacién de los componentes del impreso.

Los estilos tipograficos y su evolucidn.

Los caracteres y demas elementos graficos.

Grafismos y contragrafismos.

Cuerpos, familias y series.

Clasificacion estadistica de los caracteres y normas para su acoplamiento
y combinacion.

Tecnologia (para 17.2)
La industria gréfica de reproduccién:

Etapas necesarias para reproduccién grifica de una imagen en cada uno de
los sistemas industriales de impresién.

Especialidades profesionales.

Ttipos de originales.

Fotografia de reproduccién:

El proceso fotografico.

El equipo utilizado en fotografia de reproduccién.

Obtencién de reproducciones de originales de linea.

Nociones de sensitometria.

Obtencién de reproducciones de tono continuo.

Obtencién de reproducciones tramadas.

Retoques: Instrumentos y técnicas que se utilizan en el retoque.

Retoque de las iméagenes obtenidas y variaciones que se pueden producir.

Trazado-montaje:

Métodos de trazado y montaje.
Realizacién practica de trazados.

Fotograbado:

Diversos sistemas y materiales utilizados.
Relacidn entre el porcentaje de punto de la imagen fotogréfica y el grabado
resultante.
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Pasado de planchas para offset:

Tipos de planchas y procesos mas utilizados.
Variaciones que se pueden producir al pasar a la plancha la imagen foto-
grafica.

Grabado de cilindros para hueco:

Etapas del proceso de grabado de un cilindro.

Tipos de grabado.

Influencia del grabado sobre la relacién entre las densidades de la imagen
fotografica y la impresion.

Confeccién de pantallas para serigrafia:

Tipos de bastidores y telas utilizadas en serigrafia.
Proceso de confeccidn de una pantalla.
Particularidades de la reproduccion por serigrafia de imagenes tramadas.

Impresién:

Caracteristicas de las tintas y papeles que afectan a la reproduccion.

Influencia de las condiciones de impresion (entintado, presién, veloci-
dad, etc.), sobre la relacion entre los porcentajes de punto del molde (o profun-
didad del grabado) y las densidades impresas.

La reproduccion del color en la industria grafica:

Principios de la reproduccién de color.
La seleccién e impresién de color.
Necesidad de la correccién de color.

Impresién de color:

Caracteristicas de impresién.

Equilibrio de grises y ganancia de estampacién.
Desintometria de color.

Valoracién de las pruebas de color.

Tecnologia (para 17.3)

Papeles:

Propiedades deseables del papel para su impresién en cada uno de los sis-
temas.

Formas especiales de presentacién.

Ensayos para la valoracién de las propiedades de un papel.

Normalizacién del papel.

Tintas:

Componentes de las tintas de impresion.

Propiedades reoldgicas.

Tipos comerciales de tintas.

Ensayos para la valoracion de las propiedades de una tinta.
Preparacién de una tinta para la impresién: aditivos.

Condiciones de la impresién:

Caracteristicas de impresién.

Densidad de la masa.

Ganancia de estampacién.

Deslizamiento.

Efectos de las condiciones de impresién sobre la reproduccién de tonos.
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Luz y color:

El espectro visible.

Luces primarias y sintesis aditivas.
Absorcién selectiva de los filtros y pigmentos.
Sintesis sustractiva.

Colores complementarios.

Reproduccion grafica del color:

La seleccién e impresién de color.
Densitometria del color.
Equilibrio de grises.

La impresién en negro.

Compaginacién y montaje:

Tipos de compaginacion maés usuales.
Blanco de entrada de pinzas y comienzo de impresién.
Lineas de plegado y corte.

La impresién tipografica:

Principales tipos de maquinas de impresion tipografica en hojas.
Tipos de molde tipogréfico.
Rotativas tipograficas.

La impresién offset:

Las prensas de prueba offset.

Tipos de rotativas de offset a hojas.

Rotativas de bobinas.

Tipos de planchas y procesos de pasado para offset.

La impresién en huecograbado:

Tipos de miquinas de impresién en hueco.
Equipos de control de las rotativas.
Confeccién del cilindro grabado.

La impresién serigrafica:

Tipos de maquinas.
Sistemas de secado.
Procesos de obtencién de las pantallas.

Tecnologia (para 17.4)

Objetivo de la encuadernacion:

El libro y sus partes principales.
Diversas clases de libros.

Proceso de la encuadernacion:

Materiales principales.
Utiles y herramientas.
Magquinarias y su empleo.

El plegado en general:

Igualado e intercalado de los pliegos.
Alzado.

Repasado de los libros.

Signatura.

Prensado o satinado de los pliegos.
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Encuadernaciéon en rastica:

Costura de libros y folletos, a la rustica.
Cubierto de libros a la rustica.
Cortado de libros en rudstica.

La guillotina:

Cosedora con alambre.

La perforadora.

La numeradora.
Encuadernaciones en cartoné.
Tapas de los libros.
Decoracién de las tapas.
Elementos decorativos.

Encuadernaciones naturales y apaisadas:

Ficheros.

Libros de caja para archivadores.
Carpetas con cintas.

Carpetas con lomos.

Carpetas con solapas interiores.

Prdcticas (para 17.1)

Ortotipografia:

Repaso general de la ortotipografia espariola.

Principales normas ortotipograficas: particién de las palabras, empleo de la
numeracién y de las abreviaturas, etc. Uso correcto de los signos de puntua-
cidn, de la cursiva, versalitas y negrita...

Conceptos generales de composicion:

Composicidn de los diferentes parrafos tipograficos.

El caricter de imprenta y sus partes.

Practicas de tipometria. Sistemas de unidades.

Conocimiento de los blancos, del filetaje y demas materiales para la compo-
sicidn tipografica.

Précticas en el conocimiento de cuerpos, familias y series tipograficas.

Conocimiento y normas del empleo de los signos de la correccién sobre
pruebas de galeradas.

Composicién de diferentes clases de letras iniciales.

Espacio, justificacién, sangrias y parangonacién.

Composiciones complejas.

Composiciones en verso.

Compaginacién y estética grafica:

Tamafios y clases de papel.
Determinacién de los formatos.
Reparticion proporcionada de los blancos en titulos, subtitulos, notas, etc.

Impresos extralibreros:

Elimpreso eventual y comercial.

Composicién de cuadros, estados y tablas.
Confeccién de impresos comerciales y publicitarios.
Confeccién de impresos de fantasia.

Cubiertas y sobrecubiertas de libros.
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Prdcticas (para 17.2)

Descripceién y posterior utilizacién del proceso (procesadora), mostrando las
etapas y la necesidad de controlar la velocidad, la regeneracion, la temperatu-
ra, el secado, etc.

Descripeién y posterior utilizacion del equipo fotografico. (CaAmaras, am-
pliadoras, asi como su conservaciéon y entretenimiento sobre todo en las zonas
delicadas. Normas de seguridad.

Obtencién de diversas causas partiendo de escalas de grises, utilizando ma-
teriales fotograficos empleados en la técnica de fotografia de linea, de tono
continuo y de reticula. Trazar los graficos sensitométricos y mostrar el com-
portamiento comparativo de cada tipo de material.

Obtencién de reproducciones de tono continuo.

Obtencidén de reproducciones tramadas negativas.

Obtencidén de reproducciones tramadas positivas.

Aplicacién de las técnicas de rebajado de punto en los negativos y en los
positivos tramados sin y con reservas, constatando el efecto de la disminucién
del area del punto de reticula.

Aplicacién de otras técnicas de retoque tales como encuadrado, opaco, eli-
minacidén de motas, etc., necesarias para la fotolitografia y que tienden a des-
pertar habilidades.

Copia a la plancha en un clisé directo.

Grabado de un clisé directo por la técnica de reservas sucesivas.

Obtencién de pruebas en la prensa y comprobaciéon de la modificacion del
area del punto entre el negativo, la plancha copiada, la plancha grabada y la
impresion.

Elaboracién en un trazado maestro de acuerdo con las caracteristicas de las
prensas offset que disponga el Centro.

Realizacién en el tamafio maximo de impresién de las prensas que dispon-
ga el Centro, de un trazado del nimero de paginas que se crea conveniente y
en el que constard claramente las pautas, lineas e indicaciones correspondien-
tes al mismo.

Montaje a dos colores de las paginas correspondientes a la practica anterior.

Elaboracién del tipo de las planchas offest que se consideren oportuno en
cada caso.

Realizacién de una seleccién de color a partir de un original opaco simple
en el que se pueda ver claramente la funcién de los filtros y la necesidad de la
correccion de los colores.

Mostrar practicamente los diversos métodos de seleccién y correccién tan-
to a partir de originales opacos como diapositivas.

Prdcticas (para 17.3)

Practicas de conduccién de maquina tipografica (Minerva):

Sistema de alimentacion y salida.
Cuerpo impresor.

Sisterma de entintado.

Camas y presiones.

Arreglos.

Précticas con formas tipograficas convencionales:
Textos.
Fotograbados.

Elementos auxiliares.
Tratamiento durante la tirada.
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Préacticas con formas tipogréficas no convencionales:

Formas de una sola pieza de fotopolimeros.
Otros tipos de formas de una sola pieza.
Tratamiento durante la tirada.

Conocimiento de materiales y materias primas:

Cualidades especiales de los papeles y tintas, para tipografia.
Disolventes y otros productos quimicos.

Practicas de conduccién de méquina plana tipografica:

Sistemas de alimentacién y salida.
Cuerpo impresor.

Sistema de entintado.

Camas y presiones.

Arreglos.

Sistema plegador y cortador.

Practicas con formas tipograficas convencionales:

Textos.

Fotograbados.

Elementos auxiliares.
Tratamiento durante la tirada.

Practicas con formas tipograficas no convencionales:

Formas de una sola pieza de fotopolimeros.
Otros tipos de formas de una sola pieza.
Tratamiento durante la tirada.

Utilizacién de duplicados:

Estereotipios.
Galvanos.
Duplicados en material plastico.

Conocimiento de materiales y materias primas:

Cualidades especiales de los papeles y tintas para tipografia.
Disolventes y otros productos quimicos.

Ensayos.

Prearreglos.

Principios bdsicos del sistema offset:

Relaciones agua-tinta.
Funcién de la mantilla.

Plancha para offset:

Utilizacién de los principales tipos que existen.
Tratamiento en maquina y almacenamiento.

Conocimiento de materiales:

Empleo de papeles y tintas para offset.
Disoluciones en preparacién.
Disolventes.

Impresién en prensa de pruebas:

Utilizacién de este tipo de maquinas.

Regulaciéon de platinas portaplancha y portapapel.
Mojado.

Condiciones necesarias para una impresién correcta.
Control desintométrico de la tirada.
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Practicas de conduceidén de una maquina offset:

Sistema de alimentacién.
Cuerpo impresor.

Sistema de entintado.
Sistema de salida.
Presiones y revestimientos.
Arreglos.

Reproduccién de planchas y cilindros:

Procesos de obtencién.
Caracteristicas de cada tipo.
Tratamiento en maquina.

Conocimiento de materiales y materias primas:

Cualidades de los papeles y tintas para huecograbado.
Disolventes.
Productos quimicos.

Précticas y reglaje de esta maquina:

Clases de maquinas y esquemas de funcionamiento.
Sistemas de alimentacion.

Cuerpo impresor-racleta.

Sistemas de entintado.

Presién.

Sistema de secado.

Presion.

Sistema de secado.

Controles electrénicos.

Pantallas serigraficas:

Cualidades especificas de papeles y soportes para serigrafia.
Disolventes.
Productos quimicos.

Practica y reglaje de esta maquina:

Tipos empleados y esquemas de funcionamiento.
Sistemas de alimentacion y salida.

Recleta.

Marcado.

Tlneles de secado.

Prdcticas (para 17.4)

Ejercicios de manipulado:

Confeccién de blocs.

Talonarios.

Folletos.

Plegado a punta alzada y embutido.
Igualado de papel.

Numerado.

Perforado.

Cosido con alambre.

Carpetas con cintas.
Encuadernacién en cartoné sin cejas.
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Encuadernacion en tapa suelta:

Deshacer libros y restauracion de hojas.

Preparacién y costura en sus diversas modalidades.

Prototipos de lomo de tela y en tela, con lomo clasico y a la americana.
Encuadernaciones en piel (libro encartonado).

Encuadernaciones en badana (piel de cordero), con brillo y mate.

18. DELINEACION
Matemdticas

Monomios y polinomios.

Fracciones algebraicas.

Coordenadas cartesianas rectangulares.

Ecuacién de primer grado. Ecuacion de la recta.

Concepto de funcién. Graficas.

Sistemas de ecuaciones. Aplicaciones grificas.

Ecuacién de segundo grado.

La funcién exponencial y logaritmica. Logaritmos.

Nociones de estadistica: conceptos generales.

Variables y frecuencias.

Series estadisticas.

Representacién grafica de las caracteristicas cuantitativas y cualitativas.

Medidas de posicién o promedio: Media-mediana-moda.

Medidas de dispersién: intervalo de variacion-desviacién media: su célcu-
lo. Numeros indices.

Rectas y planos. Posiciones relativas, paralelismo y perpendicularidad.

Angulos diedros, triedros y poliedros.

Proporcionalidad en el espacio.

Prismas, pirdmides y troncos de piramides.

El ortoedro.

Poliedros regulares.

Cuerpos de revolucién.

Areas laterales; totales y volumenes.

Estudio descriptivo de las cénicas.

Fisica y Quimica igual que (para 4.1)

Técnicas de expresion grafica.

Teoria del dibujo.

Construccién.

Normalizacién de perfiles metélicos.

Roblones. Juntas roblonadas.

Soldadura. Sus clases. Representacidon normalizada.

Elementos constructivos (anclajes, vigas, columnas, etc.).

Plantas de edificio (cimiento, saneamiento, distribucién, forjado, cubierta).

Tipos de estructuras.

Alzados y secciones de edificios sencillos.

Cerchas y entramados metélicos.

Normalizacién de elementos constructivos (ladrillos, viguetas, bovedillas,
etcétera).
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Muros, aparejos.

Puertas y ventanas. Representacion y dimensiones.
Suelos. Estructuras de suelo (tipos comunes).
Escaleras. Trazado y representacion. Diversos tipos.
Compensacién de peldafios.

Cubiertas y azoteas.

Desaglies. Red de evacuacion.

Aparatos sanitarios y mobiliario.

Industrial:

Acotacion segun el plano base de medida y segin proceso de fabricacién.
Signos de mecanizado de indicaciones escritas.
Mecanizado y tratamiento especiales.

Sistemas de roscas.

Tuercas. Tornillos. Sistemas de seguridad.

Cono. Conicidad. Inclinacién.

Muelles y resortes.

Engranajes.

Chavetas, lenglietas, pasadores y bulones.

Ejes y arboles.

Simbolos eléctricos.

Tolerancias. Sistemas de ajuste.

Sistemas de representacién. Diédrico. Axonométrico.
Perspectiva axonométrica.

Puntos de centrado, entalladuras y avellanados.
Gréficos, diagramas.

Méquinas reproductoras de planos.

Plegado de planos y archivos. Microfilm.

Diserfio y decoracién:

Técnicas de forma.

Técnicas de color.

Acuarela.

Témpera.

Cera.

Pastel.

Elementos sobre las técnicas principales del grabado.

Tecnologia

Mecénica:

Clasificacion de hierros y aceros segin normas UNE y equivalencia con

otras normas.

Propiedades fisicas y tecnolégicas de los aceros.

Aleaciones, cualidades mas importantes segin sus componentes.
Propiedades y ensayos de los metales.

Nociones de metrologia y taller.

Intercambiabilidad.

Engranajes. Su estudio elemental.

Maéquinas, descripcién, funcionamiento y aplicaciones de torno, fresadora,

rectificadora, mandrinadora.

Cimentaciones de méaquinas.

Graficas de maquinas.

Soldadura autégena y eléctrica.

La madera en las construcciones. Tipos, designaciones y aplicaciones in-

dustriales.
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Electricidad:

Redéstatos, funcién y clases.

Maquinas eléctricas. Estudio elemental.
Electrostatica, condensadores.
Electromagnetismo.

Corriente alterna.

Conexiones.

Electroimanes.

Transformadores.

Construcciéon:

El terreno, caracteristicas del mismo.
Obras de tierra.

Replanteo.

Fundaciones.

Escaleras, arcos y bévedas.

Suelos.

Voladizos.

Cubiertas.

Puertas, ventanas y mobiliario.
Instalaciones de agua y desagle.
Construcciones de electricidad y gas.
Proteccién del edificio contra la humedad.

Topografia:

Trabajos de campo, de planimetria. Distancias entre puntos y determina-
cién de angulos.

Itinerarios.

Triangulacién.

Libretas de campo.

Disefio y decoracidn;

Materiales no férreos.
Materiales vitreos y ceramicos.
Pinturas, esmaltes y barnices.
Industria textil.

Artes Gréficas.

Técnicas fotograficas.

Prdcticas

Ejercicio de dibujo de perfiles metalicos normalizados.

Ejercicios sobre roblones y juntas roblonadas.

Ejercicios sobre uniones, soldadas, normas UNE.

Ejercicios de plantas de edificios sencillos, segun el eplgrafe «Plantas de
edificios» del cuestionario Teoria de las Tecmcas Graficas (Segundo Curso).

FEjercicios de estructuras de edificios.

Ejercicios sobre los remas comprendidos desde el epigrafe «Alzado y sec-
ciones de edificios sencillos» hasta «Aparatos sanitarios y mobiliarios» del
cuestionario de Teoria de las Técnicas Graficas (Segundo Curso).

Ejercicios sobre los temas recogidos en el apartado 2. Industrial del cues-
tionario de Teoria de las Técnicas Graficas (Segundo Curso).

Topografia:

Trabajos de gabinete. Calculo de libretas.
Planos topograficos sobre itinerarios y triangulacién.
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Disefio:
Realizacién de bocetos industriales, publicitarios y decoracién.
Ejercicios partiendo del boceto.

19. AUuTOMOCION
Matemdticas (para 19.1 y 19.2)

Monomios y polinomios.

Fracciones algebraicas.

Coordenadas cartesianas rectangulares.

Ecuacién de primer grado. Ecuacién de la recta.

Concepto de funcién. Gréficas.

Sistemas de ecuaciones. Aplicaciones graficas.

Ecuacién de Segundo Grado.

La funcién exponencial y logaritmica. Logaritmos.

Nociones de estadistica: conceptos generales.

Variables y frecuencias.

Series estadisticas.

Representacion grafica de las caracteristicas cuantitativas y cualitativas.

Medidas de posicién o promedio: Media-Mediana-Moda.

Medidas de dispersién: intervalo de variacién-desviacién media: su calcu-
lo. Numeros indices.

Rectas y planos. Posiciones relativas, paralelismo y perpendicularidad.

Angulos diedros, triedros y poliedros.

Proporcionalidad en el espacio.

Prismas, pirdmides y troncos de pirdmides.

El ortoedro.

Poliedros regulares.

Cuerpos de revolucién.

Areas laterales, totales y volumenes.

Estudio descriptivo de las conicas.

Fisica y Quimica (para 19.1y 19.2 igual que para 4.1)
Técnicas de expresion grdfica (para 19.1)

Croquis acotados de los elementos componentes de mecanismos sencillos.

Dibujo a escala de los mismos.

Dibujos esquematicos de mecanismos sencillos en seccion.

Dibujos esquemadticos de caja de cambio y de motor. Plegado de planos y
archivos.

Partiendo de dibujos en perspectiva de elementos mecénicos dibujarlos en
proyeccién diédrica.

Utilizando planos de piezas, dibujarlos en perspectiva axonométrica.

Técnicas de expresion grdfica (para 19.2)

Esquemas de circuitos eléctricos y méquinas eléctricas.
Esquemas de circuito de alumbrado.

Esquemas de devanado de dinamos y arranque.
Dibujos esquematizados de alternadores.

Esquema de un regulador electrénico.
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Croguis acotados y dibujos a escala de elementos sencillos utilizados en
electricidad.
Perspectivas.

Tecnologia (para 19.1)

Motor Diesel.

Estudio del chasis.

Estudio del embrague.

Estudio del cambio de velocidades.

Estudio de los 6rganos de transmisién del movimiento.
Estudio de los puentes.

Estudio de la direccion.

Estudio de suspensién y amortiguacion.

Estudio de los frenos.

wstudio de ruedas y neumadticos.

Normas de seguridad & higiene aplicadas a la mecdanica del automoévil.

Tecnologia (para 19.2)

Estudio del circuito de carga.

Estudio del circuito de arranque.

Estudio del circuito de aiumbrado.

Estudio del circuito de maniobra.

Estudio de los circuitos accesorios fundamentales.

Estudio de la constitucién de cada uno de los aparatos que componen estos
circuitos.

Normas de seguridad e higiene aplicadas a la electricidad del automévil.

Prdcticas (para 19.1)

Desmontaje y montaje de los elementos que diferencian un motor diesel de
un motor de explosion.

Desmontaje y montaje del embrague.

Desmontaje y montaje del cambio de velocidades.

Desmontaje y montaje de la transmisién.

Desmontaje y montaje del puente.

Despontaje y montaje de la direccién.

Despontaje y montaje de la suspension y amortiguacion.

Despontaje y montaje de frenos.

Desmontaje y montaje de ruedas y neumaticos.

Prdcticas (para 10.2)

Desmontaje y montaje sobre el circuito de los aparatos que componen el
circuito de carga.

Desmontaje y montaje de los elementos que comporien estos aparatos.

Desmontaje y montaje en el vehiculo de los aparatos que componen el cir-
cuito de arranque.

Desmontaje y montaje de los elementos que componen estos aparatos.

Instalacién del circuito de alumbrado en una maqueta.

Instalacion del circuito de maniobra en una maqueta.

Instalacién de los accesorios fundamentales: limpiaparabrisas, claxon, indi-
cador de nivel de combustible. Sobre una maqueta.
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20. IMAGEN Y SONIDO

Matemdticas

Monomios y polinomios.

Fracciones algebraicas.

Coordenadas cartesianas rectangulares.

Ecuacién de primer grado. Ecuacién de la recta.

Concepto de funcidén. Graficas.

Sistemas de ecuaciones. Aplicaciones graficas.

Ecuacién de segundo grado.

La funcién exponencial y logaritmica. Logaritmos.

Nociones de estadistica: conceptos generales.

Variables y frecuencias.

Series estadisticas.

Representacion grafica de las caracteristicas cuantitativas y cualitativas.

Medidas de posicién o promedic: Media-Mediana.Moda.

Medidas de dispersién: Intervalo de variacién. Desviacién media: su cdlcu-
lo. Numeros indices.

Rectas y planos, posiciones relativas, paralelismo y perpendicularidad.

Angulos diedros, triedros y poliedros.

Proporcionalidad en el espacio.

Prismas, piramides y troncos de piramides.

El ortoedro.

Poliedros regulares.

Cuerpos de revolucién,

Areas laterales, totales y voliumenes.

Estudio descriptivo de las cénicas.

Sistema de representacion de planos acotados.

Sisterna de representacién diédrico.

Fisica y Quimica

Interferencias luminosas.

Polarizacién de la luz.

Productos celulosos plasticos: sus propiedades fisicas.

Sensibilizadores y colorantes.

Manantiales de luz.

Dispersion de la luz.

Luz difusa dirigida e intermedia.

Principios de electrénica basica.

Movimiento ondulatorio. Ondas transver-ales y longitudinales. Coexisten-
cia de dos centros de onda.

Principios de acustica.

Propagacién del sonido.

Produccién de sonidos, resonancia, tono.

El sonido magnético; su fundamento.

Altavoces. Su fundamento.

Nociones generales de fotometria. Unidades.

Flujo luminoso. Intensidad. Brillo, etc.

Transmisores y receptores de TV.

Técnicas de expresion grdfica

Se intensificaran las practicas de dibujo sobre la base adquirida en el curso
anterior, centrandose especialmente en aquellos aspectos puramente especifi-
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cos de la rama, en intima conexidn con la tecnologia, que deberd apoyarse en
lo posible en ejercicios de expresion grafica.

Tecnologia

La luz.—La energia electro-magnética. Caracteristicas fisicas del espectro
visible. Estimulos de color segin longitud de onda. Las ondas largas, medias,
cortas, ultracortas y decimétricas (hertzianas) y su aprovechamiento por la te-
levisién y la radio.

El ojo humano.—El ojo y sus efectos épticos.

La cdmara fotogrdfica y sus mecanismos.—Sistemas de arrastre. Visores.

Los objetivos y sus clases.—Los objetivos (fotografia, cine y televisidn).
Clasificacion de los objetivos segun su optica. Aberraciones. Clasificacién se-
gln su dimensién focal.

El diafragma.—Su misién en la camara. Tipos de diafragma.

Formacidn de la imagen.—Importancia de los objetivos y los diafragmas
en la formacién de la imagen. Distancia focal. LLuminosidad. Circulo de confu-
sién. Profundidad de campo. Profundidad de foco. Campo de cobertura.

El obturador.—Su misién en la cdmara. Tipos de obturadores.

La composicion fotogrdfica.—Combinacion de objetivo, diafragma y obtu-
rador para la obtencién de imégenes técnicamente correctas. Ideas basicas
sobre perspectiva fotografica. Ideas elementales de composicién.

La cdmara fotogrdfica y de TV.—Los conceptos aprendidos en los temas
3.0y 8.°inclusive aplicados a la camara cinematografica y de televisién.

Sensitometria.—Principios de sensitometria y manipulado de emulsiones.
Tipos de peliculas segin las cualidades de sus emulsiones y formas de proce-
sarlos.

Quimica fotogrdfica.—Férmulas mas usuales comercialmente. Procesado
de emulsiones. Control de calidad.

El positivado.—Los papeles fotograficos, sus caracteristicas sensitométri-
cas, tipos de superficie y tamafios comerciales.

La ampliacion fotogrdfica.—Manejo de ampliadoras sencillas y correccio-
nes que con ellas pueden realizarse para mejorar la imagen positiva.

Principios de realizacion.-—Concepto de secuencias, tomas y planos. Cla-
sificacidén de planos. Movimientos de la cdmara. Variaciones entre realizacion
cinematografica y televisiva.

La empresa cinematogrdfica.—Su organizaciéon. Puestos de trabajo dentro
de la organizacién. Misidén de cada uno de ellos.

Organizacion TV.—Puestos de trabajo dentro de la organizacién y misién
de cada uno de ellos.

Géneros cinematogrdficos y de TV.—La ficcidn en cine y televisién y su
interpretacién por el personal técnico.

Los microfonos.—Sus fundamentos. L.os elementos de construccién y sus
tipos. Caracteristicas de directividad.

Amplificadores de sonido.—Grabacién de discos: sus fundamentos. Los
tocadiscos. Velocidades de grabacién y reproduccién. Concepto de estereofo-
nia. El disco platifénico o monofénico y su diferencia con el disco estereo-
fénico.

El cabezal de reproduccion sonora.—Los giradiscos.

El sonido magnético.—Sus fundamentos. L.os magnetéfonos.

El sonido fotonico.—Sus fundamentos. La reproduccion del sonido fotdni-
co.

Instrumentos de medida.—Amperimetro. Voltimetro. Su construccién y
formas de manejo. Ohmetro. Galvandmetro. Polimetro.

Medios de proyeccion de imagen.—Sistemas modernos de proyectores de
imagen fotografica, cinematografica. Pantallas. Sus tipos. Salas de proyeccién.
Condiciones acusticas.
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Prdcticas

Las practicas realizadas en el primer curso de forma elemental serdn am-
pliadas durante este curso con mayor profusion en el conocimiento de mate-
riales de color y sus correspondientes procesos.

21. RAMA DE PELUQUERIA Y ESTETICA

Matemdticas (para 21.1 y 21.2)

Igual que Matematicas para 1.1.

Fisica y Quimica (para 21.1y 21.2)

— Tensién superficial. Fendmenos capilares.

— Ultrasonidos.

— Corriente alterna. Alta frecuencia.

— Dispersion de la luz. El espectro solar: sus zonas. Teor{a fisica del color.

— Radiaciones electromagnéticas. Rayos . R.y U. V.

— El agua. Caracter polar. Dureza del agua. Idea de la disolucién electroliti-
ca. Acidez y basicidad. Idea elemental del pH. Anfolitos.

— Disoluciones: sus clases. Solubilidad. Difusién. Osmosis. Disoluciones
colidales. Emulsiones.

— Concepto de oxidacién y reduccién. Agua oxigenada y perédxidos.
Ozono.

— Formulacién y nomenclatura de quimica organica.

— Hidrocarburos. Alcoholes y éteres. Aldehidos y cetonas. Acidos y éste-
res. Aminas.

— Hidrocarburos aromaticos. Fenoles y aminas aromaticas.

— Hidratos de carbono. Grasas, jabones, agentes tensioactivos. Proteinas.

— Vitaminas. Hormonas.

Ciencias de la Naturaleza (para 21.1y 21.2)
Principios inmediatos:
— Glucidos, lipidos y prétidos.
— Vitaminas, hormonas y enzimas.
— Agua, sales minerales y oligoelementos.
Nociones sobre el metabolismo:
— Anabolismo y catabolismo.
— Necesidades energéticas y pldsticas.
— Composicién de los alimentos y su destino en el organismo.
Anatomia y fisiologia:
— El sistema muscular. Musculos del cuerpo humano.

— Repaso del sistema circulatorio. Sangre y linfa.
— Estudio detallado de la piel y sus anexos.
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Microbiologia:

— Virus y bacterias.
— Inmunologia. Anafilaxia y alergia.

Tecnclogia (para 21.2)

— Cosméticos empleados en peluqueria: detergentes, regeneradores, vitali-
zantes, reforzadores, etc. Cremas, lociones, lacas.

— Estudio de la coloracién natural del cabello. Pigmentos: origen, formas y
reacciones.

— Alteraciones de la coloracién capilar, Calvicie: origen, tipos y trata-
mientos.

— Estudio de los cambiocs de color del cabello: decoloracion, coloracién,
tinturacion. Evolucién histérica.

— Tecnologia de la decoloracién. Productos decolorantes. Reacciones qui-
micas. Clases de decoloracién. Reglas de aplicacién y peligros de los
decolorantes.

— Coloracién y colorantes capilares. Clases de coloracién temporal semi-
permanente y permanente.

— Tintes vegetales. Formas de actuar. Técnicas de aplicacién. Ventajas e
inconvenientes.

— Tintes metdlicos. Forma de actuar. Técnicas de aplicacién. Ventajas e
inconvenientes.

— Tintes compuestos. Formulacién, forma de actuar. Ventajas e inconve-
nientes.

— Tintes orgdnicos sintéticos. Productos méas empleados, formas de actuar,
técnicas de aplicacién, ventajas e inconvenientes.

— Operaciones complementarias de la tinturacién. Aplicacién de mordien-
tes, desoxidacién (decapado), pigmentacién preliminar, tefiido de cabe-
Hos decolorados.

— Sensibilidad capilar en la tinturacién.

— Transformacién de la forma capilar: con calor (ondulacién permanente
al hierro); sin calor (cndulacién y moldeados permanentes); por hume-
dad (ondulacién al agua por sortijillas, moldeado).

— Ondulaciéon permanente caliente: generalidades, aparatos empleados,
separacion de mechas, téenicas del enrollado, observaciones generales.

— Ondulacién permanente tibia: procedimiento, ventajas, separacién de
mechas, técnica del enrollado, observaciones generales.

— Ondulacién permanente en frio: procedimiento, eleccién de la solucién
rizante, champu previo, separacién de mechas, técnica del enrollado,
neutro-oxidacién-fijacién, observaciones. Desrizado.

— Nociones sobre el pH: el pH fisiolégico. Reacciones del cabello bajo la in-
fluencia del pH.

— Conocimiento elemental de las técnicas de anélisis del cabello. Empleo
del microvisor. Anomalias maés corrientes del cabello y del cuero cabe-
lludo.

— Nociones de comercializacidn, legislacién y normas sanitarias y de segu-
ridad aplicables a las instalaciones de pelugueria.

Tecnologia (para 21.2)

— Tecnologia de las emulsiones. Leches y cremas; sus tipos.
— Cosméticos. Composicién y clasificacién.
— Caracteristicas farmacolégicas de los cosméticos.
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— Tipos de cosméticos. Cosméticos cubrientes.

— Cosméticos especiales. Las vitaminas y las hormonas en Cosmética.

— Descripcidn, uso, manejo y conservacién de los ttiles y herramientas
empleados en maquillaje y caracterizacién. Técnicas de empleo.

— Estudio de las técnicas de masaje corporal en sus diversos tipos.

— Aplicacién de las corrientes elécgricas en los tratamientos estéticos.

— Tecnologia de las diferentes técnicas de sudoracién.

— La celulitis; tratamientos estéticos.

— Descripcidén, uso, manejo y conservacién de los diferentes aparatos
utilizados en tratamientos corporales. Técnicas de empleo.

— Nociones de dietética.

— Nociones de comercializacién, legislacién y normas sanitarias y de segu-
ridad aplicables a las instalaciones de Estética.

Técnicas de expresion grdfica (para 21.1)

— Iniciacién a la perspectiva.

— Dibujo-a mano alzada y en perspectiva de elementos o utiles empleados
en la profesion.

— Dibujo de la cabeza humana en diversas posiciones encajadas en figuras
geométricas.

— Estudio del color: composicién de colores, dindmica del color.

— Dibujo del natural de modelos estaticos y en movimiento.

— Croquis de retentiva de peinados.

— Estudio de los estilos de peinados a través de la historia.

— Adornos y complementos.

Técnicas de expresion grdfica (para 21.2)

— Iniciacién a la perspectiva.

— Dibujo a mano alzada y en perspectiva de elementos o ttiles empleados
en la profesién.

— Dibujo de la cabeza humana en diversas posiciones encajadas en figuras
geométricas.

— Estudio del color: composicién de colores, dindmica del color.

— Dibujo detallado de las diversas partes del cuerpo humano.

— Musculos de la cabeza, tronco y extremidades.

— Proporciones de las distintas partes del cuerpo humano.

— Maquillaje: transformacién de la cara humana segun color y forma del
maquillaje.

Prdcticas (para 21.2)

— Operaciones preliminares en el tefiido del cabello. Toque de prueba.

— Aplicacién directa de tintura en raices.

— Aplicacién general de tintura oscura en cabellos claros con canas.

— Aplicacién directa general de tinturas de tonos claros en cabellos natura-
les para aclarar tonos y cubrir canas.

— Aplicacién de tinturas en cabellos con canas cristalinas.

— Ejercicios de decoloracién.

— Aplicacién de tintes en raices realizando decoloracién previa.

— Aplicacién de pigmentado previo.

— Aplicacién de decapados.

— Iniciacién del corte de cabello.
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— Iniciacién de rasurado de barba.

— Enrollado de permanente de puntas de raiz.

— Enrollado de permanente de media longitud.

— Neutralizado de permanente.

— Utilizacién del secador de mano.

— Limpieza y colocacién de postizos y pelucas de pelo natural.
-— Ejercicios de desrizado.

— Realizacion de diversos tipos de peinados.

Prdcticas (para 21.2)

— Magquillaje y caracterizacién.

— Morfologia del rostro y sus maquillajes.

— Correcciones.

— Précticas de diversos tipos de maquillajes: dia, tarde, noche, cine, teatro,
televisidn, fotografia (blanco, negro y color), fantasia grand-soir.

— Caracterizaciones.

— Estudio y depilacién de las cejas.

— Colocacién de pestafias postizas.

— Tincién de pestafias.

— Estética corporal.

— Précticas de los diferentes tipos de masaje: general, circulatorio, relajan-
te, deportivo, para la obesidad local, vibratorio, post-parto.

— Tratamientos: celulitis, obesidad, estrias, senos flacidos, hidratacién y vi-
talizacion, bronceado, peeling, iontoforesis.

— Tratamientos especiales: corrientes interferenciales, bafios de parafina,
cremas de sudoracién, mascarillas corporales.

— Hidroterapia. Diversos tipos de bafios: frios, calientes, templados, de va-
por, saunas.

— Ozonoterapia.
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